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6 ВЕЛИКОЕ ПИВО 

среди всемирно известных марок nива немало nочти 

безвкусных. Их продажи могуг быть огромны, rю, nодобно 

многим популярным nродуктам , такое nиво не заnоминается. 

Сде;rатr, безвкусны й напиток из ячменного солода и хмеля -дело 

сложное, но достижен ие сомн ите;rьное. Такое nиво не назовешь 

великим. Если его вкус rranoми rraeт газировку с добавкой алкоголя , 

это не великое nиво, а средсгво досгавки алкоголя в мозг без 

учасr·ия вкуса. 

Вел икое пиво обладает вкусом. Оно не нуждается в больших 

градусах, но должно иметь выразите; r ьную вкусовую nал итру. 

Некоторые великие марки nива содержат лишь 2- 3 процента 

а;r ко r ·о1щ другие - 9- 1 О. Одно nиво освежает летом, другое ­

со r ·ревает зимними вечерами. Ве;Iикими эти наnитки делает вкус. 

Все ве;rикие сорта nива имеют вкус ячменного солода и хмеля. 

Одни, подобно классическим мюнхенским лагерам, <•склоняются·> 

к солодовой сладосги. В других, таких как великие nльзеньские 

лагеры, сделан акцент на травяной, ароматной хмелевой горечи. 

Великие ла геры обладают чисrъrм солодово-хмелевым характером. 

ПЛЬЗЕНЬСКИй солод Пшеничное пиво - более ocrpoe, yr·omrющee жажду, с сильным 

ароматом и вкусом. Некоторые марки пшеничного имеют 

есгесr·венный nряный вкус, в другие добавляют сnеции или 

фрукты. Виды дрожжей, исnользуемых в nроизводсгве элей , 

придают nиву есr·есгвенr·rые фруктовые опенки. У nортеров 

и сгаугов вкус более жженый, как у жареного хлеба. 

Все эти и многиедругие вкусовые особенности (см. сгр. 516-5 17) 

nрисущи разным тиnам nива. Одни сорта насыщенно-солодовые, 

другие nочти цараnающе хмелевые, некоторые фруктово­

кисловатые - отчасги это зависит от момента, дltя которого nиво 

ШОКОЛАДНЫЙ солод nредназначено (см. сгр. 518- 519). Оr:дельные особенно 



111щ l(;i iiiiЫe марки обладают причудливым сочета 11 ием этих 

• 11 м 'IITOв, предсrавая в оди• • м омент сладким и , а в другой -

IIMII. Кажется , будто ВСЯКИЙ раз, КО I"ДЗ ВЫ ГIOf\ I I И MaCTe 

".щ вкуса и аромата сr·а • ювится бол ы11с. Это и сс1ъ то, что 

li.lll oiiJaCTCЯ СЛОЖI-IОСIЪЮ. 

1 ·1.1 юс пиво- скучное, не более того. Оюж• юс же ;щет 

\OIU I CTBOpCHИC без П рССЫЩСII ИЯ. И ДСЛО f\<IЖC 11С ТОЛЬКО ВО вкусе. 

lk • вt кoc пиво начинается с аром ата , затем OIC! \YIOT е • ·о тскс1ура 

11 вкус, а в конце проявляется за верше 11 ис (более эле • ·а 11т11О 

ll.tllolllaeмoe •пооtевкус и ем • ) . 

с.:;шбых марок п и ва 1 t ет послеш<усия . Те, кто е 1 ·о п ил , 

ll~" l';tiOTCЯ В ДОГадках , было Л И ТО I I ИBO ИЛ И BCCI'O JI ИI II Ь ДЫХа н ие 

1 1 .1Ж11ОГО воздуха - э·•у фразу отч ека н ил америка нски й писате;в, 

lltЩcйcкor·o происхожде11 ия Уил ьям Л ис • · Хит-Мун в попытке 

о1разить опыт потребле11ия <·ле гкого·> пива . Ве; t и ки е м ~tрки имеют 

\OIIГOe, Затяжное ПООIСВКУС ИС. Ка к при дCI'yCI<II \ИИ ви н а , ЗДССI> 

1 оворят о •протяженносги •> . 

ll111111aя лексика может показаться 1 1 10бителям пи ва претен циоз 11ой , 

110 разнообразие удовольсптй , досгавля ем ых солодом и хмелем , 

1111чуrь не беднее, ч ем у в и ноград::! . Так что ч ита йте, и 1ците, 

11робуйте ... 
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10 Aлss Воск 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Норвегия, Скандинавия 

~ СОРТ Бок 
@ СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 6,5% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 

А нглого ворящие мoryt· смугИ'Iъся (или позабавиться) , прося пиво 

.I"\лass, ocoбetii ю если tte З t t ать, как это слово произноситс:я. Aass 

на норвежском означает <·вершина•, а в данном случае является фа-

милией. Пивова ренный заВО/\ , 

t 'Де производят этот лагер, рас­

положен в портовом городе 

Драммен вблизи Осло. Данная 

марка о·п-юсится к лагерам 

темно-коричневого цвета 

и выдержана в сгиле Bock 

(крепкое темное пиво). Мяг­

кое кремовое пиво Aass Bock 

( •Ласе Бок•) обладает слад­

ким, солодовым ароматом 

солодки_ На пивоварне для 

смешивания солода и воды 

ГОрНЫХ ИСГОЧI-IИКОВ 

используются традицион­

ные способы: процесс, t-tазы­

ваемый •двойным декоктом ·>, 

необычайно долгая варка 

и 5-6-месячное холодное созревание. 

Skal! (Ваше здоровье!) 

В экспорпи-ю.м варианте 

используется не.меtрсое 

написание Bock, а в Норвегии­

Bokkol (последNий слоz 
означает «nиво ») . 



D NAMS BROADSIDE 
\е7 М ЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Восточная Англия. Великобритани я 

СОРТ Strong Ale !креnки й эль! 

@ СОДЕРЖАН ИЕ АЛКОГОЛЯ 6,3% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1 ()-13°С 

пиво Br·oadsiclc (•бортовой зал т) воскренr ает в памяти свист 

пу11r счr юй r<артсчи , r ·рсмсв11 r сй в 1672 r·ottY в бухте олбсй 

во время ан гл о- r·олл андской войны . Здесь, в прибре~шом r-ородкс 

Сауtуолд графства Суффол к, 

и 11 аходится пивоварня 

Aclпams. Ее Broadside 

(< Бродсайд•) - это крепкий 

янтарно-красный эль со 

СI'ОЙКОЙ ПеliНОЙ ша П КОЙ 

и полным вкусом . Во вкусе 

присугсгuуют сладки й 

солод, орехи и фруr<то­

вый привкус С O'ITettKOM 

вишни . Завершает карти ­

ну сухое rюслевкуси е, 

ЗЗСI'а ВЛЯЮ IЦее rючувсг­

ВОВЗТЬ жажду и жела ние 

уi'Ол ить ее новым бокалом 

BI'Oadside. Боч ковая версия 

пива менее крепкал - 4,7% об. 

Взрывчатый nattttmoк ? 

l-la этикетке- объятые 

пла.меие.м бортовые ору­

дия корабля. Их поразШI 

•за.лr~ • Broadside. 
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12 ADNAMS SuFFOLK 
STRONG ALE 
\!:? МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Восточная Англия. Великобритания 

6 СОРТ Bitter Ale (горький эльl 

@ СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4.5% об . 

j ИДЕАЛЬНАЯТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 10-13°С 

Л dnams Suffolk trong 

rlлie (<.Эднэмс Суффолк 
СтронгЭйт) - даньуважения 

nивоварни своему графству. 

I:J OCIIOBe Stюпg Ale лежит 

ус•·ойчиоый сухой, бискоит­

ный солодовый вкус, однако 

характер пива более сухой 

и nряный. Эти возбуждающие 

аnпетит о1·тенки напиток 

приобретает благодаря 11 \едро 

используемым смоляным и ан и­

сооым разновидi-ЮСПIМ хмеля 

Fнggles. Пиво вкусное, успокаи­

вающее и несколько более креn­

кое, чем умеренно креnкие сорта, 

уnотребляемые в аJ-1rлийсю1х па­

бах, хотя и не слишком крепкое. 

Е 1 ·о любят за вкус, а не за крепосгь. 

ПаfJадиый вид 

На этикетке пивоварн.я выzлядит 

так, как в 1 890-х годах. На иьтеш-

1lе.м .месте она существует 

с 1660 года, а до этого, с 1345 года, 
вероютю, рас11олага.лась в другом. 



АЕснт ScнLENKERLA 
RAUCHBIER 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕН ИЯ Франкония. Бавария. Германия 

~ СОРТ Bamberger Rauchbier (Бамберrское коnченое nиво! 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4,8% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9'С 

Л echt н а старонемецком озна чает •ПОДJIИНI Юе• , Schlenke1·1a ­

дназва ние знаменитой таверныjпивоварн и в баварском I'Ородкс 
Бамбсрге, l~aucl1 в персвОt\С с 1I еме 1 \KOI'O - •1\ЫМ •. Пиво ЭТО I'О сорта 

делают из солода, высушсннО I'О в печи н а дров<Lх из местно i'О бука. 

ет во вкусе и ч и ею м сухом 

доm·ом гюо1 е вкусии Accl1t 

Scl1lcп keгl a RaLICI1Ьi c 1· 

(•Эхт Шленксрла 

Раухбир·>). Поначалу 

I ЮЭТОТ 

сорт прево­

сходносо­

четас 1 ·ся 

с копче-

IIЫM ОКО-

роком 

и сосисками . 

В кера.мическоii кружке 

пиво сохраняет прохла­

ду и свежесть, 110 t,aem 
1tanumкa не виден. 

13 



14 AFFLIGEM NбEL 
CнRISTMAS ALE 
\eJ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Фламандский Брабант, Бельгия 

6 СОРТ Strong Spiced Ale !креnкий nряный эль! 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 9,0% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 13°С 

монастырь бенедиктинцев Авелrема (к заnаду от Брюссетt) осно­

ван в 1074 году. Как и в других абба · t ·сt ·вах, в этом мо11 асгыре 

когда-то занимались пивоварением. Теперь от его имени производят 

прекрасные эли в пивоварне De Smedt, расположенной в соседнем 

Опвейке. Авелгем дал название 

ряду крепких элей, которые, 

подобно шампанскому, добра­

живают в укуnоренных бугыл­

ках. Даже самое слабое золотое 

пиво Bloпd содержит 6,5- 7,0% об. 

Есtъ также более крепкое 

и темное DoLJble и еще более 

крепкое золотое Triple. Все эти 

н апитки объединяет воа:ити­

тельный букет вкусов. В процессе 

брожеt tия в очень крепких сортах 

могуг появиться разнообразные 

фруктовые отгенки , но в продукты Авелгема 

добавляют также сладкую цедру апельсина , 

анис, тмин. Особым богатегвам вкуса с тонами 

чернослива и бренди отличается 

рождесгвенское nиво Af!ligem Nбel Christmas AJe 

( •Аффлигем Ноэль Крисгмас Эйт )-

для завершения рождесгвенского ужина. 



ALASKAN АмвЕR 
~ МЕСТО ПРО ИСХОЖДЕНИЯ Тихоокеанское nобережье. северо-заnад США 

6 СОРТ Altbier (ста рое пиво) 

@ СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5.25% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 

А lt ОЗ 11 ачает <·старый ·>: этот сорт появ"uiСя е вtе до лагеров в Герма ­

Л,ии . Хоти п иво сми t ·ч е t iО xoлO/\ I I ЬIM ла t-·ер ! t ЫМ назрева нием , 0 110 

все же бол ьше н а поми нает ан 1 ·лийский ЭJ II,. М ногие европейские 

сор·1 ~1 пива в США нроизводили имми гранты еще 110 Сух01·о закон а . 

Бол t,шая их часtъ возрож-

1 1е 11 а 11 0вым поколением 

мал ых пи воваре 1 1. Джеф 

Ларсон работал и JJжене­

ром 11а золотом прииске 

Аляски , од1 ювреме111 ю 

Зll l I ИМаЯСЬ ДОМ З Ш! I ИМ 

пи воваре 1 1 ием . 

В 1986 J'оду он с же11ой 

Мэрси OCIIOBaл 

МИНИПИВОJ3ар 1 1 10 В СГОЛИЦе 

штата - Джуно. В ассор­

тимент своей п родукции 

OII И реШ~IИ ВВеСГИ a(t 

и назвать его Alaska п Amber 

( •Элэскен Эмбе• ), что 

озн а ча ет ~янтар 1, АтiЯСЮ-~>> . 

Этот необычны й сорт и CJ'<UJ 

и х визитной карточ кой . Пи во 

обладает ароматом солода, 

СЛС I 'КЗ мaCJIЯ I-I ИCI'OC, имеет 

ч исгый, без примесей , вкус 

и пря ную сухос1ъ 

в послевкуси и . 

15 
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ALASKAN SмокЕD 
PoRTER 
\i9 МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Тихоокеанское побережье. северо-запад США 

~ СОРТ Smoked Porter !копченый портер! 

(§} СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5.9% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1Q-13' C 

вдохновленJ-II,J С успешным возрожде 1 1 ием •c•apOI"'• пива Аляс­

ки (см . ВЫ 111 е), Джеф И Мэрси ЛарСОН ПрС/ \С1'3ВЮ1И В 1988 году 

еще один гибрид. vlx творение - при нципиалы ю новый сорт 

пива - завоевало всемирное признание и широко копируется 

в США Это копченое пи1ю •юхо­

же на напитки из Бамбер 1 '3 

(Германия) , н о не принаднежит 

к разряду пагеров. Вмес1·о этого 

в 11ем сгоят акценты 1 1 а хмеле 

и дрожжах, как у английского 

портера. Минипивова рня 

находится напротив рыбной 

коптильни, • ·де над ол ьховы­

ми дровами и коптится со­

лод. Smoked Porter ( •Смоукт 

Портер•>) - напиток оюж­

ный: сна ч ала маслянисJЪJ Й , 

с намеком на очень горький 

нюколад и жже11ые фрукты , 

затем он к<~ к будто 

взрывается вкусом дым<J. 

Прииюхайтесь! 

Богатые сорта полнее раскры­

вают аромат, если подттпся 

в небольших заужеииых кверху 

бокалах, как для KONЫIKa. 



АLвА Scoтs PINE ALE 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Центрапьная Шотnандия. Веnикобритания 

~ СОРТ Piпe/Spruce Веег !хвойное nиво! 

® СОДЕРЖАН И Е АЛКОГОЛЯ 7,5% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1 3°С 

Брюс Уит,ямс 110 11 а ч ал у обсо гсчи rJал сы рьем дома гr.11 г их 

n r·r вoвa po rJ, а в последспJии обратился к коммерческому 

11игюuа рс 11и ю. П ервым его п ивом было l0 гaoc l1 H ea t l1 c г· Alc 

(см. сгр. 172). Затем вмссг ·с с братом Скот г ·ом 0 11 с г ·ал п роиз гю­

ди · гъ дру г ·ие сорта . Как в случ:гс с Hcatl1er· AJe, JVIЯ изютовлс г г ия 

Alba беругся добаnки , кото­

рые 1 1 рИМСIIЯЛ ИСЬ еще ДО 

хмеля . В этом nиве хмел ь 

11е исгюm,зует я во все -

ТОЛЫ<О МОЛ О/ \Ьiе ПОбеги 

сос г г ы и ели . Сорт создал 

З 1 1 а м е 1 1 ИТый 1<ап ита 1 1 Ку1<, 

ко г ла высадился г г а бере г · 

гг ыг г еu 11 г ей Но гюй Зе.тг а г r; (и и . 

э· г у традицию возрождают 

совремегг г г ые безал ко юл ь­

J I Ы С пивова р 1 1 И , та ки е как 

Bi t·ctl Beer в США. AJba Scots 

Pir1e AJ e (<.Эл ба Скоте П а й г г 

Э йт) - а ромат11ое, масля ­

ll истос, осгрос пи во, облад~I Ю­

щее целебными свойспJами . 

Поzребок 

Lfпюбы под(t еркNуmь 

использование .мecmJюzo 

сырья, бутылку Alba 
помести.ли ua подставку 
из сосиового полеиа. 
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18 ALFA LENTE Вок 
\() МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Провинция Лимбург, Нидерланды 

6 СОРТ Lente Bok !весенни й бо к ! 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 6,5% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ э•С 

в английском языке происхождение слова leпt, вероятно, восходит 

к уДJJИIIЯЮJцемуся вес 1 юй световому дню. J-la голл андском оно озна­

чает •весна• . Сезон 11ы й лагер Alfa Сепtс Bok (•Альфа Ленте Бо1<•) произ­

водит маленькая сгарая пивоварня AJfa J< северу от Маасгрихта . Этот 

Bock (на голландском часю пишется 

без <·С·>) имеет прекрасную ПЛОТIIУЮ пс • • ­

ную 1наnку и суховато-свежий солодовый 

характер. Пиво крепкое, 1 ю обладает •• c­

C IIOйcrвeJJ HOЙ подобным сортам ле •·кос­

тыо. Хотя Bock считается хороню согре­

вающим на питком ДJLЯ холодной пого­

ды , его крепос•ъ и богатспю вкуса м01уг 

варьироваться в зависимосги от сез0 1 1 а 

и регион а . В некоторых мес1 ·ах это пи130 

выпускают в О I<'ГЯбре и ноябре, в дру­

гих - в феврале-марте, в тре-1ъих - в а п ­

реле-мае. Традиционно бок был темным 

и нюлновесным• . Сегодня его майский 

вариант может быть светлее и легче. Н е­

которые темные сорта солода (но не все) 

nридают пиву боrатсгво вкуса , хотя связи 

между цве-гом 1 1апитка и содержанием 

в н ем алкоголя не сущесгвует. 

Koe-ttmo о neue 
Пеиа- это балыие, че.м. пузыри. Нел·щы ок­

рестили ее «nрекрасным букетом» . А на язы­

ке пивоваров сtпекающая по стенке бокала 

пена называется «брюссельски.м кружевО.А:Р> . 



1 .. А MIDZOMER BIER 
~ МЕСТО П РОИСХОЖДЕНИЯ Провинция Лимбурr, Нидерланды 

5 СОРТ Spiced Summer Lager l nряный летний narepj 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4,5% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9'С 

почему AJfa> •Потому что мы первые и лучшие·>, - сказал 

прапрадедушка последнего поколения сем г,и Мине, бол ьгной 

гюююг г гг и г<Дрсшгсй Греции . Этот ро11 ведет исг ·орию с XVl l вег<а, 

а пиноварггя сем г,и Мине, н :гпом инаюгцая монасгырскую, 

была основа на н 1870 г ·оду. Ее роднико­

вый исг ·оч н ик CY II \CCпJyeт, п о преда н ию, 

более 6 тысяч лег ·. В то время как м но­

гие выпускают пиво г< лсrу, AJfa • nосвя ­

щает• свой продукт середигге летг ге г-о 

сезо г га . Alfa извссп ш качеспюм 

используемой воды и полностыо 

солодоным nивом ( часг-о употребпя­

ем ые пивоварами рис и кукуруза ;.vш 

Al f:г н еприемлемы). Alfa Midzoгne г· 

Bier (щ\m,фа Мидзомер Бир·>) - мяr·­

кий , целиком с лодовый ла г-ер с уме­

ренн ы м СО/\ержа н ием алкоголя и до­

ба вками в виде кори а ндр:г и цедры 

апельсина , которые придают пиву 

освежающий эффект. Это слегка 

зсрно гюй ла г ·ер с прият г юй осгротой. 

В бугъглке дает осадок; пиво приобрета­

ет чисгые г ютки с легким ароматом роз. 

Зверииеl! 

Гfрб С mpe.мJJ уn1камu 110 ОС11061/Ой 

:нпикетке прииадлежит се.мье Мине. 

Три льва 110 :этикетке на гоfJлыz.шсе­

символ провшщии Ли.мбурz. 
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20 ALFA SuPER DoRTMUNDER 
\!3 МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Провинция Лимбург, Нидерланды 

6 СОРТ Strong Doгtmunder (креnкое Дортмундское) 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 7,5% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 

"f'>род ДортмУ' щ расположе1 1 

.l 1 1а немецкой реке Рур. А ря/tОМ 
11р0текает река с похожим нaзвa JIHCt-·t , 

впадающая в BOДIIYIO артерию болыней 

велич и11ы , извесп1ую в Ни;tерла11дах 

как Маас. В чесгь 1 1ее и своей р011и 

перекрес1·ка 11 а 11ей назва 11 город 

Маас1рихт, вокруг которою находят­

ся ЗllамеiiИТЫе ГОЛЛа iiДСКИе ПИВОВар­

НИ. ДорТМ)'IЩСКОе- ЗОЛОТОЙ лаrер 

с твердым характером, отличающий­

ел сухосгыо и средней с1·епе1 1ью кре-

ПОСI'И , ВДОХНОВЛЯеТ ГОЛЛаiiДСКИХ ПрО­

ИЗВОДИТелей, таких как A.lfa, и м 1 югих 

соседних- в Белы·ии. В то время как 

пивовары из ДортмУ' ща принимают 

cвoi;J месп-1ый сорт 1<а 1< ес1ъ, голландские 

и бельп<йские 11е скупятся на интерпре­

тации, усиливая его характерисrики. A.Jfa 

подтверждает это терми 110м SLJper Dortnltlll­

der. Пиво •Альфа Зупср Дортму1щер·> имеет 

изыска J I IIЫЙ, почти ванилы-1ый аромат благо­

даря изрядной дозе хмеля Tettnanger, добавля-

емо1·о в конце варки). Этот 1<репкий напиток 

отличает легкосгь, а er·o кремовая текс1ура 

и вкус 1 1 апоми11ают свежий, тающий во р·1у 

хлеб. Удовольстие 11е 11асыщает, 

и пиво пьется опасио легко. 



MSTEL HERFSTBOCK 
li') МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Прови нция Северный Брабант, Нидерланды 

6 СОРТ Bock !бок) 

@ СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 7,0% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 

пивоварня All1stel ON IO время расrюла i<Iлас ь на одноименной 

реке в Амс,·ерrrаме, в 11 есколы<их ква рталах от He i пeken . В 1968 
году круп tt ая компа tt ия поглотил а мccтt to t~o кott кypcJtтa , а п озже 

и вовсе закрыла пивовзр 11 ю. Но IIЗЗВЗIIИС All1stel OCI 'ЗJIOC I>: оно при ­

су,·спJует в ря;rе сортов, вюночая бок All1stel Hcrfstbock ( •Амсгел 

Херфс,·бок•) , о котором и;rет рсч,,. Это наиболее 

ха рактср tt ый 1 t апиток, JJ OCЯ­

,.ii=:;;~~~~!!!i~!!!!!:!~~::::;:;:~=;:-:;~ щий имя Amstel. Его отли ­
чают аромат соло;rки 

И бО I'ЗТСПЮ СОЛОДОВО I'О 

вкуса , приятный привкус 

лскарсгва ют ка шля • 

и превосходное обвол а­

кивающее nослевкусис 

с душис1ым завершени­

ем из хмеля . Dюво Herfst 

ИМСС'I ' ТОТЖС KO IJC! Ib, ЧТО 

и английское l1arvest (урожай), 

но н а ,··олла ндском означает 

«OCC I II>·>. Пиво выпускt1стся в ОК"I 'Я б­

ре и прс;vlа , ·ас , ·ся ка к согрева ющий на­

питок ДJIЯ nоздней осени или ранней зимы . 

Удар копытом 

Bock во .A11lOZиx германских 
языках, включая галдаидскиii, 

озиа чаеm «Козел » . 

Отсюда - ezo изображеиие 
на этикетках и бокалах . 
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22 ANCHOR LIBERTY ALE 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Запад США 

~ СОРТ American Ale (американский эль! 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 6,1 % об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1 0°С 

пивоварня Anchor, расположенная в Сан -Фран г\иско, nриобрела 

извесп юсгь благодаря своему Steam Веег, 1 ю производит и друг-ие 

знаменитые н а питки. Среди них Liberty Ale (•Л иберти Эйт) - ютвет• 

английским I"Орьким элям, 

впервые выnущенны й 

в 1975 году в память о нацио­

налы юм патриоте Поле 

Реви ре, который за два 

сголетия до этого, во время 

ВОЙ II Ы За II СЗСIВИСИМОСIЪ, 

предупре11ил амер>щанских 

ополченцев о приближении 

британских войск. Libeгty 

впервые выпусгили как юби­

лейный эль, н о с 1983 г·ода 

варят посгоя нно. Это пиво не­

обыкновенно ароматное, хотя 

его букет оюжный и обволаки­

вающий. Консисгенция удиви­

тел г,но легкая , 1 ю однородггая 

И маСЛЯI-I ИСI'аЯ. <• ЧИСТЪI Й~, ПОХО­

ЖИЙ на джин с лимоном вкус воз­

буждает аппетит, а п ослевкуси е ­

сухое, как у коктейля Мартин и. 

Пиво + 1Imlltfa 

На :>пшкетке 1шва в честь 

освобождения~ естественно~ 

должен быть американский орел. 



N ноR 0LD FocнoRN 
® МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Заnад США 
6 СОРТ Barley Wine (ячменное вино) 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 8.7% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 13°С 

ЭТО II И IIO прОIЮЖИJЮ ДОроrу ПрОИЗ~ОДСТВу ЯЧMeiiiiOГO Ш111а 

В малеiiЬКИХ америКаiiСКИХ 111-IВO~apiiЛX 13 1975 I'Оду И ДО СИХ 

пор считается O/~I J ИM из лучu1их. О110 облад::1ст мнгю1м, масля t JИС­

тым, абрикосовоцитрусовым характером как в аромате, так и во 

вкусе, и rJыражен11ой цветоч 11ой сухосrъю. Хотя ячменные вина 

по определению солодовые, в американских образцах вкусовое 

богатспю и стщосгь уравr ю­

веllrены болыJJИМ количе­

сгвом х,\1еля. При произ­

водсгве Old Fogl1o rn 

( •Олд Фоr·хон•) исполь­

зуется процесс •cyxor·o 

OXMCJICI I ИЯ~, K017J,d 

часrъ хмеля добавля­

ют в момент созрева-

1-IИЯ пиоа. Напиток 

дозревает с хм ел м 

в резервуаре в течение 

9- 1 О месяцев, впитывая 

ЦCIIIIЫC M::ICJILI И арОМЭТИ­

ческие смолы. Их •снотвор-

r rые·> свойсr·ва делают его подХО/\Я­

щим д;rя вечернего отдыха пере/\ сном. 

ТуА1аи11ые сообfJажеиия? 

АА-tерикапские специалисты убеждеиы: 

поскольку fltt .. мemюe вш-ю 6UIIOA·t ue 
является, в иазвтше следу­

ет добавлять CJJoвo «ЭЛЬ». 
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24 ANCHOR «OUR SPECIAL 
HOLIDAY ALE» 

® МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Запад США 

~ СОРТ Spiced Ale lпряный эпьl 

@ СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5.~.0% об. 
i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 13°С 

любите.тlи пива всеrд<l с нстерпением ждут ИЫ11ускз эля Holiday ком11<11 1ии 

Алсhог. Пиво посrуnает в продажу вДень Блаi'Одарения (в KOHI(e нояб­

ря) и продается вплоть до Нового !'Ода. Special Holiday Ale (•Спешл Холидей 

Эйт) практически нсегда сдобрен 

пря1 юсп1ми, 1 ю ингредиенты ме­

няются из I'Ода в I'Of\. В п и вс раз­

ных (<урожаев·> были <•замечены·> 

ямайский перец, шоколад, корица, 

тоздика, кориа 1 rдр, можжевель­

ник, солодка, мускатный орех, цefl­

pa лимона. Многие пивовар11и 

любят использовать тради 1 (ИОIIНые 

•рождес1·венские пряr IOC'I'IH. Такие 

ингредиенты, как можжевельник, 

употребляют в северr 1ых страr 1ах, где 

KOI'f\З-TO язычники праздновали се­

редину зимы, возможно, дня укроще­

ния coбci'BCI II юго с1·раха перед веч-

1 юй тьмой. Сс1'0д1 rя ceзOIIIIЫe сорта 

nива - одна из возмОJЮ·ЮС'I'ей поэкс­

перимеl lтировать с новыми ре1\сптами. 

Древо вре.ме11 

Каждый год этикетка несет новый 

образ дерева. Кстати, до 11ашей эры 

дерево и.мело cвinцe1-lиыii статус 

сиАtвола зuмнеzо СОЛ1lL{естоя11ия. 



RCEN НЕТ ELFDE GEBOD 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Провинция Лимбург, Нидерланды 

6 СОРТ Belgian-style Stroпg Golden Ale !креnкий золотой эnь в бельгийском стиле) 

@ СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 7.0% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 10°С 

А гсеп (Арсе11 ) - это 1 ·ород в Hи; tcpn<lll/ ta x. П ивовар11 я , ко 1 :ца -то 

fiлроизво; tившая там Jш·ср Sko l, псрс 11 1 Ла 1< проиЗ IЮ/ tСПJУ 
yлyч111C IIIIOIO ассортиме11та 11 апитков, вю11очающих Hct Elfclc Gebocl 

(•Хет Элыjщэ Гсбод·>). Н а католи -

ч еском IOI 'C Бслы·ии и в Нидер­

л а ндах это наз ва ние означает 

•0/tИ 1 1 1 1 ад 1 tатая за ПОВСДЬ·> . 

Говорят, 0 1 га гласит: • Е1ш, 

и пей с аппетитом·> , 110 И I I OГ/'ta 

се и11терпретируют прос1 ·о: 

• l l аслаждайсяl • . Het Elfde 

Gcbod - фил ьтрова 1 11 юс 

пиво, содержащее МСIII,­

ший процс11т ал коголя , 

чем схожие сорта. 

В а ромате просле­

жи ваются nр11ятные 

Я6ЛОЧ11Ы С IIOTKИ , 130 вкусе ­

б~II I (I I I OBЫe И МСДОВЫС TO I I З. 

К тому же его отл ичает 

дpaЗIIЯIItCC П CpC IIJICI 'CIIИC 

сладосги и сухос1 ·и . И з 11ачалы ю 

ПИ ВО ПрОИ ЗВО/\ИЛа КОМПа iiИЯ 

B1·cdaj0 гa пjcboom, тоже в Нидерл андах. 
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26 Аsлнi Sтоuт 
\iJ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕН ИЯ Хонсю. Япония 

СОРТ Strong Stout !крепкий стаутl 

® СОДЕРЖАНИ Е АЛКОГОЛЯ 8,0% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 13°С 

название Asahi (•вос;ходящее сошще·>) используется рядом ЯПОII ­

ских ком па. 1и й , вюпочая этот большой nи вов;tрс t tный завод. Про­

изводсгво за nад11ых сортов пива нач;u tось в Я11011ии в 1 860-х годах как 

резульгат американско t ·о, rоюtа ндскоt ·о и , ·ерманскоt·о юtияttия. Исго­

рия Asahi уходит корнями в 1 880-е , ·оды. Пивовар t tя производит тради­

ционные сорта , равно ка t< и свой гюпуляр t tый Sttpcг Dty лагер. Н а ибо-

лее характернос rvш Asahi пиво­

крепкий сгауг в ирла t щских и бри­

танских тра;\И I\ИЯХ. В пору процве­

тания экспорта крепких сrауюв 

с БрИ'!'З НСКИХ ОС!роВОВ это пиво 

выдерживали в деревянных боч­

ках, I 'ДС наХОДИJ I ИСI> ПОflУДИКИе 

дроJЮКИ Brettaпomyces. Такие 

до сих пор используют ся при 

производсгве Asahi Stottt (<·Аса­

хи Сt'ЗУ'" ). Они придают пиву, 

по выражеttию пивоваров, <• по-

крывающий• (словно попо11ой) 

характер. Напиток мОЖJ ю охарак­

теризова· tъ таюке как грубый, смОJIЯ ­

''исtъt й , подоб t tый виски , xopo t.tю со­

гревающий в зим ttие холода. 

Стаут для борцов суАю? 

Нес.мотfJя ua «.мусК)иистостм 

:ппого 11ива, его пrекстура 

исключите.льно .м.яzкая. «атласная·> 

даже по cmaндapmtl.Al. стаутов. 



ucusт ScнELL DoPPEL Воск 
® МЕСТО ПРО ИСХОЖДЕНИЯ Средний Запад. США 

~ СОРТ Doppel Bock !двойной бо к) 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 6.8% об . 

lJ ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛ ЕНИЯ 9°С 

А ugust Scl1cll - О/\ Г г а из г г ем но г .. их 

J-l.oc, ·a шJJиxcя 11:1 I lл aoy сr-арых мссг­
""'х пи во варе11 США - OCIIOBalla в 1860 

г ·оду в г ·ородс Н ыо-Алм (Мин несота). Ро­

ДО11а ч ал ы 1 иками семсй 110 1-·о бизнеса сl ·а­

ли сочетавшисся зaKOIIII ЫM бра ком nред­

ставител и семей Шелл из lерм :~ ни и и М ар­

ти из Ш вейцарии . CeiO/\IIЯ ком п а 11 ией 

упраwшют их потомки . Пивоварня , расгю­

ложег 11 г ая в лесисг·ой месп юсrи с оле г г ьим 

за повед г г иком , считается в Амери ке самой 

красивой. В последние r·оды прсдсг'авител и 

семьи Шелл ггемало сделал и , чтобы возро­

дить получе11 110с 11 аследие. Помимо тем г ю­

желтою •ромовою·> ни ва Bock (5,8% об.) ком ­

па llия сгала производить хорошо сбаланси ­

рова 1111 ЫЙ Doppel В ck (•Дonnem, бо г<•). В его 

аромате а ппетип1о соч ет::нотся лимOtl l l b i Й 

хмель и сладкий солод. Это мя гкое, умерег 11 юе 

пиво с ч истым си роn ным вкусом и основатель­

н ым сухим хмелевы м гюслевкусием. В при готов­

лен и и исполг,зуются 4 в иr1а солода и 2 америка 11 -

сю1х в ида хмеля. Пи во продается с я г rва ря по март. 

Двойиая доза? 

«Двойной» Бок ue означает «вдвое креп че» . Содер­

жание алкоголя в Bock составляет при.мерио 
6,0% об., а в Doppel /Зосk -около 7,0% об., 

хотя иекоторые бываю1·п крепче. 
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28 AusтRALIS BENEDICTION 
li::J МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ 0. Северный, Новая Зеландия 

~ СОРТ Belgian АЬЬеу Ale !бельгийский аббатский эль) 

(§} СОДЕРЖАН ИЕ АЛКОГОЛЯ 8.7% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 14°С 

Л ustгa lis оз r rачает rш латын и •южная страна·> . Стра 11 r ю, 110 пиво с та-

1""\.ким назва нием производится в Новой Зеландии. Молодой ветеран ­
пивовар Бен Мидлмис варит его в пабе-пивоварне Galbгaith's в Окленде. 

Пиво отличается нехарактерной дня какой-л ибо стра11ы вкусовой насы -

щешюстыо И СЛОЖIIОС'IЪЮ С'I 'РУК'IУ­

ры. Оно дозревает в бугылке. 

•Присr ·расJ ·ие Бeii <J •> (Веп's 

Add ictioп) - игра слов, 

подсказавшая J i aзвa J tиe для 

это r·о бельгийского аббат­

ского эля. Ора 1 rжевый цвет 

напитка , как и его древес­

ный аромат, II З ПОМИIIЗСТ 

классическое трапписгское 

пиво 01val (см. сгр. 348), од­

нако букет Beпed ic t ioп более 

кедровый и а н исовый. Вкус 

ALrstral is Beпedict ioп (<·Осгрэйлис 

6CIIИ/\И IO IJ H ·>) - лекарсгвен11ый , п и -

ка i JТны й , траВЯIIОЙ , ВИННЫЙ - I I ЗПOMИ­

I·Ial rи е еrце об од1 юм бел ьгийском клас­

сическом сорте - Cl1imay Ciпq Cems (см. 

c rp. 1 18). И дсйстителыю, здесь применя­

ют дрожжи Chimay. Beпed ic tioп характери­

зуется боr·атсгвом со1юдовог·о и конфет­

но-сладкою вкуса, 110 нослевкусие- сухое. 



TRALIS HoDGSON IPA 
\е) МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ 0. Северный, Новая Зеландия 

6 СОРТ lndia Pale Ale !индийский светлый эль) 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 6,3% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1Q-14°C 

ЭТО ПИВО, нaЗIOI II IOe В чeCTbЛOIIДOII ­

CI<OI'O 1 1 ивовар:r Джорджа Ходжсо1 ш, 

J<Оторый первым сварил светлый Эll l> 

в XVIII веке, cepi,CЗI IO претендует 11а 

траниционi ЮСIЪ. lпdia Pale AJe был 

КреПКИМ И ХМСJIСИЫМ, ЧТО ПOMOI'З­

JIO псрснССI'И 1\0JH'OC морскос пу­

те111есгвис в брита 11ские кол01 1 и и. 

Все три на11итка этой серии 

Aнstr·:rl is выдерживают 4 месяц:~ 

в бочках, затем разливают в бу­

тылки, доб:rвляют дрожжи с саха­

ром и еще сi'Олько же времени 

выдерживают, прежде чем выпус­

тить в r1род:rжу. Их II РС/\СI 'авляют к:rк 

11ас1'0ящие эли (С /Ц)ОЖЖевым осад-

ком). ДЗI II IOMY сор·1у присущ 1·рубый, 

MtiCJlЯI I ИCI'ЫЙ, С tiПCJII>CИI ЮВЫМИ I !ОТКЗМИ 

:rромат (t1 риме1 1ЯСI'СЯ новозеландский 

хмель Goldiпgs). Солодовая основа и оре-

ховый вкус (M:r1·is Otte1· из Йорю11ира, АI I ГЛия) 

с 11римссыо Шlнили завер1Ш11отся привкусом 

кореньев и псрсчн 1,1м послевкусисм. Имея све­

жий, •11апористый• букет и мяп<ую, но прекрас­

но сб;ulа нсиров<rl шую карбониз:rцию, AtiStralis 

Hodgsoп 1 РА ( •Ос1рэйл и с Хаджсон Ай П и Эй•) 

пьстся как бочковое пиво. 

29 



AusтRALIS RoмлNov 
BALTIC Sтоuт 
® МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ о. Северный. Новая Зеландия 

~ СОРТ Baltic/lmperial Stout !балтийский/императорский стаутl 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 7.8% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 13-18°С 

пока не существовало желез••ых и асфалы·о•Jых доро• ; пиво 

легче было доставлять морем. Еще до появле11 ИЯ светлых 

элей, на ранней стадии nромышленной революции, лондонскис 

nивовары экспортировал и портерыистауты по Северному 

и Балтийскому морям. Российская императрица Екатерина 

Великая , восхищавшалея этими сортами , заказала их произJJод­

с•·во пивоваренным заводам в Санкт-Петербурге. Так поя вил ос" 

в этом •им nераторском • сорте слово 

l~omanov. В пиве очевиден аромат 

КОфе МОККО (ОТ ВЫСОКО I'О 

содержания жареного ячменя 

и чисгоrо солода). А какое 

OTHOLJJeJJИe имееТ КОфе 

к польской водке, сли­

вовице или рому> Ника ­

кого, но именно эти 

о·пенки улавливаются 

во вкусе и аромате nива 

благодаря крепосги напитка 

и его есгесгвенной прЯJюс• ·и. 

Одr111 согреюющий аромат разжи­

гает дРУJ'Ой. Это черное, как деготь, пиво 

обладает мягким, как ириска , послевку­

сием. Попробуйте его с шоколадным 

десертом или сигарой. 



ЛYINGER ALTBAIRISCH DUNKEL 
I'!J МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Верхняя Бавария . Германия 

~ СОРТ Dark Lager !темный лагерj 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5.0% об 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 

самые известные <·дереве 11 ские·> сорта MIOIIXC!Ia произвОNIТСЯ 

в расположе11 11 0й 11еподалеку типичной баварской дерсв11е Айи н• ; 1де 

и ест•, разве что 1\еркоВJ,, майский 111ест да пивовар 1 tя (со своим реего-

ра нам и посr·оялым /\ВОром). В этом регионе 

произрасr·ает O/\ИII из лучнrих в м ире видов 

ячменя , который подходит для п ивов~r ­

реllил . Мяr·r<ая вода с Альп позволяет 

создавать бла r ·ород11 ое rншо, а ледя11ы е 

гор11ые п ещеры гюмоr·л и зарожде11ию 

традиции лагерного дозрева 1r ия . П ервые 

лагеры были ИЗГОТОШiеiiЫ име111 10 В ЭТОМ 

райо11 е, и они были темным и . Altbair·iscl1 

(•Альтбайри 11н) переводится как •сгарый 

баварский ·>, DLrпke l (•Дуllr<ель•) - как 

<-темный•. В ассортименте больши11сгва 

баварских пи воварен есть Duпkel , причем 

луч11rие образr(ы - более солодовы е, чем 

темные лагеры из друп1Х регио r юв. 

В Ayingel' (<·Ай иr-н·ер ·>) осалажива ют 

собствешrы й ячмень. Ее DLrпke l - исюr ю­

чител ыiО солодовый, даже слегка масля ­

JJИСf'Ый , 1-1 0 ОЧеlt Ь ЧИСIЪI Й 1 С ХОрОШО 

сбала 11си рова 11r юй сухосrъю. Солод 

может по 1<азаться сл егка пряным. 

Это пи во удач r ю сочетается 

с пиканТJ! IэiМИ колбаскам и . 
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32 AYINGER CELEBRATOR 
~е) МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Верхняя Бавария, Германия 

~ СОРТ DouЫe Bock/Doppelbock (двойной бок! 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 7,2% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 

название Cc l cbt·aroг, пожалуй , 

можно отнести к л юбому пиву, 

но особенно хорошо оно подходит 

для описываемою. В Германии и не­

которых других странах назвш tия 

очен ь крепt<О t 'О сорта JШ'ера (обычно 

темного) , извесгного как DoLtЬie Bock 

(двойной бок) , обычt ю имеют оконча­

ние -<ног. Эта традицt-tя уходит корня­

ми В ИСI'ОрИЮ МОI IаХОВ- Паула нцев, 

КОТОрые I 'ОТОВИЛИ ПОСIНЫЙ •ЖИДКИЙ 

хлеб•, названttый ими Salvatot· (Спаси­

тел ь). Двойной бок от Ауiпgег первона­

чально именовался Fortuпator, но, когда 

шшо сt·ал и экспортировать в США, это 

t t aзвatt иe показалось t tеудачным . Н аиме-

нование Celebrator, поначалу использо­

вавшееся только н а американском рын­

ке, теперь в ходу и в Германии. Ауiпgег 

Celebratot· (<·Ай tш гер Целебратор·>) имеет 

легкий и аппетитный хмелевой а ромат. 

Дня вкуса харак·герны мягкие, масля t~ис-

тые, кофейные, солодовые о·tтенки . Пасле­

вкусие про t t изьшает пряная сухосtъ. А с от­

крьпием большого пивоваренного за во;\а 

Ayi пger эта сухосtъ сt·ала еще заметt t ес. Пи­

во хороню согревает ранней весной. 



AYINGER ОктовЕR FEsт­
MXRZEN 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Верхняя Бавария, Германия 

5 СОРТ Marzen/Oktoberfest (мартовское/октоберфестj 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5.8% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 

н., ОДНОЙ ПИIJОШ!реннОЙ 

ком п а' ' и и , расположеJ J J IОЙ 

за nределам и Мюнхена, не разреша­

ется пре;tс•·аwшть свое пиво на фес­

тивале Октоберфесr, но многие 

производят сезонны й сорт - лагер 

сред11 ей крепосги, тради цион t ю 

бронзового или я нтарно-красного 

~tвета и очен ь солодовый, особенно 

в аромате. Крепосгь 1-tапитк~• ­

о·•толосок тех д••ей , когда в отсутсг­

ви е холодилы t и ков варить пиво ле­

том было невозможно, и значитель­

ную часtъ продукции для летнего се­

зона произво;tили в марте (Marz). 

А осt ·атки это t ·о бо t ·атого пи ва , про­

/ tОлжавшего фермеt tта цию в погре­

бах, потребляли во время праздникоu 

в сеttтябре и октябре. Ayinger Oktober 

:~~~[~~~~ii~~~~ Fest-Maгzcn (•Айи t t гср Октобер Фесt ·-
Мэрце t ~>) отличают золотисго-

броttЗОIJый 1 tвет, аромат свежего хме;ш 

и солода, орехоiJый вкус. Летом и осенью 

пивоварня организует множее~·во небольших 

фесt ·ивалей BOKpeCI'IIOCПIX МЮ! !Хена. 
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Влсснus 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Восточная Фландрия, Бельгия 

~ СОРТ Flemish Aed/Brown !фламандское красное/коричневое! 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4,5% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 
-------------------------------

пиво в С13Срхосвежающем, 

уголяющем жажду, кисло­

спадком сгиле За 1 1ад1 юй Флаlщ­

рии (см. Rodenbacl1 на с1р. 386). 
Этот образец, носящий •раз­

rулыюе• ИМЯ боrа ВIШОДСIIИЯ 

Вакха (nо-латы11и Бахус), ­

оди11 из брэ1 щов пивовар11и Van 

Honsebrollck из 1'0рода Ингсль­

мюнсгер Восгочной Фландрии. 

Bacci1LIS с O'lTellKOм карамели 

отличают кисловатый аромат, 

древесный дубовый вкус и запоз­

далый кислый привкус и1·рисгоr-о 

вина. Выдерживаето1 вдеревян­

llЫХ бочках. Другая пивоварня 

Boci'Oчl юй Флшщрии - Van Srcen­

Ьerge из Эртвелде производит пиво 

Bios (аг греч. •жизнь•). Напиток 

liCMliOI'O 1усгой, как сироп, с запозда­

лой МОЛОЧIЮ-КИСIЮЙ cyxOClЪIO. 

Второе 11азва1 1ИС пива - Vlaamsc 

Bouгgogпc (Фламанrtское бур'У' щское). 

Бахус 11 лев 

На :>тикетке- чериый лев Флан­

дртt. В городе, где расположена 

пивоварня, когда-то находилась 

резиденчия графа Флаидриiiского. 



1 ЛDGER TANGLEFOOT 
® МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Западная Англия, Великобритания 
~ СОРТ Pale Ale (светлый эль) 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5,0% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1 3°С 

почему B~rdgel' (барсук)> •Потому что это жиuотr юс- мссr·-

' rая ЗllaMCIIИTOCIЪ•,- объясr rяет упр~11W1Ющий ;rиректор 

пивоварсtt t tой компа1tии Hall ancl W oocUlOLlSC, чt:>СЙ эмблемой 

уже ;roлroc время Я1311Яется барсук lоворят, nиво было r1азва1 ю 

TaпglcFoot (<·за r·urетающисоl ноги•) u чесrъ моряка, который 1 ra­

ч::uJ СJIОтыкаться после того, как попробошut ttовый t tапиток Но, 

IICCMO'ipЯ I I ::I JiaЗBCII IИC, ПИВО <•ТЭНI'ЛфУI'•> I IC CJIИIIIKOM КрСЛКОС, 

правда с боr -::rтым букетом: 

В 1-ICM ОТЛИЧIIО C6tU1::11 1CИ­

p0 BaJ 1ы ar IЗ1r ac1 ю-фрук­

товый вкус домаш11их 

дрожжей и ли-

м t l! taя, кани­

фол t, t rая, 

XИI IИIIOI3aЯ 

сухосrъ 

хмеля 

C11a l leпger. 
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36 BALTIKA PoRTER 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Санкт-Петербург, Россия 

6 СОРТ Porter/ lmperial Stout !nортер/императорский стаутl 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 7,5% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1 3--18°С 
------------------------------

хотя производство портеров 11ач;uюсь 

в Санкт-Петербур t ·е еtце при Екате­

рине Великой , этот образеt t понвился 

лишь в 1 990-х годах. Круп11ая пивова ­

ренная компа ния «Балтика » была ОС I I О­

ва на в последние дни существова ния 

СССР. С угасанием КОММ)'l tИсt ·ического 

режима предприятие сr·ало акцио11ер­

ным общесr·вом. Портер, который 

ВПервые был ВЫ П)'lЦеН как СеЗОIIНЫЙ 

зимний сорт, с J 995 года производится 

посгоянно. Напиток мm·кий, начинаю­

щийся со сладкого при вкуса злаков, 

в конце оказывается слегка сухи м, 

с нотками виски. Более фруктовый 

и •винный• императорский портер 

производит в Санкт-Петербурге ком пания 

•Вена• . Более крепкий , пряный и согреваю­

щий на питок выпускает сt·арейший в гор011е 

(сущесt·вуетс 1795 года) пивоваренный завод 

<•Степан Рази t t ·> . Он носит имя народно t ·о героя 

XVI века , который возглавил воссt-а ние против 

царского режима и был обезгламен . Исгория 

Степана Разина ле t·ла в основу многих 

засr·ольных песен . 



BлNкs's 
\(! МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Заnад центральных графств Англии. Великобритания 

~ СОРТ Mild Ale (слабый эль! 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 3.5% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 10- 1 3°С 

Banks's (•Бэнкс•)- одна из самых известных марок слабых 

элей в Британи и. Термин <•слабый• r·оворит об умеренном 

хмелСtiОм характере шш<1. Ошбый эт,- это по определению 

оrегка охмеленное пиво с мягким ощцковатым СОJЮ/\ОВым ха­

ра"'·ером. Дая его изr·отошrеrrия часr·о используются темные сор­

та солода, хотя и более светлыс тоже. Содержаr rис алкоr ·оJш, как 

правило, низкое. Утоляющая ж;~.J~q~y и тонизирую11 ЩЯ оrад сrъ на­

питка С/\Оiали er·o попуJшрrrым среди промышлеr-11rых рабочих, 

особеr11 ю литейrrых заводов. 

Пивоварrш Baпks's в Вулвер­

гсмптонс, успех кот рой при­

r rеон< оrабыс эли, тот тер­

мин заменило ничеr·о не r··оно-

рящим определением •уни­

ка.аы ю сбалаr rсированr юс пи­

ВО·> и рекомендацией подавать 

его OXЛIOК/\Cr llrым. Еоrи оrедо-

ва·rъ инсгрую (ии, раскросr·ся 

МЗСJIЯ IIИСГЫЙ, крем ВЫЙ, ОреХО­

ВЫЙ, с элемеrrтами солода букет 

BOCXИTИ'I'CJIЬIIOI~O ll ::t !IИTI<a. 

Уиика.льио сбала11сироваииое? 

Цель любого пивовара - сварить 

сбалаисироваm-/Ое пиво. 

И в случае с Banks's это вполне 
удалось. хопт 11 наблюдается 

преобладаиие солода, что для 

данного cOfJma ecmecmвem-LO. 
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38 BANKS'S ULTIMATE CURRY BEER 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Запад центральных графств Ангпии. Великобритания 

~ СОРТ Pale Ale lсветпый эльl 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5,3% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 10°С 

любовь британцев 1< пиву ­

возможно, результат nредан­

носги индийс 1юй кухне. Одно 

с другим 1 1 еред1<0 сочетается за 

ужином. К сожалению, большинег­

во инди йских реегоранов в Брита­

нии прещ1аrают лишь мягкие лагеры, 

в то время как IPA (Индийские слабые 

эли) nодошли бы больше. Одним из 

центров индийской кухни в с1ране яв­

ляется запад центральных графст, 1·де 

и расположена пивоварен ная комnа­

ния Ba nks's. Ее светлый эль Baпks's 

ltimate Сшгу Beer ( • Бэнкс Алтимит 

Карри Бир·>) был создан в 1998 году. Пи­

во отл ичают золотисrый 1\Вет и живи­

тельный имбирно-шербетный вкус. Что­

бы этого добиться, используют 4 раз 1 10-

uидносr·и хмеля , включая относительно 

новый сорт First Gold, который придает 

напитку цитрусовые, скорее, мандари 1 10-

вые нотки. Это nиво- следспJие кон курса, 

nроведен1 101·0 Нацио1 1альной ассоциаци­

ей хмеля, сгрем ившейся к тому, чтобы лю­

бители блюд с карри пили nиво, сварен-

1-IОе из а 1 н ·лийских сортов хмеля. Дпя 

большинсrва лагеров используются 

сорта с европейского континента. 



Bлss No.I 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Бертон-аnон-Трент. Англия. Великобритани я 

5 СОРТ Barley Wine !ячменное вино! 

® СОДЕРЖАН ИЕ АЛКОГОЛЯ 10.5% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ Хранить nри 1 3"С/nодавать при 1Q--13°C 

вероятг ю, это первое я чм е г 11 10е ви г ю, r<оторос в г г а чале Л'Х века 

стало t!KTИ ВI JO продвиl"·аться на рын 1<с, хотя в назва нии подра­

зумев:гстся со всем гге этот фа г~г: просто 1 \a r JJ ryю марку nроизводят 

на шгвова рне +lомер оди н • комп ан ии Bass. Сс г ·одня этот сорт дела­

ют нeJJOCTOЯH I IO, ХОТЯ ИЗ продажи 

о г г г г е и счезает. Варится пиво 

12 часов (а не, ка к обычг ю, 90 м и ­

ну г) в сусловарочном котле и за ­

тем столько же меся цев выдер­

жи вается в бочке. П иво крепкое, 

мя г- кое, масля нистое, с привку­

сом дуба. Паслевкусие же очен ь 

горькое, r< которому, одггако, 

удивительно быстро попадаешь 

в зависимосгъ. В п рошлом 

в рекламе Bass No 1 ( • Басе Нам­

бер Уа н •) п роиЗRО/\ИТели упJерж­

дал и , что пи во рекомсндова г ю док-

торам и . А доказате; г ьсг · гюм служила 

сг·атья , опубли кова нная в 1909 году в меди­

ци г ю<ом журнале The Laпcet , г·де ап исы ва­

ли сь п итател t.> l t ЬJе сuойсгвз н а п итка . 

Настоящий корал ь пива 

Так написано на коитрэтикетке . 

Этот тяжелый эль яоио контрас­

тируеni с а.мерикаиски.м Budweise~ 

который иазывает себя просто 

« королем пива » . 
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40 Bлss « OuR FINEST ALE» 
\iiJ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Бертон-апон-Трент. Англия. Великобритания 

~ СОРТ Pale Ale (светлый эль) 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4.4% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 10-13°С 

Bass - самая извесп tая в Британии пивоваре1 11 шя компа••ия. Ее наи­

более Зttаменитый • •а родине 11апиток- бочковой эль Dt-at1gl1t 
Bass. Хотя с годами он отчасги угратил свой отличительный хараt<тер, 

ему все еще присущи уюнчеш-юс1ъ и сложносtЪ,/\ОСГигаемые при 

помощи двух штаммовдроJЮКей. Бочковое пиво продается только 

в барах, но теперь в Британии появился et'O КОt!!<урент в пиttто­

вых бугьиtках. Несмотря на Пl йдеt tные фильтра• (ИЮ и гtасt·е­

ризацию, бу•ъ•лоч• юс Bass <·Ош Fiпest А! е• ( •Басе Ауэ Фай••есг 

Эйл•) обладает тем же а плети·,,' ым 

цвеt-очным арома·юм. Вкус 

сначала бодряtций, хмелевой, 

затем переходит в солодовый, 

СЛСI'КИМ ОрСХОВЫМ O'ITeiiKOM. 

Немного более крепю1й и цве­

точный (но более мю·Ю<й) 

напиток называегся Bass Ale 

и производится дiiЯ ры• •ка 

США Бельгийскую версию, еще 

более крепкую и фрую-овую, 

выпускае•· компания Aнois. 

и.мвол, выжжшиtый ua nивt-юй 

боttке, превратился в красный 

треуzалы-1ик Bass, который 
в 1880-х zодах стал первым зape­

zucmpupoвaJ-lttы.м торговым зна­

ком в Бpurna1/uu, а, воз.мО:Ж1/О, 

и в .мире. 



BATEMAN'S ХХХВ 
® МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Восточные графства. Англия. Великобритания 
5 СОРТ Bitter Ale !горький эль! 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4.8% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 10-13°С 

эта С!'арая ПИ IЮВарня была фаворитом бритш ,ских любитслей пива 

еще когда суnруги Джордж и Пэт Бейтма 1 1 О/\Сржали победу в бор,,­

бс за t tсзаuисимосtъ компа t tии. Продукты ttивоварttи завоевали М t tоже­

спю 1 шrрад. Марка ХХ:ХВ 11апоми 113ет о времС11ах массовой I ICI'!XIMOTI ю­

сги, nри которых крепос1ъ 

пива обоз1 шчалась цифрами 

ИЛИ СИМ130Л3МИ, BIJDIOКCIII IЫ­

MИ на бочонке. Batcmaп's 

ХХХ:В (•БЭЙ'I'МЭI JЗ Три Экс 

Би•) не назовСIII Ь креnким, 

110 его 0'11tичаС't ' бot 41TCI'I30 

вкуса. Сt tачала Оt цуutастся 

сладковатый олодовый вкус 

(сорт ячменя Maгis Otteг), 

затем развиваются С!! ивово-

фруктовые 1 ЮТКИ, nOCJie чеi'О 

J JacJyпacт очередь ЗIIИCOBOI'O 

о·,тенка, который в итоге nри­

водит к безуnреч1 юму сухому 

послеuкусию. Мшюю nо11умать, 

ч1'0 анисовый п1 и вкус создаст 

ХМСЛЬ l' uggiCS, 110 ВДСЙСПJИТСЛЬ­

НОСI'И исполюуется Goldiпgs. 

Mecmuыii opueumup 
Логотип Batema11's ХХХВ -

стttлuзоваття .A1t!.llыnщa~ иаио­

.ми!lающая ту, под которой 

распаложена rшвовария. 
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42 Влviк KuuRNSE WITTE 
le1 МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Заnадная Фландрия. Бельгия 

~ СОРТ Бельгийское креnкое пшеничное п иво 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 7.5% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕН ИЯ 9-l 0°C 

семья фермеров Де Брабандере 

гюсrроила пивоварню в Ба викове 

(Восгочная Фландрия) в 1894 r ·оду, 

и сейчас семейный биз r rec 

продолжает уже четвертое поколение. 

Эта предпри имчивая компан ия 

гордится своими традициями . Она 

п роизводит широки й ассортиме r rт 

напитков месп 10 1'0 и наци0 1 1 ал ы юrо 

з r шчен ия (см. также Petrlls, 

c rp . 362-364), в том числе необычно 

креп кое пшеrrи чrrое п иво Bavik 

Кuшпsе W it te (• Ба ви к Куурнсе 

Ви·rте• ). Этот местный на питок 

попутr рен в расположен ном непо­

далеку городе Куурне, и его эмблема -

смеющи йся rraд собой осел - присуг­

спJусr · на этикетке. Подобrr ьrс символы 

распростра нены в прови r-щиалыюй 

Фла ндрии, жител и которой rrередко 

называют себя упрямыми, r ю трудолю­

би выми. В Ktrtrrпse Wiш:; ощущаются 

лимон ные, винные, пряные нотки. Послед­

н ие два о·r· r·ен ка часго п редсr-а влены в более 

крепких сортах- он и появляются 

в резул r;гате •работы ·> дрожжей 

в период брожения . 



1 AVIK WIT BIER!WITTEKERKE 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Заnадная Фландрия. Бельгия 

6 СОРТ Бельгийское пшеничное nиво 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5.0% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9-1 0°С 

пряныс гнненичные сорта в Бельгии траД>II\ИОнно содержали 

небольшую дото овса - он при вносит в напиток явную 

бархатистосrъ. Oдrr a из rrем 1 10Гих пивова рсrrrrых ком паний, котора}J 

чтит э·rу традицию, - De Brabaпcler'C из Бавикове. П ряносги , типич-

ные д;rя бслы·ийского пшеничного пива , ­

апельсиновая цедра Кrорасао 

И !<Ориа r щр, С бОЛ ЫI.I ИМ 3KI\eH­

TOM на последнем . Bavik \Vit 

Bier· (<·Ба вик Вит Бир·>) ­

напиток оч сrrь ароматr r ый , 

с безупречным дразнящим 

фруктовым вкусом и едва 

уловимой травяной 

терпкоСJъю. Пиво 

легкое, с есгесг­

веrнюй закруглен ­

r-юсrъю. В Бельгии 

термин \Vit (белое) 

::r К1 ·ишrо эксплуати ­

руется в промоушн­

целях в связке с попу­

лярrrым телесериалом , 

дейсr ·ви е которо r ·о происхо­

дит в вымышленной деревне 

Witteker·ke (Ви·rтекерке). Да rrное 

пиво всс чаще продвиr·астся 

на рынке под этим именем. 
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44 BEAMISH lRISH Sтоuт 
® МЕСТО ПРО ИСХОЖДЕН ИЯ Ирландия 

6 СОРТ Dry Stout !сухой стаутl 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4.0% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 10-1 3'С 

уилыtм Бимиш -оди 1 1 

из двух землевладельцев 

с севера Ирландии , кото-

рые экспортировали 

местнос масло и говядину, 

а В 1792 ГОДу З<I IIЯЛИС I> ПИ­

ВОВарением. Они ос t юшutи 

компа t tи ю, производившую 

портер, - почти черное п и­

во вкуса подрумя ненt Юt 'О н а 

огне хлеба , в то время очень 

популярное. В пивовар>tя Х 

делались портеры разной 

креПОСI 'И , КОТОрые ГЮС!'еПе tt ­

НО сгали называться p la i п 

(просгой), stOLtt (сгаут) и ехрогt 

(экспортttы й) . Именно O t t и и яв­

ляются прародителям и совре­

менных классических ирланд­

ских сухих crayl'Oв. Сегодня пиво­

варня входит u coct<IB группы 

ScottiS11 Couгage. Ключевой продукт 

компани и - Beamish lrish StoLtt 

(<• Бимиш Айриш Стауг·>) . Et·o хлеб­

I I ЫЙ , С маСЛЯ I I ИСJ 'ЫМИ , КреМОВЫМИ 

и осгрыми нотками вкус заверша­

ется дошим сухим послевкусием. 



[ ELHAVEN 80/- EXPORT ALE 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Граница Шотландии. Великобритания 

~ СОРТ Scottish Ale !шотландский эль) 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 3.9% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ НН3°С 

СЧИТ3еТОI , ЧТО ОС! IOJJOnOJIOЖI I ИKOM ЭТОЙ ПИВОВаj) II И , расnОЛОЖен-

! юй в портовой деревушке Боrхсйве r r r r е rюдалеку от r·орода Данбар 

u !Ож r юй Шотла r щи и , был монасrъrрь бе r-rс;r.иктинцсв, JJ3XO/\ЯIIJ.ИЙOJ 1 " ' 

соседr rсм осгрове. В XIX веке су­

,, ~ссгвовала шкала нало , ·ов 

rra производсr·во пива , ко­

торые ИCЧИCIJJVIИCb В IJ.JИJI ­

JIИ I I fdX. Дожившая до нa­

r rrиx дrrей термrшОJЮГИЯ 

теперь отr юсится к содер­

жанию aJIKOJ~oля в пиве. 

Сорта с низким содсржа­

l lием ал1<оголя обознача-

ютоr каr< 60/-, самые креп­

кие - 90/-. Цвет Вelhaven 

80/- (•Белхейвr-r Эйти Шил­

линг Эйт) тсм r южс;rтый. На -

nиток имеет мяr-кий , шютный 

вкус поджаренного хлеба 

с хорошо раскрывающимоr 

ароматом со оrабыми r ютr<:r ­

ми джема и ar rar raca блаr·одаря 

домашrrим дрожжам. 

Геральдu 1tеское t~pu.cmaJJuщe 

Шот.лаидскиii лев~ стоящий 

иа задних ланах, изображен 

1ш желтом фоне королев­

ского u-1тандарта. 
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46 BELHAVEN WEE HEAVY 
'EJ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Юг Шотландии. Великобритания 

5 СОРТ Wee Heavy 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 6.5% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1 3°С 

шотландское Heavy - п иво обыч но пол ное, н о не особен но 

крепкое - чаще около 4 ,0% об. Более креп кис сорта , 1<<11< 

правило, называют Wee (мален ький) H c<~vy. Н ан иток ' шпоми 11ает 

я чменное ви но, но нередко он более 

солодовы й и TCM I I IэiЙ , извсст­

I I ЫЙ в /\ругих час1 ·ях света как 

<·Шотла ндский эль·>. Bell1aveп 

Wee Heavy (<·Белхейвн У и 

Хэви •) сочетас1 · 0 1 ·ромное 

количеспю о·1тен ков: масля­

нисгый, кремовый, зер 11 ис­

ты й , хлеб 1 1Ый , ореховы й 

(миндаль) и фруктовый . 

Пиво обладает 1кем богатсг­

вом, присущим классическо­

му Wee Heavy, хотя 01 ю ''е­

м ного сл абее. И все же содер­

жание алкоголя досгаточно 

высоко, что делает напиток 

по- 1 шстоящему согреваЮI I\ИМ. 

Bell1aveп иногда производит бо­

лее креп кое (8,0% об.) разливное 

пиво 90/-. Ес1ъ менее крепкий 

(6,0% об.) буп,l!ючный вариа11т 

Wee Heavy - Fowler's, произво­

димы й для Теппепr's, дочерней 

комгШ 1 1 ии Bass. 



J EL LE-VuE KRIEK 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕН ИЯ Провинция Брабант. Бельгия 

5 СОРТ Kriek-Lambic lкри к-ламбикl 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5.2% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕН ИЯ 8-9°С 

КОI -да -то из ок0 1 1 двух С lарых п ивоваре11 ком п ании Оl~l<i)ЫЮлся 

<• 11 рекр;ю , ы й вид·> (belle-vlle). Сеюдня п ивоваре11 11 ы и З<IВО/1 

pac iiOШII"<ICTC>I н а окр<~ ине Брюсселя , в Моленбейке. Сосе;1н ий город 

Л ем бей к - роди 11а сорт:~ l a mЬic, со;\е р-

ж:~щею неОСОЛОЖе llн ую Hlll eH И I \y, 

CбpOЖeii i i YЮ ДИ КИМИ /\рОжжами. 

И мен н эти дрожжи придают 

пиву ви1 11 1 ы й кисловатый прив­

кус, кот ры й часго смягчается 

добавлени ем фруктов, н а п ри -

мер месп юго сорт<l тем i Ю-

красной вишни, называемо­

го флама i i/Щ<l ми k1·iek. 

Bellc-Vtle KL" iek (<· Белл ь­

Вью l<рИ К>) ОТНОСИТСЯ , 

CI<OJ ее, к сладким и более 

I<Оммсрчсским маркам , 

хотя и обладает бОI':!тым 

букетом . Во вкусе присугсr·­

ВУJОI ' дубовые и металлические 

I ЮТКи вмесге с ФРУ''' 'овы м 

о·пен ком черной см ронины. 

Под пfJuстальиы.м взzлядОА1 

Belle- Vue nри11адле:жит 
белыиiiской zfJynn e lnlerbrew 
(Artois). Неподслащешюе 

бутылочное пиво продается 

под ыafЖOii Selection Lambic. 
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48 BERLINER BuRGERвRXu 
BERNAUER ScнwARZBIER 

\i:J МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Северная Германия/Берлин 
~ СОРТ SchwarzЬier !черное nиво! 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5,2% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9'С 

~род Бсрнау к ссвсро-восюку от Берл ина 

l. в прошлом славился пивоварнями. Ни одна 
из них не сохра нилась, 1 ю имеrrи города салю­

·rусr · компания Вегliпег BL!гger·brau (•Берлиrrер 

Бюрrерброй• ), которая с 1869 r·ода располага­

сг·ся u тех же nосгройках в cr <rpoм районе быв­

шего Восгочr-ю r·о Берлина - J(ёпеник При ком­

мунисгическом режиме пи воварня специ<rлизи­

ровалась на лагер<rх в сr·иле P i lsпer. Пооге объеди­

нения Германии комп<rния была приобрсгена 

семьей пивоваров Хэриш: Orrи отремонтировали 

пивоваренный завод и запусгили в производсr ·во 

широю<й ассортимент пива, вюноч<rющий оnисы ­

ваемое здесь Schwarz (черное). Для rr риrотовнеrr ия 

этого вида тн·ера , фирменного н<rпитка в бывшей 

Восгочной Германи и , обычно используются тем ные 

сорта солода , nрид<rющие пиву вкус r·орькоrо шоко-

лада. Среди предсr-авителей данного cop·r-a Вегпаuег 

ScJ1warzЬieг ( •Бернауэр Шварцбир•) - наиболее чер­

ный, с ~землистым» ароматом и мacляJ J.tiCJЪJM, 1 Jапо­

минающим эспрессо IJIO I<Olla/ \1-IO-poмoвым вкусом , 

а также долгим, цепким , мягким пооrевкусием. 

Атакующее пиво 

Bernauer Schwarzhier- обязательный напиrпок: 

на ежегодном представлении, nосвяи.1енном нападе­

нию на город гуситов из Боге.мии в начале XV века . 



BERLINER BuRGERвRXu 
MAIBOCK 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Северная Германия/Берли н 

~ СОРТ Maibock ! ма йски й бок) 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 6,8% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 

после объед>11 1 е 1111я Ге~мании 

и приватизаi\ИИ этои тради­

цио •• ной берли ••ской пивоварс • • -

• юй компании ассортимент 

выпускаемою здесь пива 

ПОСТОЯI I НО расширЯЛСЯ . 

К тем ному (dLiпkler) Бок 

прибавился весенний вариант 

это го сорта - Майский бок, 

относительно легкос п иво 

с кремовым ароматом, едва 

уловимым маслянистым 

солодовым вкусом и травяным 

хмелевым поо• евкусием . 

По;\разумевается , что бодрящее 

паслевкусие пива Berliner Bi.irgerbr~iLI 

Maibock (• Берлинер Бюр•·ерброй 

Майбок·>) о1ужит освежа ю1цим финалом 

мощ• ю• ·о и крспко • ·о н а чала. Пи вова рня 

Bi.irge•·briiLI раснолажена на бсре • у самою 

болы•ю • ·о в Берлине озера Мю•·ельзее -

в излюбленном месге для пию 1 иков. Пока 

сгоит прохладная nо •·ода , люди предпочита-

ют темный Бок, но ка к только СI':II·IОвится 

теплее, нас1упает время Maibock. 
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50 BERLINER BuRGERвRXu 
RoткEHLCHEN 

~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Северная Германия/Берлин 

~ СОРТ Export !экспортное! 

@ СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5.3% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 

В Германии для каждоr·о сорта пива есть бокал определенной 

формы, а некоторые марки имеют даже собсr ·вен r r ую, фир­

менную посуду (хотя это больше распросгра не r ю в Бе;rы·ии). 

В начале свое r ·о сущес!'Вования пивоварня Beгl i n c r· BUгge r·brau 

использовала кружки с красной ручкой для лагера , который 

в основном был в сr·ил е Export (традиционно этот сорт более 

сухой , чем исходr r ый золотой лагер, но менее хмелевой , ч ем 

Pilsner; золотисгый цвет более насыш,ен , а сам 11апиток немного 

крепче). За казывал пиво в ею специалы-юй кружке, люди просили 

•мал иr-ювку•> (по-немецки Rotkehlcheп) . 

После объединения Берлина и lермании 

к 1 2 5-летию пивоваренной компании 

и пиво, и з наменитал кружка бьиrи 

воссозданы , хотя r rайти произво­

дите;ш , способного изготовить 

такую кружку, оказалось 

нспросю. Bcгliner BUгgerbrau 

Rotke l1IC I1eп (<• Берлинер 

Бюргерброй Роткельхет)­

легко пыоu_~есся , плотнос пиво 

с млгю<м вкусом и умеренной 

r ·ореч ью. 



в RLINER KINDL WEISSE 
® МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Северная Германия/Берлин 
6 СОРТ Berliner Weisse !Берлинское nшеничное) 

@ СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 2,5% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9-12°С 

Viпdl, О/\11 3 из двух ведущих берлинских 1<омпш 1ий, основанная 

1'\..n 1872 году, входит в нациОIШIЫIУЮ группу вмес1·ес Biлdiлg из 
Франкфурт:!. Пивоварня расположена в Ной l<ёJшы 1е, 1-де красивое мед­

ное пивоваре111 юс оборудование ус1'а 1 IOВJICI·IO в облицованном мра­

мором зда 1 1ии, к которому мож1 ю пройти через арку, похожую на мо­

Imerltnel' KtnQШ 

насrЪJрскую. Производи­

мый ЗJ\ССь классический 

напиток Weisse - пше-

11ИЧ11ое пиво в берлиll­

ском CI'Wie. Содержа1 1ис 

алкоголя в этом сорте 

1радици01 1НО низкое, 

"~ 
а вот освежающий кисm,1й 

ВКуС ДОВОЛЫ·Ю СИЛЬНЫЙ, ЧТО 

является peзyJJoi<ITOM молоч­

но-кисJJой фермеi·I'I<Iции. Berli­

пer Кiпdl Weisse (•Берлинер l<и1·ЩJJ 

Вайссс• ), гюсrупающее в продажу rJJав­

ным образом JJCI'Oм,- пло·п1ое игристое пиво 

с фруктов1,1м и осrрокислым вкусом. Обычно 

этот сорт подслащивают маш11 ювым сиропом 

(Scl1uss) юrи зеле1 1Ым экс1рактом ясменника 

(Waldrneister). 

Шшmаисхое Севера 

Так иазвали Berliner Weissebier 
в наполеоиовской ар.мии. 

Для зтоzо пива используюп-r 

обы~шо увеличетt.ыii в раз.мерах 

бокал для шампанского. 
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52 BERT GRANT's FRESH НоР ALE 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Тихоокеанское побережье. северо-запад США 

~ СОРТ Pale Ale ( светлый зльl 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5,2% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 11Н3°С 

шотландец по происхождению Берт Грант - в амери канской 

пивоваренной индусгрии личносrъ знаменитая. Он является 

одним из ведущих экспертов сграны по хмелю и основогюложником 

микроп и воварен и баров­

пивоварен в США. 

Созда нная им ком п а 1 1 ия 

расположеиа в самом 

сердце •сграны хмеля • -

городе Якима (штат 

Ваши r-н·юн). Пиво Bert 

Graпt's Fresh Нор AJe (<· Берт 

Гранте Фрэш Хоп Эйл•) 

варяттолько во время сбора 

хмеля , который идет в дело, 

как следуе-г из названия , 

лишr, свежим (в течение 

20 ми нуг · после тоr·о, 

как сорван) , а н е высушешrый 

дпя хранения. Причем 

используется исключителыю 

сорт Cascade. Аромат и вкус 

пи ва имеют О'J~r·енки ·1равы , 

лисrьев, мяты и, nожалуй , 

мандаринов. 



RT GRANT's IмPERIAL Sтоuт 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Тихоокеанское nобережье. северо-заnад США 

5 СОРТ lmperial Stout !имnераторский стаутl 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 6,0% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 10- l3°C 

знаменитый пивовар Берт Гра 1 1т первым в США сuарил креп кий 

стауг в санкт- пстербур • ·ском сп<ле. Этот сорт, появи вшийся еще 

в XVl l l веке, он п редставил • • а суд потребителей в 1982 году, ко •·да 

была OCII OBa ii ;J е 1·0 

пивоваре1-1 1 1 аJ1 

компашш. И хотя это 

пиво менее крепкое, 

чем бОЛЫJ.JИНСI 'ВО 

императорских стау • ·ов, 

JJ то время оно было 

одним из самых 

крепких, вкусных 

И ПJIOTIIЫX В Америке. 

Се годня некоторые 

11 а питки замет110 богаче, 

но Be•·t Graпt's lmperi al 

Stoвt ( • Берт Гранте 

Импириэл Стаун) 

отличается великолеПJ I ЫМ 

сочета 11 ием разных 

ароматов: шо •<олада, 

BЫjJЗ.ЖC I I I I ЫX Mii CЛЯ I-IИCIЪIX 

ноток с медовым 

благоуха нием. Это крепкий 

,··орячительный на п ито 1< 

из мссгнос• ·и Твин Пикс, 

протянувшейа1 •щоль 

Каскадных гор. 
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54 BERT GRANт's 
lNDIA PALE ALE 

~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Тихоокеанское nобережье, северо-заnад США 

6 СОРТ lndia Pale Ale !индийский светлый эль! 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4,2% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1 Q-13°C 

Берт Грантиз Якима (штат Вашинггон) , • ·орода в сердце •е~·раны 

хмеля •, был первым из нового поколения пивоваров США, кто сгал 

использовать термин <•индийский све·тый эль·> (IPA). Так началось 

возрождение классического 

хмелевого сорта. Bert Grant's 

lndia Pale Ale (•Берт Гра нте 

Индиа Пэйл йт) -

необычайно светлый напиток 

с усюйчивым, 

сухим , тонким характером. 

Ощущается nрисутсrвие 

большого количесгва хмем• 

с цветочным ароматом 

(в приготовлени и пива 

используются сорта Galena 

и Cascade) и вкус свежего 

яблока. Паслевкусие мощное, 

дол гое, очень сухое и горькое. 

Говорят, у этого напитка 

50 едюшц горечи (1 единица -

1 м г альфа кислоты хмеля 

на 1 л пива). 



В RT GRANт's 
Р RFECT PORTER 

~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Тихоокеанское nобережье. северо-запад США 

6 СОРТ Plain Porter (nростой nортер! 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4,0% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРдТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1G-13°C 

Биоr 'Р;rфия nиrюuapa Берта Гра 11та была oзa r ·mrш rc 11 a •Mac r·cp элей >. 

1ем не менее r r азва ние er·o брэ r ща Perfect Po rter ( •Соверше r 11 rый 

портер>) слоЖJ ю призrr атr, скром rr ым , а вот СО/\Сржа rr ие в этом пиве 

алко r·оля дсйсгвителыю таково. 

В то же время аромат и вкус 

Bert Grant 's Perfect Porter 

(• Берт Гра 11тс Пёфикт 

Портер•) поразителы-ю 

сбала нсирова11ы. При этом 

еСI'Ь ВОЗМОЖI ЮСIЪ ОЩУI ' И'I'Ь 

намек 1 1 а вкус и запах какао, 

жаре1 r ых орехов с легким 

ТОрфЯНЫМ O'ITCIIKOM. 

Зеркало 

Всякий раз, когда Берт Грант 

поднимает стакан со своим 

пивом, он видит себя. У пиво­

варни основательный и.мидж. 
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sб Втс Rоск McNALLY's 
EXTRA ALE 

\1:7 МЕСТО П РОИСХОЖДЕНИЯ Провинция Альберта . Канада 

~ СОРТ lrish Red Ale (ирландски й красный эль) 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 7,0% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1 Q-13°C 

предки Эда МакНэлли покинули Ирландию во врсмсиа 

•картофельного голода• ( 1845- 185 ii'C - При.мред.). А сам 011 

13 1 970-е годы в Канаде стал удачливы м адвокатом и фермером , 

выращивающим ячмень. В 1985 году в прсд i 'ОРЫI Х Скал истых гор 

13 Калгари Эд МакНэлли основал п иuоваре1 1 1·rую ком па 1 1ию Big Hock, 

которая создал а огром 1 1 ый ассортиме11т сортов п ива , п ричем 

некоторые из н их - довольно 

крепкие. Однако своим именем 

этот, л юбимы й н а питок. 

Extra отличается соло­

довым вкусом , хара к­

терным для ирл а нд-

ских элей } но он 

крепче своих •брать­

ев·> . Свежий и бО I'ЗТЬIЙ 

солодовый вкус напо­

ми нас-г поджаренный, 

н амаза 11 НЬ1Й маслом 

хлеб с изюмом . Ц IJC' I" 

пи ва яркий, я нтарно-

красиый, а ромат ­

ЦВС'I'ОЧ II ЫЙ . 



BIG TIME BHAGWAN'S 
BEST lNDIA PALE ALE 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Побережье Тихого океана. северо-запад США 

5 СОРТ lпdia Pale Ale [индийски й светлый эль) 

@ СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5.8% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1Q-13°C 

некоторые амери канские_ пиво­

варни дают своим индииским 

светлым элям ( IPA) курьезные 

иr r;\ий сю1е имен а. В э·rу <•тради ­

цию,> UI ICCJ'I a СВОЙ СОМ II ИТСЛ ЬН ЫЙ 

вклад и компания Big Time из 

Сиэтла, назва в оди н из сортов 

именем Бхаr ·вана Шри Раджниша, 

основавшего в 1 980-х годах ком ­

МУJ ry близ Орегона. А поскольку 

l PA действительно соответсr ·вуе-г 

всем характерисr ·икам индийского 

све-пюго эля , в данном случае его 

назван ие ПИ IJI C' I'CЯ ПОЛНОСIЪЮ. П иво 

по своим xapar~r ·epиcr ·и r<aм ближе 

северо-западу США, чем Брита rrской 

им перии , родине LPA. Присущий ему 

грейпфруговый аромат америка rrского 

сорта хмеля ха рактерен для мно гих марок 

п ива северо-за пада сr·ра ньr . Кроме того, 

в а ром ате улавливаются сладковатые апел ь­

синовые нотки . Пиво свежее и ле r ·кое, его 

п слевкусие - лимоr 11 юе, холодное, сухое, 

возбуждающее ап петит. 
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58 BIG ТiмЕ 0LD WooLY 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Тихоокеанское nобережье. северо-заnад США 

~ СОРТ Barley Wine (ячменное вино! 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 10.0% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 13°С 

вероятно, мамонтов было болыJJе в холодной Аляске, 

чем в дожщ1ивом штtlте Вашинl'тон, однако именно эти 

ВОJIОСатые толс1·окожие животные были выбра 1 1ы в качсс1·вс 

эмблемы для описываемого крепко•·о, со •·ревающе!'О зимнего 

напитка. Бар и пивоварня Big Time в Сиэтле известны своим 

ПИВОМ С ЭKC1·pa13::1 1"'li i !TI I ЬIMИ 

названиями и соответсr­

ВУJОщим им вкусом. Old 

\X'ooly ( •Олд Ву ли•) 

отличается велико­

лепным сочетанием 

вкуса и аромата бла­

•·оухающего хмеля, 

кожуры грейп­

фруга и наслаи­

ваю•це•·ося на все 

это солода . Мягкое 

И ДОСI'аТОЧI-10 хмеле­

ВОе пиво обладает 

поразительными 

CIIOTBOj)HЫMИ СВОЙСI'Вами. 

Доисторическ.иii 

zлоточек 

0 /d Wooly- пиво из сбо­

ра определешюго урожая, 

тем не .менее с zодамu 

оно только совершеп­

ствуется. 



) ITBURGER PREMIUM PILS 
li:;J МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Рейнланд-Пфальц, Германия 

6 СОРТ Pilsner (nльзеньское l 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4.6% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 

некоторые угверждают, что пи воварн я Bitburger, расположенная 

в городе Битбурrе федералы-юй земли Рейнланд-Пфальц, был а 

перной, приме r r ившей термин Pi l sпeг, что произошло в 1883 году. 

В то время , коr·да большинство компа rr ий были исклю•ште.тr ьно 

месп юга зна чения, Bitburger уже за нималась дисr·рибуцией 

с помощью железнодорОЖJ r ых пугей , п роложеr r ньгх для досгавки 

артиллерийских орудий от сталелитей rю r·о 

завода в находящемся южнее 

Саарбрюккене до месr · дислока ции 

прусской армии . Pils- очен ь легкое, 

мя 1 ·кое и <- чис ,··ое» п и во. Снач ала акцент 

в нем делаетаr 1 1 а чисгом, сладком 

солодовом вкусе, но в финале проявляется 

прочная, эле r ·а нтно сформированная 

хме.тrевая сухость. Н екоторые сорта 

солодового ячменя , равно как и хмеля , 

кул ьти вируют в месr ·ноСJ-и , r-де 

расположена пивоварня . Коr-да-то 

по r·реба , в которых происходил процесс 

ла r ·ерного дозревания, охлаждали льдом 

с озер Айфель. 

Знак подлинности 

Изображение в аикmорианском стиле 

пивного эксперта -ранний при.м.ер 

создания брэнда. 
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6о BLACK SнЕЕР ALE 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Северная Англия. Великобритания 

6 СОРТ Pale Ale (светлый эль! 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4.4% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1 3°С 
-------------------------------

само назва н и е пива (•паршивая 

овца•) предпола гает, что оно 

хороню подходит для употребления 

и с молодым бараш ком , и с говяди­

ной. • Паршивая овца•- это Пол 

ТексГОJJ , который поссорился 

с другим и члС 1 1ам и сем ьи из-за 

продажи знаменитой пивова­

ренной компа нии, носящей их 

ИМЯ. В ТОМ Же Ma.Jlel lbKOM ГОрОдке 

Masl1a1n в Северном йоркши1 е он 

основал свою пи вовар11Ю, н азвав ее 

Black Sl1eep Brewe1y. Ero Black Sl1eep 

AJe (<·Блэк Ш и п Эйт) О'JJJичается 

ароматом и вкусом а ниса, кедра 

и хме.тLЯ , а т~1 юке объемным , сухим, 

мягким , усгойчивым вкусом солода, 

который 11 апиток приобретает бла го­

даря использованию смеси разных 

кут''УР дрожжей и бродит,, ю ,-о 

а r1п а рата из тесаного камня . 



LACK SHEEP RIGGWELTER 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Северная Англия. Великобритания 

6 СОРТ Old Ale (старый эль! 

СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5,7% об. 

ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1()-13°С 

------------------------
Л ббатства, которые, возмож­

дно, и занесли пивоварение 
tl долиrrы йоркшира, сделали 

свое состояние на шерсти. 

Вот почему в этой местности 

очеrrь распространен символ 

вцы. Пивоварня Black Sheep 

придаст этому символу осо­

бое значение. На месr·ном 

диалекте Riggwelter означает 

ювца, которая упала на спину 

и не может всrа1Ъ•. Термин 

уходит корr rями в древнесканди­

навский язык, как, между прочим, 

и название главноr·о r·орода граф­

сгва - Йорк (Уогk - от поселения 

BИКИII Г'OB jOrvik). В си1уации С Rig ­

gweJter (•Ригвельтер•) главное -

не перебрать, поскоm,ку эль 

досrаточно крепкий. В напитке 

средней rют юты вкуса ощущается 

IJJубииа солодового, приторною 

арома·rа ириски, rюслевкусие ­

хмелевое, с привкусом мятной 

конфеты. 
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62 ВLлск SнЕЕР 
YORKSHIRE SQUARE ALE 

\() МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Северная Англия. Великобритания 

6 СОРТ Pale Ale (светлый эль! 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5,0% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1 3°С 

Yorksl1irc Squarc - 1 1азванис особой 

бродильной емкос1·и. Многие 

пивоваренные компании применяют 

закрытые резервуары цилиндрической 

формы, однако кое-t<то в йоркшире 

предпочитает открытые и квадратные. 

Некоторые делаются из сгали, 

но традицион11Ый материал - камеш,, 

преимущесгвенно аспидный сланец. 

Насгоящие йоркширские бродильные 

емкосги - двухуровневые, соединяющиеся 

через ' \Сiпралыюе отверстие. Процесс 

брожения происходит в нижней емкосги, 

затем через отверсгие пена попадает 

в верхнюю, в резул ьтате чего получается 

чисгый полный солодовый напиток. Black 

Sheep Yorksl1ire qшге Ale (•Блэк Шип 

Йоркшир Сквэе Эйт) обладает солодовым 

ароматом, гиютным, слегка сиропным вкусом, 

а также запоздалым травяным (лавровый лисг?) 

и хмелевым послевкусием. Пиво сухое, 

ароматное, возбуждающее аппетит. 

Квадратиая OBtja 

СmttЛuзованныii рисуNок свидетельствует 

об остроумии жителей графсrпва1 чей ю.мор -
скорее ус.м.еи.1ка, че.м буйпая ocmporna. 



LACKSTONE 
т CнARLES PoRTER 

® МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Юг США 
СОРТ Porter !nортер) 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5.0% об . 

.::_;;;~~~~~!!jiii-'""'>~ i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 10-13°С 

Тjомпа11иЯ 131ackstone, пре;tсr<шитель 1 ювого 

1~.rюколенr-tя пивоварен н ых компанr-tй и ресго­
ранов, появилась в сере;tинс 1 990-х годов в Наш­

вилле (штатl·еннесс r-t). Сорта пива были созданы 

лс 1 ·с ндарным пивоваром Дей 1юм Миллером. 

St CJ1aгles (•Святой • Ч арльз) - это сы н одr юr·о r-t з 

владельцев пивоварни . Портер, названный его 

име r 1ем, имеет плотную консисгенцию 1-1 rlеобыч ­

ную изюминку - вкус прали не с кремовой начин -

кой. И это богатспю 

окруrш1ется привку­

сом горького шоколада . 

Blackstone St Cl1arles 

Porter ( • Блэксюуr 1 

Сэйнт Ч а рлз Портер•) -

пиво мя ,~кое, 

*компанейское,>, 

с досr·аточ r ю cyxr-tм 

послевкусr-t ем, 

paCП OJia lctiO I ЦИM 

к добавке. 
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64 BoLTEN UR-ALт 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕН ИЯ Коршенбройх. Северный Рейн -Вестфалия. Германия 

~ СОРТ Altbier !старое пиво) 

@ СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4,7% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 

1Jзападу ОТ ДЮССеJIЬ/\Орфа, В Коршенбройхе, находится , 

1 ~ействительно, сга рая п ивоварня , которая ведет свою 
исюрию с 1266 г·ода. С ХVП века пивоварня , госг ·иница 

и ферма принад;гежат сем ье Болтег-г . В прежних сортах пива 

этого региона и сnользовался коnченный на торфе солод, 

ДОбаВJIЯЛИСЬ Г!рЯ!-ЮСГ 'И, а брОДИЛИ О ГГ И Г Г а ДИКИХ дрОЖЖах. 

Термиг-г Altbler впервые появил ­

ся в J 890-х годах. Впло·гъ 

до послевоен ного периода п и во 

глубоким, сложным , сухим 

солодовым ароматом. 

Данная марка -

Ur-AJt (• Ур-АлЬ'I'>) ­

н ефильтрова нное, 

обладающее nолным 

вкусом с nривкусом 

соков пиво. 



BooN FRлмвoiSE 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Прови нция Фламандский Брабант, Бельгия 

~ СОРТ Framboise/Frambozen-Lambic (фрамбуа/малиновый ламбикl 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 6,2% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ Хранить nри 10 -13°С. Перед nотреблением 

nиво рекомендуется слегка охладить ( в течение 2- 3 часов! до 8°С . 

фламандскому слову ft·ambozeп предпочли в данном случае 

французскос fгa tnbo ise (мали н а) . Пивовар-фламандец 

производит пиво ламб~ll< в Лембейке, в пиво­

варне, расположенной на береtу реки Сенна, 

1\ ли на которой определяет г·раницы 

регион а. Основа нн ая в XVI I веке пи во ва­

рt rя была близка к за крытию, когда 

в 1977 г·оду Фрэнк БУJ г стал владельцем 

бизнеса. Сейчас 0 11 nроизводит широкий 

ассортимент пива ламбик. Дикие дрожжи 

этой долины наделяют данный напиток ­

Вооп Fгa tnbo ise (• Боон Фрамбуа•) прият­

ной цветоч t юй сухостью (как у Cl1a rdoп ­

пay), а дозревание в дубовых бочках nрида­

ет ему о·г~ ·енок ванили , который прекрасно 

сочетается со сладким вкусом малиново t·о 

варенья , присущим этому свежему 

изысканному cop·ty. Хотя пиво слегка 

ПО/\Слащено, в послевкуси и кислота лимона 

смСJ JЯется сухосгыо. Н а каж,дый литр напитка 

nриходится 200 г·раммов малины и небольшал 

ПОрЦИЯ ВИШНИ. 

Вецериее платье 

Бутылки для tuа.мпаиского, обернутые 

фолыой, придают элегантный вид миоги.л1 

copmcv.1 бе.лыийскоzо пива, особенно 
ла.мбик. 
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66 BooN GEUZE 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕН ИЯ Провинция Фламандский Брабант, Бельгия 

6 СОРТ Gueuze-lambic ( гёзе-ламб и кl 

@ СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 6.0% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1 З'С 

фрэнк Бун предпоче11 краткий вариант 11 ап иса 11 ия н азва11ия 

пива - G(Li)CLIZe. Будучи сортом гёзе, Вооп GCLJ ze (• Боон 

Гёзе•>) предсгавляет собой смесь молО/ ~0 1 '0 и зре11ого ламби к, 

которая дображивает и созревает в бу•ылке, сга новнсь игрис­

тым и насыще11ным )'l 'лс кнслотой напи · , ·ком . Это пиво необы ­

чайно изыск;1нно: ему присущи мя1 ·кий 1 ~веточ11ый аромат 

(ревеНJ,>) , кратковреме1111ая имбирная сладос1ъ и долгое сухое 

солоноватое nаслевкусие с дубовыми 

тонами . Ч удеСJ-юе пиво, которое 

nодают с кровнной колбасой под 

нблочным соусом. 



BooN l(RIEK 
«MARIAGE PARFAIT» 
~ МЕСТО ПРО ИСХОЖДЕН ИЯ Провинция Фламандский Брабант. Бельгия 

~ СОРТ Kriek-Lambic iкрик-ламбикl 

@ СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 6.0% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1Q-l3°C 

иmiССИЧеСКИЙ ОбраЗе!\ BИ III HeBOГO ПИ Ва С наСТОНЩеЙ фруКТОВОЙ 

1 ~кислинкой, тон ами сухого хереса и жа реного хлеба , однако 
характер на п итка вар 1,ирустсн из года в 1'0/\. Пиво настаивается на 

свежесобранной ви•лне U J\epe13ЯI III ЫX бочках при строгом 

соблюдении режима. Каждую зи му, кш·да холодная поrода 

препятстнует •самопроизвол ы юму броже1 1ию•, в специальном 

смеш ивающем сосуде готовится перная гюрция Ma гi age Par·fa i t 

(•Марыгж Парфэ•) . В этом •идеальном браке• (та к перенодится 

Mariage Parfa it) соединяются молодой ламбик этого года и лучшие 

зрелые сорта (н болынем кол ичесте), 

произведен ные компанией Вооп 

(с ньщержкой от 18 месяцев до 2 лет). 

Затем смесь ньщерживают в бу•·ылках 

доднухлет. 
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68 BoRVE ALE 
li:J МЕСТО П РОИ СХОЖДЕНИЯ Высокогорье в Северной Шотландии . Вел икобритания 

~ СОРТ Strong Scottish Ale ! креnкий шотландский эль! 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 10.0% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 11Н3°С 

сложное пиво с яркими отличительными особенностями 

и характером из маленькой пивоварни, расположенной 

в здании бывшей школы в деревушке Руr ·вен около Ха нтли 

в Грампианских горах. Пивоваренная ком п ания был а основана 

в середине 1980-х в Borve 1-J ouse на Гебридском острове Лыоис, 

где, кстати , до сих пор широко расnространено r ·аэльское r-rаре­

чие шотландских кело1·о в. 

Вогvе AJe (• Бови Эйт) 

созревает в бочках, 

в которых ранее 

выдерживали сн ачала 

бурбон , затем шотланд­

ский виски . Пи ву присуш 

аромат дуба , хмеля и 

хереса , относительно 

легкий , но щепкий·> вкус 

с нотками апел ьсина 

и мощное песлевкусие 

с о·rтенками древесного 

угля , 11 ерца и даже соли . 

Гаэльск.ий эль 

На этикетке есть надпись 

Na наречии tuотландских 
кельтов: «Произведено 

ua свет на острове Льюис» . 



Boscos FLAMING SтoNE 
® МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Юг США 

6 СОРТ Stone Beer !каменное n и во! 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4.8% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМП ЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1 0°С 

это американское пиво - пио­

нер сорта Stone Веег. Пивовар­

> >Я и рt:сюр~• • Bosco бьu г и открыты 

в 1992 г ·оду в пригороде Мемфиса 

(штат Теннесси) , а позже появился 

фил и ал в Н а 11шилле. Н азвание 

компании произошло от итальян­

СКО I'О слова, озна ча ющего <·дрова ;: 

технология приготонления Boscos 

Fla 111iпg Stoпe (• Боскос Флейминг CTOYJH) 

предпол а r ':!ет разО t'рев грани' >':! 

в О' l':!пливаемой дровами печи 

для пиццы. Основу н апип<а сос•·аВiшет 

пшеничный эль. Пиво очень све-глое, 

со вкусом ореха и ириски. Досt':!точно 

позд г ю прояВI!Я ется свежий, слегка 

кисл ватый , сухой , с дымком вкус. Среди 

других извесt ·ных сортов пивоварни ­

дозревающий в бугылке IJ.Ютла ндский эль 

lsle o f Skye, завоева вший мно r'О н а град. 
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70 BosтoN BEER WoRкs 
BEANTOWN Nuт BROWN ALE 

\1:? МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Северо-восток США 

~ СОРТ Brown Ale (коричневый эль 1 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5,5% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 10°С 

Бобы 'Iyшe J-JЬJ e или по-флотски , приготовленные 

с соленой свининой или ветчиной и ч ерной п атокой 

(иногда с доба влением пива), - традициОI I ное блюдо 

приморского Босюна (штат Масса чусетс). Отсюда 

название Веапtоwп (Ьеап - боб, towп - город). Спадкое 

nиво Bostoп Beer Works Веа пtоwп Ll t Browп AJ e (• Босгон 

Бир Уокс Бинт:tу!! Н ат Браун Эйл->) вполне подходит 

дпя этого просгого 

кпассического бл юда. 

Пиво ~начинается ~ 

сладким вишнево­

фруктовым вкусом, 

но в конце появпяется 

сухость с о·rтенком корицы 

и кедра. Пиво 

относительно легкое, 

мягкое. Bostoп Beer Works -

это название бара ­

пивоварни недалеко 

от парка Феr-rуэй , места 

тре!!и ровок бейсбопьной 

команды Red Sox. 



osтoN BEER WoRкs ВuскЕУЕ 
1\.TMEAL Sтоuт 

~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Северо-восток США 

6 СОРТ Oatmeal Stout !овсяный стаут) 

@ СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОПЯ 5.5% об. 

j ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 13'С 

Бар-шшоварt!я Bostor1 Всег Works- из числа тех 

замечателы-1ых пабоu, которые стали на I'ОЯJцей 

д стопримечателы юстью ;.vrя ·rурисюв, nриезжающих 

в Босr·о11 (штат Массачусетс). Оди11 113 /tOCI'Oй r-rьrx 

rrапитков комгrаr rии - сладковатый Bostoп Веег Wor·ks 

BLtckeye Oatmcal Stout (• Босго11 Бир Уокс Бакай Оуt·мил 

Стауt·•) - пиво nолrювеоюе, боr<~тое, масля 11исr·ое, 

с nривкусом овею rки 

и алтея аптечно,~о. 

В ассортименте 

IIИBOBapr rи, СОСI'ОЮдем 

из 30- 40 сортов 
пива, - целый набор 

портеров и Ct<tyt·oв, 

среди которых 

кремовый, с перчинкой 

lmperial Stout и Cherry 

Stout со вкусом 

MOJIOЧIIOГO IJЮКОЛада ­

как раз щtя Дrtя святоr ·о 
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BRAINS IPA 
\i9 МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Южный Уэльс. Великобритания 

~ СОРТ lndia Pale Ale !индийский светлый эnьl 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4,5% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 10-13°С 

девиз компании •Все, что 

тебе нужио, - это Brains• 

обыгрывает фамилию вла ­

дельцев - Braiпs, которая на 

английском означает •мозгт. 

Основанную в 17 13 году пи­

воварню в 1 882-м приобрели 

Сэмюэт, и Джозеф Брейны, 

и эта семья владеет ею до сих 

пор. Когда-то пивоварня 

располагалась в самом цент­

ре 1·орода Кардифф, одна ко 

сегодня nроизводсгво нахо­

дится на бывшем заводе ком­

n ании Bass - в более индусг­

риальном районе. Основные 

nродукты nивоварни извес•·ны 

СВОеЙ СОЛОДОВОСIЪЮ, НО ЭТОТ -

Brains IPA (•Брэйю Ай Пи Эй•) - имеет 

аромат хмеля. И хотя он переходит в легкий 

сладковатый солодовый фон, хмель возвра­

щается в возбуждающем аппетит послевку­

си и с нотками апельсина и цедры лимона. 

Напиток дракона 

На этикетках многих 1 РА изо­
бражеиы индийские си.м.волы, 

110 Brains предпочитает крас­
иоzо дракона - эмб.лему Уэльса. 



BRAINS SA 
\i;J МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Южный Уэльс. Великобритания 

~ СОРТ Bitter/ Pale Ale (горький/светлый эль) 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4.2% об. 

J ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1G-13°C 

некоторые утерждают, что букны SA в назва 1 1и и пива ­

инициалы основателя компании Сэмюэю1 Ар· 1ура Брейна. 

Од11~ко u дсйспJитсл ьнос1 ·и 011 и означают Special AJe. Пиво 

Вга iпs SA (• Брэйнз Эс Эй ·>) в его родном городе, 11.1е оно пользу­

ется бо11ьшой любовыо и уважением , с неза памЛТII ЫХ времен 

уз11ают име11но по этим двум буквам . Имеющее подзаголовок 

Best B i tteг , это легко пыощееся 

ПИВО обладает M IIOЖCCI'BOM 

вкусов и ароматов. Как 

и в других уэльск~-tх мар­

ках:, акцент ставится на 

солоде. SA отли ­

чается пряным 

ароматом, чуrъ 

ми l щальным, 

солодовым 

вкусом 

и поздним 

сухим , возбуж­

да ю1.ци м а п пе­

тит фруктово-

солодовым 

послевкусием . 

В поддержку регби 

Эrпикеn1Ка в стиле 

джерси служит си.мво­

ло.м возрождения нацио­

иа.лыiого спорта Уэльса . 
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74 BRAKSPEAR SPECIAL 
leJ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Южная Англия. Великобритания 

6 СОРТ Bitter Ale !горький эль) 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4.3% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1Q-l 3°C 

название пивоварни рифмуется со словом •Шекспир·>, и это не 

единственная ее •связь•> с литера· •уро й. Пиво ком п а 11 ии B гa kspea•· 

пользуется бла госклонносгью совреме••н ых IIИCJTt:.I I LЙ , таких ка к Джон 

Мортимер (дейспJие его ром ана •Отложен11ый 

рай • происходит в пивоварне) и Коли н 

Декстер (а втор •И 11сп ектора Морса·>). 

Пи воваренная компания была основана 

в 1779 году на Темзе, в •·ороде Хенли 

( графсто Оксфор/\ I L1и р), где п ро водится 

ежегодная регата. Bгa kspea r 

Special (• Брэй кспир Спешт)­

прекрасно сбалансированны й эл ь, 

ЛС I~КИЙ И МЯ I"КИЙ , С ПОЗДНИМ , ДOJII~ИM 

горью1м rюслевкусием . •двойная • 

ферментация , о которой упомяну•·о 

н а этикетке, подразумева ет 

традИЦИ0111 1УЮ СИСJ'ему двух еМКОСГСЙ . 

В первой развиваютсн CJIOЖJJы e ароматы 

и вкусы . Персливание 11 ап итка во вторую 

обла • ·ораживает их. 

Сояи1еииая 1Рtе.ла 

Пчела на этикетке является также 

папским символо.м: Brakspear был 
единстве1111Ы.м аиzлийски.м Папой 

(Адриан I V, 1154- 1159). 



B RAND DUBBELBOCK 
\i'J МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Провинция Лимбург, Нидерланды 

~ СОРТ Oubbelbock !двойной бок} 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 7.5% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕбЛЕНИЯ 9°С 

в•·апd, самая с•·арая пивоваренная комнания u Нидерландах, 

снована в 1 34 1 •·оду. Семья Брандуnравляет ею с 1871 года, 

за исключением тех 1 О лет, I<O I 'д;l 01 1а п р111 1 а/1,Лежала Не i пеkеп. 

В ассортименте пивоварни ­

популярное пm,зсньскос 

и три марки бока. Braпct 

Dнbbclbock (•Бранд 

Даблбок•) обладает 

кремовым, фруктовым, 

•согревающим• 

солодовым характером 

ЮЖН01110'1JiандСКОГО 

виски. 

Гал.ла11дское трио 

По.ми.мо эmozo доойиоzо 

пиаоаарш1 Brand 
предлагает и другие 

вариатпы бока - майский 

и круглогодичный. 
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76 BRAND lMPERATOR 
\eJ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Провинция Лимбург , Нидерланды 

6 СОРТ Бак 
® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 6.5% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРдТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 

само название предпола гает предвеликопостный двойной бок, 

похожий на знаменитый немецкий Salva tor (см . c rp . 355), 

хотя цвет Salvator больше подходит для крспко r ·о майского пива. 

В последние годы пивоварня добавила 

в :1ссортимент 

сrrециализированные 

продукты для этих сезонов. 

Br·a пd lшpeгator ( • Бранд 

Император•) - признанная 

марка , досrуnная круглый 

год. Это восхитительный 

крепкий лаrер объемной, 

плотной консисгенции, 

с кремовым ароматом 

и свежим вкусом 

с о·пенком алтея . 

В тубоком сухом 

послевкуси и 

прослеживаются нотки 

кленового сиропа . 



BRAND OuD BRUIN 
® МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Провинция Лимбург, Нидерланды 

6 СОРТ Старый коричневый лагер 
@ СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 3.5% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 8-9°С 

солодовый вариант сладкого <•сгарого коричневого·> голла н­

дского лагера. Поо1 евкусие напитка напоминает подсла­

щенный С:L'<ари ном (не ' ' ри н ес, ·и ли булочки ') кофе. Пиво 

а нтичного сгиля Bra пd Oud Ba1i11 (<· Браl-11 \ А уд Бр:1ут) очен ь 

подходит д/Ш с1-а рейшей 

пивоварни Нидерландов. Пряный 

напиток, сброженный дикими 

дрожжами, впервые был сварен , 

когда компания еще ЯВ!шлась 

'1рактиром -пивош1рней , 

принащ1ежавшей одному 

землеВ!Iадельцу. Но как только 

месп-1 ь1 й священник 

пожаловался , что крес1ъяне 

предпочитают трактир 

проповеди , пивоварня была 

продана сем ье Бранд. 

Пиво зе.м.лев.ладел ыjа 

Коzда в.ладелеlj поА<естьл был 

хозяиио.м пивоварии в Вийлре 

(>tедалеко от MaacmpиXI'na), 

0 11 ввел .местиую .монопалию 

на пиво, о че .. м иапо.минает 

надпис-ь ua верхней этикетке. 
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78 BRECKENRIDGE AuтuмN ALE 
~ МЕСТО П РОИСХОЖДЕНИЯ Юга-заnад США 

5 СОРТ Brown Ale/Oid Ale !коричневый эль/старый эль) 

@ СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 6.8% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕН ИЯ 10-13°С 

первая nивоварня на лыжном курорте в Ск;шистых горах 

(и, возможно, самая высоког·орная в США - 2926 м) и в бывшем 

золотодобывающем сороде Брекенридж (штат Колорадо) появилаСI, 

в 1900 соду. Bгeckeпridgc производит 

1.1r ирокий ассортимент пива. Бугылочньг й 

Ашшш1 Ale (•О·г·ем Эйл•)- наnиток 

КЗJЛТЗНОВОГО цвета; ПЛОТНЫЙ , ТЯ I-)"-IИЙ, 

текс1урированный; с оттенками 

сладкой патоки и какао - дейст­

вительно вкусг-юе пиво. В 1992 г·оду 

вДенвере, в районе Lower Downtowп 

(•LoDo·>), за привлекател ы г ым сводчатым 

ю1рnичньгм фасадом дома посг·рой ки 

1928 года размесг·ился филиал комnании, 

nроизводящий лагеры (nивоварня и па б 

в одном помещении). Оказавшись 

неожиданно в большой пивоварне, 

защищенной лишь небольшим 

ограждением в центре общедосгуnной 

зон ы , посетители nа ба моrуг· подума·гъ, что 

вошли не в · гу дверь. Смысл такого соседсг·ва 

в том, чтобы госг·и почувствовали себя 

учасгниками процесса nивоварения. 



BRICK Воск 
® МЕСТО П РОИСХОЖДЕНИЯ Провинция Онтарио , Канада 

6 СОРТ Бок 
@ СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 7.0% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 

в 1984 году Д,жим Бри кман ос1 ювал в .старом горО;\е пива и виски • 

Ватерлоо (прови н ция Он· 1 ~1 рио) знач ителы 1 ых размеров 

п ивова рню 1 юво1·о поколения . Хотя рецепт ее Bгick Bock (<· Бр и к Бок•) 

MCILШlCЯ ИЗ !~Ода U , - ·од, I I CИЗMCIIIIЫMИ ОСI 'ЗВаЛИСЬ СГО ТИПИЧНЬ!С 

характерисгики , вюJ ючаю1.цис сил ь11Ы Й солод вый а ромат; л егкую , 

110 очень плотную консистен цию; глуби • 1 у вкуса тем 1 юrо солода 

с оттенками ла к1 ИЧ II И Ка , 

жженого хлеба, 

торфа и виски . 

Выдерживается 

пиво, как 

утвержда ют, 

В тече 1 1 и е трех 

месяцев. 

Пe ttamь к.ре11осnш 

Некоторые бутылки 

Brick Bock укfJашеиы 

Я/JКОй cypzyчllOЙ 

печаrпью . 
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80 BRIDGEPORT ESB 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Тихоокеанское nобережье. северо-заnад США 

6 СОРТ American Ale/ESB !американский зль/ЕSВ - Extra Special Bitter) 

® СОДЕРЖАН ИЕ АЛКОГОЛЯ 5.8% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1()-13°С 

мосты Портленда (штат Ореrон) 

соединяют улицы r'Орода, 

окружс11 110ГО реками Колумбия 

и Уилламетг·с, которые беруr 

начало в районах, где выращивают 

хмель. BridgePort, основа нная 

в 1984 mду под названием 

ColumЬia l<iver Brcwing, ­

старейшая микропивоварня 

в этом великом городе 

маленьких пивоварен. 

П редставлнемый здесь BridgePoп 

ESB (• БриджПорт И Эс Би•) ­

ароматное и фруктовое п и во, 

окаймленное вызывающей 

аnпетит сухосrью и хмелевой 

КИСЛОТНОСIЪЮ. 

Мост через Ат.лаитику 

Сорт Extra Special Bitter стал 
известен в CUJ А блаzодаря 
1шву ESB лондонской 
пивоварни Fuller (с.м. стр. 177). 



BRI DGEPORT lNDIA PALE ALE 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Тихоо кеанское nобережье. северо-заnад США 

6 СОРТ lndia Pale Ale (индийский светnый зnьl 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5.5% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1G-13°C 

1 

оди• • из м 1 юrих фрую·овых, сухих, 

горьких IPA производится н а 

тихоокеанском nобережье северо­

заnада США. Это созревающее 

в бу• ·ылке nиво из Портленда (штат 

Орегон) обладает ароматом л имона , 

rрейпфру1-а и смолы; мaCJJЯJ-JИCIЪI M 

вкусом с о·•· • ·ен ком ванили 

и а пел ьсиново-персиковоrо 

фруктового мороженого; н а nором 

ярко выраженных о·rтенков мяты , 

древесины и кедра - в послевкуси и . 

В приготовлен ии BriclgePort lпd i a 

Pale AJe (• БриджПорт Индиа Пэйл 

Эйт) исnользуется не менее пяти 

сортов хмеля - Cascade, l1 iпook , Goldiпg, 

Crystal и Nortl1west Ultra. 

Ипtн~иалы элей 

В AAtepuкe ESB - это хорошо 

сформировттыii, средией 

кре11ости эльJ в то время как 

IPA - более хмелевой •брат• . 
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BRIDGEPORT 0LD 
l(NUCKLEHEAD 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Тихоокеанское побережье. северо-заnад США 

6 СОРТ Barley Wine (ячменное вино! 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 9,1% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМ ПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 13'С 

З J JaMC I I ИT~C ЯЧMC I I I I O~ BИ I I O 

113 11ерВОИ ПОЯIJИВIJ i еиея 

в Портле г ще (нпат Oper-·orr) 

nивовар гг и -бара . Н а порисгъг й , 

восхитителы 1 ый фруr(то гю­

солодог;ый буксг· вкусов и арома­

тов B 1·ictgePoгt Old KпLick le l1ead 

(•БриджЛорт Олд Наклхэд•) 

сгрсмительно развивается в тра­

вяной , с перчин кой , вкус хмеля 

и за вернгается согреваЮ II\ИМ 

послевкуси ем . Розлив в бугъглки 

происходит в ноябре, и каждый 

год н а этикетке поя вляются разные 

меСJ'ныс знамсJJитосги. OJ\IfaЖ;\Ы 

мэра Портлен;р спросил и , 11 е хотел 

бы 0 11 быть следующим •KлLickle l1ead·>, 

IIa ЧТО ТОТ ОТВСI'ИЛ: •ЭТО ГОрЗЗ{\0 лучше, 

чем быть BLrd• (от BLrdwciscr - самой pac­

пpoc1pa rre111 юй в США марки , хотя и до­

волы 10 безвкус г 101'0, пива; KnLickle!1ead 

в перевене - <·дурак, ' I )'l1И I (а ·>. - ПриА"I. ред.). 



BROOKLYN BLACK 
СносоLАТЕ Sтоuт 
® МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Северо-запад США 

6 СОРТ C lюco l a te/ l mpe ria l Stout (шоколадный/императорский стаутl 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 8,25% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 13'С 

у01да-то БpyКitи ll был 11ивоваре 1111 ым ра йо11ом Н t,ю-Йорка , 

l~ю в 1 970- х время щш 11 его, п охоже, ОСI~I! ЮВилось - вплоть 
до 1988 • ·ода, KOI/ ta была оеtюва 11а 11ивоварс11ная компания 

Bt·ooklyп Bгewe ty. Кре11 кие сорта пива изн а чал ыю производили 

В севе р1 ЮЙ Ч <I СI ' И I 'OPOIЩ 110 В ] 996 году 

новое зда 11ие пи tюварни 

открылось в Бруклине. 

Производетво • • а ч аJюсь 

С •<ll 'pCCCИIJ II ЫX• J tal 'epo в 

и коричневых элей . С тех 

пор пивовар Гаррет 

Оливер создал о •·ромный 

ассортимеt tт 

ВСЛ И!\ОЛСПНОГО ПИВа 

разнJ, JХ сортов. Но е • ·о 

ЛЮбИМЫЙ llаПИТОК - ЭТОТ 

крепкий C l'3)' ' ' с удивител ь­

II ЫМ 1ll 1\ОЛаДIIЫМ ВКуСОМ , 

~И 3 13J1 С Ч С1111ЫМ ~ ИЗ ОД I IОГО 

ТОJ t ько солода. Пиво боt <tтое, 

те ксtурирова нное, прЯJ юе и фрукговое. 

Brooklyп Black Chocolare SroLtt (•БруКJt и н 

Блэ t< Ч оклит Ст<tуГ•>) - сезонный зимний 

напиток В разные годы его крепосгь 

колеблется от 8,25 до 8,75% об. 
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BROUGHTON 
ВLлск DouGLAS 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Граница Шотландии . Великобритания 

5 СОРТ Scottish Ale (шотландски й эль} 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5,2% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1 0-13°С 

п•шоварня расположена в Бруюне, рядом с Би п·а ром, к северу 

от а нгло-шотландской границы. Основанная в 1979 году, она 

была одной из первых в Шотландии комп аний нового поколения. 

Со сменой владел ьца в 1 995-м ее бу•ъ•лочное пиво стало более 

дос•уnно. Бугылочное Black 

(черны й) Doнglas - один 

из новейших продуктов 

компании - продается 

круглый год. А его бочковой 

(разли вной) вариант 

принято считать зимним 

напитком. Вообще пиво 

Broнghtoп Black Doнglas 

( • Бруrон Блэк Ду•·лас•) 

не совсем черное, но зато 

солодовое. В аромате 

угадываются осоложенное 

МОЛОКО, ВО вкусе - O'ITei-IOK 

патоки . Паслевкусие -

с горькими нотками черного 

шоколада. П иво названо в чесrь лорда 

Джеймса Дугласа Сизвесген как Черный 

Дуглас) , смугJЮI'О и черноволосого чело­

века , сподвижника короля Шотла •-щии 

Роберта Брюса в битве 

с англичанами . 



BROUGHTON 
GREENMANTLE 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Граница Шотландии, Великобритания 

6 СО РТ Scottish Ale (шотландский эль} 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 3.9% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 10-13°С 

это <·литера·rур11ое·> r rи uo. Дело u том , что Бругон - роди11а 

писателя Джона Буха r "' · поэтому первое пи во пивоварни 

было названо в чесrъ его рассказа G reenma пtle (•Зеленая ман -

· r ·ия •). А первыми партнерам и 

пи воuарни с1 ·али члены 

семьи издателей Коллиrr 

и ди r r асгия пивоваров 

Я 11 r·с р. Возможно, н а ха­

рактере пи ва (нечто сред­

нее между а нглийским 

Bittcr и шотла 11дским 

70/-) сказалось месr·о-

расположение пиво­

варн и - на границе 

между Анr·л ией и Шот­

ландией. В основе 

BroL1gl1ton G reeпmant l e 

(• Бруi'Он Гриr·rмаr·rтл•) -

•шотла11дский • вкус медо-

больше - ЯJ Jтар 1 1 ЫЙ цвет, приятно мас­

ля ll исгый, цвсгоч11о-хмелевой (один 

де rусr·атор nредnоложил краnиву), 

со слегка цитрусово-цветочной 

КИСЛИIIКОЙ вкус. 
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s6 BRoucнтoN Sсотттsн 
ОлтмЕАL Sтоuт 

\i3 МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Граница Шотландии , Великобритания 

~ СОРТ Oatmeal Stout (овсяный стаутl 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4.2% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 13°С 

вообще-то этот сорт пива не шотла ндский, а поскольку овес 

обыч но ассоциируется име1 1 но с этой стра110й , то связь все­

таки прослеживается. Дэвид Янгер, который в 1979 году помо 1 · осно­

вать пивовар ii Ю, в свое время был извесi'С J I как большой любите;, ,, 

сгау 1 ·ов. На этикетке изображен портрет его прапрадедуш ки Роберта 

Янгера, тоже пивовара. В 1844 году 011 основал пивоваре 1 1 ную ком­

панию и назвал се своим именем. А еще один член этой семьи ­

Джордждал свое имл пивоварне, 

основанной в 1770 r·оду. Стау1 ·, о кото­

ром идет речь, - это дань предкам. 

Broughюп Scottish Oatmeal Stotlt 

(•Бругон Скотиш Оу1 ·мил Стау1'•>)-

н алиток бархатисгый и кремовый, 

но слегка бедный и сухой длл дан­

ного сорта. Во вкусе мож1 10 заме­

тить л егкие нотки имбиря и перца. 

На некоторых рынках сгау1· прода­

стел под назва нием Кiпmoum Willie. 

Это имл предс1-авителя ю1ана 

ApмcгpOII I'OB, 11арун1ителл г-раницы 

Англии и Шотландии во времена Граждан-

ской войны (XV1 в.). Есrь версил , что он предок 

американского асгронавта Нейла ApмcгpOI·rr·a. 

Этому фаК'!у пивоварня , продвигая пиво на аме­

риканском рынке, придает особое значе1 1 ие. 



BUDELS ALT 
lg МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Провинция Северный Брабант. Нидерланды 

~ СОРТ Altbier !старое пиво) 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 6.0% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРдТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9'С 

нем ' ю t ·ие европейские 

пивов:tрн и столь 

ЭКJ J t: J( J ' ИЧ J JЫ в 1 юдборе сортов, 

как BLJCiels из Бра банта. В ее 

ассортимеttте 11е только сорт 

Kb iSCil , но И ЭТОТ AJ tЬier, 

крепость которого BЬJJJJ e 

тради ц>Ю J J J юй. Цвет п ива Bodels 

Alt (•Буделс Am;t'•>) светлый, 

в а ромате п рослеживаются 

свежая п ряность хмеля 

и конфетная сладость солода. 

Вкус - жи tюй и разu иuающийся , 

с o·t· t ·e , t кoм имбиря . Послевкуси е 

устой ч ивое и oчettt, сухое. 

Cmapыii тост 

На этик:етк:е изображеи 

к:ороиоваииый zep z,(O Z 

Брабашнекий Ян При.мус как 

мифическ:иr.l Кораль пива -

Га.мбринус~ который~ по .легепде, 

первым произиес тост . 
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88 BuDELS PAREL КбLsсн 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Провинция Северный Брабант, Нидерланды 

6 СОРТ K~sch-type lв стиnе кёnьшl 
® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 6.0% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 8-9°С 

хопr пиво Budels Parel Kolsch (<· Буделс Парел КёлыJР) сделано не 

в Келы-rе и вообще не в lермании, да и крепость имеет несколько 

большую, чем традиционный Kolscl1 , его uce же вrюm r e можно 

отнести к этому cop·ry. Пиво 

производится рядом с границей 

провинции Лимбург, в r·ороде 

Бюделе (Бра бант). AKTИBIIO 

разви вающаяся пивоваренная 

комnания Budels выпустишr это 

nиво в 1985 r·оду ка к оригинальный 

напиток Parel в nереводе 

С I'OJUi a ндCKOГO ОЗIIа чает •Жемчуг• . 

Пиво обладает оче r r ь хорошим 

смолянистым, хмелевым 

ароматом , усгойчивым мягким 

характером и сухим вкусом 

С JIСГКИМИ OTTCJ JI(ЗMИ маЛИ IIЫ 

и ванили. Паслевкусие сухое, 

возбуждаюrцее аппетит. 



BuD WEISER BuovAR 
\tJ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Боrемия. Чехия 

5 СОРТ Золотой лаrер 
® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5,0% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 

В Чехии только пюю, произuеденное в Пльзе 1 1 е , может 1 юсить имя 

этого I'Орода. В то время как в пльзеНJ,ском пиве акцент сделан 

н а хмеле, 1 юхожне более южные кон куренты из пююваренноrо города 

Ческе- Будеёвице сизвесген таюке как BLidweis) ТН I 'ОТеют к ле i"КОму 

и мягкому солодовому вкусу. Ис1 ·ория этого 

I'Орода на Влт:ше началась с MOI·IaCI'Ыpн , 

который в Xlll вeкe сгал опорным 

пунктом на юr·е королевс 1·ва Богемия. 

Еще до пошJJ iе н ия брэндоu m бое 

1·1 роизuеден 1 юе здесь пиво называлось 

Buclweiser. Основа нная в 1795 году 

пивоварня BL1dweiseг Buгge riJгau 

в 1853 году сварила первый в городе 
лагер. Эта пивоваренная компания 

функционирует до си:х пор. 

А 8Lidweiseг Budva1· ( •Будвайзер 

Будвар ·>) полвилась позже, в 1895 юду. 

К тому времени американец немецко r·о 

происхождения Адот,фус Бунr 

уже производил Budweiser. Некоторые 

дру1·ие американские пивовары 

для описания своих 1 1апитков тоже 

пользавались терми 1 юм Budweiser, 

но Буш обладал эксклюзивными на него 

правами н:1 территории США. Ч ешский BLidwe iseг, 

как пра вило, более на пориСIЪIЙ, чем амери канские 

аналОI'И , но не намного крепче. 
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90 BuRRAGORANG Воск BEER 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Новый Южный Уэльс, Австралия 

6 СОРТ Бок 
® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 6,4% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 

судя по аборигенному назваJ·JИI , это авсгралийское пиво. Оно 

nроизводится в ropO/\C Пиктон (в 80 км к ю 1 ·о-за паду от Сиднея), 

не;рлеко от озера Бурр:11 ·оран г. Пи во призн а но самым вкусн ым 

в е~·ра не н а питком. Первую попы·п<у лице JJ Зировать в Лнсграл ии 

микроnивоварню предпринял в 1978 1'0/ \У Джеф Шарер, авсгралиец 

в чс1 ·вертом поколснии , ч ья сем ья была родом 

из Цюриха. В 1987 !"Оду он , 1 ш<онец, 

ИЗ I 'ОТОВИЛ ПИВО ПО рецеП ' I)' ПОКОЙ НОГО 0'1ТО 

БиJ JДИ I·II<J , немецкого пионера микро­

пивоварен . Сваренное 1 1 а трех сортах 

солода и немеJ\ J<ого хмеля Spalt, 

BL1rragora пg Bock Becr (<·Буррагоран r Бок 

Бир·>) имеет плотную пенную ша пку 

И I.II CJIKOBИCI )'IO КОНСИСI'е!ЩИЮ. ПИ ВО 

можrю охарактеризова·1ъ как 

благоухаюi.ций , а ппетитный, солодовый 

напиток с нотками сладкой тянуч ки. И вес 

ЭТО ypaBIIOBeUICHO СМОЛЯНИСГЫМ , 

хмСJ1евым вкусом. В ассортименте 

I J ИtJОваренной компа i iии еСJъ также оч ень 

хмелевой сорт пива , похожий на пльзе11 ьское. 

Все дело в воде 

/-/а этикетке Bzпragorang Bock Beer­
фраz.меит картипы кисти Робииа 

Кал.лиера. На ие.м изображен учаапок 

долrты озера Бyppazopauz, припадлежащий 

владелы1у пивоварни. Эта долииа­

zлавныii истоrтик воды в Сид11ее . 



BuRTON BRIDGE 
BRAMBLE Sтоuт 

~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Долина реки Т рент. Великобритания 

5 СОРТ Dry Stout with Fruit (сухой стаут с фруктами) 

пивоварня Bшton Bridge, одн а из 

ярких в Всл и t<обриташtи м икро­

пивоварен но tюго поколен ия (со своим 

пабом), раою;южеttа в брита нской 

пивной еголице - r·ороде Бертон ­

а пон -'l)хнт на Бридж-сtрит. 

Ком пания была основан а в 1982 году. 

В ее широком ассортимс t tте 

фирменных напитков ­

дозревающий в буrылке Bll гton 

Briclge ВгатЬiе Srollt (•Бертон 

Бридж Брэмбл Стауt··>), в который 

добавляется концентрирован ны й 

сок ежеви ки (ЬгатЬiе). Эта ягода 

11 рин1 юсит небольшую киоt и н ку 

И ЗСМЛИСI'ОСIЪ IJ c t·ayt·, КОТОрый 

хара ктеризуется как cмOJIЯt-tиctъtй , 

нюдгорелый• и оч ень крепкий . 

Пиво цеfтого дfюзда 

Одиажды одии из руководителей 

компании застал в свое.м саду дрозда, 

поедающего яблоки. Он предположил, 

•тю 1m1ю(е .может ионравиться 

u ежевика. Так IIOЯOtUlOCЬ изображепие 
на этикеп1ке. 
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92 BuRTON BRIDGE 
EMPIRE PALE ALE 

~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Долина реки Т рент. Великобритания 

6 СОРТ lndia Pale Ale !индийский светлый эль! 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 7,5% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1 0-13°С 

хотя считается , что перuый светлый эль 

был cuape11 в Лондоне, 1 1анный сорт был 

усовершенс1·вован и сгал извесrен 

благодаря пивоваренным заводам 

Бертона , который называют пивной 

с1·олицей Британи и . lороду небольших 

размеров помогло месюрасполо­

жение - в центральном 1·рафсте 

Великобритании . Еще до появле 1-1 ия 

железных дорог и автотрасс пиво 

досгавляли по каналу в порты , 

расположенные на реках Мерси 

и Хамбер. Пивоваренная компаш-tЯ 

нового поколения Вшtоп Bridge 

с1·ремилась восс1·ановить в Британии 

традиционные крепкие и хмелевые LPA. 

Предс1'а вленный здесь Вшtоп Bг idge Empire 

Pale Ale (• Бертон Бридж Эмпайе Пейл Эйл·>) 

отличается хмелевым ароматом и живым 

лиспJен ным вкусом с нотками перца, а пел ьсина 

Бритаиский 11одарок Иидии? 

С11'фасть к пиву в Индии 1-1е столь 

очевидна, какJ иапри.мер, любоаь 

к крикетуJ потребиость в оби( е.А.l 

языке и парла.мептской демократии . 



BuRTON BRIDGE 
PoRTER 
li:J МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Доnина реки Т рент. Веnикобритания 

6 СОРТ Porter \nортер) 

@ СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4.5% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 13°С 

-

сеГОДНЯ В аНI'ЛОI'ОВОрЯIЦИХ 

стра1 1ах портер часто 

называют более ле1·ким 

ДIJОЙНИ I(ОМ CyXOI'O CI<JYI'З. 

В Британии термин <· портер·> 

СI'ЗЛ исчезать примерно во время 

Первой мировой войны 

и практически переСI'ЗЛ 

исгют,зоваться к 1 930-м годам, 

хотя в И рландии 011 сохра 11ялся 

юраздо дольше, а в ША 

1 1е исчезал вовсе. Британские 

ми кропивоварви снова ввели 

этот термин в конце 1 970-х. 

В ассортименте Burtoп Bridgc ссгь 

прекрасный, легко nьющийся, 

некрепкий nортер. Цвет Burtoп 

Briclge Porter (• Бертон Бридж 

Портер>) меняется от рубинового 

до чср1 IOI'O, а его пенная шапка 

мягкая, как подушка. В аромате 

Заметны 01ТеНКИ КрИС1'ЗЛЬНОГО 

сахара, во вкусе - дымные, 

фруктовые 1 ютки, в послеокусии -

ЖИВИТеЛЫ·IЗЯ сухОСIЪ. 
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Busн 12о/о 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Провинция Эно. Бельгия 

~ СОРТ Barley Wine (ячменное вино! 

® СодЕРЖАНИЕАлкоголя 12% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 10'С 

самое крепкое пиво в Бел~>­

l ·ии, что время от времени 

СI ~,ШИТСЯ IIOД COMHC I I ИC, а так­

ЖС классическое благодаря 

своему оюЖJ юму вкусу. 

BLISh - это а 1н·лизирова нный 

вари а 1 1Т фамилии 111 1 <1/\СЛЬ­

цев пивовар11и Dubuissoп. 

В 1<011цс Первой мировой 

вой ны пи воварня была 

освобожде11 а брит:шца-

ми , поэтому позже в их 

ЧССIЪ ПОЛучила а i!ГЛИЙ­

СКОС назва 11 ис. Пиво 

BLISI1 12% (• Буш 12%), 

напом инающее а i i ПIИЙ­

ское ячменное вино, обла­

дает псрси ковым, кремовым 

ароматом ; ореховым, тягучим 

ВК)'СОМ И ДОЛГИМ , ЗСМЛЯ! IЫМ , 

с привкусом померанцевой 1\едры, 

сухим ПООiевкусием . 

Звонкое и .. м,я Бylll 

Название напитка не и.меет 

никакого опиюz.иетtя к пре­

зидеиту США . Bush 12% 
продается в Америке под 

11азваиие.м Scaldis. 



Busн DE NoЁL 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Провинция Эно. Беnьrия 

5 СОРТ Barley Wine !ячменное вино! 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 12% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ l0°C 

РОЖДеСПJеi iСКаЯ ВерСИЯ ПИВ;I 

BLISI1, 1 1pe;\CI'aiJJIЯeмoe 

ЗДССI> BLISI1 dt: Noёl (<·БYIII J\C 

1-iOЭJII>>) - более llaCЫЩeHIIOe 

орехово-солодовое, ме1 1ее 

I'ОрЫ<Ое И С более 1 \UеТОЧ 110-

XMCJICBЫM apOMd'I'Ofo.•t. И I IO I 'Дtl 

11ре;vш-:lется ПНIЮ, 

дозревающее в буrъ1лке, 

что деласг cr·o более 

«ПOCI'IIЫM -> 1 MdCJIЯ I IИClЪIM 

н еще более ду11.1 Иетым 

и аромат11ы м. Суще­

етuует также версия BL1sl1 

Sept (11а фра11цузском 

звучит 1<31( bOLICI1ette -

малое, пустое). Толы<о 

в Белы·ии пиво такой 

кре11осrт1 (7,5% об.) может 

считаться слабым. Даже сделав 

одн11 , ·лоток, чyвci'Uyelllb, как uкус 

солода CXO/lHT на <-: I ICT~, открывая пу1ъ 

дрожжам с цuсюч11ым (фиалки') 

O'ITCI IKOM И MЯTI IOMy, С ПСрЧИ111(0Й, X MCJIIO. 

В 11иво добаш1яют также кориа 11др. 
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96 CAINS FORMIDABLE ALE 
® МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Северо-за пад Англии. Великобритания 

~ СОРТ Bitter Ale (горький зль) 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5.0% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1 (}-13°С 

громила Роберт Кейн из Корка (Ирла ндия) осно tJал пивоварню 

в викторнанеком стиле по друrую сторону Ирла t щского моря -

в Л иверпуле. KcJ tiTИ , и сама она доволы ю В 11ушитслы-1 ых размеров. 

Кейн посгроил таюке ряд знамеttитых в городе баров, часгь из 

которых функцио tt ирует до сих пор. Смеttи в нескольких владельцев, 

пивоварня весега новил а свое 

название в 1990 году. Светлый 

Caiпs FormidaЫe Ale (<•Кейнс 

Фомидэбл Эйл •) сначала 

кажется жесгким , но затем , 

как волна, накатывает 

имбирная горечь. Пи воварня 

производит таюке более 

мягкий солодовый Trad itioпal 

Bitter и более темный 

и сложный Dragoп Heart. 

Среди специальных сортов­

темно-желтый Clюcolate Ale. 

В этот напиток с приятным 

ореховым вкусом и ароматом 

фиалок добавлено немного 

темного шоколада. Cнp id's Ale­

мя гкое, но сухое пи во 

С t-tебОЛЬШИМ КОЛИЧеСt'ВОМ 

женьшеня - появляется 

в продаже к Дню святого 

Валентина. 



C ALEDONIAN DEUCHARS IPA 
\i:) МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Юг Шотландии. Великобритания 

6 СОРТ lndia Pale Ale !индийский светлый эльl 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4,4% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 10°С 

маленькая I I ивоваренная КОМI Iания Calcclonian из Эдинбур1 <1 

произвоr\ит самое солодовое I I ИIIO в Шотлаiщии, но в данном 

India Palc AJc I'Jiai!I IYIO роль играет хмель. Пиво Caledonian Deнcl1ars 

IPA (• I<элидОII ИЭI I Дьючерс Ай Г! и Эй·>) через три дсо1тилетия 

ВОЗрОДИЛО 1 JaЗB<IIIИe ПИ IЮВарни 

Robeгt DeLichar's, которая 

закрылась в этом ,·ороде 

в 1 960-х 1·одах. 

BoCCI<II IOВJiei-II·IOe имя было 

nопулярно, 1 ю приняли ли 

сам напиток' Хотя JPA - это 

с1·арый сорт, данная его 

интерпреi<Iция совреме1 11 1а и , 

uозмОЖJIО, испытала 

aмepИKli i-ICKOC В.11 ИЛI I ИС1 ЧТО 

находит отражение в бледном 

I~BCTC, ИIITCIICИBIIOM аромате 

с от·гснками цветка апельсина 

и розы, а ' I<Iкже вкусе - свежем, 

МЗСЛНIIИСГОМ, С XMCJICBOЙ 

горечью. Этот напиток завоевал 

успех не только в пабах, 

110 и в модных барах 

переживающей nодъем 

WOTIIЗ I IДИИ. 
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98 CALEDONIAN 
FLYING ScoтsмAN 
\е1 МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Юг Шотландии. Великобритания 

~ СОРТ Scottish Ale !шотландский эль) 

@ СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5,1% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1Q-13°C 

окна II ИIIOtlapни tlыходят на желез11у10 дор01у Эдю 1бург - Лондон. 

И пиво FlyiпgScotsman (•Ле-1учий IIЮТJШ-щец·>) носит название 

поезда на этом маршру1·е. Ca ledoпiaп Flyiпg Scotsmaп (<· l<элидониэн 

Флайи 1 1 Г Скотсмен·>)- напиток рубино-

вого цве-1·а, содержащий 

небольшое количество ржи. 

Аромат и вкус насыщенный, 

солодовый, при этом очень 

сбалансированный, сотгенком 

изюма и сухо1·о жареного 

хлеба. На пивоварне произво­

дятся также пиво Мепnап 

(СМ. СТр. 99) - OTIIOCИTCJI Ы 10 

менее крепкое, еще более 

солодовое, но без выраженной 

зерновой сухости, и более 

крепкое Edinbшgl1 S tюпg Ale. 

Пе'lь как торговая .марка 

На бокале изображена печь 

для обжиzа и сушки зер11а 110сле 

соложения. Некоторые кo.мnmiuu~ 

дистиллирующие виски~ 

используют похожий си.мвал. 



C ALEDONIAN MERMAN 
\i;;J МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Юг Шотландии. Великобритания 

6 СОРТ Scottish Ale (шотландский эль! 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4.8% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1!Н3°С 

поююнники этого пива шупп~ •Оно лишает ног• . Хотя Caledoпiaп 

Merman ( • Кэли;\ОНИЭII Мёмэ11 •) 1 1 е особе1" ю крепкое, оно обладает 

II <:ICI 'Q}IJJJ,им li ЮТJ J а ндским характером TCM I I O-COJIOДOI:IOJ 'O эля. Пиво име­

ет мшкий фруктовый (зрелая слива>) аромат, свежий, 1Jаслаивающийо1 

СОЛО/\ОВый вкус и долгое посневкусие со cбaлa J J CИ(JO IJal " 1 ыми IIСГrками 

аниса и хмеля. Пивоварня сущес1·вует 

с 1869 пща. Основой ДJIЯ это­

, .о пива сган Expor-r AJe, впер­

вые произведе11ный в J 890-х. 

Здесь все еще варят пиво 

в KCГJJ ie на сгr1<рытом огне (а не 

1ra пару, что более раСП (JОСГра-

неr ю) . Это делает пиво по-на­

с,·оящему <•горячительным на­

питком ~; выделяя карамельные 

I I СГ I "КИ , которые усилива JСГI" вкус 

солода . С 1987 года , коr'Да руко­

водс,·во компании сr-ало rлau­

I I ЫM держателем акций, упраu.тur ­

ющим яu.т1яется эксперт по соло­

ду, рабсг1-авший par·rы1re в ком па ­

' rиях- производителях виски. 

Пристапище эля 

Логоппт ua этикетке - копи.я 

испальзовавшегося в 1896 году. 
Скалы The Merman ( « rnpmnoи») 

с.лу:ж:илu A<afiKOM для КОfJаблей, 

с.ледовавишх в пор•·•·• Эдt111бурга. 
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CANTILLON 
GUEUZE-LAMBIC 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Брабант. Бельгия 

5 СОРТ Gueuze-Lambic lrёзе-ламбикl 

@ СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5,0% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 13°С 

недалеко от нокзала дня поездов Eшosta •· в Брюсселе располагает­

ся пивоваренная ком п а ния Cantillon, на поминающая дейс• ·вую­

щий музей. Здесь л юбят гос• ·ей , и продажа им пи ва в привлекательной 

подарочной упа ковке - тому nодтверждение. Это предприятие - на и­

более традицион • • ый производител ь ламби к, месп 101'0 пшен ичного 

сорта , сброженного диким и дрожжам и . П олагают, что семей ны й 

бизнес начался в XVl I 1 веке в мес•·еч ке недалеко от юрода Лембейк 

(возможно, отсюда и назва ние сорта) , 

то есгь задол го до открытия брюссель­

ской nивоварни (в 1930 году). Все 
напитки компании - сухи е, аnnетит­

ные, лимонные и кислые, хотя не та­

кие агресси вные, какими были когда­

то. Есrь много вариа нтов, различаю­

щихся в зависимос• ·и от возраста 

смеши ваемых сортов п ива . Кн ассичес­

ки й gвeuze (смесь молодо•·о и зрелого 

l a mЬic) - пиво сяожное, пикантное, 

и грие~·ое (• !<!Подобие 1лампанского). 

Паузы с иа.меко.м 

Пиво не пьют залпо.м, и в перерывах 

между zлотка.ми, стаNовянiиАпtся 

нас.лаждепиел1~ мож110 рассмотреть 

этикетку с изображеиие.м статуи 

Мальчика Пис - сил-tвала великого 

пивuого города Брюсселя. 



CANTILLON GuEUZE 
VIGNERONNE 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Брабант, Бельгия 

6 СОРТ Фруктовый ламбик 
@ СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5,0% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 8-9°С 

в этот gueuze (гёзе) во время его созревания добавляют 

ви1 10 1·рад. Пиво Caпtillon Gueuze VignCI"onne (•Кантильон Гёзе 

ВИ 11 Ьр01 1 ·>) - необыю 10вен 1 10 ле1·кое и сухое, с некоторым 

о·1тенком ви1 IОГРЗ/\1 10й кожиi \Ы в аромате. Во вкусе 

прослеживаются бодрящая гвоздичная пря ность, имбирь и мед 

(с 1 1 римес1,ю лимона, что характер1 10 /VIЯ пива компании 

Cantillon). Послевкусие слс1 ·ка 11яжу1цее и сухое. 

В ранние версии этого пива добавлялся 

виногр<щ Мускат из Эльзаса, но в последнее 

время ИСПО!II>ЗУеТСЯ ПО/\Обii ЫЙ сорт 

из Италии , который, нохоже, еще сильнее 

наnолняет напиток вкусом и ароматом. 

Ви1 101'рад добавляют в бочки, 1·де уже более 

18 месяце!! созревает IIИIIO, после чего оно 

ос1-ается там eaJ,e на 6 месяцев, а затем 

перед розливом в бу1ъu1ки его смешивают 

В мены11ей ПрОПОрЦИИ С ОДI ЮЛеТНИМ 

ламб~шом. Молодой lamЬic снабжает пи i!О 

сахаром JVIЯ далы 1ейшей ферментации 

1! бу1ъ1лке. Сорт ПО/\ наз1Jа нием St Lam vinLIS варят 

с применением сортов I!И I IOI 'p<щa Мерло и Каберне 

Фра11. 

Звездиое 111160 

Вииоzрад, злакu и Х.Аtель окружают 

r.uecmuкo1fetmyю звезду, одшt из 

.международных си.мвалов пивоварения. 
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CANTILLON 
KRIEK LAMBIC 
\i? МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Брабант, Бельгия 

~ СОРТ Фруктовый ламбик 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5,0% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 8 - 9°С 

самое сухое вишневое nиво в м ире- Kriek- La rлЬic ком п а r rии 

Cantillon. Свежесобран rrую вишню добавляют в пи во 

! ,5-2-летней выдержки в июле или ав r усге, а зимой э·rу смесь 

разливают в буrъиrки. Практически четверть всей вишни сосгавляет 

сорт Shaarbeek, выращиваемый в окресrноспrх Брюсселя. 

Осгал ьr rую собирают на хорошо извесгr-rых 

пла нтациях Сен-Труден в Лимбурrе, к восгоку 

от сголицы. Cantillon Кr iek LamЬic (•Кантильон 

Крик Ламбик·>) обладает долгим сложным 

вкусом, раскрывающим целый букет. Аромат 

пива объемный и бла гоухающий, 

с небольшим о·rтенком маслянисr·осги 

и миндальных ноток (от коегочек вишни). 

Вкус кислый , но хорошо сбала нсирован­

ньl й , интенсивный, даже OИ II I IЫЙ , 

со свежим, похожим на каберне и в то же 

время малину отгенком. Послевкусие 

вяжущее, с сухосгью вишневой кожицы 

и хереса. 



CANTILLON Ros:E 
DE GAMBRINUS 
® МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Брабант, Бельгия 

~ СОРТ Фруктовый ламбик 

@ СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5,0% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 8-9°С 

ПИВО ВI>I Г'ЛЯДИТ KdK рОЗОВОС BИJ JO, 110 0 110 более СЛОЖIIОС, Ч СМ 

большинство подобных н апитков. За доm·о ••с оседающую пену 

е 1 ·о, пожалуй , можно назвать розовым ''' ампа J J С J<нм в пиВJ JОм мире. 

И в Бслы·ии Ca пtill oп Hose cle Gambгi ПLJS (• l<;н 1тильон Розе де Гамбри­

нус·>) традиционно пода ют в боК<JЛ е для шампанского, хотя это пиво. 

1< тому же в названии прису•·спJует имя Gambrii1LJS, которое соотно-

сят с герцогом Брабантеким (XIII в.) Яном Приму­

сом Qа п PrimLJS), называемым во MJ IO J"ИX частях 

света легендарным • Королем пива • . Несколько 

марок пива в разных с•р<н•ах носят е •·о имя. 

Hose cle GambriПLJS отличается изумителы-• ым 

фруктовым ароматом, проникающим во вкус 

напитка , который затем насыщаетоr изыс­

канной молочной кислинкой . В этой смеси 

Д0МИ 11 Ир)'СТ М <IЛИНОIJЫЙ l a mЬiC ( f1·ambo ise), 

в мен ьшем количесгве присугсrвует 

вин1н евый l <н11Ьiс (kгiek). Иногда добавляется 

небОЛ ЬIIЮе КОЛИЧеСJ 'ВО ЯГОД бузины И ВаНИЛ Ь. 

Элегантное пиво, О/ \1 ю из л учших в мире, 

которым приятно ующать госr·е й. 

Kaкoii ю.мор ва.м больше правитс.я? 

/Омор Рабле или l'yбeuca ? Некоторые 

считают рисунок на эrпикетке 

с.л ишком открове1-mы.м, 110 он точно 

передает радость бытия, которую 

скрывает буржуашость Белыии . 
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CARLSBERG 4 7 
\!:7 МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Дания 

~ СОРТ Лагер в венском стиле 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 7.0% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 

пивоваренная компан ия 

C<11· isbeгg, основанная 

В 1847 I 'Оду В KoпeH I<I I'eHe, была 

первой в Север 1 юй Европе, 

сварившей ;ш·ер. В 1883 , ·оду 

в карлсбер 1 ·ской лаборатории 

был разработан метод получения 

чисr·ой кулыуры дрожжей. С тех 

пор r\рОжжи для лагеров 

называются Ca t·lsbet·gensis. Лагер 

Ca,·isberg47 (• Карлсберг47•) бьш 

выпущен к 1 25-летию пивоварни. 

Пиво насыщенного, рыжевато­

янтарно , ·о цвета, крепкое 

И ПрИЯТI 10 СОЛОДО IЮе, С ОреХОВОЙ , 

nохожей н а абрикос сухОСIЪЮ 

наnом инает раннюю версию лагера , 

впервые сваренного в Вене в 1 840-х 

годах, а позже самой пивоварней 

Cal'lsbet·g. Вс11Ские сорта солода сушат 

в печи, бла ГОI\а ря чему п иво приобретает 

Я НТарн ый ЦВСI ', СОО'I'Ветсr·венн ЫЙ аромат 

и ореховый вкус. 

Королевское llltвo 

Kopoua ua этикшпке указывает 
иа то, что Carlsberg является 
постаощико.м. пива для 

королевской се.лtьи Дании. 



C ARLSBERG GAMLE 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Дания 

6 СОРТ Лагер в мюнхенском стиле 
(§} СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 7.0% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9'С 

Gamlc - 1Ю-1\<IТСКи •С1<tрый•. А это 

ЗllаЧИТ, ЧТО пpC/~CidВJICIIIIaЯ 

здесь марка нш1нС1'СН <.тарейшим сор­

том лагера. Первые ла rеры, произвс­

де111 1 ые 13 MIOIIXCIIe, бЫЛИ TeM IIO-KOpич­

IICIJЫMИ (пра 11/\<1 , тсрми11 lagcr имеет 

ОТ1 10111С11Ие К дрожжам, требуЮ11 \ИМ 

медле11110ГО сбраЖИВЗIIИЯ, 110 К 1 \I!CIY -

никакого). lсм1 1ая версия шша извесг11а 

КаК лагер 13 MI01 1XC11C1<0M С1'11Ле- ИMCHIIO 

такой и произВО/\ИЛСЯ 11а первом 

(•сгаром•>) пивоварС1111Ом заводе Carlsberg. 

Пино C irlsiJcl·g Gamlc (• l<а рлсбср1· Гамлс•) 

обладас1· хлеб 1 юй, слегка кофей1 юй сухос­

'IЪЮ. Цвет 11апитка IYCI'Oй, че1·о 11е скажешь 

о его КОIIСИСI'С1щии (хотя юаимосвязи 

здесь нет) . Хлеб11ый вкус и 1<Орич 1 1ево-крас-

1 1ЫЙ цвет - типичный резуш;гат использова-

1 1ИЯ TCMI I ЫX СОрТОВ MIOII XCIICI<OГ'O COIIO/\З. 

Хотя 011и, KOI ICЧI I O, II(IMIIO I'O мяr·чс, чем 

О6ЖарС1111ЫЙ ЯЧМеiiЬ ИЛИ СОЛОД, У110'1']JС6ЛЯС­

МЫЙ обыч 1 10 IVIН 1 1роизводспJа сгау1·ов. 

Экстати rtеское пиво? 

0 / на датском oзua(taem «nиво» . Это 

слово и.меет 1nom же корень~ ttmo и auz-
лui'icкoe а/е. Оба слова мozym происхо­

дить on-r старосаксоискоzо~ озпачаю­

Ufеzо состотте релиzиозиоzо экапаза. 

105 



CARLSBERG 
GлммЕL PoRTER 
\i:J МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Дания 

6 СОРТ lmperial Stout ! и мператорский стаутJ 

@ СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 7,8% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1 3-18°С 

термин <· портер•> изн а ч ал ьно использовался .п,лн описа ния 

производимых в Брита нии раз r юобразных хлебных, темных 

сортов пи ва на дрожжах ДJrя эля . l<o r·дa креп кие на питки сr'Зл и 

экспортироваться как •горячителы юе• в хо1юдr rые севсрrrы е 

сграны, п роизводители 'I'Зм н а чал и варить собспJен r r ы й портер. 

Н а иболее плотr-rые, насыщенные сорта сr'Зл и называться в Брита-

нии crayr·oм. Это пол юби вrrrееся 

северянам пи во окрссr ·или 

Jmperial (императорсю-r м) , 

с намеком н а его rюпуляр­

r-юсrь в царекой семье 

Романовы х. Еще один 

напиток компани и ­

Carlsber·g Gammel Poгter 

(<· Ка рлсберг Гаммел 

Портер• ) , именуемый 

также lmperial Stoнt , 

выпускается с 1885 года. 

В его производстве исrюль-

зуются дрожжи ДJШ ла гера, но полу­

ч енная в результате чисr·о·r 'З п ере r<ры­

ваетоr тексrурой и плотно масляным, 

смоляным вкусом с нотками рогожи, дуба, 

кедра и какао-бобов. Пиво сухое и в то же 

время приятно согревающее. 



C ARNEGIE SтлRк PoRTER 
МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Швеция 

СОРТ Балтийский портер 

СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 3.5% об. и 5.5% об. 

шопш щец по фамилии 

Кар11 еги впервые сва­

рил ЭТО II И IJO В IJJ IJeДCKOM 

Готенбурге (ныне Гётеборг) 

в 1 830-х I'Одах (историче­

ски W0'111 а 11дия и Швеция 

имели прочные тор ,·овые 

связи). Портер, обо •<~ щен­

ный яич н ым желтком, вра­

чи традиционно прописы­

вали кормящим матерям. 

уществуют два варианта 

пива с разной крепостью. 

Менее крепкий сорт - ско­

рее' ' .а родное• пиво, в то вре­

мя как более крепкий - ближе 

к императорскому с'"У'У. arпeg ie 

tark (крепкий) Porter ( • Карнеги 

С•<~рк Портер•)- кремовое, с привку­

сом лакрицы пиво, обладающее 

долгим сухим послевкусием. При его 

при готов.лен ии используются дрожжи 

Маро 'lиое nиво 

Carnegie- пиво опреде.леиноzо 

года. В зависи.мости от года 

оно u.111eem иекоrrюрые разли­

чия, хотя ezo вкус и аромат 
раскрываются с возрастом.. 
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108 CASTELAIN 
Сн'т1 BRUNE 
® МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Северная Франция 
6 СОРТ Biere de Garde (выдержанное пиво! 

@ СОДЕРЖАН ИЕ АЛКОГОЛЯ 6.4% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 10-1 3'С 

странное назван ие на диалекте Сеuер11ой Франции означает 

<<Забойщик,> . Пивоваре11ны й завод расположе11 в бывшем 

уr·ледобывающем nоселке Бerrифor rтэ rr , рядом с Лен сом. Castelain 

C11't i Brune (• Каспrэ11 Шти Бруне,>) - пиво 

цвета тем 11 0го rrюr<шra; ~a, имеющее 

боr'аты й вкус с 01те11 ками портвейна , 

ореха и ванили. Пожалуй, более всего 

оно подходит к жирной тушеной 

баранине. Ch'ti Bloпde- гусi'Ой, как 

сироп , напиток со свежим фруктовым 

(абрикосовым) вкусом и ароматом, 

а также мяп<Им, сухим, орехово­

солодовым nослевкусием. Сове-rуем 

поп робовать его с румя ной бараньей 

отбив11ой. Оба 11апитка 11е пасгери ­

зованны е. Более новая и креп кая 

золотая версия - Cl1't i Tгip le (7,5% об.)­

обладае-r · благоухаюrr~им цве-гочным 

ароматом и мя r ·ким ореховым вкусом 

с о·rтенком травы и хлебных злаков. 

Послеокусие - нарасгающее, с nри вкусом 

вишни и досг;rточно горькое. 



C ASTLE EDEN SPECIAL ALE 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕН ИЯ Северо-восточная Англия , Великобритания 

5 СОРТ Bitter/Pa le Ale (горький/светлый эльl 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5,5% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 10-13"С 

основан ная как посюялыйдвор tJдсревнс l<асл И;rсн в XVI II нeкe 

или даже pa !I ЬJIJC, эта английская дереВСIIСКая пивоварня отчаян ­

но боролась за выживание. С 1 820-х 1\О 1 960-х • ·одов она н;,з ,,шалас t, 

Ni1111110's, затем сt-ала собсt·венносtъю компании W!1i tbread. В J 998 году 

было объявнено о ее закрытии и сваре • ю •npoll taл ь• юе ·> пи во. Но пиво­

варен ный за вод спасло местное руководсгво, выкуп ив111ее контрольный 

пакет аю rи й . В чесгь этоr·о события 

был вы пущен C<~s tle Еdеп 

Special AJe (<· l<асл Иден 

Спешл Эйм). Пиво обла­

дает боr-атым солодовым 

;,роматом, сгойким сухим 

ВК)'СОМ С Зti M ЫCJlOB::ITЫM 

при вкусом похожеr·о на 

гера н ь анr·лийскоr·о хмеля 

и очен ь дою·им послевкуси­

ем. Вкус выиtрьшает от 

отсуt·с•·вил пас• ·ериза • rии 

(пиво сгерильно отфильт­

роваt ю). Special AJe основан 

п1авt1ЫМ образом 1 1 а пиве 

Wl1itbread, которое экспор­

тировалоеt, когда-то в США 

Эль в С/11/tле ретро 

На :этикетке в cmttлe 

1 950-х фасад здття, 

построетюго в 1820 году, 
не.много из.меиен. 
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CELIS GRAND CRU 
\Cj МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Северо-запад США 

~ СОРТ Эль в бельгийском стиле 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 8.75% об 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 7-10°С 
----------------------------------

,.шв 
11-::~IN "TEXAS 

Пьер Селис создал в 1 960-х 

годах в Бельгии 

JIИ I30t3<Jpe tJJtyю камланию 

Hoegaaгclen. В дополнение 

к своему З 11аменитому белому 

пиву 0 11 разработал рецепт 

крепкш·о золотого эля 

с цедрой апельсина 

и кориандром и назвал его 

Graпd Сш После продажи 

пивоварни груп пе 

l пterbrew (производите­

лю пива Stel la Artois) он, 

будучи в п енеионном 

возрас1·е, переехал 

в Осгин (1нтат Техас) 

1 
и открыл там пивоварню, 

производящую похожий 

ассортимент продукции. 

Бельгийский G raпd C1·u - сухое 

цветочное пиво с нотками персика 

и дыни. Американский Celis Graпd Cru 

(•Селис Гран Крю•) - тоже пряный 

(некоторые де 1ус,·аторы отметили щавель), 

но менее изыскан ный, более крепкий, 

травянисгы й и 1 \И ' Iрусовы й напиток. 



C ELIS PALE Воск 
\eJ МЕСТО ПРО ИСХОЖДЕНИЯ Северо-запад США 

! СОРТ Креnкий , nря ный эль в бельгийс ком стиле 

® СОДЕРЖАНИ Е АЛКОГОЛЯ 3.9% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 7-10°С 

немецко-американски е компа нии ­

пронзво;lители лагера в США под­

держива.J iи '''Р"I IИ ЦИЮ ш1рС 1 1 ИЯ бок еще 

до эпохи возрождения пива в послед­

' 'ие 25 л ет. Позд1 1 ей з и мой или ра нней 

весной ОШI /\Слали Bock н ем ного 

кре i i чс и тем нее, чем <· по вседневное>) 

шню. Некоторые марки сохран ил ио, 

до си х пор. В амсрика 1 1 Ских штатах 

С ЖеСI ' I(ИМ И 0 1··р<11 I И Че i i ИЛ М И на СОдер­

Жа ii И С в н апитках ал коголя Bock ­
чу1ъ крепче обычного пи 13а , и , п ожа ­

луй , ярче по вкусу. В техасском I'O IIOдe 

Шайнер (когда-то чешское поселение) 

МССП i аЯ ПИ ВОВЩJеl 11 1 аЯ КОМПаН ИЯ 

завоевала поклонников своему очен ь 

•скромному• Bock, тради 1 1ии которш·о 

с появпс11ием нового rюколеи ил пи во­

варов ПО/\Хватила компания Celis 

из Oci 'И J i a , хотя ее 1 1 а питок - вовсе не 

Bock, а, скорее, мягкий , хоро1.1.ю сба;ш ,си ­

рова ' 11 1ый эт, с почти древесной сухос1Ъ10 

в оконч ании . Сусло пи ва Celis Pale Bock 

(<·Сслис Пэйл Бок•) содержит I ICбOJIЫ!IOC коли­

чесi ·во карамельнО I 'О солода , oxмe.ri C I I I-IO f'O 

ч асп1 ч 1 -10 хмелем Saaz, и сброжено дрожжами 

W11 itbread. 
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112 CELIS WнiTE 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Северо-запад США 

~ СОРТ Пшеничное пиво в бельгийском стиле 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4,9% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9-10°С 

ОСIIОвав и uгюследспзии продав пивоварс1111УЮ компа11ию Hoegaar­

cleп, ПьерСелисбыл гv1енен в Амери ке 1 ювым 11011им анием аива 

с собсгве11н ым характером. Поэтому 0 11 рен1ил открыть пивовар11ю здесь 

и предJЮЖИ'IЪ потребителям свою версию <·бСЛО I 'О> (wl1ite) п ива. Его Celis 

\Vl1itc (•Сслис Уайт·>) похоже 11а пше-

llичное, КСП'Орос 01 1 производил 

в БСJ1ы ·ии , 110 этот вариа 11Т немно­

го мяrчс, с более выраже11ной 

фруктовой кислинкой и менее 

цветочный. К0111а комnа­

ния M iller взш 1а пиво­

варню под свой кон­

'lрол ь, перспектиnы 

Ccl is СI<Iл и предметом 

спекуляций . Осrается 

надеяться , что буду-

11 \еС ей обеспечено. 

Американское пше-

11Ичное выпускалось 

'I<!КЖС в Бельгии 

(по лице11зии) компа­

нией Ос Smcclt, произ-

водителем пива Affligem. 

Как все иачииа.лось 

На :этикетке изображен Пьер 

Селис {шпорой справа), еще мо­

лодой ttеловек, работающий на 

cmapoii пивовар11е Hoegaarden. 



C ERES DлNsк DoRTMUNDER 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Дания 

~ СОРТ Датский креnкий Dortmunder Export 

@ СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 7.7% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 

Cc,·cs (Цсрера, или Демстра) - имя 

бо • ·и11и земледелия и плодородия . 

Име1-11 10 его выбрал а iVIЯ св CI' O 

IIЗЗIO II ИH ПИ ВОВЗр 1 1Я 1\<IТСКОГО ГОрОда 

Аа рхус. О11 а выпускает крепкое 

•датское дортмундскос·> . Для Cet·es 

Daпsk Do rtll1 Lt пde •· (•СересДа 11 ск 

Дортму••; tср·>) характере • • 

маслянистый и чугь фруктовый 

СОIЮ/!ОВЫЙ вкус. Кроме TOf'O, 

у I(Qмпании есrъ пиво, н азва нное 

в честь мореплавателя Бери tt г:t , -

с ромом и лим01111 0й эссенцией. 

И еtце одно - Stowt - с перчин кой. 

В Аархусе имеется таюке бар­

пивоварня St Clemeпts, 

расг10ложен н:tя в здании бывшей 

типогр:tфии 11а t'Ородской nлощади. 

Здесь проиЗВО/tiiТ относителы 10 СОЛО/tОвый 

нефилщр ванный Pilsпer и сезонное особое 
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114 CнARLES WELLS BoмвARDIER 
® МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Восточная Англия. Великобритания 
6 СОРТ Bitter Ale (горький эль) 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4,3% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 10- l 3°C 

доволы ю большая старая семейная пивоваре11 г rая компаг г ия 

расположег г а в Бсдфорде. Назнание этого извесп юго пива вызывает 

восгюми11ання о боксере Билли Уэллсе по прозвищу Бомбардир 

(Bombar·ct ieг) , британском чемпиоггс в тнжслом весе в 19 11 - 19 п: Дня 

мягкою солодового пива Chaг1es Wclls ВотЬагdiег (< Liарлз Уэллс 

Бомбардир•) характере11 слегка сер11ый и хлеб11ый аромат, фруктовый 

(как виш11евый пирог) вкус 

и сухое (как домаuнгес печенье) 

послевкусис. Испоньзуемые сорта 

хмеля - Goldiпgs и C11a lleпgers. 

В 2000 ГОду ГIИВОВ<1р11Я 

ггредсгавила г га суд потребителей 

версию ВотЬагdiег с дрожжевым 

осщком в двухлитровой 

пласг·иковой бутылке. Пиво 

продается со специальным 

держателем, coxpa r·IЯ IO II\ИM ее 

усгойчивость в опрокинугам 

сосгоя11ии для отсг-аивания осадка, 

и кра11иком. Tar<oe пиво прибли­

жается по качесгву к выдержа11ному 

в бочке, которое г юда ют в пабе. 

Имидж uз нроииоzо 

Пивоварил любит 11разд11овать 

победы и событиJJ~ ио подии.;.-tаюи.-(ий 

тост персоиаж на этикетке жил 

задолго до БоА<бардира. 



CнELSEA 
0LD TITANIC 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Северо-восток США 

6 СОРТ Barley Wine {ячменное вино) 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 8,0% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1 3°С 

Если бы <·Тита11ику• суждено б i,IJIО/ ~Оплытьдо места 

наз11аче11ия , 0 11 nри11шартоваJЮI бы у причала 59 11а Гудзо11е, 

в Ныо-Йорке. Сейчас з;~ес ь раС1юложе11 ы прис1<111ьдля я хт и бар­

пивоварня Cl1elsea (э·r<t часrъ • ·орода извесl'll а именно как Челси). 

Наз ва 11 ие п peдcr·aiJ!re ii i iO I"O здесь 

ЯЧMCIIII O I 'Q BИ I I (I 0'1'/J,ЗСТ, 

KO I I CЧII O, ЧСрНЬ!М ЮМОрОМ , 

110 у • ютребле11 и е самого 

••апитю1 прекрасr ю 

сочетается с чтением 

романа-эпопеи , есл и 

ТОЛЬКО 0 11 11е прОВОI\Ирует 

IIOЧIIЫC KOIIIMapы. 

Дня nива C11elsea Old 

Ti taп ic (•Челси Олд 

Тайтэ •• ик•) характерны 

аромат виски ; солодовый 

согревающий вкус 

и хлебное послевкусие. 

Без льда 

Хотя па этикетке 

вырисовывается айсберг, 

эль следует подавать при 

еапествеииой 

температуре поzреба. 
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116 CнiLTERN JoнN 
HлмPDEN' s ALE 
\е} МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Юг Англии. Великобритания 

6 СОРТ Bitter Ale !горький эль) 

@ СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4.8% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 10-13°С 

пивовар , ,я расположена" северу от Чилтср 1 1 -Хилс, в Эйлсбери ­

исторической еголице ,·рафства Бакингем 1н ир. Ос11 ова нная 

в 1980 году, она вассгановила традиции месп юго пивоварения , 

которые были уr·е ряны за время персрыва в сорок с лишним лет. 

Расположенная на ферме пивоварня nродает также соусы и сыры 

с nивным привкусом и даже · ,уалет11ые при11адлежносги , 

произведс11ные н а основе хмеля. ] ohn Hampden's Ale - пиво цвета 

соломы , с ароматом лимона 

и имбиря и очень сухим 

солодовым вкусом крекера. 

А Джан Хэмгщен, имя 

которо 1·о носит 

напиток, ­

сосгаятельный 

человек из 

Бакингемшира, 

возглавивший 

в XVll веке 

юночевая фигура 

1'ражда1-1 СКОЙ ВОЙНЫ 



CнiLTERN ТнRЕЕ 
HUNDREDS 0LD ALE 
\i:J МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Юг Англии, Великобритания 

5 СОРТ Old Ale (старый эль! 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5.0% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 10-1 3°С 

CJIOIIOM 11Londo·ed оо~зыu~ли р~ о оы11с окруо ·, ч~соъ ор~фсо·u~ u Англии. 

Район Чилтерн-Хилс вюночал три округа ( tl1o·ee l1undгeds), где 

некоторые лесисгые учасо·ки служили укрытием дпя бао щитов. Для 

nатрулироuа оо ия этих территорий о о;J з о о ;очались со·аросоъо . Такая 

долж• юс•ъ ес•ъ до сих пор, только 1 1еофи о Lиалы оая и неоплачивае-

мая . Тhгсе HLJndгeds Old AJe (•Три 

Хандредс 011/L Эйл•) варит 

Cl1il tem в Эйлсбери. Несмотря 

на умеренное содержание 

алкоголя, это xopOI IIий 

образец c o·aporo эля . 

Для пива хара!('J·ерны 

прекрасная пивная 

'-'-оапка, свежий соло­

довый аромат, вкус 

ореховой CJiaдocr·и 

с нотками ванили 

и о•еrка ФРУ''''О оJая, 

вишнеuая, терпкосгь 

в nоел вкуси и. Пиво­

варня выпускаеттакже 

более креn кое (8,5% об.) 

Bodgeг's Ba•·iey Wiпe. 
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118 CHIMAY CINQ CENTS 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Провинция Эно. Бельгия 

6 СОРТ Аббатское пиво/траплистекое 
® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 8.0% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ l(}-l4°C 

история этой е<! мой з намен итой из траппистских пивоварен 

на чалась в ссреди 11е XIX века. Аббатская nивоварня Chimay 

прославилась своим темным сладким пивом , однако в 1 960-х 

,-одах рентла добавить в ассортиме1 1т более сухое. Chimay Cinq 

Ceпts (• Шимей Сэнк Са н ·>) из 11 а чально продавалоо, с белой 

nробкой, но в чес1ъ 500-летия соседнего города Шиме бу1ылка 

была сде.нана в с 1 · ил е шампа нского. Cinq Ceпts - очен ь пенное, 

мягкое и легкое nиво с ярким ус1·ойчивьlм вкусом солода 

и интенсивной апельсиновой, душисюй, мо)ЮКевеловой 

сухос1ъю. Оно может оtужить nревосходным аперитивом, а его 

кисловатый вкус nрекрасно сочетается с популярным месrным 

блюдом из маринованной форели ­

escavёche. 

Потрясающе! 

Пиво Chimay в обычных бутылках, 
кажется, не достигает при 

созревании достаточиой .м.яzкoc­

rm.J, которая есть в этой версии 
в бутылках больи,еzо раз.иера 

с пробкой, как у ша.мпаискоzо. 



СнiМАУ GRANDE 
RESERVE 
li:J МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Провинция Эно. Бельгия 

5 СОРТ Аббатское nиво/траnлистекое 
® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 9,0% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1~18°С 

датироuанное Cl1i111ay G ra пcle Heserve (• Шимей Гранд 

Резерве•) болы не любоi'О /\РУ ' 'ОГО пива на поминает 

портвей н . Это сам ый креп кий из трех основных напитков, 

преюводимых в траппистском монастыре 1-J отр-Дам 

в Скурмонте, рядом с Шиме н а IOI'e Бельгии . Пи во приобретает 

вкус и а ромат rюртвей 1 1 а тол ько в том случае, сел и пролежит 

5 л ет и бол ее. Это аромат1 1 ый жи вой и богатый эm,, слегка 

СЛЗДКОВаТЫЙ, С I ICЖI I ЫM OTTCIIKOM ТИМЫI I I З, Перца, Са !IДЗЛОВОГО 

дерев~1 и мускатнО I'О ореха в послевкуси и . Отл и чно сочетается 

с сыром Рокфор. 

= 
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120 CHRISTIAN MERZ 
SPEZIAL RAUCHBIER 

li9 МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Франкония, Бавария, Германия 

СОРТ Bamberger Rauchbier! Бамбергекое коnче>юе nиво} 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5,3% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 

сердце производсгва н1роконче111 ЮI'О• 11и ~а - германский округ 

Франконня, особенно его город в сr·иле барокко Бамберг, 

который усеян малеr·JJ,кими пивонарнями. Дlш копчення солода 

используется IЦJе~есина бука из 

ближай111Их лесов. KpOI.J.J eЧ J Jaя 

солодовня, пивоварня, ресi'Оран 

с баром и маленькая гос1·иница 

были основаны семьей 

Крис1·иана Мерца в 1536 году. 

Буп,шочная версня мартовского 

l~aLJC11Ьier ( HlpOKOГIЧCI IHOC• 

пиво) обладает ароматом 

патоки ~ чисrъrм, сухим, 

кремовым вкусом 

и благоухающим, 

*ДЫМIIЬ!М •> , 06ЪCMIIЬIM 

nослевкуси ем. Лучше 

всего Chгistian Мегz 

Spezial RaнchЬiet· 

(•Крис1·иан Мср11 

Шпециал Раухбир•>) 

сочетается с копчеrrым 



CнRISTOFFEL BLOND 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Провинция Лимбург. Нидерланды 

6 СОРТ Pilsner lnльзеньскоеl 

@ СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5.0% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕН ИЯ 9 'С 

ЭТОТ ОДИI I И.З СI МЫХ l lаСЫI.ЦСННЫХ 

хмелем Pil sпe r· nроизводится ие­

дttm .. жоот , ·ра !J И I ~Ы с ГСрма 1 t ией, 

в гоюr а ндской rr рови r щи и 

Лимбург - в Рурмо r щс. 

А St Chгis toffe .- (Св. Хрисrофор) -

святой это r ·о r ·орода. Г1ивова рrrя 

НОВОГО ПОКОЛСII ИЯ была 

ocrroвa rra в 1986 году пи воваром 

Лео Бра rrдом. Г1роиз rюдимое 

здесь пиво Ch.-isroffel Bloпd 

(•Крисгоффел Блонд·>) 

отличается оче11 1J nря н ым, 

СОСI I ОВЫм и хмелевым ароматом , 

<•Живым• вкусом и апnетитrrой 

горечыо rJ nосле rJкусии . 

В НИ[\ерла r щах термиrr Pils часr·о 

указывает т слабое п и во. Дoca; 1rr 0, что 

такой великолеп ный сорт та к оскорблен 

(и rr e только в Hидepmrrrдax). Е rце Л)'Же то, 

что этоr·о термиr r а избегают IVIЯ rrаименова­

ния CГOJl l> ЗаМСЧliТСЛЬ!-101"'0 ПЛЬЗС I I ЬСКОГО, КаК 

C11г isto f"fel , опасаясr,, что оно окажется в одr юм 

ряду с пивом более нейтралы юго вкуса. И что-

бы продукт не прослыл слабым, пи вова рня 

1 1 азывает е го бессмысленным словом 

Blond (светлое). 
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122 CHRISTOFFEL ROBERTUS 
\i3 МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Провинция Лимбурr. Нидерланды 

~ СОРТ Dark Lager (темный лarepl 

СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 6.0% об. 

ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 10°С 

вдопоm l ение к знаменитому 

сухому Blond в сгиле Pilsner 

(СМ . C ip. 121) ЭТОТ I 'ОJ JЛа НДСКИЙ 

производитель 1 1 ефильтрованных 

И 11 СПЗС I'Ср ИЗОВ3 Н НЫХ ЛЗ I'СрОВ 

имесг в ассортименте пиво 

рубиноr·о цвета Robel'tus: что-то 

сред1 1 ее между тем ным пивом 

В веНСКОМ И MIO IIXeiiCKOM CI'I1J!ЯX 

и Bock. В гюдз;н·оJювкс значится 

DouЫe malt (двойной солод) , 

хотя в этом не скрыто какого-то 

особою смысл а . Дня Christo ffel 

RobertLIS ( • Крисгоффел Робер·1усо) 

характерен свежий аромат хлебных 

злаков, сложный ореховый, солодово­

фруктовый вкус и сухое послевкусие. 

Нови нка н а основе это 1 ·о пива н азы вается 

ТаЬое (по-rолла ндски произносится как 

•табу·>). В период первич ной ферментации 

в ТаЬое добавляется экстракт таба ка. В пиве 

прослеживается легкий о1те1 юк си гарного 

дыма: сладкий (особен но в аромате), затем 



CLIMAX ESB 
\i9 МЕСТО ПРОИСХОЖДЕН ИЯ Северо-восток США 

~ СОРТ American Ale/Extra Special Bitter !американский эль/особый 
биттер высшего качества) 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5.5% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 11}-13°С 

уа к сказал один из руководителей этой извеспюй 

~0М 1 1l1 11 ИИ - 1 1р0 ИЗНОДИТСЛЯ ЭЛt:Й , <- И МЯ 
сим вол изирует выс t. 11 ую точку вел икого наслажде • • ия•. 

limax, американская пи воварня но во • ·о поколения , 

была основан а в 1996 • ·оду в РозеJtь-Парке, сгаром 

сt·анцион t юм городке к ю•у 

от Н ыоарка (tнтат Ныо­

Джерси). Производимое 

компанией пиво 

чрезвычайно сложное 

и ароматное, но п ри 

этом п r,ется с а ппе­

титом . Имеется ши ­

рокий ассортимент 

сортов: от сухого 

кремового эля 

до горького (почти как 

артишок) lпcli a Pale Ale. 

Между тими двумя 

крайносгями 

и находится Climax ESB 

(•Клаймэкс ИЭсБи•)­

фруктовый, солодовый, 

мю·кий напиток с богатым 

букетом вкусов и ароматов. 
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124 СоввоLD IPA 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Восточная Англия . Великобритания 

~ СОРТ lndia Pale Ale (индийский светлый эль) 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4,2% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1 Q-1 3°С 

пивоварня , расположенная в портовом городе Ипсуиче (Л11глия), 

была основана предсr·авителями месr ·но ,·о дворянсгва 

в 1723 юду, а микропивоварней сгала в 1 990-м, IIOCJIC выкупа 

КО1 1тролыю1 ·о па кета акций 

руководсr·вом компа11ии . 

Пиво Cobbold IPA (<· Кобболд 

АйllиЭй •) имеет сгойкую 

пенную JJ.1 ::1n кy, отличается 

хороu 1 им английским 

хмелевым ароматом 

с небол Ы.I.IОЙ перчин кой, 

МЯГКОЙ КОIIСИСГе l-ЩИеЙ 

и вкусом с легким 

яблочным о·r· 1 ·енком, а таюке 

усгойч ивой сухосrъю 

и горечью в rЮСJlевкусии . 

Коралевекая связь 

На эrпик:епzке изображен уро­

женеt, города Ипсуиче- кар­

динал Вулси~ zлавный мюtистр 

rrpu короле Гiшрихе V/1/_ 



CooPERS ВЕsт 
E x TRA FooD Sтоuт 

® 
i 

МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Южная Австралия 

СОРТ Ory Stout (сухой стаутj 

СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 6,8% об . 

ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА 

ПОТРЕБЛЕНИЯ 1 Q-13°C 

БОЛЫJ IИ t t ство а встралийских 

п ивоварен имеют в ассортименте 

стауп,, , а из вес• ·ньt й п риверженец 

тради ци й - компа ния Coopers 

из Адетtи;tы варит 11 а иболее 

характер11 ый вариа11т этого сорта . 

Coopcrs Besr Ex tra Food 

Stout (• Купере Бесг Экс•ра Фуд 

Стауt'») - очень древесный, 

м аСЛЛНИСIЪIЙ И КреПКИЙ, 

но он в то же время весьма легко 

пьется с ус• ·рищtми и мидиями 

из южных морей . 
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1 
CooPERS SPARKLING ALE 

~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Южная Австралия 

~ СОРТ Goldeл Ale ( золотой эльl 

@ СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5.8% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1 0°С 
------------------------------

Томас Купер был проповедником 

методис 1 ·ской церкви в йоркшире 

(Ан l"л ия). В J 852 I"Оду он эми грировал 

в Австралию и открыл в Аделаиде 

пивоварню. Coopers - последняя 

из сгарых австралийских семейных 

пиноварен . Ее Spa гk l ing Alc (•Спаклинr 

ЭйЛ»), который из-за дршюкевоrо осадка 

может показаться до волы ю му, ·,,ым , был 

бронзово-краснога 1\Вета вплоть до 1980 
,-ода . Те перь он по- настоящему золотой. 

Пиво, уголяющее жажду, классическое, 

фруктовое (с о·1тен ками яблока , 

персика и особенно банана) , имеет 

сухое продолжительное послевкусие. 

Имеиа собствеиftые 

Упаковка, как само пиво, естественно 

npocma. На горлышке слово Cooper's 
написано с апострофо.м, ua этикет­

ке - без . В центре нее, на бочке, 

надпись глacttm - Kensington Brewery 
(пивоварня Кенсингтоиа)- по 

назваиию окрестностей Аделаиды . 



СоттАGЕ NoRMAN's 
CONQUEST 
\f7 МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Запад Англии , Вел икобритания 

6 СОРТ Barley Wine !ячменное вино} 

@ СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 7,0% об . 

j ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ХРАНЕНИЯ/ПОТРЕБЛЕНИЯ 13°С/10 -1 3°С 

лстчиt< r ·ражда нской а виаr(ии Крис Норма н р~11 ю ушел 

в oтcr<t вt<y и вмесr ·е с жс r юй Элен открыл в 1993 году 

пивоварню. Правда , поначалу она размС II(алась не в ко·r ·r ·едже, 

а в r ·араже их дома на улице Литл Орчард в Лиж!юрде 

(графсr ·во Сомсрсст). Два года спуспr rra Брита rr ском 

фесr ·ивалс пива их ячменное вино завосвало чем пионский 

Cottage Noгmaп 's Coпqнcs t ( <· Котидж Норма r r з 

КонюJссг•) - напиток 

нсобыча й 1 10 а J I П С' I 'и· , ·ный, 

с аром ~rтом свежей корицы , 

KИI II MИ III a И Я6ЛО I<а . У II CГO 

чисrъr й и кремовый вкус, 

а послсвкусие - nря ное, 

с перчи нкой 

и сбаш11 r си рова н r-юй 

сухосrъю. 
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• 
CouRAGE lмPERIAL 
RussiAN Sтоuт 

IGJ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Лондон. Англия. Великобритания 

~ СОРТ lmperial Stout !императорский стаут) 

@ СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 10,0% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1 3-1 8°С 

пивовареr llrая компания Scottisl1 Сошаgе, шrаделец этого брэн­

да, уrrаследовала lmperial Russian StoLJl от rrc сущесr·вующей те­

перь лондонской пивоварни Baгcl ay's. Прежние шrадеJrы tЫ эксnор­

тировали это пиво на Балтику во времсна Ек;tтерины Jl. Благодаря ее 

гю;щержке портер в британском спwс tiOIIaJtiJ Россию. Сеrодr·rяш-

' rий вариант CoLtrage ltll pet·ial Rllssi:tn Stout (• l<..1ридж Импириэл 

Рашн Ct-ayt'·>) имеет винный, rюхо­

жий '"' херес вкус с о·tтенками 

изюма и древесины, очеttь соч­

ный. В последние t'Оды это nиво 

производит дочерt!ЯЯ nивова­

решtая компания johп Smith's 

в Тадкасгере (Йоркшир). 

Например, nиво образца 

1999 года, nродававшееся 

в Финляндии, отличалось 

характерным вкусом хереса 

и кофейt rыми нотками, 

1 ю в rreм отсуt·ствовал типичr rый 

OT I't:I-IO K ИЗЮ!"Iа. 

Велюсое 11иво 

Имя Ех:атери11ы 11 упомянуто 

на этикетке, содержащей с.лова 

ua русском языке. Это пиво -
доапойиый иас.ледник 

экспортной торговли 

с 200-лemlleй историей. 



C REEMORE SPRINGS 
P REMIUM LAGER 

~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Онтарио, Канада 

~ СОРТ Golden Lager/Pilsner (золотой лагер/nльзеньскоеl 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5.0% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9'С 

чтобы поката·1ъся 1 1 ~1 л ыжах или 

ПрОСI 'О 1 1рИЯТ110 11 рОВССI 'И ВЫХОДIIЫе, 

1110ди из Торо11то C/\YI' два часа на север, 

в ра йон l<римор Спри11гс. В 1987 году 

скобннан ла вка пос1рой ки 1 890-х юдов 

превратилась в микропивоварню, воду 

для которой привозили грузовиком ­

водовозом ИЗ раСПОЛОЖе1111 0ГО 

11еподалеку исгоч11и ка. Выпускаемы й 

здеСJ, Сгеетоге Spгings Pгemium Lageг 

(• l<римор Спри11гс Прсмием Ла гер•) 

обладает прелесп 1 ым свежим 

солодовым ароматом, ле r·ким , чисгым, 

слегка ореховым характером 

и элеrаJ-1 ' 1'1 ю сбаm11-1Сирова 11ной 

хмелевой сухос1ъю. 
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130 CRISTAL ALKEN 
\i!J МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Провинция Лимбург, Бельги я 

~ СОРТ Pilsner (пльзеньское) 

@ СОДЕРЖАН И Е АЛКОГОЛЯ 4.8% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 

название crystal использовалось несколькими пивова рами , произ­

ВО/ (Ителями золотых ла r ·еров. Этот особе r r но хороший Pilsner 

дела ют 13 юроде Алке11 бел ьги йс кой проо и 11 1 \ И И Л и мбур r ·. 0 11 сr ·ал 

первым (за пу rцен в п роизводсгво 

в 1928 году) бельгийским 

ПЛ ЬЗеiiЬСКИМ (KOII K)'j)Иp0B3131JJИЙ 

с 11 им 11 а 11 иток Stella Arto is в то 

время был рождесr ·ве 11ским пивом) . 

В соответсгви и со своим названием 

Cгista l ( <· Kpиcr'am) nо11ачалу 

удивляет вкусом родниковой воды, 

затем следует чисr·I,rй •YI \ap·> • 
хмелевой сухосги , и , 11 ако11ец, 

приходит время освежающе r'О 

бодрящего послевкусия. В последние 

годы пиво сгало менее r ·ор r,ким. 

В этот же период nроизошло 

слия ние ком n а 11 ий AJkeп и Maes, 

которые затем были поглощеrr ы 

предприятием Kroncnboшg. 

А то, в свою очередь, приобрела 

в 2000 году r'руппа cott is\1 Сош·аgе. 



C ROWN BucкLEY BROWN ALE 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕН ИЯ Южный Уэльс . Вел икобритания 

~ СОРТ Brown Ale (корич невый эль) 

® СОДЕРЖАНИ Е АЛКОГОЛЯ 3,4% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕН ИЯ 1G-13°C 

vоролевское ll азва н ие Crow n (кopolla) нем iiОГО lle вяжется 

l "-с П И ВОВарС 1 11 10Й КОМ П <I II ИеЙ , 1(0 1'1Р-ТО ПOCTЗIJJIЯIJII J eЙ П ИВО ТОЛЬКО 
в клубы ДJIЯ рабочи х. Пивовар 11 я Crowп, расположс1111 ая 

в nо" · , ·ию 1 у11с (IОЖJ JЫЙ Уэл ьс) , объединилась в 1989 юду с Bнck l ey's 

из бл излежащего города ЛЛ<11 1 елл и . BLICk ley's, которой u свое время 

yпpa JJJ JЛЛ CIJЯ Щei ii i И I< церКВИ 

--~------~----"--- в Веслсйа 1 1 е, позже была 
приобрете11 а компан ией 

B1·a ins. 1-i а звш 1 ие Сгоwп 

сохра 1 1 Илось в этом 

J<Оричневом эле, 

тради 1 \ИO I II IO тем но м , 

сладком, с 11изким 

содержа 11 ием алкоголя , 

н епохожем 11 а более 

светлые, креп кие и сухие 

эли севсро- восточ11ой 

Англии. Сюwп Bнckley В 1·оwп 

Ale (• Краун Бакли Браун 

Эй.м) - ореховый , хлеб11 ый 

и п рият11ы й , с небалын им 

отгенком сбалш JCиpoвa J II IOЙ 

хмелевой сухоСJ 'И 11а п иток. 
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132 DALESIDE MoRocco ALE 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Северная Англия. Великобритания 

6 СОРТ Spiced Dark Ale lnряный темный эль! 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5.5% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 13°С 

насi'Оящий Moi'Occo мог быть коричневым элем, назваr 11 r ым так 

в чесгь темr юкожих слуг коротr Чарлюа 11, а сам эль, возможно, 

11редсr<~вил ко двору придворный из Левсне Хоюrа (графсr·во Камб­

рия). Говорят ·r<Jкже, в 1870-х во дворце подавали пиво 21 -летней вы­

держки. Но есrъ и дрУJ-,!Я версия , по которой этот напиток попал 

в c rpar ry благодаря кресi'Qносцу. Правда, тот, скорее, привез только 

фрукты и специи, которые добавили в пиво. Ксr-ати, было время, ког-

да в пиво добавляли даже мясо, 

впервые был сва­

рен в середине 

1 990-х. Это им­

бирный, совку­

сом апельсина, 

джема и кекса 

эль, производи­

мый микропиво­

варней Daleside 

Сказка об эле 

Надпись на этикетке 

напо.мииает о связи Левене 

Холла (изиачально резиденция 

королевы Елизаветы. - При.м. 

ред.) с королевской семьей. 



Dлs FEINE HoFMARK 
D UNKLE WEISSE 

~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Бавария . Германия 

~ СОРТ Dark Wheat Beer !темное пшеничное пиво ! 

СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5,6% об . 

ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ !Н2°С 

там , где дорог:а и з ба нарскоt·о Нюр• • ­

бер•<• д сгигает чешской границы , 

н а холмах рядом с • ·ородом Кам расгю­

ложена семей н ая пивова рен11 ая J<:омпа­

ния Das Feiпe Ho fma•·k. Эта пивоварня , 

ка к и та , что рядом с Пт,зенем , испот,­

зует воду, п ротекающую через кварцево­

,··ра 11ИТ11 Ые ПЛЭСIЪI . l<ОМП :Н I ИЯ ИЗВССТI-!а 

мягкими золотыми ла 1 ·ерами , но имеет 

13 ассортименте и дос•·ой н е уважения 

пшен ич•юе пиво, ДJJЯ которого испол ьзует 

термин weisse (белое) , нключая даже опи ­

сываемое здесь dш1kl c (темное). Natшtгiib 

OЗ I I ::IЧaC'T, ЧТО l l a llИTO I< CCI'CCI'BC I I HOMYГHЫЙ . 

l l емсцким терми ном T•·ub пользуются ИJJOJ'Дa 

англоговорящие пивовары, особенно в США, 

чтобы описать осадо к. Происхождение слова 

ТО Же, ЧТО у З I I ПIИЙСКИХ (UГЬid (МУJ 'НЫ Й) , 

tшbulcпt (' •урбулснтный) и tгouЫed (беспокой­

ный). Das Feiпe Hofma•·k Dш1kle Weisse (•Дас 

Фай не Хофмарк Дун кл с Вайссе>) - легкое пше­

• • ич • юс пи но (с O'JTCJJ KOM ба 1 1 а на), имеющее 

великолепный аромат, которы й раскрывается 

кремовой свежесгью и н апоминающей оре­

ховую и риску п ря J IOCJЪЮ тем ноrо солода. 

133 



134 Dлs FEINE HoFMARK 
Око PREMIUM 

~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Бавария. Г ермаt<ИА 

6 СОРТ Pilsner lnnьзеньскоеl 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5,6% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ goc 

слово Oko, сокращеннос от оосмецкого 

*Экологическое·>, указывас 1 · 1 1 а то, что это 

орr<о н ическое пиво. Для Das Fcine Hofonark Oko 

Preoniшn (<Дас Фай не Хофмарк t:ко Прем иум•) 

характерен хороший цветочный, хмелевой 

аромат. Пиву присуоц мя гкий кремовы й , 

солодовый вкус, который подкреruшется 

умеренной хмелевой сухостью и послевкуснем 

с о·отено<ом белого игристого вина. Oko Prconi Lom 

на поминает золотой лагер Wurzig Mild, 

производимый этой же ком панией (WOrzig 

в переводе с немецкш·о - •ароматный• ). 

Ком п а ния выпускаеттакже пиво WO,-zig Herb. 

Второе слово не означает, что в напиток 

добавляются травы , а указывает на то, что этот 

сорт наиболее хмелевой и сухой из всех 

классических Pilsпer. Среди золотых лагеров 

пивоварни стоит отметить также более млr·кое 

солодовое пи во сотгенкам и свежескошенного 

сен а , сваренное специально для лондонско о·о 

УJ • ивермага Harrods. 



Dлs FEINE HoFMARK 
P REMIUM WEISSE 

\1!) МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Бавария, Германия 

6 СОРТ Пшеничное nиво 
(§} СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5.6% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9-1 2°С 

вто uремн кактсм о оыссорта солода 

придают •тсм о юму бра·•у• этого пива 

доминируюtций карамельный характер, 

испот,зуемыс здесь светлыс сорта 

не приво ю ят в напиток этой сладос•·и. 

Без тем о юrо солода пше••ич о юе пиво 

лучше выявляет свой характер: мягкую 

прт юс•ъ ПJОЗ/\ИКи и аромат лимона, 

а таюкс более очевидный вкус яблока 

и банана. Das l'eine Hormaгk PгetniLttn Weisse 

(•Дас Фай не Хофмарк Премиум Вайссс•) ­

более леt·кшt, слабая, успокаивающая 

и в то же время освежающая интерпретация 

сорта. В Германии любой фруктовый вкус 

и аромат nив;t i\Осt·и гается ферментацией 

ДрОЖЖеЙ, а IIC ДОбЗВЛеl tИеМ фр}'КТОВ, ЧТО 

запрещено немецкой •Заповедью чисо·оты• 

пи ва. Од1 1ако в Белы·ии считttстся впол 1 1С 

нормаль11ым доб:::шлснис в пшснич 1 10С пиво 

цедры апельсина. 
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136 DE KONINCK 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Провинция Антверnен. Бельгия 

~ СОРТ Бельгийский эль 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5.0% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ Пивоварня рекомендует nотреблять nиво nри 
7 °С, но более nолно оно раскрывается nри темnературе около 1 2°С . 

назва ние nива 

оз••ача ет •король• . 

Однако в да нном случае 

это фамилия человека , 

который владел пивным 

садом в Антверпене. Пивная 

закрылась, а п ивоварня оста­

лась. Ее основной nродукт ­

De Koninck (<•Де Конин•<•) ­

горячо любимый местный 

1-1 апиток. Это дейспттелы ю 

эль, хотя о том не • ·оворится 

ни на пивном кран е, ни на этикетке. 

Бугылочное De Koniпck - хорошее пиво, 

но свежая , дро)ЮJ(евая , сухая , п охожая 

на корицу прН1-ЮСIЪ напитка лучше 

раскрывается , когда он продается в розлив. 

Пиво с •усюй nеной , изыска нное, сухое, 

при этом прекраСJю сбалан сированное, 

солодовое, успока ивающее и питкое. Более 

крепкая (8,0% об.) и npНI 1ая , nохожая 11а 

бренди версия называется Cuvee De Koпinck 

Кубок солодового иапитк.а 

Коzда :жители Антверпена 

заказывают bolleke (малеиький 
бокал), поиятио, что 011и 

просят. 



D E Lввuw DoRTMUNDER 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕН ИЯ Провинция Лимбург, Нидерланды 

6 СОРТ Креnкий Dortmunder Export 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 6,5% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 

назва ние De Leeuw 

(произносится как •лео•) 

озн а чает •лев ·>- популярное среди 

п ивова ре11 герал ьди ческое имя . 

В старой , r ЮСЯ II \еЙ er·o п ивовар11е 

города Валкенбург (восгочнее 

Маасгрихта) , р~r с положен ного 

II З 0/(IIO M ИЗ lleM IIO I 'ИX 

XOJIMИCIЪIX учаСI 'КОВ paB I IИI-I I I OЙ 

I'Ьлл а 11дии , r ·ордятся своей водой 

ИЗ ИСГОЧ II ИКа . Маасr ·рихт 

наХО/\ИТСЯ на r·ра 11 ице с Белы ·ией 

и Герма 11ией , и провинция 

Лимбург имеет исr·орические связ и 

с этими тремя сгра 11 ами . Несколько 

п и воваре11ных компаний производят 

здесь золотые ла rеры , черпая 

вдох11 ове11ие в сухом, средней крепосги 

пиве из r r емецкого города Дортмуr ща 

COJIO/(OBЫM З j QM (IТOM , OЧCII b н:aCbii.Цe JIII ЫM 

ВКУСОМ <U JTCЯ И умсре1111 0 сухим 

послевкуси см . 
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138 DE LEEUW VALKENBURGS WIT 
МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Провинция Лимбург, Нидерланды 

СОРТ Пшеничное nиво 

СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4,8% об. 

ИДЕАЛЬНАЯТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9-1 0'С 

в 1886 году в Валкенбур г ·е немецкий 

пивовар из Аахена основал 

КОМ П а НИЮ В 3Дl1 1 1 ИИ 6ЫШ I IC J '0 ПOpOXOUO I''O 

завода , использова вшего электроэнергию, 

вырабатываемую бо111,шим водя ным 

колесом. В 1920 г·оду она перешл а 

ВО ВЛадение К ГОJUiаНДЦаМ . !(;((( бОЛЫJJ ИНСШО 

nи воваре • • региогг а , компан ия до111·ое время 

была извесгна своим и Jш·ерами, 

но в 1933 г·оду выпусгила пшегги чг юе nиво. 

De l"eeuw Va lkenbшgs Wit (<Де Лео Balll<eн ­

бyprc Вит•) - мягкий , солодовый и слегка 

фруктовый напиток с суховатым, имбирным 

послевкусием. Это пря 11ое пиво с осадком . 

Такое варил и е гце в то время , ко г·да 

Нидерла нды и Бел ьгия был и единой сграной. 

В качссг·ве фруктовой добавки для 

а роматиза ции использовались обычно сухие 

кислыс а пельсины с бьшше г·о голлаг-щс г<о г·о 

осгрова Кюрасао в Карибском море. Одна ко 

сейчас эта традиция сохра няется лишь 

в приготовлени и ликеров в ГЬлла г щии и пива 



D E LEEUW WINTER WIT 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Провинция Лимбург, Нидерланды 

! СОРТ Пшеничное п иво в бел ьгийском стиле 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5.8% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9-10°С 

возрождение пшеничного пива в Н идерландах и Бел ьгии привело 

в 1 990-х годах к моде ••а этот сорт. Болыt•и • •ство образцов 

представляют собой н а питки сред 1 1 ей крегюс1 ·и (около 5,0% об.), 

преподносимые как легкие , л етние, 

освежающие. Некоторые 

пивовареttiiЫ С комnа 11 ии эксnе­

риментиров<u•и и с более плотными 

вариантами Э'I'O I 'O пива, с большим 

содержанием алко •·оля , иногда 

с добавлением тем н ых сортов солода , 

n редлагая е • ·о ка к зимний напиток Как 

раз в э·rу кате горию nоnадает De LeeLJw 

Winter Wit (•Де Лео Винтер Вит•)­

н апиток более объемный, чем 

традиционный Wit, с полным зерновым 

вкусом , сладкий и nрЯ1 1 ый , с ле •·ким 

O'I"I'CH KO M фруКТОВОЙ КИСЛИНКИ , 

характерной для пшеничного пива . 

Идеально сочетается с голландскими 

Я6ЛОЧ 11 ЬIМИ ОЛаДЫIМИ. 
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140 DE RIDDER MALTEZER 
\19 МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Провинция Лимбург, Нидерланды 

~ СОРТ Крепкий Dortmunder Export 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 6.5% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 

Приходская церковь Св. Мартина при пивоваренной компании 

в голландском Маастрихте носит имн О/\IЮГО из рыцарей 

ордена тамплиеров, защищавшего пили1·римов. Kidde1· означает 

<•рьщары. В зале длн конференций пивоварни стонт даже рыцар­

ские доспехи, а на оконных витражах изображены фрагменты гер­

бов. В 1857 году компанию основал и братьн-пивова ры Ван Аубель. 

А КО I'Да В 1982 !'Оду ВЫЛ СН ИЛ ОСЬ, 

что у нее нет наслед11 и ков, она 

была nриобрете11 а 1-leiпekeп. 

В l leKOTOpЫX СГра!!ЗХ ПОД 

словом maltezer подразумева-

ется кладкий вкус•, хотя 

ГОЛЛаiЩЦЬI делаЮТ аю.1ент 

на кре1Юс1·и данного 

наnитка. Это крепкое, 

но мягкое пиво 

с цвсточно-хмслсвым 

характером , а также 

ароматом сухого солода 

И маСЛЯI I ИСГЬIМ СОЛОДОВЫМ 

вкусом. В его основе - сбалан-

сирован ная сухосгь. De Kiclder 

Maltezeг (<.Де Риддер Мальтейзер•) 

nохож на на питки , производимыедругими 

гоюш·щскими пивоваренными комnаниями 

под названием Dort111uпder. 



D E RIDDER WIECKSE WITTE 

BLANCHE 

Шi~~ID\\\t 
liAAsтRicвтs 1f11'8ll' 

~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Провинция Лимбурr. Нидерланды 

~ СОРТ Пшеничное пиво в бельгийском стиле 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5,0% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9-l 0°C 

W ick в некоторых языках оз 1 шчает •село, деревня , город•> или юк­

респ юСJ 'И •> и часто употребm1ется ка к суффикс в н азвании месг­

I ЮСI 'И (на nример, Warwick). Отсюда - слово Wicckse. Под этим \'(lieck 

nодразумевается ра йон , l'де расположена nивоварня De Ridder - н а ле-

вом бере 1 у реки Мез (в гол­

л а ндском вари анте - Ма­

ас), в самом сердце Маасr·­

рихта. Этот город, окружен ­

ный маленькими пивовар­

нями , извесген своими кафе. 

А De Riclder в центре - месr­

ная ДОСI'ОПримечательносrь. 

Дня De Н.idder Wieckse Witte 

(<Де Риддер Ви ксэ Ви1те•) ха­

ра ктерны аромат и вкус ды ни 

и сухое имбирное послевку­

сие. Это досгойJJЫ Й предсгави ­

теп ь сорта , который бы навер­

няка за воевал попуm1рнос1ъ за 

пределами Нидерландов, есл и 

бы широко продвигался. 

Холодиое пиво 

Коитрэтикетка 

содержит рекоА<ендаtfUЮ 

подавать иапиток при 

6-8 °CJ 110 и.мейте в виду: 

такой халод «убивает» 

вкус пива. 
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142 DE ТRосн СнАРЕАU РЕСНЕ 
® МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Провинция фламандский Брабант. Бельгия 

6 СОРТ Peach Lambic l nерсиковый ламбик) 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 3,0% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9-1 0°С 

пивова р11Я De Tюcl1 варит 

бодрящие сухие glleuze- la mЬic 

в белы·ийской дерещ 1 е Вам беек, 

которая я вляется традиционным 

местом производства таких наnитков. 

Кроме того, в ассортиме11те ком п ании 

ес1ъ сла;1кие сорта nива , включая 

несколько н аnитков, выпускаемых 

nод маркой Cl1apeau, со вкусом 

троnичесю1х фруктов. Персиковое 

nиво De Тюсl1 Chapeall Pecl1e (<<Де 

Трош Ша по Пэш•) - дейсrвительно 

очень сладкое, при этом О iцущаются 

таюке о·ггенки яблока и Clla l·ctonнay, 

которые хара ктерны для пива la mЬic. 

В nослевкуси и nрослеживается 

сухос1ъ хереса fino (светлый , очень 

сухой исnанский херес. - Лрим. ред. ). 



DINKEL АскЕR 
VoLKSFEST BIER 
li9 МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Баден-Вюртемберr. Германия 

5 СОРТ Marzen/Festbier lмартовское/nраздничное nиво! 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5.5% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 

почти в то же время, что и мю1 1Хенский Октобсрфссг, в друюм 

кру11110м ,·opo;te Герма11ии - lli'IYJтapтe проходит На1 од11ый 

фссгиваль (Volksfcst). 1< этому событию юродскис пивовар11и варят 

сnециалыюе nиво. Саг! Dinkelacker 

ОЫIIУСКЗСТ IIЗIIИTOJ< С МОЩНЫМ 

солодовым <· Jiачалом+ и хор 111им 

хмелевым рав11овесием - Dinkel 

Асkег Volksfest Bier (•Ди11кель Акер 

Фольксфес1· Бир•). Diпkelackel' -

' фамилия ОСIIОвателей 

пивовар11и, и эта семья 

до сих пор учас1·вует в ее 

деяте;Jыюсги. Сново Dinkel 

ОЗначает +ПJJJCIIИЦЗ CfleJIDI'З·>, 

Acker - нюле+. П рав[щ, эта 

ПШСI IИЦЗ, К CQЖa!ICI IИ IO, IIC 

используется в nриготовле­

ни и напитков нивоварни . 

В 1996 !'Оду 11pOИЗOIIJJIO 

слиЯ11ис Diпkelacke1· с комnа­

llией Scl1wabeп Brau из окресп юс­

тей Ш'1)'1Тарта . ПоеЛСДIIЯЯ варит 

nохожее MarzeпЬicr - с то11 ким 

хмелевым ароматом и сладким 

сол довым характером. 
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144 Dоск SтREET GRAND CRu 
\9 МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Северо-восток США 

6 СОРТ Фламандский красный эль 
® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 7.5% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ lO' C 

в кульТОВОМ Телесериале •ТрИД I \ЗТЬ С ХВОСI 'ИКОМ • Ч ЗСТе!IЬКО 

упоминается Dock Street. Этот бар-nивоварня , расnоложенJIЫЙ 

в центре Филадельфии, nроизводит 45 (') раз 11ы х сортов nива в год, 

причем около дюжины имеютел в продаже од1 ювременно. Dock Strcet 

выпус1·ил этсr1 · специаль11ый G raпd Cru в зна к уважения к nивоварне 

Rodeпbach (ct·p. 386-388). Успех напитка nродолжает расги , хотя теnерь 

он не е~ ·оль аtресси вно- кислотный. Dock 

Street Grand Сш (•Док Стрит Грэнд 

КрЮ·>) выдержи вается в бочках 

для вин а . Вкус пива - крепкий 

И ВЫДСрЖЭ I I НЫЙ, С O'ITCIII\ЭМИ 

терновой насгойки . 

Послевкуси е - вишневое, 

киою-сладкое. Конкурент 

nивоварни, компа ния Oyster 

HOLtSe на Сансом-с1рит, 

сварила однажды nохожий, 

но более терпкий и ле 1 ·кий 

напиток, применяя молочно­

киоюе брожение, как nри 

ИЗГОТОВJ!ении неКСГ! 'Орьrх ВИН. 

Это nроцесс, при котором сильная 

яблочная киоюта nревра tцается 

в молочную для окруr'llенил вкуса и аромата. 

Такие фирменные напитки иногда можно 

найти визвесгном филадельфийском nабе 

The StaпdardTap (2пd апd Poplar). 



Dоск SтREET 
ILLUMINATOR 
li:J МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Северо-восток США 

~ СОРТ Двойной бок 

® СОДЕРЖАНИЕ АПКОГОЛА 7.2% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 

крепкий II CMC I tкий: ~ ucлиKO I IOCTI IЫЙ ·> лагер Р~шlапеr Sa lvatoг 

(Спаситет,) <спровоцироват производство многих похожих 

l lallИTKOB С OKO I I ЧЗ II ИCM I I З - ator. НеМЦЫ придумал и И ПИВО 

Vi agratoг. Все бол ы11е по; ~об 11 Ых 1 1<1 званий используют IНIIJOBapы 

нового поколения в США, например H i berпator, Tcr111inaroг, Libeгaroг. 

Пиво Dock Stree t l ll ш11inaror (•док Стрит Илюми нейтер·>)- двойной 

бок темно-янтар1юго цвета 

от компании Dock St1·eet 

из Филадельфии. Для него 

характерны кремовые, 

ванильные ОТI'Снки в аромате 

Дьявольский козел 

Общеприllятым 

си.моолол1 пива Bock 
яв.ляеrпся козел -
животное, считающееся 

весьма похоrпливы.Аt. 
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Dоск SтREET 
MILK Sтоuт 
I';J МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Северо-восток США 

6 СОРТ Milk Stout ! молочный стаутl 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4,6% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1 3°С 

этот вид с•-аута прекрасно 

соче-.-ается с шоколадными 

десер·•-ами. Иногда терм ин •мо­

/Jочны й.) или «кремовый » на эти­

кетке указывает проего на более 

сладкий вкус, но применительно 

к ю1 ассическим образцам пива 

имеет специфическое значение, 

подразумевающее, что к темному 

хлебному солоду, который ис­

пользуется nри варении CJ-ayJ-a, 

добавлена лактоза (сахар молоч­

ного происхождения). Лактоза 

не подвергается фермею-ации, что 

делает nиво кремовым по вкусу 

и консисгенции . Dock Street Milk 

StoLJt (•Док Стрит Милк Стауг•) 

с точки зрения проnорций лакто­

зы - •н ас•·оящая вещь• . Этот c rayr­

очень мягкий, с оттенками, на llоми­

наюJ.цими темный шоколад 

и сливочную помадку. 



Dом K6Lscн 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Кельн, Северный Рейн-Вестфалия. Германия 

СОРТ Kolschbler )кёльшl 

® СОДЕРЖАНИ Е АЛКОГОЛЯ 4.6% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9"С 

название означает кафедральный собор, который является 

логотипом этой средних размеров пивоварен ной ком п а н ии . 

00111 СI'ОИТ на углу улиц Таци1ус и lольтштайн, расположенных 

к югу от центра Кельна. Кухня таверны 

компан ии Tacittrs была nризн ана 

влиятельными фра нцузскими 

экспертами Gault и Millatr 

(ресr·оран 11ый nуr·еводитель и прем ия 

в обласr·и кулинарного искуссгва) 

•лучшей в городе•. Здесь предла r ·ают 

местные блюда. Do111 Kбlsc l1 (•Дом 

Кёльш ·>) - освежающее пи во без 

примесей, хорошо сбалансирован ное, 

с мяг-ким вкусом солода и лимона, 

а таюке сухостью хмеля. 

MeдлeJtuoe созреваиие 

Строительство КелыlСкоzо 

собора, продолжавиtееся более 

utecmu столетий, завершилось 

в ко1Ще XIX века. Он сtшвол всего 
города, а также этого пива. 
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Doмus CoN Doмus 
® МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Провинция Фламандский Брабант. Бельгия 

6 СОРТ Pilsner lnльзеньскоеl 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5.0% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 

с·rудентов - постоянных посетителей пивоварни и бара Domtrs 

в Лёвене (Беm,гия) - r гавернлка забашtяет этот сексуалы tый 

каламбур (Domtrs Con Domus). Но <Домус Кон Домус• - весьма 

серьезное nиво. Напиток обладает цветочным, маслянисгым, 

хмелевым ароматом, боr<~той солодовой основой и пряным, мятным 

послевкусием. К тому же он сухой и может служить замечательным 

аперитивом. Это •бессrыдно нахалыюс• пиво 

в сгиле Pilsпer производится в том же 

r·ороде, rде расположена пивоварня Stella 

Artois. 

Хмелыtые студеиты 

Католuttеский упиверситет fliiвeнa, 

осrюваю1ый в 1425 году, гордитс.я 
бывиtи.ми m-tmOMl10..Л1U Меркаторо.м 

и Эраз . .мо.м. И.мешю это У'tебное 

заведеиие присваивает докпюрекую 

степеиь в науке пивоварения. 



Doмus 
LEUVENDIGE WITTE 
\i:;i МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Провинция Фламандский Брабант. Бельгия 

6 СОРТ Бельгийское nшеничное пиво 
® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5,0% об. 

j ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9-1 0°С 

~родЛёвсн - крупнейший пиВОIJарс1 111ЫЙ центр Белы·ии 

.l (здесь находится и пивовареннан компанин Stella Artois). 

О11 расположе11 к востоку от Брюсселя, гю соседству с районом, 

где выращивают пшеницу. В Лёвс1 1с своя традиц11я варения 

пшенич11ОГО nива, поддерживаемая 

пивоварней и пиш юй DomLIS. Один 

из образ110в такоr·о напитка- LeL!veпdige 

Witte (•Лёвендихе Bи'I"I'C•), пшеничное 

пиво со свежим апельсиново-кремовым 

ароматом, осrрым вкусом с оп·енками 

лимона и прнной , сбалансированной 

сухое~ъю. Лёвен - университетский 

город, извесп-1ый своими с1уденческими 

барами, среди которых Domus яВJшет 

пример классики. 
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DoRTMUNDER UNION 
EXPORT 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Дортмунд, Северный Рейн- Вестфалия, Германия 

~ СОРТ Dortmunder Export (дортмундское эксnортное! 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5.3% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 

Dortmllnder Union-Bra t~ere i (DUB) - самая известная среди 

nивоваренных комnаний города. Производимое ею Dortmt~nder 

Union Ехроп (•Дортмуt-щер Ун ион Эксnорт•) - крепкое, 

обволакивающее пиво со сдержанным, сладким солодовым вкусом 

и слегка сухим, округленным послевкусием. DUB nриобрела 

компанию Dortmllnder Ritter, в ассортименте которой также был 

Export. Это nрактически одинаковые 

наnитки, но Ri!!er более nрия11-гый 

и выразительный. Местный конкурент 

DUB - компания Doпnшnder Actien­

BraLrerei (DАВ), nроизводлщая легкий 

Export и nохожий н аnиток под названием 

Dortmllnder Hansa. Недавно DАВ nриобрела 

компанию Dortmllnder Kronen, которая 

выnускает чистый, мягкий Export. 

Ориzина.льный стиль 

Когда-то дорm.мунда:ое продавалось везде 

и всюду. Отсюда - название Export. Сегодня 
в городе производят больше пльзеньского. 



DuvEL 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Провинция Антверпен , Бельгия 

~ СОРТ Бельгийский крепкий золотой эль 

® СОДЕРЖАНИЕ АПКОГОЛЯ 8.5% об. 

i ИДЕАПЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 10°С 

IJ"огда в Бельгии был и популярны брита нские сорта пива , 

l~емейная пивоваренная компания Moortga t из Бреендонка 
(к северу от Брюсселя) производила шотла ндский эл ь н а дрожжах 

МсЕwап . Позже в пивоварне 

рен1или преобразовать этот 

с1 ·ил ь, сохранив 

ферментацию дрожжей и эля , 

а также высокую креiЮС'IЪ 

напитка , н о используя светлые 

сорта солода. Пиво 

охмеляется сортами Styr i a п 

Goldiпgs и Saaz. 

Последовател ьные теплая 

и холодная ферментация 

и созревание длятся более 

трех месяцев. 

•дьявольское пиво ' • -

воскликнул кто-то из 

пивоварни , отведав 

пробную партию. Отсюда 

искаженное фламандское 

Duvel ( произносится как •дувьл•). 

Пиво очень ароматное, с о·r,·енками, 

напоминающими цедру апельсина , 

переиксвый бренди, зеленые яблоки, 

а также с нотками приятной холодной 

сухости. 
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152 DuYcк jENLAIN 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Северная Франция 

6 СОРТ Biere de Garde (выдержанное nи во) 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 6.5% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 10- l 3°C 

фамилия Дейк (Dllyck) уходит корнями во французскую 

Фла ндрию. Пивовар г гя фермерского типа г г аходится прямо 

н а границе с Бсm,гисй, к югу от г·орода Вала гГСJ,е гг . Это пиво Ьiсге de 

gaгde , сделанное с исполюованием дрожжей верхового брожения для 

эля , н епас, ·сризованнос, с высокой пеной, 

ИМССТ ПрИВЛСКЗТСJI Ы I ЫЙ Н(I СЫЩСII НЫЙ 

янтарный цвет. С г гачана Dllyck Jenlain 

(•Дейк Жа11ЛС 1t •) приятное, сироп но­

густое, затем проягщяются 

апельсиновый, пря 11г,гй и сухой 

nривкусы в гюслевкусии. Очень 

хороший образец сорта , прекрасно 

подходит к любым блюдам . 



EBULUM 
® МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Юг Шотландии. Великобритания 
6 СОРТ Elderberry Ale !бузинный эльj 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 6.5% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ l3°C 

ГГакое 1 I<IЗBЗ IIиe, похоже, часго использус,·ся JVIЯ обоз1шче11ИЯ 

1 производимых в Шотландии с IX века кельтских сортов пива 
с ягодами бузины и травами. f::bli1LIIl1 (•Ибалем·•) - последний 

предсгавитель этого СП1JIЯ средиширокот ряда традиl\1101" 1 ых 

шотландских элей - вы11ускастся 

братьями Ую1ыrмс (см . также AJba 

Scots Pi11e Ale, с1р. 17; f<"гaocl1 Heatl1e1· 

Ale, с1р. L 72; Gюzet Goosebeпy 

& W l1ea t Ale, Clp. 20 l ).Дпя EblliLIПl 

характерен аспидно-черный цвет, 

а таюкс вин11ы й, похожий на лакрицу, 

слегка лекарсгве1 " 1ый 1щуе, 

•гюкоящийея• на солодовой основе. 

0 '1TCI I J( Лl11<рИЦЫ - ЭТО IIЗПOMИ IIЗIIИC, 

что бузина от'' сито1 крону самбука 

(SambLICLIS). олодовый характер 

подчеркивает использова 1 1ие 

обжарен' ю,-о зер11а, включая овес 

и ячмень. 

Пиво Высокоzорья 

l'щenm для эmozo продукта 

Рашнты осноаа11 на напитке 

Высокогорья, который 

производили в XVI веке. 
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154 ECHIGO LAND BRAUEREI 
ABBEY-STYLE TRIPEL 

® МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ 0-в Хонсю. Апония 

6 СОРТ АЬЬеу !аббатское пиво! 
@ СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 9,0% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ Ю-14°С 

в последние годы в Новом Свете появилось м•юго напитков в ~•ббатском 

стиле, большинеше из которых - в США. Данный образец - Echigo 

Laпd Brallerei Abbey-sryle Tripel (•Эхи r-о Л анд Брауэрай Эбби-сгайл 

Трипель•) - из японской nивоварни Echigo, которая сама выглядит как 

церковь. Она расположена 

в городе Макимати 

префеК'Jуры Ниигата ­

районе производсгва са кэ 

н а северо-заn аде главного 

осrрова . Японсю<й гла ва 

пивоваренной компании 

женился на немке, отсюда 

и название Laпd Brauerei. 

Это темный tripel (тройной 

плотносrи) , с а роматом малины 

и о1·генком вишни сорта morello 

в маслянисгом вкусе. В послевкуси и 

чувсrвуется интенсивная миндальная 



EKU 28 
li3 МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Франкония. Бавария. Германия 

~ СОРТ Двойной Ьосk/крепкий narep 

@ СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 11,0% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 

слоганнабокале с EKU 28 (•ЭКУ Ахт унд Цванциr··>) ГJШСИ'J~ 

•Самое крепкое в мире пиво•>, но это звание почти каждый 

год переходит из рук в руки. После то 1·о как на бокале сделали 

такую надпись, на этикетке внесли поправку, что пиво <Одно ИЗ•> 

самых крепких. Аббреш1а·1ура EKU в переводе с немецкого 

означает Первая объединенная пивоварня Кульмбаха, 

большого •пивного·> города. LJисло 28 указывает на плотность 

начального сусла (в немецком - •градусы• ) , а не на алкоголь. 

Дня пива с таким большим •градусом• напиток неизбежно 

I)'CI'Oй, но обладающий сложным, 

удивительно свежим и чиСJЪJМ 

вкусом, напоминающим 

мандарин. 
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156 ELDRIDGE РоРЕ RoYAL Олк 
\!:7 МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Западная Англия. Великобритания 

~ СОРТ Pale Ale (светлый эльl 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5,0% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1Q-13°C 

Сара Элдридж основана nивоварню в Дорчесгере в 1 830-х годах. 

Ее адвокат Альфред Поуn вошел в дело в 1870 !'Оду. Обе семьи, 

ВJ!адевшие компанией, впослсдсгвии очен 1) дружили с поэтом 

и писателем из Дорсета Томасом Харди. Пи13О в er·o чесrъ было вы пущено 

в 1968 году (см. сгр. 158), а в 1 996-м, после смеrr ы ll!rадельца, пивоварня 

была переименована и сгала 

называться Thomas Нагdу. 

В названии слабого эля Royal 

Oak (• королевски й дуб•) 

отразился другой период 

исr·ории компании. На питок 

был назван в чесrъ большого 

дерева (расп~т севернее, 

в Шропшире), под которым 

укрывалея король Чарльз 11 , 

убегая от преследователей во 

Францию. В пиве Eldridge Роре 

Royal Oak (•Элдридж Поуп Ройап 

Оук•) чувсгвуется акцент на 

фруктовом вкусе (малина, ба нан?), 

при этом он хорошо сбалансиро­

ван CJIC J 'KИM JldTOЧHЬIM 13КуСОМ 

солода, округляясь в слегка сухое, 

землисгое, хмелевое (сорт 

Goldings) послевкусие. 



E LDRIDGE РогЕ Тномлs 
H ARDY CouNTRY BITTER 

® МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Западная Англия. Великобритания 

6 СОРТ Bitter Ale (горький эль) 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4.2% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ l(}-l3°C 

чрезмерное )~ю·t·рсблснис алко t ·оля приводит нас к 11ьяволу•- так 

<< поучителыю звучат поэтические С tроки из Томаса Харди н а 
пивной этикетке. Одt t ако не кажды й имеет возможносtъ насладиться 

даже ПИНТОЙ, а ПОТОМУ те, КТО ЭТО Сделать В СОСI'ОЯ I IИИ , ДОЛЖНЫ ГIOJiy<IИ'!Ъ 

максимальное удовольсtшtе. От­

правившись в 1928 r·оду в •ВеJtикий 

бар на небесах • , 1омас Харди так 

и не ycп eJt попробовать ни ячмен ­

ного вина, ни горько 1··о эля , назва l-l ­

ных его именем. Его философская 

поэзия , похоже, блаr·осююнна 

к умеренному содержанию алкоголя 

в последнем. Горький эль деJшет 

акцент н а xмeJ te с фруктовым 

вкусом , напомин~1ющим яблоки 

с намеком на бананы, хотя он 

хорошо сбалансирован солодом 

с ноткам и ореха. ХмеJ t евая кислота 

и сладосгь солода замеч ательно 

уравновешивают друг друга. Eldriclge 

Роре Thomas На гdу ouпtry Bi tteг 

( •Элдридж Поуп Томас Харди Кантри 

Би·tтер•) - успокаи ваюtци й и богатый 

напиток. 
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158 ELDRIDGE РОРЕ 
Тномлs HARDY's ALE 

\t) МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Западная Англия . Великобритания 

6 СОРТ Barley Wine/Oid Ale (ячменное вино/старый эльl 

® СОДЕРЖАН И Е АЛКОГОЛЯ 12,0% об . 

i ИДЕАЛ ЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 13"С 

'"Гомас Харди ( 1840- 1928) с восхищением nисал о nиве комnа­

l нии Eldridge Роре в Дорчестере. Оно замечател ьно подходит для 
о·rдыха перед сном за чтен ием КШII'И . И к 40- й годошцине со дня 

смерти писателя в городе 

вылупил и Eld•·idge Роре 

Tl10m as Haгdy's Ale (•Элдридж 

Поуп Томас Хардис Эйт )­

Предполагалось, что это бу­

дет однократная аю~ия , но 

с тех пор наnиток n1 оиз­

водят по крайней мере раз 

в •-од, с указанием года 

производства . Это пиво, 

созревающее в бу•ъ•лке. 

Молодое, оно может быть 

богатым, кремовым 

и таварис•ым •, как говяжий 

бульон , хотя в последнее 

время это менее заметно. 

У напитка может быть также 

привкус ябJюнево•-о дыма. После 5 лет 

выдержки развивается вкус мадеры, 

а обраЗЦЫ 25 лет ОКаЗаJ I ИСЬДОСI'аТОЧНО 

бедными, согревающими и эле 1 -а нтными. 



ELGooD's FLAG PoRTER 
\(7 Место ПРОИСХОЖДЕНИЯ Восточная Англия. Великобритания 

6 СОРТ Porter/Dry Stout ! nортер/сухой стаутl 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5.0% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 10-1 3°С 

чувствуете вкус моря в этом портере? А дело в том , что он 

сбраживается отчасп1 дрожжами, уцелев111 ими в бутылках 

с портером, которые были найдсны на дне Ла - Маr 11ш1 в обломках 

затонушле r"О в 1825 r·оду судна . I(O r"дa бугылки открыли , некоторые 

из них были за пол нены морской водой , 

r ю в других все ell te находилось пиво 

с жизнеспособными дрожжами. Flag 

Ропег (<·Флэ r· Портер•) производит 

пивоваренная компаш1Я Elgood's 

в Унебиче ( r ·рафсгво 

Кембриджшир). Пиво живое 

и фруктовое, с древесными, под­

копчеJ I IIЬIМИ , похожими на кожу 

МЗСJIЯНИСГЫМИ 1-IОТКЗМ И . 

Замечательно сочетается с разно­

видrюсгью усгриц - к душком • . 
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160 EMERSON'S 1812 
lNDIA PALE ALE 

~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ 0-в Южный. Новая Зеландия 

6 СОРТ lndia Pa le Ale (индийский светлый эльl 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4,9% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1 2°С 

э.,~, пивоварня нового поколения расположена в новозеландском 

городе Даниди н. Она производит оди 1 1 из лучших новозеландских 

сортов nива. Emersoп's 18 12 lпdia Pa le Ale (<.Эмерсонс йтин тве;ш 

Индиа Пэйл Эйт) - очен" а роматн ы й напиток с пряным хме; 1евым 

букетом. В пиве бол~>ше вкуса хмеля , чем просгой I"Оречи . Нотки хме;IЯ 

противостоят легкому, сочному, 

солодовому •фону•> . Все о·•тенки 

прекрасно сочет:нотся , а немного 

лимонное гюслевкусие 

удивляет свежесгыо 

и сухосгыо. Толчком 

к созда нию п ивош1ренной 

компании послужила 

поездка в J 983 году 

в Эди • •бург биохимика 

Джорджа Эмерсона 

и его 1 8-л етнего сына 

Ричарда , который 

и открыл впоследсгвии 

бизнес. Практически 

глухой, Ричард тем не 

менее был вес~>ма 

красноречивым агентом 

по рекламе своей продукции. 



ENVILLE ALE 
\i:7 МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Центральные графства Англии. Великобритания 

5 СОРТ Honey Ale ( медовый эль) 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4.5% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1(}-13°С 

напиток, сброженный только н а пчел ином меде, - всего 

ли н н, медовуха. Однако это волшебное вещесl'ВО доm·о 

использо13ало ь и как доб;:шка в пиuо. А жител и Месопотамии 

приме 1 rяли его JVIЯ ароматизации пива. Поскольку мед оченJ, 

лс r· ко сбраживается , значительная час1ъ CJ'O букетз быс1 ·ро 

и счезает, но не которые +следы• 

все же ОСJ<rются. В допол нение 

К ЭТОму ВЗ:IИМОДеЙСJ 'ВИе дрОЖ­

жей и меда создает 1-ювые 

цветочно-кремовые вкус 

и аромат. Медовые COJYI'a пи ва 

производятся в нескольких 

с1рз нах. Пчеловод Уилл 

КонСJ<r нтин -Корт основал 

в 1993 году пивовар 1 110 

Enville в арисюкратичес­

ком ПОМеСJЪе КОЛО 

Стаурбридж в Англии . 

Здесь пчел ы имеют дос1уп 

к липам, каштанам , 

боярышнику, балюамину 

и другим рзсl'ениям. Неудиви ­

телы ю, что первый сваренный 

пивоварней напиток - EпvilleAle (+Эн вил 

Эйл•) - невероятно цветочны й и дуi.I.JИСJ 'Ы Й. 
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162 EVERARDS DAREDEVIL 
\g МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Центральные графства Англии, Великобритания 

6 СОРТ Strong Ale !креnкий эль! 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 7,1 % об . 

i ИДЕАЛЬНАЯТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1G--13°C 

вы рисю<ете выпит,, пиво такой крепости ' Это все, что заклю­

чает в себе DaredevU, хотя оно и следует тра;tиции •рубьrх, ино­

гда воннегвенных 11ивных марок ком п ании . Ее nрезидент Ричард 

Эверард служил в придворной кавалерии , а ие•·ория семьи берет 

нач<uю в 1507 •·оду в юроде Лее• ·ер. Первое пиво было сварено 

здесь в 1849 • ·оду, позже производегво перемеегилось в Бёртон, 

пивную еголицу Бри·rании , а в конце 1 980-х бьUJа открыта дейегву­

ющая се •·одня пивовар11Я в Лее•·ере. Все сорта пива , производимые 

компанией, веСI,ма насыщенные. Everards Daredevil (•ЭверэдзДэе-

де •JЛ •) , выпуще11 ное н а рынок в 1993 го­

ду как зим нее пиво, очень креnкое. 

Для него характерны сладковатый 

кремовый аромат и гиютная обво­

лакиваюш,ая КОНСИСI'СН-

ЦИЯ. Во вкусе nрослежи­

ваются о·tтенки ириски, 

джема и душнегого пер­

ца. Паслевкусие доволь­

но .абрывиегое•. 

CmafJыe дьяоалы 

Изображения дьяоалов 

и «дьявольские» названия 

ua этикеп1ках - дело 

обычное: от этой 

пивоварни и ее анz.лийск:о­

го соседа - к:о.мпании 

0 /d Nick, до бельгийцев ­

Duvel, Luci(er, Satan -
и франt(узов - Belzebuth. 



E VERARDS TIGER BEST BITTER 
® МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Центральные графства Англии , Великобритания 

6 СОРТ Bitter Ale (горький эльl 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4.5% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 10-13 °С 

навание Tiger (тигр) произошло от наименования лейчестер­

ширекого армейского полка , располагавшс1·ося в Индии 

и известного кaкThe Tigeгs. Kortщ крупные компании изобретали 

имена !VLЯ своих брэндов, 

Eveгaгds 11азвала это ведущее 

в ее ассортименте пиво npoci'O 

Ьitter . Оно IJЫIIIJI O на рынок 

paЗJIИ B I 101'0 пива только 

в 1 970-х. А вскоре после этого 

выдержанное в бочках nиво 

сгало пользоваться большой 

rюnу;шрносгью, на чем и вы ­

росла репу1-ация Tiger. Как юшс­

сичесю<й эл ь Бёрт011 а, Everards 

Tiger Best Bitter ( •Эверэдз Тай1 ·ер 

Бест Бип·ер•) имеет серный за­

пах, окру1··лый, ореховый, м ~J сля-

нисгый, с нотками апельсина 

вкус и сухое послевкусие. Более 

крепЮ<й битгер, Evera1·cts's Old 

Origiпa l,- 'l<tкой же сбалансирова l l ­

ный и даже более сложный. 

Пора тигра 

Everards's Tiger, хорошо 
известное имя среди 

британских элей~ никак не 

связан с Tiger ll3 Cumarrypa 
и Куала-Лу.Аmура. 

163 



164 FARSONS LACTO 
TRADITIONAL Sтоuт 

\iJ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Мальта 

5 СОРТ Sweet Stout (сладкий стаутl 

@ СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 3.4% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 13°С 

как вид 1 10 из IJaЗBa ii ия , стауr содержит лактозу. В Lacto 

Traditional Stout ( •Лэкто Трэдишенл Ст:~у1·• ) добавляют т:ноке 

вит:~мин В. Это классический nример пива , nозиционируемый как 

средсгво, восСJ-а навливающее силы и здоровье. Его nроизводит 

компания Farrugia and Sons 

(Farsons) на оСJ·рове Малы-а , 

где оно nользуется большой no­

nyляpi·IOCIЪIO у кормящих мате-

рей. Главным солодом в этом 

nиве является темный слад­

кий сорт, из которого обыч­

но варят эль mild. Исnользу­

ется таюке карамельный 

солод - для nридания оре­

хового и дубового арома­

та. Пиво легкое, кремовое 

и мягкое, с бога·Iым букетом 

вкусов: имбирь, темный шо­

колад и смородина. Послевку­

сие немного напоминает йоrурт. 

«Морской» cntaym 
На этикетке Lacto римский 
бог моря HenmyN 

подиимается из венка~ 

cnJiemeннozo из солода 

и хмеля . 



F ISCHERSTUBE UELI REVERENZ 
\i:iJ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Швейцари я 

6 СОРТ Helles Lager !светлый лarepJ 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5,4% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ g•c 

один и з п ервых европейских баров­

пивоиарен нового поколения был открыт 

в L975 r·оду в кафе Fisc l1er в Базеле (Швейцария). 

Владелец, доктор медицины, шу•·J 1 иво называл 

свою пивоварню Ueli 

(шуr). А вот марка 

пива Hclles имеет 

более серьезное 

название- Reverenz 

(nочтение). 

FisCI1el'StLLIJe Ueli 

Reverenz 

( •Фи weprmyбe Уел и 

Реверенц•)- наnиток 

легкий , с ароматом 

и вкусом солода , 

которые з~тем 

СI<!НОВЯТСЯ ПОХОЖИ 

на печенье, и ноткам и 

хмелевой терпкос1 ·и 

в сухом п елевкуси и . 
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166 F1sн TALE MuD SнлRк PoRTER 
li:J МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Тихоокеанское побережье. северо-запад США 

~ СОРТ Porter/Stout (портер/стаутj 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5,5% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1Q-13°C 

пивоварня с наз ванием <• Рыбий хвост·> основана в 1993 году 

в прибрежной Олимпии (штат ВашИJ-rп·он). Основатель компании 

Крейн Хортон предложил и свой r·лавный астрол01·ический символ ­

Рыбу. Пиво, производимое здесь, очень объемное и выр;rзительное. 

Дня Fish Tale Mlld hark Porter (<·Фиш Тэйл Мад Шарк Портер•) характерен 

аромат душистого перца , 

содержащий о·r·rенки персиков 

со сливками и богатоr·о 

темного шоколада , которые 

проникают таюке во вкус. 

В сухом послевкуси и - нотки 

жареного хлеба. 

Пиво, сбиваюиiее с ноz 

Надт<сь над t<ЛЛIOcmpatjueii на 

эпшкетке: « Ва.м стоило бы уже 

попробовать такое крепкое 

пиво• - провоцирует рыбаков. 



F LATLANDER's ЕтснтУ 
SнiLLING ALE 

\i:J МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Средний запад США 

6 СОРТ Scottish Ale !шотландский эль! 

(29 СОДЕРЖАНИ Е АЛКОГОЛЯ 3.7% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕН ИЯ 1Q-13' C 

люди, населяющие равн-и нные 

штаты США, ино r·щr в шуп<у 

rrазывают себя жителями плоской 

земли. Эта пивоварня в большом 

ресторане в стиле прерий 

находится между Чика r·о 

и Милуоки в штате Иллинойс 

(на границе со штатом 

Висконсин). Несмотря на 

английское название города ­

Линколы rшир, наиболее 

досr·ойный продукт п ивова рни ­

насr ·оящий шотландский эт,: 

Flatlancler's Eigl1ty S l1i ll iпg AJe 

(+Флэ·mэ r-щсрс Эйти Шиллинг Эйл•) 

имеет традиционный насыщенный 

цвет, плотную тексrуру 

и иссушающий вкус солода 

с о·r· r·енком торфа. В при r·отовлеrr ии 

исnользуется шотландский солод. 

Мудрость жителей равиии . . . 
... зane'lamлeua ua ::JI'nиx:emx:e: « Пей 

xopoutee пиво, будь добрым и говори 

правду•. 
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168 FRANKENHEIM ALT 
ltJ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Дюссельдорф. Северный Рейн-Вестфалия. Германия 

~ СОРТ Al tbier !старое nиво! 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4.8% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 

этот легкий , сухой , с п ерчинкой , пряный Al tЬicг ­

Fra пkeпl1ei111 Alt (<·Франкенхайм Алы·•)- прои зводит 

крупнейшая час1·ная пи воварня Дюссельдорфа. Компания бьша 

основана в 1870-х годах и с тех пор принадлежит семье 

Франкенхайм. Еще одна семейная п ивоварня , Diebels из Иссума, 

производит бес•·селлер немсцкоr·о рынка - мягкий, крепкий 

солодовый NrЬier. Среди других частых пивоварен , 

специализирую •цихся на этом сорте, 

можно выдел ить Rheпaпi a (выпускает 

сладковаты й , слегка • ус•·ой Al tЬier) 

и Garzweiler (очень фруктовое пиво). 

Гордость маде.лыjев 

Слово Privatbrauerei на 
этикетках н.е.мецкоzо пива 

подразумевает: особая гордость 

для частных владелы.(ев состоит 

в том, ttтобы делать великое 

пиво~ а не набивать карманы 

акциоиеров . 



f RANZISKANER 
D UNKEL HEFE-WEISSBIER 

li9 МЕСТО ПРО ИСХОЖДЕНИЯ Мюнхщ Верхняя Бавария , 
Германия 

6 СОРТ Темное пшеничное п и во 

® СОДЕРЖАНИ Е АЛКОГОЛЯ 5,0% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9- l 2°C 

пивова рня при францисканском 

мон асгыре в М юнхене в 1858- 6 \ годах 

была приобретен а Джозефом Зедлмайром , 

чья семья уже владела п ивоварней Spateп . 

13 1922 году эти ком па нии объсдинились. 

Фра 1 щиска нское • • аследие ' Ш IJJЛO отражение 

В ряде ЛеГКИХ И BKYC I I ЫX ГШ.I C I I ИЧ II ЬIX СОрТОВ 

пи ва , включая рассм атри ваемое здесь. Ка к 

и некоторые другие пи во JJаренн ые компании , 

Spa re п- Fra n z iska пcr и спот,зует JJ •• азв~111 ии 

противоречивое сочетан ие •·• ·ем 1 юго • 

и •белого·>. Пи JJо l'ra пz iska ner OLJnkel Hefe-

WeissЬie •· ( •Франциска 11 ер Дун кель Хефе­

Вайссбир ·>) обладает сладким солОf\О вым 

ароматом и кремовым , зерновым JJкусом. 

Паслевкусие отличается 1 1 екоторой пряносrъю, 

J ШЮминающей кори • \У и дУ11 1 ИСIЪI Й перец. 
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170 FREEDOM PILSENER 
\g МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Лондон, Англ и я, 

Великобритания 

6 СОРТ Pilsner (пльзеньскоеl 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5,0% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 

пивовары Британии , этого 

традиционного nроизводитспя лей , 

относятся к ла геру ка к к сор· 1у, 

изготовляемому nри низких затратах для 

людей, которые хотят чего-нибудь nомягче 

и реагируют н а рекламу больше, чем н а вкус 

nи ва. Один из брита нских ла геров, 

nретендующих на серьезность, - Freedom 

Pilsener (•Фридэм Пилсенер·>) лондонской 

микроnивоварни , основа нной в ] 995 году. 

Ка чесгво пива немного варьируется , но лучшим 

его образцам nрисущи nриятный солодовый 

вкус и nоявляющиеся nозже сухие, цветочные, 

хмелевые оттенки . 



F REEMINER TRAFALGAR IPA 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Заnадная Англия. Великобритания 

6 СОРТ lndia Pale Ale (индийский светлый эль! 

@ СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 6,0% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 10-13°С 
-------------------------------

уроrнечная микропивоварriя 

I"\.Freernir1er, основанная 
в 1992 r·оду, расположена между 

шахтами недействующих же-

лезных рудников рядом с де­

ревr rсй l<оужjюрд в королев­

ском Дин-Форесr·е. Сорт хме­

ля Goldiпgs, собираемый непо­

далеку, в Ворчесгерrнире, nри­

дает Trafalgar 1 РА ( •Трафалы-dр 

АйПиЭй•) душисrые кедровые 

И ЛИМОI-IНЫе О'IТеНКИ. Кроме ТО-

ГО, IVLЯ пива характерна продол­

жите.;rьная, вьщержанная, вызы­

вающая аппетит землисгая су­

хосrъ (60 ед~rниц r-оречи). Одним 

из первых на пивоварне бьию сварс­

но Нор Chaпner (•Чародей хмеля•). lо­

ворят, хмеле>юд, рабсггающий в дере-

хмеm,, играя расr·енням блюзы на гитаре. 

БpumauttЯ вск.uпает валиа.ми 

I PA - пиво в «морско.м» сти­

ле, а этот образец посвяиjеN 

з11аме1/umо.му морскому 

сражеNию у Гибралтарского 

пролива в 1704 zоду. 
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172 FRAOCH HEATHER ALE 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Центральная Шотландия. Великобритания 

~ СОРТ Heather Ale !вересковый эль) 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5.0% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 13°С 

Багряный вереск, согревающий горы Шотландии , добавля11и 

в местные сорта пива еще до испот,зования хмеля. В начале 

1 990-х годов пивовары Брюс и Скоп· Уил ьямс возродили 

традицию в эле Fraoch (в келD"гском языке это слово озна чает 

•вереск•). Цвет пива Fгaoch Hea tl1e1· Ale (<·Фраок Хитер Эйл·>) 

солнечный, янтарный, аромат- цветочный . Консистенция 

немного масля нистая , а послеокусие пря 11ое, с привкусом яблока, 

слегка напоминающее вино. Цветы вереска собирают в июле, 

а пиво нового сезона поступает в продажу в авrусt·е-сентябре. 

Пиита пиктов? 

Керамическая кружка 

py•шoii работы 

навевает воспо.мииа1-1ия 

о древтtх tfере.моииях. 



FRUH KбLSCH 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Северный Рейн-Вестфалия. Германия 

~ СОРТ Kolschbier lкёльшl 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4.8% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 

н;rпроти в кафедрального собора на ул ице Ам Хоф в Кельне 

расположена таверна Р). Frllh построй ки н а чала прошлого 

века , хорошо извсс r ·н ая любителям Kбlschbier . До 19 0-х r·oдou 11иrю 

в:rрили в этом здании, но теперь производспю находится 

в отдельном поме rr(С JJии , и там же пиво 

бутилируется для розничной п родажи . 

Р]. Frlih - классический кельнский бар 

С ТИПИЧНОЙ ЗОНОЙ , ГДе ПЬЮТ СI 'ОЯ , ШУТЛИВО 

называемой Schwemme (сi'Олгютворение). 

При большом стечении на рода chwemme 

напоминает купальню, а еще больше -

водопой дпя ;юrл адей. Дальше, в глубине 

зала , сr·оят деревянные ci'OJr ы , за которыми 

посетители мoryr · наслаждаться пивом 

с разнообразными закусками: сыром , 

кровя ной колбасой и острой свиной ­

Merr:wшsr. Пиво Frllh Kбlsch (•Фрюх 

Кёл ьr1н) отличается леr·ким клубr-rичным 

ароматом, кремово-солодовой основой , 

элегантно сбал ансироuанr-юй сухосrъю 

хмеля. 

173 

а 



174 FULL SAIL ENDEAVOUR 
АмвЕR ALE 

\i!J МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Новый Южный Уэльс, Австралия 

6 СОРТ Amber/Brown Ale !янтарный/коричневый эль) 

® СОДЕРЖАН ИЕ АЛКОГОЛЯ 4,9% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 10- l3°C 

напитоi< позаимсгвовал 11 азва 11 ие у ми i<ропивоварни Full Sail 

(«1-la всех парусах• ), расположс 11 ной в краю виндсерфинга на 

реке Колумбия в штате Орегон. Поработав в другой пивоварне этого 

rнтата , Боб Веселер ренmл nереехать 

в Авсгралию, r де у него были род­

сгвен нию<. Движение микроnи­

воварен находилось там в сга­

дии CI'З HOIJJ ICHИЯ , И В 1997 ГОду 

он со своим партнером Джени­

фером Колоси основал Sydney 

НагЬош Bгewery, а их nервое 

пиво назвал FLrll Sa iJ ( •Фу л 

Сэйт). Это выразительный, 

плотный, с солодовым акцен­

том эm,. После наплыва сладо­

сги прояВJшется сухость. Затем 

развивается сдержанный вкус 

а пельси на , напоминающий фрук-

ты в сл ивках (с о·rтенком ванили'). 

В послевкуси и прослеживаются 

нотки имбиря и r-орько r-о шоколада. 



FULL SAIL WASSAIL 
WrNTER ALE 
I1:J МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Северо-за nад США 

5 СОРТ Old Ale (старый эль! 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 6.5% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМЛЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 10- 1 3°С 

орсгоll ская 11ивоварня Full 

Sail ОСIIОвана В 1987 rоду 

в • ·ороде Худ-Риuер, rде 

О/\1-IОименная река слив:1 ется 

с Колумбией . Существует также 

дочер11ее предnриятие (бар­

пивоварня) u сосед11ем 

Портленде. Оди 1 1 из первых 

продуктов компа11ии - nиво 

Ambcr с прекраСJ ю округлен ­

ным вкусом, 11 а которое ее вдох-

' юuил светлый эль Sai11Liel Smith 's 

из Тадкас1·ера (ЛJн·лня). 

В широком ассортиме11те 

компании есrъ таюкс зим1rее пиво 

Wassai l. Это удивителы-1ый эт,, 

пикантный и крепкий . Wa ail Wiпter 

AJe (•Уосэйл Винтер Эйл •) , имеющий 

гра н атовый 1 \Вет и маслянисгую 

тскс1уру, отличается оче11 ь сухим, 

энергичным rюслевкусием с оп·е1-1К0м 

бре11ди. В 1998 ,-оду контрольный 

nаксг акций l' ull Sa il п ерешел 

к сотрудникам компании. 
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176 FuLLER's 1845 SтRONG ALE 
li':J МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Лондон. Англия. Великобритания 

6 СОРТ Strong Ale !креnкий эль} 

@ СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 6.3% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ l3°C 

внекоторых частях света эл и компан и и Fuller's поч итают за насы­

щенный вкус и великолепную сбалансирова нность. В Брита нии 

ббль 1.1 1 ая час1ъ это 1~0 пив~1 продается на весьма ограниче 1 I НОЙ терри­

тории - в окрестностях пивоварни, •<оторая расположена по дороге 

из Лондона в аэропорт Хитроу. Fuller's 184 5 ( •Фулэз Эйтин фоти 

файв·>) был зап)~цен в проюводс•·во в 1995 году по случаю 1 50-летия 

компании. Пиво с живыми дрожжам и в бутылке дозревает несколько 

месяцев, в результате чего получается 

более окруr·лый вкус. Напиток 

с консисгенцией л икера обла­

дает ароматом шер-

/ 

бета и аnельсина, 

слегка II ЮКОЛад­

ным , хлебно­

солодовым 

вкусом и очень 

сухим и бодря­

щим послевку-

сием. Для отно­

сительно креп ­

кого эля это пиво 

очСJJ ь легко пьется. 

Короткое сообщепuе 

На уzо.лке этикетки сооб­

U{ается о uazpaдeJ кото­

рую палучил папитак как 

«лучzиее пиво с живыми 

дрожжами• в 1998-99 zz. 



FuLLER's ESB 
\Е? МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Лондон. Англия. Великобритания 

5 СОРТ Strong Bitter (креnкий биттерl 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ Разливное - 5,5% об .. бутылочное - 5,9% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1G-l3°C 

это знаменитое пиво бьию запущено в производсrво как Wiпter 

Bitter, а спус1'Я два •·ода, в 1971 -м , когда оно сt<ию производи·tъся 

круглый год, бьию переимеt юва 1 ю в ESB (Ехtга Special Bitter). Некото­

рое время то же название исrюльзошuш другая пивоваренная компа­

ния , но сегодня в Англии ESB - торговая марка Fttller's. Пиво CI<UIO так 

nonymtpнo в США, что мноt·ие 

месtные микропивоварни 

используюттермин ЕSВдля 

крепких би·перов (более на­

сыщенного цвета, более со­

лодовых, фрукювых и менее 

хмелевых, чем IPA). Ори­

rинапьное от Fuller's -

Fнller's ESB (•Фулэз ИЭсБи·>) 

- акцентирует внимание на 

солоде, но с выразительным 

равновесием горечи хмепя. 

Два вкуса удерживает вмесге 

медовый привкус фирменных 

дрожжей. Это признанное во 

всем мире кпассическое пиво. 

Вкусы Фуллера 

Fuller's ESB больше известен 
как выдержанное а бочке 

(11еnастерuзоватюе) разливное 

пиво. Пастеризаzр,иl ослабляет 

вкус и meкcmyfJy, поэто.му 

бутылочное пиво варится 

более крепким. 
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178 FuLLER's LoNDON PRIDE 
\EJ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Лондон. Англия. Великобритан и я 

6 СОРТ Bitter Ale (горький эль) 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ разливное - 4,1% об .. бутылочное - 4.7% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 10- 1 3°С 

1Jак MIIO I 'Иe брита iiСКИе ПИВОВарни, f LIII el''S прОИЗВОДИТ llеСКОЛЬКО 

1 ~ариантов • ·оры<О I'О эля . Сл абое лет11 ее пи 1ю CI11SWICk Вюеr 
С••азва но по близлежащей местносги) имеет освежающи й 

цветоч11ый , хмелевой хараю·ер. 0 110 демОII С iрирус • · собой 

тиnичный а lll 'л и йский nодход: б;ш·оухающее, л егкой текс•уры nиво 

с м~UIIэiM содержа 11И СМ ал ко 1·оля позволяет за вечер выпи· 1ъ 

lleCKOJII,KO ПИНТ. <•Сред11ие• 

позиции за 11имает Fuller's 

l..oпdon Pl'icle (<·Фулэз Ландон 

Пра йд•) с прекрас110 

скомби ••и рова нным вкусом 

легкого, мягкого, орехового 

солода и еле уловимой 

медовой закваской . 

Потребители , желающие 

выnить nиво покрепче или 

всего OII''Y кружку, предпочита­

ют Ехtга Special Bi t te г 

(см. с•·р. 177). 



GAFFEL K6LSCH 
\!3 МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Кельн. Германия 

6 СОРТ Kolsch (кёльшl 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4.8% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 

Иcrюm,зoвalll юе здеСJ, имя Раффель славит срС/\НСвсковьlе 

п1льдии, которые были предтечей демократии. 1·а уважаемая 

в Кельне Н11ВОварня была оснонана как пинная в 1302 1'01\У, а в руках 

HbiiiCIIJ HИX владсль1 \СВ она с 1908 I 'Oд;l . Пивоварня расположена 

в 1 1е11тре гороr1а , прямо за железнодорожной сган1 \ИСй. Gaffel 

владест т:11окс т:шер1 юй в Старом городе 

на ули 1 1е Альтер Маркт. Президентом 

компании собрана потрясаЮJJ \аЯ коллекция 

глиНЯJ I I:>IХ ~<ружек, бокалов и рекламы, 

110 УВИДС'IЪ се MOЖIIO ТОЛЫ<О ПО 

договорснносги с ним. Компания 

спсциализируС'r·ся на nроизводс!'Вс пива 

К lscl1, неЖJ юr·о золотоr·о эля . Gaffcl Kblsch 

(• l'аффсль I<ёлы 11 •>) отличается слабым 

фруктовым ароматом, леr·ким, 

1-10 уСI'Ойчивым и сухим орехош,1м вкусом, 

а ТЗКЖС BыpaЗИTCJIJ,J i blM I~ВСТОЧ I IО­

Хмелевым послсвкусием. 
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180 GAMBRINUS BfLE 
\i:j МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Пльзень, Богемия, Чех и я 

~ СОРТ Дрожжевое nшеничное 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5,1% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9-1 2°С 

название Gambriпus - это искаженное имя герцога Брабантекого 

(125 1 - 95) Яна Примуса Оап Primus). Он родился в Бургундии, 

правил н а территории, бот,шая часть которой принадлежит теперь 

Бельгии , и во м ногих странах мира 

призн ан <· королем пива• . ПoCJie брака 

представителей двух королевских 

династий один из потомков Яна 

Примуса стал королем чешской 

провинции Боп:мии, где находится 

Пльзень. В этом городе в 1869 году 

и была основана пивоваренная 

компания Gambrinus. Во время Первой 

мировой войны она переехала в здание, 

расположенное рядом с Pilsпer Urquell. 

Gatnbrinus, ка к и ее сосед, известен 

своим пльзеньским пивом. В последние 

годы в ассортимент было добавпено 

представленвое здесь ароматное, 

персиковое, терпкое, пегкое пшеничное 

пиво GambrintiS Bile (•Гамбринус Билэ•). 

С возвращением, пше11ица 

Слово впе на этикетке означает 

•белый• . В далеком >!рошло.м Боzе.мия 

особенно славилась пшеничным пивом. 

Но в 1 840-х, когда на арену вышли 

залотые лаzеры, оно исчезло . Сейчас 

Caтbrinus возрождает традиции . 



G AMBRINUS PILSNER 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Пльзень. Богемия . Чехия 

СОРТ Пльзеньское 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5.0% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 

В Чехии называться Pilsner может только пиво, сваренное в Пльзене. 

Ком пании Pilsner Urquell, уже несуществующая World Brew 

и GambriпLIS были построены по соседству, в поднимающейся из центра 

города долине. Наполеоновская арка 

Pilsпer UЩLie ll и внушительные ворота 

Gambriпвs расположены на одной 

дороге. У себя на родине лаrер 

Gambriпus Pi l sпer ( <• Гамбринус 

Пилзнер•) очень популярен 

благодаря своему умеренно 

хмелевому вкусу - не такому 

насыщенному и агрессиl!ному, как 

у Pilsner Urqвell , хотя и похожему 

на него. Последние бутьиючные 

версии пива продаются в lермании 

под названием 1-!elles Export Lager 

l' rom Pilseп от компании Ga mbl'iпвs. 

Этот напиток отличается пряным 

ароматом, слегка кремовым вкусом 

и лисгвенным , мятным хмелевым 

rюслевкусием. 
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182 GлмвRINUS PuRKMISTR 
leJ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Пльзень/Домажлице. Богемия. Чехия 

6 СОРТ Темный лагер 
® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4,7% об . 

впервые это пи во было сварено очень 

старой местной пи воварней в городе 

Домажлице, расположенном к югу 

от Пл ьзеня рядом с неме i \КОЙ 1'раницей. 

Та пивоварня была основан а в 1341 году 

и за крыта в 1996 году, когда п роизводсrво 

перешло в руки компании G;11nbriпus. 

Ч ешское слово purkmistr соответствует 

1 1емецкому Burgermeister и ОЗII а чает •мэр•. 

Gambriпus Pшkmist r ( • Гамбринус 

Пуркм исrр•) относится к разряду темных 

лагеров. Чешские темные лагеры отли ч аются 

от немецких ори l'и нального сорта более 

насыщенным цветом, балыней мягкосiЪЮ 

и богатством вкуса. Похоже, чешские напитки , 

скорее, напоминают ранние образцы из Германии, 

извсс1 ·ные ка к ч ерное пиво Schwa гz. Н а эти 1<етке 

экспортного бутылочноr·о Pшkm istr написано 

по-немецки Das Есlне Schxva rz-Bier at1s Вбl1mеп 

(•насгоящее черное пиво из Богем и и• ). Дпя него 

характерны легкая мягкая консиСI'енция , ш 1 исовый 

аромат, вкус, н а пом и нающий инжУ!р и зерновой кофе, 

и О'lтенки горьк01·о шоколада в послевкуси и. Ум иро­

творяющий напиток или довольно легкое послеобе­

денное пиво. 



GARDE KбLSCH 
® МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Дормаrен. Северный Рейн-Вестфалия. Германия 

~ СОРТ Kolschbier (кёльшl 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4,8% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 

~варят, первое •зоJютое •> пиво этих м ее•·, 11редок ( 110 более 

.l тяжелый 11а 11 иток) IIЫIIeJJJJJe r·o Kбlsc l1, было сваре • ю пивоварней 
Ga rde в 1898 юду. Се, ·од11ншни й Ga •·dc Kбlscl1 (<· Гарде t<ёл ы JJ ·>) - очен1, 

мя • ·кое и свежее 11 иво с легким чисгым вкусом десерт••ых ябло к 

и сухим послсвкусием. Это дос•·ой •• ый пре; ~сг;шител ь сорта, 

обладающий самым 11 асыщен11ым вкусом. 

В Кельне бочковой Ga •·de Kбlscl1 можно 

найти в ба t е Bei d 'r Тапr. Но сама пивоварня 

расrюJюже••а к северу от города , •• а пуп1 

в Дюссельдорф, в Дормаге11е. 

На страже сорта 

Пивоварня GardeJ иазваt-тая в ~recmь 

J-te.мeljKOй имперской zвардии 

и расположешюя у zраниt(Ы производящеzо 

сорт Kolsch pezuoua, как будто стоит 
lta страже ezo рубежей. 
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184 GEARY's PALE ALE 
\i3 МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Северо-восток США 

6 СОРТ Pale Ale (светлый эль) 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4.5% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 10-13°С 

это пиво от ранних пивоваров ~-ювого гюколения считается среди 

американских nредс1-авителеи сор·1-а классическим светлым элем 

вос,·очного побережья США. Geaгy's Pale Ale (<· Гиэриз П йл Эйт) -

насыщенное, наnорис,·ое, 

замечательно сбалансированное 

nиво с решительным, 

возбуждающим апnетит 

nослевкуси ем. Сначала 

nроявляется приятный и 

ПIЮТI-JЫ Й солод, затем вкус 

развивается , сr·а i·Ювясь 

округлым, апельсиново­

фруктовым, и заканчивается 

ч исгым сухи м, отчетли во 

хмелевым nослевкусием . 

Пивоварня бьиrа основана 

в 1986 году в Портленде ( ш1-ат 

Мэн, извесгный лобсгерами). 

АмериканецДэвид ГИэри 

о·пачивал свое мастерспю 

в английской компании Riпgwood, 

шотландской Greenmanr1e 

и других бри·1-а нсю1х nивоварнях. 



GILDEN Kё>LSCH 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Кельн, Северный Рейн-Вестфали я, Германия 

6 СОРТ Kбlsch bi er iкёльшl 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4,8% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ g•c 

цветочный аромат - обязательный атрибуг хорошего 

Kбlsch. У данного наnитка вкус лс r·кий , шербетавый 

и дажеслегка ви нный. ПивоG ildеп Kбlsc l1 (• Ги;щен Кёльш •) 

выпускает nивоварил Bergiscl1c Lбwen в Мют,хайме. 

Компанией владеет национальная 

груnпа Вrан Lll1d Вшппеп . Здесь 

производится также более 

солодовый S ioп Kбlsch 

с фруктовым вкусом nерсика 

и бре r-щи и поздней хмелевой 

сухосгыо. Sion - назва ние таверны 

в центре города. 

Золо rtеиый стакаи 

Название Cilden "poucxoдum от 
«торговой zи.льдии » . Действующая 

сеzодия а Кельне Ассоциация 

пивоваров oxfю!lяem сорт KO/sch 
и территорию ezo производства . 
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186 GINDER ALE 
\19 МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Провинция Фламандский Брабант, Бельгия 

6 СОРТ Бельгийский эль 
® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5,1 % об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 10°С 

не nугайте, это не giпge1· (имбирь): ч еловека , который сварил 

это nиво, звали В;11-1 Гиндерахтер. БJШ'Одаря использованию 

ОСОбЫХ ДрОЖЖеЙ 11011уч ИJIOI ЖИ ИОЙ aJ 11\ С I 'ИТ\-1 1>1 Й \\а П ИТОК СО вкусом 

яблочного бренди . G iпcle r Ale (• Гиндер 

Эйт) производит в городе Лёвен 

компания lnterbrew, и звес-гная 

своим пивом Stella Aнois. Здесь 

делают таюке мя гкое, с о·пенком 

а 11иса пиво Horse AJe и чу1ъ 

копченое Vieux Temp 

(см. сгр. 481 )-



G oLDEN HILL ЕхмооR GoLD 
\i;J МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Заnадная Англия. Великобритания 

5 СОРТ Golden Ale (золотой эль) 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5,0% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 10°С 

в , ·ороде Уивсл искомс графства Сомереет расположена 

пи воваренная ком пания , которая после 20-летнего 

персрыва В1 ювь открыл ас ,, в 1980 ,-оду. Шесть лет спустя 

компан ия сгзла первой , выпус1 ·ившей н а ры нок Брита нии 

золотые эли . Пиво Golde п Hill Exmoor Golcl (• lолден Хилл 

Эксмуэ ГОЛ/\ ·>) варят 

С ИСПОЛI,ЗОВЗН ИСМ ТОЛЬКО 

од1 юго сорта ячменя Pipkiп , 

который осолаживается 

в соседнем , ·рафсгве 

Девон , в городе Ньютон ­

Аббат. Пиво обладает 

освежающим вкусом; 

плотное, кремовое, сухое, 

с о·пенком десертн ых 

яблок. 

Едиистоеииый салод 

/-/а контрэтикетке бутылки 

сообщашпся, что был 

использован только один сорт 

ячмениого солода. 
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188 GORDON BIERSCH MARZEN 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Калифорния, США 

~ СОРТ Marzen/Oktoberfest lager (мартовский/октоберфест лагерl 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5.8% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМЛЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 

В Калифорнии работает небольшая сеть п и вных ресгоранов, где 

nодается еда, отлично подходящая к nиву. Эта сеть основана 

в 1988 году (nервоначально в Пало-Алто) Даном Гордоном и Дином 

Биршем. Несмотря на •nив •·•ую• 

фамилию, Бирш - ресгоратор. 

Гордон - один из нем ногих 

американцев, учившихся 

искусс• ·ву пивоварения 

в Вайенштефане (Бавария) . 

Ле •·кое и мягкое Gordoп Biersch 

Marzeп (• Гордон Бирш Мэрцен•) 

этих пивоваров отличается 

красивым бронзQ!ю-красным 

цветом, nряным, фруктовым, 

солодовым вкусом и сухим , 

напоминающим виски 

послевкусием. 



GoRDON HIGHLAND 

Sсотсн ALE 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Южная Шотланди я. Великобритания 

6 СОРТ Stroлg Scottish Ale (крелкий шотландский эль) 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 8.6% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1Q-13°C 

это круi 'ЛО I'Одичный 

•двойник• 

рождественского пива 

Gordoп Xmas (см. с1р. 190) 

с чу1ъ меньшим 

содержанием ал коголя , 

но сильным вкусом свежего, 

богатого солода, 

сбалансированного nривкусом 

поджаре 1-IНО I'О хлеба. 

Оба напитка производит для 

бельгийского рынка компания 

Scottish Courage. Похожее, 

но менее крепкое (7,3% об.) 

пиво с огромным 

богатегвам 01Tei-IKOB 

фруктового шоколадного 

nралине было выпущено 

на британском рынке 

в 1998 году под названием 

McEwaп's N<> J Champioп Ale. 
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190 GoRDON Хмлs 
leJ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Южная Шотландия. Великобритания 

6 СОРТ Stroпg Scottish Ale (крепкий шотландский эльl 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 8,8% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 13°С 

может быть, в WOTIIal щи и и предпочитают Новый I'Од Рождесrву 

(Xmas в названии напитка), но жители этой холод11ой северной 

с1раны привыю1и к боl'-атым соrреш1ющиr.·1 элнм - тем, что были 

завезены в Бельгию британсю<ми войсками во время 1\Вух мировых 

вой11. Компа 11ия scottisl1 

COLiгage из Эд111 1бурга варит 

ЭТО IIИBO /VIЯ бСIIЫ'ИЙСКОГО 

ры11ка. Gогdоп Xmas (• lордон 

Эксмэс•) - эль с рубиново­

черным 1\ветом и 1·орообразной 

пенной шапкой. Вкус напитка 

чистый, сладкий, солодовый, 

1 Ю В ПОСЛСВК)'СИИ Ч}'IJCI'B)'C'I'CЯ 

хлебная сухос1ъ. Лочти такое же 

пиво под маркой DOLiglas произво-

дится для французского рынка. 



G osE ОнNЕ BEDENKEN 
\tJ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Нижняя Саксония. Герма н и я 

6 СОРТ Gose l roзel 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4,8% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9-1 0°С 

считается , что сво~м назш11 1 И ем этот ко 1 ·да-то 

популярный IJ Л сипцигс сорт обюа 11 городу 

lbcm1p (зсмлн Нижняя Саксон ин). Недавно он был 

возрОЖ/\С I I nи вным баром и летним кафе О lшс 

Bedcnkeп . Gosc (• lозе•) - пшСIIИЧJ ЮС ниво, слегка 

приправленное солью. 

В его вкусе О Jцущаются 

также кори анt\Р 

и цитрусовые. 

Траt\ИЦИОНJЮ на ниток 

ВЫ/\Срживают в буJъJлках 

с узким ! 'Орлом , чтобы 

Дj)ОЖЖС13аЯ ПC I I !J liЯ I ШIПК() 

COЗДaJJ<IJi a еСJ 'еСТВСнную 

нробку 'VНJ бл а гопринтноi'О 

насыщения угл екислотой . 

ПиRО обыч1 ю ПОt\аетсн 

с мссr·ным вариантом сыра 

Камамбср, иногда 

с дижес1·и вом Allascl1 -

аромат1 юй версией 

тм ИIIIIO I 'O JJи кера KUmmel. 
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192 GouDEN CAROLUS 
le) МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Провинция Антверnен. Бельгия 

СОРТ Креnкий коричневый эль 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 7.5% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 13°С 

назвавие означает •Золотой Карл • (смесь фm1мандского и латы в и). 

Не исютючено, что •корни • этого имев и следует искать в Священной 

Римской империи, хотя 0 1 ю может иметь отношение и к франкийскому 

королю Карлу Великому (742- 814), который правил Европой недалеко 

отсюда, в Аахене. Но, скорее всеi'О, 

пиво носит имя Карла V ( 1500-58), 

чье детство прошло в Малине 

(Мехелен) , где расположена 

пивоварня , часть которой 

находится в здании бывшей 

beguiпage (сес• ·ринская община 

XV в.). С 1 870-х годов ком панией 

Het Апkег (<·Якорь•) управляет одна 

семья , но в последние годы 

производство стало нерегулярным. 

Goudeп CaroiLIS (•Гуден Каролус•>)­

фламандский крепкий коричневый 

эль, приправлевный померанцевой 

цедрой и кориандром. Лучшие образцы 

этого пива •начит·шотся·> с привкуса ириски, 

а пел ьсина и пассифлоры, затем <•СГЗ I-ювятся• 

очень терпкими и в конце показывают свой 

пряный, кедровый характер. Стоит поискать 

также ст·арые образцы напитка , выдержанные 

в бугылке. Великолепно сочетается с шоколадом. 



GRANITE BREWERY 
PECULIAR 
le1 МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Новая Шотландия. Канада 

6 СОРТ Old Ale/Strong Ale !старый/креnкий эль) 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5.6% об. 

j ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1Q-13°C 

ВДОХ! IOBИTCJICM Д,ЛЯ СОЗД~Н I НЯ ЭТОI'О ПИВtl IIOCJI)'ЖИJIO 3 1 1 ГJIИЙСК С 

Т11cakstoп's O lcl Pcculieг (см. стр. 4 5 1), 110 1<а 11адс1<ие пивовары 

использовал н более ·1ради 1 tHOI 11 юе 1 1азва 11ИС. Хотн 1 оапитки по 

CI'ИJJ IO IIОХОЖИ, IOIII ~IЛCKI'I Й B::ipH~IIIT 60JJCC СВС'J'ЛЫЙ И ЛСГКИЙ . ПСIIНЭЯ 

111 а пка Ж~IIJaл , с 11узырьками.Дпя Gгзпitе Вгеwе1у Реснliа г (•Грэнит 

Брюэри llикьюлиэ·>) характере11 свежий, мят11ый, хмелевой 

apol'·t ::IТ, oчCJib ореховый, кремовый вкус и a пJJC'f'ИTJ Jaя , лисr·веt1 1 1 ая 

сухосгь в послевкуси и . Впервые пиво было сваре110 в баре-

ПИ13Овар1 1С Granite, OCJ юван1 юй 

в 1985 году в скалисгой Новой 

Шотла1одии. Теперь суll tеспзуют две 

•rра 11итные• пивовар11 и 

в Галифаксе и третья 

в Торо11то (О11тарио). 

Твердый, как ка.меиь 

Здание первой пивоварии 

G ranite было построеио 
из zpauиma3 110 иазваиие 

метафорическое. «Мы 

хотели, чтобы uatu бизиес 
был сталь же крепким, как 

ка..меиь»,- сказал один 

из осиовате.лей компанuu. 
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194 GREAT LAKES 
DORTMUNDER GOLD 

~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Средний запад США 

6 СОРТ Dortmuпder Export (дортмундское экспортное! 

@ СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5,6% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕН ИЯ 9°С 

микропивоварня и бар Grea t Lakes открыл ись в 1988 юду в Кливленде 

(Огайо) на озере Эри . В баре, расположенном в бывшем здании 

та верны Market Tavern, сохранились следы пуль времеrr Элиота Несса, 

носив-шего важный тИ'Iул нач алы· r ика службы общес r ·венной безопас-

носги города, и , r·оворят, за всегдатая 

этого заведения . Нынешний бар­

пи rюварня извесr·ен мощным 

солодовым пи вом . Производимый 

здесь Great Lakes Dortmuпder Gold 

( • Грейт Лэйкс Дортмундер ГЬлд•) 

имеет характерные для сорта 

насыщенные цвет и вкус, но 

напиток отличают досюйные 

подражания зерновая сухостъ 

и 01тенок свежескошенного сена. 

Ceroд r·tя в США созданы наиболее 

выразительные интерпретации 

сорта Dortmuпder Export. 

Золотая этикетка 

На этикетке изображена золотая 

.медаль, присвоеиная напитку ua 
ежегод11ом А.мерика11ском фестивале 

пива, который rфоходит в Деивере 

(Колорадо) в октябре. Ни один пивной 

фестиваль в .мире 11е представляет 

столько марок и сортов пива . 



G REAT LлкЕs ТнЕ EDMUND 
F ITZGERALD PORTER 

~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Средний запад США 

6 СОРТ Stroпg Porter !крепкий портер! 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 6,25% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 

во время реставрацио• •ных работ в баре-пивоварне Gгeat Lakes была 

обнаружена надпись, датируемая 1 920-ми или даже более ранними 

годам и , которая гласил а: • Разливные эл и и портеры Ксппеtt - для семьи 

и лечебных целей·>. Сегодня бар таю1х целей перед своим портером не 

ставит, но в ресторане его Great Lakes 

The Edmuпd Fitzgerald Porter 

( • Грейт Лэйкс Тзе Эдмунд 

ФИJщжеральд Портер•), 

имеющий богатый вкус, испол ьзу­

ется в приготовлени и 

шоколадного торта. Пиво можно 

охарактеризовать как мягкое, 

кремовое, джемовое , rренковое, 

с кофейной сухостью. Оно очень 

хорошо сбалансировано и , несмотря 

tia креnостt,, легко пьется. Напиток 

назван именем затонувшего н а озере 

Верхнем судна , которому посвятил 

свою песню •lИбель Edmund 

Fitzgerald ·> канадски й музыкант lордон 

Лайтфуr·. 

195 



196 GREAT LAKES ТнЕ ELIOT NEss 
\tJ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Средний заnад США 

~ СОРТ Vienna Lager !венски й narepl 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5,6% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 

образ ку1·илы Эл и о·1 ~1 Hecc;J, федералы-юю aJ'CI!Ta oбii\CCI 'BC HI IOЙ 

безоnаСIЮСJ 'и из KлиВJJC I IJ \a , nротивос1 ·оявшего 13 1 1ачале ХХ века 

I'З НГСГСрСКИМ С! 'рук-1урам И КОрруПI\ИИ В амер11К3 11 СКОЙ ПОЛИЦИИ, был 

воссозда н втелевизиО II JЮм сериале и фильме • Неприкасаемые• . 

В городской nивовар11е и баре Grcat Lakcs 1·ордятся сохра 11ившимися 

следам и от nуль тех времен 

и ""~'~У ' ' память своего земляка , 

выпуская оче11 Ь серьезный 

венский лагер, назв::tнный 

его име1 1 ем. Это Grea t Lakes The 

Eliot Ness (• Грсйт Лэйкс Тзс 

Элиот Несо) - богатое, 

кремовое солодовое (как 

во вкусе, так и в аромате) пиво 

с поздним сбала 1 1Сированным 

вкусом дубовой бочки , где 

выдерживали виски , 

И ВОЗбуждЗЮII\СЙ КИСЛИ !! КОЙ. 

Насыщен нос nиво Срсднс 1 ·о Запада 

прекрасно сочетается с nиццей 

в чикагском стиле или 

ИТ(UI ЬЯ Н СКИМИ JIC II CIJIKaMИ fОСЗССiЗ. 



G REENE KING Аввот ALE 
\i9 МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Восточная Англия. Великобритания 

СОРТ Pale Ale (светлый эль! 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5,0% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ IQ-13°C 

пивоваре1111ая 1<омпа 11ия 11 аходится в Бери-Се11т-Эдмундсе 

1'рафства СуффОЛК. I{Opom, АII I 'ЛИИ Э;~М)'l 1/ ~ был убит ВИКИIIГЗ­

МИ И I IOXOp0 11e11 13 ТОМ месге, где ВПОСЛе/ ~СI 'ВНИ раЗМССI 'ИЛОСЬ ВJIИЯ ­

телыюе аббатспю. Исюрия пивовар 11и , ра с1юложешюй рядом 

с домом послсд11С I 'О аббата , берет 11 а чало 13 XVIII ве ке. емья Гри11 

1tpи1 J iлa u ком1 t а t t и1 позднее, 

в ·1799 1 ·оду. Среди чле 1 юв этой 

ССМI>И - ИЗВССТI I ЫЙ ЛИ6СралJ,-

11 ЫЙ руково;~итет, Би-би -си 

и 11 и сател ь Грэм Гри11 . G гecne 

Кing Abbo r Ale (• Грин KИII I ' 

Эббот Эйм) обю;~ает 

ароматом хмеля , усюйчивым 

С)'.ХИМ ВКуСОМ С П рЯ IIЫМ , 

ДYII IИCI 'ЫM XMCJI CBЫM 

O'ITCII I<OM И ДОЛГИМ, сухим , 

аППС'ТИТ I IЫМ I I OCJ I C BI<YCИCM . 

Аристократичесюti'i эль 

К о г да а "/ 9 55 году опервые было 
еварепа эпю mtвo~ художиик 

создал для зтикетки образ 

аббата. Моделью послужил 

старый портрет Герберта 

Генри Оскаита, пераого графа 

Оксфорда~ который, похоже~ 

не имел onuюtuel/UJI uu к пиву, 

1tu к аббап-rству. 
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198 GREENE KING 
STRONG SUFFOLK 

® МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Восточная Англия. Великобритания 
6 СОРТ Old Ale !старый эль! 

@ СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 6,0% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА П ОТРЕБЛЕНИЯ 1Q-13°C 

многие английские пивоварни когда-то выдерживали пиво в де­

ревянных бочках, смешивая CI-apoe и новое JVIЯ ДОСI'ИЖе-ния 

устойчивости вкуса. G reeпe Кiпg - ПОСllедняя из компаний, верная 

этой традиции в приготовлении фир­

--~-.::=:=;;:;:;~-.. менноrо Greeпe Кiлg Stroпg Suffolk 

( •Грин Кинг Стронг Суффолк• ), ко­

торое, кста111 , заслуживает гораздо 

большего внимания у себя на ро-

дине. Ключевым ингредиентом 

ЯВ.ТIЯется крепкий эm,, выдержи-

ваемый в высоких деревянных 

бочках от года до 5 лет. Пиво 

не ·•• кое кислое, как •двойни­

ки• из континентальной Евро­

пы . Вкус содержит 01тенки 

железа, перца и вина. На обе-

дах в гильдии местных пивова­

ров пиво подавали с маринован­

ной сельдью. Но оно хорошо соче­

тается и с голубым сыром, особенно 

Корал.евское влияние 

Когда король Генрих VIJJ •разрушил» 

в XVI веке аббатства, монахи Св . Эдмунда 

укрЫАись в катакомбах, которые впо ­

следствии, возможно, стали поzре­

бами, где сегодня созревает пиво. 



G ROLSCH BAZUIN 
leJ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Восточные Нидерланды 

6 СОРТ Spiced Ale (nряный эnьl 

@ СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 6.5% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 

1jомпания Grolsch, которую 

l~нают по ее бугылке 
С ОТКИДI ЮЙ 11 р0бКОЙ, ПОЗаИМСJ'­

ВОВала название у родного 

города Гролле (теперь Грушю) 

в Нидерла •-щах. Ведущая исю­

рию с 1676 года Grolsch имеет 

пивоварни в Грунло и Энсхеде. 

Основной , хорошо извеспiый 

продукт комr1а11ии - слегка хмеле­

вое пиво в сгиле Pil sпer, однако она 

имеет широкий ассортимент и дру-

гих сортов. Хотя название созвучно 

с англ ийским словом bassooп (фагот) , 

гоJJЛандское bazuiп означает •труба• 

или <·тромбон ·>. Ка к бы то ни было, ярко 

•звусшщее• пиво Grol ch Bazuiп (•Гролш 

Базаун •>) способно пробудить воспоминания 

о первых напитках, Производившихея 

в ГроJJЛе. Среди ингредиентов - кардамон, 

корица , имбирь, лакричник, сушеная шелуха 

мускатного ореха, мускатный орех, сгручко­

вый перец. Это пи во с отчетливо выраженным 

вкусом лакричника, развивающимся в лимон-

ную кислинку и согревающее, пряное, сухое 

и горькое послевкусие. Великолепный 

напиток перед сном. 
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200 GROLSCH WINTERVORST 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Восточные Нидерланды 

6 СОРТ Spiced Ale (nряный эль! 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 7,5% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1 0°С 

назва llи е пива ОЗ 11 а чает 

<·з им 1 1ий мороз-> . Это особый , 

0Ч C I I I) a pOMtl'l'l l blЙ КрСП КИЙ ЭЛЬ ИЗ 

серии <·Ч етыре време11 и ГО/(а •> 

I 'OJIЛ<IIЩC I<Oй пивовар11и Gгo lsch . 

Пи во G гo lsc l1 \'Vimc,·vo ,·st (• Гролш 

i3ИIITCpC\ЮpC1 ' >) 11риправляют 

клевером, МС/ \ОМ и помера 11 цевой 

цедрОЙ . У llei'O IJЫCO I«IЯ СI'ОЙКЗЯ 

ПC I I (I , a pOM(IТ I IЫI';'I СОЛОДОВЫЙ букеТ 

И бОГаТЫЙ, СJ I (ЩКИЙ , a ПII CTИ'I'IIЫЙ , 

II З ПОМИ I IаЮЩИЙ JIЗ КрИЧI I ИК 

Характер. Пиво маСЛЯIIИСI 'ОС, 

успо i<а иваЮ II\СС и мяп<ое. 

Послсвкусие 11 ем11ого тр<шя 1 юе 

И ЦВСТОЧIIОС. 

Voпt обоих .миров 

Спова «{rost» (мороз) и «{irst» 
(нервый) звучат похоже как 

в голлаидско .. и, так 

н в английско.А-t языках. Король 

морозиоii зи.мы (нерсоиа NrJ 1) 

на этикетке и бокале 

иллюстрирует эту игру слов. 



GROZET GoosEBERRY 
& WHEAT ALE 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Центральная Шотландия, Великобритания 

6 СОРТ Gooseberry Ale !эль с крыжовником ! 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5,0% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 13°С 

Gt"OZC L 110-Ш O' I 'J I LI I I / ~C I<И OЗII (I Ч (IC'I ' <• КрЫЖ013 1111 К -> . И С IIОЛ!эЗОВан иС ЭТОЙ 

я 1 ·оды в пи ве у11 ом и11астся в 11ро и З 13С/\С 111'1Я Х Роберта Бер11 са , 

Валнгсра Ско·1т~1 н Джсймса Хо r та - IIЗCiyxa , 1<оторыr':1 с1 ·ал поэтом. 

Сторо11Ш11(11 1tвижс11ия возр ждс11ия 

Брюс и Ско·,.,. Y IIJIЫI MC выпус 1 ·или 

11 а p tэ i JI O J< свое пнво 

С КрЫЖОВIIИ КОМ В 1996 ГО/\у. 
В ос 1 ювс Gгozc t Gooscbcпy 

& W l1ca t Alc ( <· Грозст Гузбсри Э I IД 

УИТ ЭЙЛ·>) - 20% 1 IIII CIIИ I \Ы И 80% 

ЯЧМС I 11 101'0 СОЛОДа. В I(<I Ч CCI 'BC ДО­

бавОК ИСIIОJ I ЬЗуЮТСЯ бОЛО'I'IIЫЙ 

Mi'lpт и та вот а. Пиво 1\YIIIи cгoc, 

игрис1·ос , с ос 1рым привкусом 

I<OЖИI~bl 1<1JЫЖ0131 1И кti .Как И IIИ I30 

Willi a111s с "''01\<!МИ бузи11ы , цвета­

ми BCpCCIOI И COCII OЙ , ЭТОТ 11 3ПИТОК 

11 рОНЗ IЮ/\ИТСЯ 11 Стратхсйвс 1 1 С 

(рЯ/ \ОМ с [п ;I З I 'О) и в Аллоа. Пиво 

1 IOCIYI Iacт в 11 р0д;1жу в СС I IТя брс. 

Кf;у:жка для и а харя .. . 
. . . или лаиr1 пастуха? 

Crozet СооsеЬепу 
подается в кожаном 

бокале. 
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202 GuERNSEY MILK Sтоuт 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ 0-в Гернси. Нормандские острова 

~ СОРТ Sweet Stout (сладкий стаутl 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 3.3% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 13°С 

после Второй мировой войны в обиходе было определение Milk 

Srout (молочный cт;tyr). Со временем м ин исгерсt·во 

продовольсr·вия Великобритании использовать его запретило, 

посчитав, что оно вводит в заблуждение, но этот закон не коснулся 

Нормандских осгровов. Вполне есt ·есt·венно, что с репуга цисй 

региона молочного 

жи вотноводсrва они 

по-прежнему 

производлт Milk tout. 

Увы , описываемый 

здес r, Guernscy Milk 

Srout ( •Гернси Мил к 

Стауr•) не содержит 

лактозу. Тем не менее 

напиток очень 

кремовый, с сухим 

и долгим лакричным 

послевкусием . 

Пrшта для пало 

Topzoвыii зrюк 

пивоварни - пони для 

пало - свидетельство 

былоzо увлечения 

владельца. 



GuEUZE GIRARDIN 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Провинция Фламандский Брабант. Бельгия 

~ СОРТ Gueuze- lamЬic lrёзе-ламбикl 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5.0% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 13°С 

эта пивоварня , располаrавшаяся в аристократическом помесгье, 

несколько поколен ий назад перешла в руки семьи Жирарден. 

lрудолюбивое семейство управляет производсr·вом , не примекая 

сотрудников со сгороны , и даже выращивает собсгвенную 

пшеницу. П ивоварня расположена в Сен 

Ульрике Ка пеюrе, традиционном 

регионе производсгва сорта 

g Lret~ ze. Здесь до сих пор сущесr·вует 

мельница, размалывающая зерно 

каменными жерновами. Gueuze 

Girardin ( • Гёзе Жирардеr-r.) -

ЭЛ СГ'а i-IТI-I ЫЙ , ПОС1'1-1 Ы Й И СЛОЖНЫЙ 

напиток, душ исгый и сухой , 

с раскрьшающимися о·пенками 

кедра , сена и меда из акаций. 

Марочиое 1tиво 

История пивоварни берет свое 

иачало в 1845 году, а с 1882 года 
принадлежит семье Жирардеи. 

Пиво выдерживается о бутылках 

в пмчение 3 лет, ttmo делает 
его классичес.ки.м напитком. 

203 



GuiNNESS ЕхтRА Sтоuт 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Ирланди я 

~ СОРТ Ory Stout (сухой стаутl 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4.2% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1Q-13°C 

это сам ы й извеспrый в м ире сухой c r·ayr·. До того как в 1759 году 

обооюваться в Дублиt rс, Ap·ry p Г'И t lltCC был 1 \Среве r r ским 

пивоваром. Поначалу дубш11 rская пиво в:1р rr я спеrrи ализировалась 

rra производстве элей , но с 1 770-х t·одо в з; rесь стал и варить портер. 

Во время П ервой мировой вой ны из-за /!Сфиrrит;r топл и ва 

брита r r с t<И е солодовн и не мо r·ли заж;rриють свое зсрr ю, а в Ирландии 

ЭТО разрС!It аЛ ОСЬ. В 1 970-х годах 

выпуск Plain Po l'ter сократился, 

и с тех пор, исю11очая 

н епродолжительный период 

ОЖИ ВJ!ения производства этш·о 

сорта в 1 990-х , Guinпess Extl'a 

Stolll ( <· Ги ннес Эксrра Стауг•) ­

самый извесп t ый 11а п иток 

в Ирландии и Брита ни и . 

Буtъt;ючt tая версия , 

прод::1ваемая в Ирлаtщии, 

н а илуч11rим образом отражает 

1\убовую сухосrъ, характерrtую 

щrя G Ltiппess. Более кремовое 

боч ковое пиво насыщается 

азотом . СущеспJуе-r· множество 

ВСjJСИЙ ЭТОГО IICIПИTKa В раЗНЫХ 

c rparrax. Особо r·о вr r имзния заслуживает 

Fo l'eign Ex tl'a Stout (7,5% об.) , который варят 

в Дублине,- сле r ·кз кисловаты й , так что 

его бо t<tтсr ·во вкуса не пресыщае-г. 



G u LPENER DoRт 
\'!J МЕСТО ПРО ИСХОЖДЕНИЯ Провинция Лимбурr, Нидерланды 

6 СОРТ Голландское креnкое Oortmunder Export 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 6.5% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 

~ЛJШ щсt<ая деревня ryт,ne t t расположеt t<J южt tее Маастрихта , 

1 tt сдалско от Белы'ИИ и Герма t t ии . Среди п ро;tу К' t'ОВ 
II И tювape t t t юй I<ОМШI! t и и GLtlpcncr этот Dort (• Гул ьпей 11ер Дорт•) -

мс 1 1 се выразительный , но более 

тем н1:.1й и крепкий вариа нт 

IICMeЦKO I 'O СОрта. Для Д3Н 1 10 1 '0 

П И 13;1 ха ра I~I 'CpC II СОЛОДОВЬI Й 

вкус С O'IT CI IKOM ЗЛТСЯ , 

сбалансиров::I 11 11 ЫЙ 

л истве11ным , хмелевым 

послевкуси ем . Соседняя 

С ПИВОВар 1 1 СЙ КОМ П З I ! ИЯ 

De LcCLJW ва рит чуtъ более 

сухой DorttllLJnder 

(см . стр. 137), Alfa ­

кремовый и более 

креп кий SLt peг DortlllLJпclc r 

(см. c t·p. 20), а также 

Ое Riclclc r - хоро 11 ю сбал а t t сиро­

ваJJJJый Ma ltezeг (см . c tp. J40). 
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206 GuLPENER KoRENWOLF 
li:J МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Провинция Лимбург, Нидерланды 

6 СОРТ Пшеничное nиво в бельгийском стиле 
СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5.0% об . 

ИДЕАЛЬНАЯТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБПЕН ИЯ 9- lO' C 

voгeпwolf (зерновой 

!"\.обжора) - это хомяк, 
летом запасающий зерно на 

зиму. lолландцы, живущие 

в небол ылой, открытой всем 

ветрам сгране, питают 

особую любовь к созданиям 

малым, С!<Iрате;Jьным 

и бережливым. Gulpeпer 

Koreпwolf ( • J:Ульпейнер 

Коренволф·>) - пшеничное 

пиво в белы·ийском сгиле, 

с бла гоуха нием почвы 

и яркой объемной фруктовой 

а1<1КОЙ. Напиток хорошо 

освежающий, ароматный, 

возбуждающий аппетит. 

Он производится почтенной 

nивоваренной компанией 

Gulpeпcr, рядом с городом 

Маасгрихт. 



H ACKER-PSCHORR 
A LT MUNICH DARK 

~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Мюнхен. Верхняя Бавария. Германия 

! СОРТ Мюнхенский темный лагер 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 6,5% об . 

~ ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ g•c 

IJ"омпозитор Рихард Штраус был сыном Жозефины Пшорр. Свое самое 

1 '-знаменитое произведение - оперу <• Кавалер розы·> - он посвятил 
финансировавшей его семье пивоваров. Пиво Hacker-Pschorr AJt Muпich 

Da r·k (•Хакер-Пнюрр Аlшт М юн их Дарк•) обладает чугь сиропной 

тексrурой, кремовым вкусом и ароматом 

с нотками кори цы. Рекомендуем 

попробовать это пиво с телячьим и 

сосискам и . 

Но 11иво ее живет ... 
J-lacker- Pschorr UJ.leem свой, 

opuzuuaлыlЬil'i accopmuлtel-trn 

иаrштков, хотя уже долгое время 

являеmся собственносtпью 

компании Paulaner и в пос.лед11ие 
zоды перестала управлять своей 

пивоварней. 
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208 НАЕСНТ WITBIER 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Провинция Фламандский Брабант, Бельгия 

~ СОРТ Бельгийское nшеничное nиво 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4,8% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9-10°С 

HЗCC ill - ЭТО СI 'З рОС Н З ПИСЗI I ИС 1 I<I З !Ja!I ИЯ дерСВ! I И l-l aaCilt, 

р<~сположе111 10Й между Брюсселем , Л ёвс • юм и Мехеле • юм. 

Компания 11 а чинала в XIX BCI<e как молочная ферма, I< I(ОТорой позже 

добавиm1сь пивова р • ш. Сейч:IС о•• а разме llt<~ется в п рекрас110 отрес-

таврирова 11110м здании 1 930-х годов. 

Ком n а ii ия извесп1а в основном 

СВОИМ I IJIЬЗC II ЬCKИM II ИBOM. 

Но производит таюке это сухое 

зер 11 ист е бСJ•ы·ийское <·белое•-

1-iaech t Witb ic r (•Хаехт Витбир•>), 

которое и во вкусе и в аромате 

60JI Ы.I.IC ЗКI [С I I ' I 'И рует В I I И Ма ние 

"" П lll eiiИite, чем 11а фруктах 

И ПрЯ! ЮСI 'Я Х. 



H AIR OF тнЕ Doc ADAM 
® МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Тихоокеанское nобережье. северо-заnад США 
~ СОРТ Adam Bier !n и во Адама! 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 10.0% об 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1G-14°C 

изображеi!IIЫЙ 11з этикетке бульдог - сам по себе 

свидетельство характера 11 а питка . И 1\СЙСПJителы-ю, 

эта крошечrrазr пи rювар rrя в Портленде (штат Oper·orr) 

сп ециализируется 11а •эксгремалы-rых• и оче11 ь необычных 

r r а питках. Adam Вiег производился в Дортмуr rде в те времена, ко r·да 

в городе варили крепкое тем ное 

пиво верхово r·о броже r r ия. 

Говорят, король Пруссии 

Фридрих-Вил ьгельм N 

( '1 795- 1861 ), выпи в 

в жаркий де r-11, бол ьшую 

кружку, потерял соз11 а ние 

бол ьше чем н а суr'Ки. 

Информации по ори r·и­

r-r алы-юму Adarn Bier очень 

мало, nоэтому nредr1 а гаем 

вольную интерпретацию. 

Hair· o f rhe Dog Adam 

(•ХэеофтзеДог Эдэм•)­

rусгой , ка к сироn , r-r a rrитoк 

с о·1тенком шоколада , жареного 

перцз и торфа. Пиво, созревающее 

в буrъrл ке, удивительно сложr юе. 
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HALE's HARVEST ALE 
~ МЕСТО ПРОИ СХОЖДЕН ИЯ Тихоокеанское побережье. северо -запад США 

~ СОРТ Stroпg Ale (крепкий зльl 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4.5% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМ ПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1 0-13°С 

работавший В 198 1 1 '01\У 13 Ге~шш ире (Ан глия) учеником 

на пивоварне Gale's (почти своей тезке) и увлеюнийся этим 

бизнесом , молодой америка нец Майк Хейл запустил в 1983 году 

собсгвснное производсто в штате Вашишто11 . Сейчас он 

владеет м икроnивовар 11 ей в Спока 11 е, которая сосредоточена 

на выпуске а н гл ийских сортов пи ва , и баром-пивоварней 

в при городе Сиэтла - Фри монте. Е 1 ·о Hatv est Ale (<·Харвесг Эйл •) 

обладает аром атом фруктовой жевательной рези н ки , сочным 

ВкуСОМ И Ч ИСIЪI М ЯбЛОЧ II ЬI М О'I "ГСН КОМ В СуХОМ благоухающем 

гюслевкусии . 

Кретшй и бодрый 

« Богатый~ крепкий 

и ОfJигиllалЫJЫЙ .. такой же 

освежающий, как осеи11ее ymfJO », ­
говорится в рекла.мNых .материалах 

Hale's. 



HALE's SPECIAL BITTER 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Тихоокеанское nобережье, северо-заnад США 

СОРТ Engl ish Bitter lанrnийский биттерl 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4.7% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 10- 1 3°С 

на своих микропивовар 1 tях в Сиэтле и Спока 11 е (штат 

Ваш lш lтон) Майк Хейл варит н аряду с призн анными 

СеЗОННЫМИ на питками И ПОСТОЯ ННЫе. Hale'S ) eciaf Bitter (•ХСЙЛС 

Спешл Битгер•) отm1чается высокой СI'Ойкой пенной шапкой 

и тсмным янтарно-красны м l tветом. Пиво очень насыщенное: 

солодовое, округлое, с фруктовыми нотками , напоминающими 

засахаренную вин.1 ню и цукаты . Паслевкусие - сухое и и1 ·рисгое. 

Аббревиа1ура HSB, сос1 ·анленная из Hale's Special Bitter, схожа 

с названием напитка, который вдохнош1л Ма йка Хейл а 

на создание этою пива. Речь идет о продукте компании Gale's 

из Хорнди 1 1 а (Ноrпdеап) , недалеко 

от Портсмуга (Англия). 

Hale's и Cale's 
Стилизова 1 t1-1ая кружка 

ua этикеrпке и .. меет фор.му буквы 

« Н» . Иптересио~ под этой буквой 

в аббревиатуре HSB подразу­
мевается Hale~s или Horndean? 
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212 HALLERTAU AUER PILS 

~qfqt~­
~lrioн~ 

lifkAuт NACH DEW !U!~НiПSGfiOJ 
VON Ш6 

\ej МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Верхняя Бавария, Германия 

~ СОРТ Pi lsner (nльзеньское l 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4.9% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 

самый известный в Герма нии район 

выращивания хмеля - Халлерта у ­

находится к северу от Мюнхена. В его сердце, 

в деревне Ау, с J 590 года работает пивоварня , 

принадпежащая аристократической сем ье Бек 

фон Пеккоц. Пивоварня Schloss (замок, 

а в да нном случае c i1Зtea u) производит живой 

пенящийся Auer Pi ls (•Ауэр Пиле+) 

с необычайно свежим ароматом , 

тексrурированым солодовым характером 

и хорошо сочетаемыми оттенками лисrвенного, 

сухого хмеля. Классическое пиво из сграны 

хмеля. 

Магия простоты 

Этикетка и бокал - 1Ulaccuttecкue, 

1-10 молодое покаление предпочитает 

вариант под иазваиие.м Вессо. 



HANSA URBOCK 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Намибия , Южная Африка 

~ СОРТ Майский бок 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 6,0% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 
-------------------------------------

название компа 11 и и 1-iaпsa произошло 

от старонемецк01·о слова , обозна­

чающего гиm,дию тор r·оrщев - Га нзейский 

союз. Ur переводится как <•насi'Оящий• . Этот 

майский бок производят в Намибии (бывшей 

немецкой колонии в Южной Африке), где 

у компании, исr·ория которой берет начало 

в 1920 r·оду, имеются заводы в Виндхуке 

и Свакомпун; 1е. Это наиболее нетради ­

ционный предсr-авител ь CO JЛ'd. 1-lansa Ut·bock 

(•Ханса Урбоr<·>) , сваренное в соответсгвии 

С немецКОЙ <•3l111 0 BCД I")IO Ч ИСI'ОТЫ ? ГI ИН::J , 

отлич ается ярким темно-желтым цветом, 

сладким ароматом ириски , мяr·ким умеренным 

вкусом и послевкусием , 11апоминающим бренди. 

В ассортименте 1-laпsa , сосr·оящем из 10 позиций, 

есть и более лс r·кое пиво. У флагм ан а ком11ании , 

пива Wiпdl1oek Lager, содержание алкоголя 

сосr-аВiшет всего 4,0% об., r ю оноболее хмелевое, 

чем большиr-rсr ·во сr-а r-щартных напитков IОжной 

Африки. Кроме того, Н а пsа выпускает по лицензии 

п иво Holsten. Сно r ·ан компа 11 ии - <• l-la1ypa; r ы-юe пиво, 

сваренное по немецким тради r\ИЯМ • . 
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214 HARVEYS 1859 PoRTER 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Южная Англия. Великобритания 

~ СОРТ Porter/ Stout lпортер/стаут) 

пиво производит 

традиционная пивоварня 

в старом речном пор·1у Льюис 

в ВоСI·очном Суссексе. Бизнес 

был открыт в XVlll веке, 

а в следующем столетии 

поя ВИJШСь де ревя 11 ная 

пивоварня. В основу этого 

портера, воссганонленного 

в 1993 году, положен рецепт 
напитка 1859 года 

с использованием 

традиционного коричневого 

солода. В аромате Harveys 1859 

Porter (•Харвиз 1859 Портер•) 
прослеживаются нотки хмеля 

и кедра, для вкуса характерен 

оттенок лекарсгва и I'ОРI,кого 

шоколада, гюслсвкусие - мощное, 

•жареное• и сухое. 

fly•ииllй образеJj 

И11огда Harveys 1859 Porter 
выпускается с дображиваиием 

в бутылке. Это ме11ее 

устой1tивый вариаNт, 

110 с прекрасио развивающи.мся 

характероА<. 



H ARVEYS Том PAINE 
STRONG PALE ALE 

leJ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Юж11аn А11гл иn. Великобритания 

~ СОРТ Pale Ale (светлый эль! 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5,5% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ НН3°С 

Брита rrский обrцественr r ый деятель 

Томас Пей r r , уехавший в 1774 году 

в Северную Амери ку, выдвинулся там 

в п ервые рЯ/\Ы борцов за независи­

мосrъ <11-lf 'Л и йских коло r r ий . Самая из­

весr · r r а я er-o работа - •Права человека•. 

Работая в Брита 11ии в а ю1изном управ­

леllии , он жил в Льюисе, r ·де pacnoлo­

жe lla nивоварня 1-larveys. В 1990 году 

компания вы nусr·ила Ha rveys To m Раiпе 

Srroпg Pale Ale (<·Харвиз Том Пэйr r 

Стро1-11- Пэйл Эйт) специал ыiОдюr клу­

ба политических дискуссий , собрания 

которо r ·о проходили в месп юм баре. 

Эт бочковое пи во производится раз 

в году, ко Дню Незави симосги (4 июля . 

Лри.111. ред.). В том же месяце Кампания 

В ПОддержку rrаСI'ОЯЩИХ элей (СЛМRЛ) 

чесгвует независимых пивоваров в Брита­

II ИИ . Tom Ра iпе Ale легче 11 айти в бугылках. Пи-

во отличается насыщенным вкусом с мя гким nря­

ным о·rтен ком хмеля из Суссекса. В характере nива 

прослеживаются яркие свежие нотки апельсиновой 

цедры (благодаря хмелю Sryriaп Goldiпgs). 

И все это усиливают npяr r ыe фирменные 

дрожжи. Очень апnетитно' 
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216 НВ Мл1-Воск 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Мюнхен. Верхняя Бавария. Германия 

6 СОРТ Maibock (майский бокl 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 7,2% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕН ИЯ 9°С 

за аббревиа·1урой НВ скрывается название HofЬr;i LI I1au 

nивоварн и nри королевском дворе. Сам<LЯ известная в мире 

пивная функционирует на небольшой площади Г!JШTLVIb 

в центре Мюнхеиа , а сама nивоварня pacrюJIOЖC I I a 1 1 а окраине 

I'Орода. И пивоварня, и пивная - юсударсгвен ные, 

nрин а,tv1ежащие Баварии . П иво 1-! В Mai-Bock (<·ХаБэ Май -Бок·>) 

nретендует (что отражено 1 1а этикетке) н а З IJанис Сlарейшего 

Bock Мюнхена , хотя в случае с да нной майской версией бок это 

не совсем 'I'З К Тем не менее напиток очень изя щный, мощный 

в своем солодовом аромате и ореховом вкусе. Обладает 

согреваюН.\ИМ гюслевкусием с перчи н кой. 

Невиди.мая zлубииа 

Стенки кера.м.ической 

кружки скрывают 

NOCЬitt(e!-IHЫй 

красноватый t'(вem 

пива. 



НВ OктoвERFESTBIER 
\CJ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Мюнхен. Верхняя Бавария. Германия 

6 СОРТ Ma rzen/Oktoberfestlмapтoвcкoe/oктoбepфecтJ 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5.7% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 

УКОМПа iiИИ l-IB - l-IOfЬ r·;juJ1a LIS - ОСОбЫЙ ИIITCpCC 1( еЖС!'ОД I·ЮМу ПИВНОМу 

праздни ку, ис!'Орин r<оторого н;rч аЛ<IСь с бракосочета rrи н наследного 

приr·111а в 18 10 r ·оду. Н а этикетке изображены запрнжс r 11rые по возки , 

учасr ·во rJавшие в шесгвии к ту.жайке 

королевы Тсрсзии•. 

Н В OktobcrfcыЬie t· (<·ХаБэ 

Октоберфесr ·б ир·>) формирует 

пеr11rую riJ a п кy аm,пийских разме­

ров. Дня это r·о пива хара ктерн а 

кремовая , солодовая пряносrъ, 

11апоми на ющая лакричник или 

а11иСОВОе семя. 

Прекрашый t~веток 

Такого иазваиия удостоена 

п.лотиая пеття шапка, 

являющаяся одной из черт 

rшcrno солодового иива. 
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218 НВ ScнwARZE WEISSE 
li:J МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Мюнхен. Верхняя Бавария. Германия 

~ СОРТ Темное пшеничное пиво 

СОДЕРЖАНИЕАЛКОГОЛЯ 5,1 % об. 

ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9-1 2°С 

королевская семья Бавари и 

удержи вала монополию на 

производство пшеничного пива 

с XV II до о оачал а XIX века. 

Hotьra ullaLos (пивоварня при 

королевском дворе) в Мюнхене 

когда-то специализировалась 

на этом сорте и , как только 

в кон це 1 970-х годов интерес 

к пшеничному пиву возродился , 

стала продвио;оть свою 

продуюдию. НВ Scl1warze 

Weisse (<·ХаБэ Ш варце Вайссе•)­

очень живое пиво с прн 11 ым 

(похожим на лакрицу) солодовым 

вкусом ; затем , в середи не, 

ощущается при вкус карамель11ой 

патоки ; паслевкусие зерновое 

и слегка внжуоцее (зеленое яблоко). 

Прекраспый ~tериый tiвem 

Темная версия этого пива 

существовала всегда~ 110 теперь, 

в дань .моде, нт1иток стал совсем 

• чериым» (Schwarze). 



H EINEKEN KYLIAN 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Нидерланды/Франция 

5 СОРТ Ирландский красный эль 
® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 6,5% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМ П ЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 10°С 

пиво с за nуr-ашюй родослов r юй . Сн а ч ала ирландской комnанией 

George Killia п Lett был сварен Ruby Ale, затем появилось nиво 

от компании Pelforth (см. сгр. 359). И наконец, позднее, когда 

французская пивоварня сr-ала часrъю r·олла ндской r ·руппы Неiпеkеп, 

было выпущено пи во Kyli a п (•Кили а н,>), которое rr см r юго отлича;юсr, 

от своиJс предшесr·ве r-11-rи ков. 

Сначала оно кажется 

аскетическим, с усr·ойчивым 

ЧИСIЪIМ СОЛОДОВЫМ ВкуСОМ , 

но потом , ка ктолько 

1 1 а чинает на r·реваться, 

раскрываются и /tpy r · иe 

оп·енки вкуса­

сдержанные фруктовые 

и сладкие ореховые. 

Пиво очень ле гко пы:тся . 

Рекомендуем попробовать 

его зимой перед подачей 

гоюtандского горохового супа 

с ветчиной . 
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220 HEINEKEN OuD BRUIN 
I1::J МЕСТО П РОИСХОЖДЕНИЯ Провинция Северный Брабант. Нидерланды 

5 СОРТ Старый коричневый лагер 

® СОДЕРЖАНИ Е АЛКОГОЛЯ 2.5% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕН ИЯ 8-9°С 

самая интернациОJJальная пивная 

компания была основана в 1592 
году в п ивоварне в центре Амсгердама , 

в зда н ии , которое теперь занимает 

знаменитый своим и бифштексами 

ресюра 11 . Первый предс1 ·а вите.тJ ь семьи 

Хайнекен за нялся пивоваренным 

бизнесом в 1863 году, в то время , когда 

активно производились пшеничное 

пиво, а таюке fаю (гюдслащенное пиво 

сорта gueuze), oud bru i п , эл и и портеры . 

Выпуск тем но- коричневых л а геров 

начался в 1869 году, а применяемая 

сегодня кулюура дрQ)юкей впервые была 

выведена в 1886 году. Неiпеkеп 

по- прежнему делаеттрадицион J-JЫе 

сухие темные ла 1 ·еры - главным образом , 

для экспорта в США, а таюке совершенно 

другие, подслащенн ые сорта - для месг­

но ,-о рынка. Это 0 LJd Bru i п (•Луд Браун•) 

обладает кофейн ым ароматом , ле 1·ким 

лакричным привкусом и в большинсгве 

случаев сладким послевкусием . 

Скрытая улыбка 

Когда разрабаrпыаался дизайн с.лооа 

Heineken, букве «е» придали форму, 

которая напоминает улыбку. 



H EINEKEN TARWEBOK 
\(} МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Провинция Северный Брабант, Нидерланды 

5 СОРТ Пшеничный бок 
® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 6,5% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9-l0°C 

пшеJ Jичный бок - наиболее заметное, арома11юе и сложное 

пиво, выпускаемое компанией Heiпeken. В приготовлении 

Та rwcbok (<Га рвсбок•) исгют,зуются 1·10 мены 11ей мере 4 сорта 

ячменного солода наряду с 17% пшенич! ЮI'О (пo-гOJUJ<Ii щеки 

Tarwe). В результате получается 

приятное, шелковистое пиво 

с разнообразными о·1·генками: 

кремоным и, кофейными, 

шоколадными, 

чер! IОСЛИВОВЫМИ 

и ромовыми . Но в этой 

I'ОЛЛа !·IДСКОЙ 

интерпретации сорта 

отсу,·стuует фе, юлы Jая 

ДЫМКЗ ИЛИ О'IТеНКИ 

жевательной резинки, 

которые можно 1 1айти 

в типично немецком 

Новый Амстерда.н 

Во время забавной~ ес.ли не 

сказать наглой, рекламной 

ка.мпапии в Нью-Йорке это 
r~иво реtu~амировалось 

и на zаллаидско.м языке. 
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HELLERS WIESS 
МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Кельн. Северный Рейн-Вестфалия . Германи я 

СОРТ Kolschbier (кёльшl 

СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4,5% об. 

ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 

этот бар-пивоварня нового поколе~гин , осг юва 1111 Ь~Й в 1980 году,­
свое г·о рода диссидент в келы гскои г·гивоваре г н юи индусг·рии. 

0 11 расположе11 в зда 11 ии бывшего ликсроводоч г юго за вода , 

производившего горькие ликеры . Htrbert 

Heller варит т<rк 11 азы ваемое Ur-Wiess­

этот термин подразумевает •луговое• 

пиво , которое MOЖII O отведать 

н а пив11ых фесгивалях. Но в данном 

случае имеется в виду нефильт­

рованное пиво. Hellers Wiess (•Хеллерс 

Вайсо) - ароматный фруктовый 

напиток с насыщенной г·оречыо хмелн. 

Сущесг ·вует таюке фил ьтрованный 

вариант - Kбlsch, в котором больше 

вьщелнется солод, в то время ка к хмель 

играет второсг·епенную роль. Kblscl1bler ­

по определению фил ьтрованное пиво. 

Где ра.скрыоается вкус 

Некоторые пивовары изображают 

ua этикипке яч.мень и х.мель. Оба 

юаредиеита, как показано здесь, 

«вапречаются» в котле. 



HERRENHAUSER 
PREMIUM PILSENER 

~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Нижняя Саксония, Германия 

~ СОРТ Pilsner (nльзеньское) 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4,9% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 

J"'!•••ювср и его окреспюсr·и скорее 

.l ассоr\иируются со 11rнапсом Кот или 
джином teinl1ager·, чем с пивом. Иногда 

порция креп r<ого спиртrrш·о и пиво 

употребляются одновремен r ю, одr r им 

движением руки, что требует cr юровки 

и храбросr·и . Это называется а LOttje Lage 

(по маленькой) и боже все r ·о ассоциирует­

ся с фссгивалем пива. Для такой цели часго 

исrюлr,зуют леr·кое, без примесей, сухое 

пльзеньское. 1-;,н , юверская пивоварня Gilde 

имесг в ассортименте пару блаr·оухающих 

цветами образцов. Ее более мелкий месгный 

конкурент Неп·епhанsег (•Херенхойзер•) 

варит несt<алы<о более выразителы-r ый 

Pгemiшn Pi lscпe t- (<·Прсмиум Пилзенер·>) ­

слеп<им тpa BЯIII:JIM ароматом и кремовым, 

солодовым вкусом_ Это отчетливо хмелевой, 

ВЫЗЬIВЗЮII~ИЙ ЗIIIICTИT CYXOЙ l lаПИТОК 
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224 HERRENHAUSER WEIZEN BIER 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Нижняя Саксония. Германия 

~ СОРТ Hefeweizen !дрожжевое nшеничное! 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5.5% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9-12°С 

новый nродукт от ганнаверской 

комnании Herrenl1a useг. В далеком 

прошлом на ее родине в Нижней 

Саксонии, возможно, варили более 

кислые, север о оы е сорта nшео о ичоюго nива , 

однако это, скорее, в южном стиле. 

Н егге пhаLОsег Weizeп Bieo· (<·Херенхойзер 

Вайцен Бир•)- чугь сиропо-ю вязкое nиво, 

отличающееся ооадковатым , о ое о·ка nряным 

ароматом, мя о ·кнм вкусом и несколько 

терпким гюслеuкусием. Н а этикетке 

изображено поле пшеницы . 



H ERRNBRAU 
H EFE-WEISSBIER DUNKEL 

li9 МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Верхняя Бавария. Германия 

~ СОРТ Темное nшеничное nиво 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5.3% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9-12°С 

немецкая •За поведь чистоты• 

пива впервые была оглашен а 

l'ерцогом Вильгельмом IV в J 5 J 6 году 
в Инголылтадте, там , где теперь находится 

пивоваренная компания Herrnbrau. В то 

время серьезным проС1упком дня пивовара 

в этом городе было превышение квоты 

на производсгво пива. В качесгве наказан ия 

он должен был изготовить J О 000 кирпичей -

работа тяжелая, отвлекашлая его от основного 

занятия , н о наверняка повышавLL!ая спрос на 

пиво без увел ичения предложения. 1-Ja каком-то 

этапе была проложен а •Пивная улица·> , чтобы 

привлечь ПОС1<Lвщиков из соседнего Кельхайма. 

ПроизВО/\ИМОе сегодня НеггпЬг;iu 1-J e fe-We issЬier 

Dunkel (<·Хернброй Хефе-Ва йссбир Дункель•) 

отличается ореховой сладоСJъю и шоколадным 

вкусом , а также цветочной, фиалковой, сухосп,ю. 

«Шедевр ... 
. . . древнего баварского пивоварешюго 
искусства»,- на11исано на этикетке. 
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226 HERTOG ]AN GRAND 
PRESTIGE 
li:J МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Провинция Лимбург. Нидерланды 

6 СОРТ Barley Wine (ячменное вино) 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 10.0% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 13°С 

слово 1-lc .-rog оз1 1ачает 

<· 1 ·ер 1 ~ог·>, а имя jan напо­

минает о герцоге Брабант­

ском, который правил в X:lll 

веке во Фландрии и Бра­

банте. Кренкий I"ОЛJШЩ­

ский эль Herrogjaп Graпd 

Presrige (<•Хертог Ян Гра 1щ 

Пресгиж•) в общих 

чертах llllllOMИ IIЗCТ 

ячменное ВИНО. Он был 

од11им из первых 

специальных напитков, 

сваренных после вос­

Сl-:1 1 ювле11ИЯ пивоварни 

Аl"сеп в 1980-х годах 

В OДHOИMelll ЮМ !'О роде 

пров>IIII\ИИ Лимбур1~ 

Для этого пива характерны 

IIJJOTнaя 1 1енная шапка, гр:а 11атовый 

1 \ВСТ, пряный солодовый аромат, 

удивителыю леl-кая, мягкая консис1·енция 

и сладковатое, слегка мясисгое после­

вкусие, похожее на портвейн. 



H IGHGATE & WALSALL 
0 LD ALE 

\9 МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Центральная Англия. Великобритания 

~ СОРТ Old Ale !старый эльl 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5,1% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 10--13 'С 

эта компа ния со 1 00-лСТII СЙ исi·ор ией - самый извесп-1ый про­

изводитет, елабот эля 111i ld н а западе 1 \е i iтралыiых rрафспз 

Вел икобрита н ии. Прежде чем п и воварня обрела нсзависимОСIЪ, 

MIIO I 'ИC !'ОДЫ CI 1.\Jlадела 

ком п;ш ия Bass. Слегка 
OXMeЛC I I I IOe ПИВО С СОЛО-

1\О IJЫМ :11щентом, похожее 

н а сорт 111 ild, но более 

крепкое - классический o ld 

ale, или зим ни й со i ·рева­

ющий напиток. Это ноябрь­

ское и декабр 1,ское пиво -

превосход i iы й образец сор­

та. В аромате пр слеживают­

ся нотки пассифлоры. 

Для вкуса хара i(' I'ерны 

O'I' I 'e ii ки железа , дуба 

и хорошо поджаренных 

rpei iOI<. Послевкусие очень 

1 1рИНТ1 1 0е, С 11 0ТКам и ИрИСКИ . 

Связь с Хайzейт? 

Пиво не и...меет ничего общего 

с известной лондонской литера­

турfюй «деревией» Хайгейт. 

Пивоварliя расположе/iа 

в Уолсалле. 
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228 HoEGAARDEN SPECIALE 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Провинция Фламандский Брабант, Бельгия 

СОРТ Бельгийс кое пшеничное пиво 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5,6% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9--1 0°С 

вто время ка к посюянно 

производимое пиво Hoegaardeп 

(см . с1р. 229) часю в ре-

подносится как летний 

прохладительный н апиток, 

Hoegaardeп Specia le 

(•Хуi<~ рден Спесиале•) , 

за пущенное в производсrво 

в J 995 году, я вляется более 

крепкой, солодовой 

и кремовой версией пива 

для зимы . 1-l oegaaгdeп 

WitЬier ва рят из грубой 

пшеницы и осоложенного 

ячменя в равных долях, 

а Hoegaaгden pecia le н а 55% 

состоит из ячменного солода . 

Некоторое количесrво этого 

солода готовят по методу, 

nри котором на1уральный сахар 

ячменя крисгаJIJiизуется . Именно так 

досгигается ореховый вкус пи ва. 

Пропорции кориандра и аnельсина 

одинаковы в обоих сортах, но привкус 

цитрусовых благодаря большему количесrву 

солода ярче выражен в Speciale. 



H o EGAARDEN WттвiЕR 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Провинция Фламандский Брабант. Бельгия 

! СОРТ Бельгийское пшеничное пиво 

® СОДЕРЖАНИ Е АЛКОГОЛЯ 5.0% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9- 1 0°С 

f"'Jpoд Хугар11ен (к вопоку от Брюсселя) расположен в сердце района 

.L возделывания пшеницы. Раны11е здесь наСЧИ'IЪI ВаJЮС J, более 30 пиво­
варен , производивших месгное пшеничное пиво. Последняя закрьшась 

в 1 950-х 1'0/\аХ, когда традиционные напитки были вытеснены ла герами, 

но в 1 960-х пивовар-Э i·пузиас, · П ьер Сели с возродил этот сорт. 

Подрое~·ком он работал 

на той самой последней 

пи воварне, что и вдох­

новило его впоследсг­

вии на создание п и ва 

с кориандром и цедрой 

апельсин:1 сорта Сша~ао. 

Он ориентировался на 

месп-1ых потребителей , 

однако нап иток завоевал 

мировую популярносгь. 

Пивоварня имела о1·ромнь1й 

успех и в 1 980-х юдах была 

приобретена группой 

1n teгbгew. Ноеgаагdеп WitЬieг 

(•Ху1·а рден Витбир•) - очень 

дytJJИCI'Oe и прш-юе пиво 

с фруктовым вкусом и медовой 

•основой •. 

Поче.му wit (белый) ? 

Белое пиво означает 

«nшениrшое» в Бельгии, Гермапии 

и некоrпорых друшх странах . 
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230 HOEPFNER BLUE STAR 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Баден-Вюртемберг, Германия 

6 СОРТ Smoked Altbier ( копченое старое пиво) 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5,5% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 

эту nивоварню в Карлсруэ (Германия) 

основал свя ще• • •• и к Хёnфнер. Сейчас 

ею владеет шесюе поколение этой семьи. 

Компания учрежден а в 1798 году и расnо­

ложена в nохожем 1 ш замок ба рона здании 

посгройки 1898 года. Несмотря на свою 

дотую ис1·орию, эта пи воварня - одн а из 

самых nередовых в Германии. Описываемый 

здесь наnиток был впервые сварен в 1996 го­

ду, в канун Нового • ·ода , очень важный д.пя 

шотландцев ден1, . Однако это пиво не следует 

отождесгвлять с шо·•·ла11дскими сортами , хотя 

по характеру оно оче11ь 11 а nоминает разные 

i~~~;;;;;;;;;;~ марки nива, сваренные н а солоде д.пя виски. 
1 1-ioepfпer Blue Star (•Хёпфнер Блю Стар•) 

содержит долю солода , прокоnчешю•·о на 

буковых дровах, и обладает живой сухостью 

в послевкусии. Пиво маслянисюе, солодовое 

и слегка ореховое, с у• ·онченным цветочным 

о·1тенком. Его варят на дрожжах ДJUJ AltЬier. 

Это нечто среднее между пивом из 

Дюссельдорфа и шотландским Dtшdee' 

Таtщуя блюз 

В упаковке из шести бутылок 8/ие Star 
нет одипаковых этикеток. Их объединяет 

лишь тема- «maNet( под звезда.А1U » . 



HoEPFNER GoLDKOPFLE 
\i:'7 МЕСТО ПРО ИСХОЖДЕН ИЯ Баден-Вюртемберг . Герма ния 

5 СОРТ Export (эксnортн ое! 

@ СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5.6% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕН ИЯ 9'С 

наряду с золотым и ла герами компа н ия Hoepfner из Карлсруэ 

п роизводит Pilsner и три юри;~ ции н а тему Ехршt. П и во, 

нa3JJ<I III IOC 11 росю Ех po1·t, обJЩtаст уди в и тел ы ю свежим а роматом (хлеб 

с хруспшtей короч кой только что из печ ки >), 

П рИЯТI ЮЙ СОЛОДОВОЙ КО I IСИСГен циеЙ 

и 11 ряным вкусом, а также тон кой , 

сбал а нси рова нной сухос1ъю 

в послевкуси и . Предсгавленная здесь 

верси я super p 1-emiш11 немного 

крепче и н асыщен 1 1ее. Хотя 

пиво Hoepfner Goldkбpfle 

( •Хёпф1 1ер Голдкёпфле•) 

позиционируется как слабое, 

в нем наблюдаются 

м а сляJJ НСI 'Ые, усnока иnаюtцие 

хмелевые нотки . Сущес1 ·вует 

также 1 1 ефилогрован ный 

Ex port, называемый lioepfner 

Kra t1seп Hefetri.ib. 

Отиюдь ue ша11очка 

Слово Кор(/е, у>ютреб.ляеАюе 

в Бадене, - у.меиьшителы-Jое от 

« ttemюii шапки» . Однако в данном 

случае оиа вовсе не .маленькая. 
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232 HOEPFNER jUBELBIER 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Баден-Вюртемберr, Германия 

6 СОРТ Vienna (венское! 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5,6% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМЛЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 

Богато украшенная этикетка Hoepfner JubeiЬie r (•Хёпфнер 

!Обельбир·>) был а разработана в 1906 году для пива , сваренного 

по случаю золотой свадьбы герцога Баденского. А в 1982 юду случайно 

обнаружили nолбутылки того пи ва, ка к раз 

в то время , когда пивоварня rUiанировала 

выпус•·ить сnециаль11ый напиток к 75-летию 

отца нынешнего президента компании. Это 

JubeiЬier (юбилейное пиво) , которое 

nроизводится no сей день, - бронзовый 

ла гер , напоминаю1ций по сгилю Vienna или 

м;irze пjOkюbeгfes t . Сначала пиво 

раскрывает свой орехово-солодовый 

характер, потом с• ·а новится очень мягким , 

а заканчивается л е 1~ким , иrрисrым и сухим 

послевкусием. 

Тост за omt(a 
Пеиная шапка искрш·пся пузырьками 

в подтверждение uzpucmozo послевкусия. 
1-lес.мотря на насыщенный цвет, пиво 

Q tt eнь похоже на ша .. мпанское. 



H oEPFNER PILSNER 
\Gi МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Баден-Вюртемберг, Германия 

5 СОРТ Pilsner lnnьзеньскоеl 

@ СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4,8% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРдТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 

фамилия Hoepfncr· образована от слова 

•хмелевод• . Этот Pi\sncг пивоварни 

в Карлсруэ содержит 4 сорта хмеля (Perle, 

1-l a ll e rta Lr -H ersbшck , Tettпa пg и aaz). 

Несмотря на 37 единиц горечи , Hoepfпer 

Pilsner (•Хёпфнер Пилзнер •) нел ьзя назвать 

вы зыв.:1 Ю1це сухим . Акце 1 rт, сдел анный 

на аромате хмеля , ПО/\ I 'СГ r -а вл и вает к развитию 

мятно-кремового характера nива , 

усиливающе r ·ося благодаря мнкому вкусу 

солода сотгенком алтея . Пивоварня имеет свою 

солодовню и разводит собсгвен ную .кулыуру 

дрожжей . Он ;r исnользует откры·rую 

ферментацию, и дображиван ис происходит 

в горизонтальных емкоспrх, а не в обычных 

вертикал ьных цилиндрах. Все эти элементы 

создают нежный, cлoЖit t ... Jй классический Pi lsner. 

В баре при пивоварне Pilsпeг и спользуется и ногда 

дпя rrриr·отоВJrения пивного коктейля с похожим 

rra вермуг аперитивом Атег-Рiсоп , очен ь 

r юпулярr rым rrа nитком по друrую c r·oporry гра r r ицы, 
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234 Ноок NoRTON 0LD Нооку 
\i9 МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Южные/Центральные графства Англии. Великобритания 

6 СОРТ Old Ale/Bitteг (старый эль/биттер) 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4.6% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1 Q-1 З 'С 
-------------------------

на пивоварне Hook Nortoп 

в Ба 11 бери (графство Окс­

фордшир) ДО СИХ 1 10р И СIIОЛЬ­

З)'СТСЯ па ровой дви r·ател ь. 

П роизводспю размещено 

в баш rr е- пивоварне 1899 года, 

где сырье проходит nytъ 

с верха до norpeбa , пoet·e­

neii iiO превращаясь в nиво. 

Наиболее ИЗВССI 'Н ЬIЙ ПрО­

дукт компани и - Olcl Hooky 

(<·Олд Хуки •>) с аппетитньrм 

солодовым вкусом и арома­

том, на пом инаюu.1,им свежее 

песоч11ое печенье. На п иток 

отличается таюке кремовым, 

фруктовым вкусом с о·rтенка ­

ми бана 11а и клубники. Позже 

проявляется сбалансирован но 

сухой и изысканный лисгвснный 

хмелевой характер. Несмотря на 

название, это пиво - скорее, солодовый 

Ьitter сред11ей креrюеt·и , чем old ale. 

Балымой ребепок 

На этикетке изображена 

11еболыиая~ аккуратная 

пивовария, ио ее раз.меры 

явно преуве.личеиы. 



Ногвлек SuммER LIGHTNING 
li:'J МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Заnадная Англия. Великобритания 

6 СОРТ Summer Ale !летний эль! 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5,0% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ чуть выше 10°С 

пооr е то r ·о как хмель в cyore cвapc r r , отходы хмелевых шишек 

необходимо удал ить, используя hop back (дырявый черпак 

/VIЯ хмеля). Пивоварrrя Нор Back, распшюжен r rая в Солсбери 

(ЛmJi ия), основа на в 1987 r·оду. 

Вскоре rюore открытия 

она выпустила специ­

ально Д/IЯ ПИВIIОГО фeC­

TИBliJIH пиво Sun1111er 

Lightпiпg (•Саммэ 

Лай· r ·ни н r·•), которое по­

том стала nроизводить 

реrулярно. В то время 

цвет на питка был необы ­

чаЙ J IО <-COJII I CЧHЬ!M >) ДJ IЯ 

британских элей. Пиво 

оченr, легкое, живое 

и сухое, r ю обадает также 

рядом второсr·еnенных 

отгенков: сладосrъю 

ячменного солода Maris 

Otter из r ·рафсгва 

Уилтшир, бла гоуха нием 

хмеля сорта East Кепt 

Goldiпgs и вкусом банана 

благодаря использованию 

фирменных дрожжей. 
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236 НОРБАСК THUNDERSTORM 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Западная Англия. Великобритания 

6 СОРТ Wheat Ale (пшеничный эль! 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5,0% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ХРАНЕНИЯ/ПОТРЕБЛЕНИЯ 10-14'С/10'С 

завоевав успех со своим сезонным nивом Summet· Ligh tпing 

( •Зарница• ), в 1997 году пивоваренная комл а t tия из Солсбери 

снова выразил а nочтение нелредсказуемой британской поюде, 

выпустив н а рынок пшеничный эль Thunderstoml (<· Гроза • ). Это 

дозревающее в буtъtлке 

пиво содержит 50% 

пшеницы и охмеляется 

только сортом Pюgгess. 

В основе Hopback 

Tllunde,-storm ( •Хопбэк 

Тандестом •) легкая , 

но устойчивая и сочная 

солодовая основа с не­

большим о·rтенком бана­

н а благодаря дрожжам. 

Можно отметить также 

nродолжите.т11,ный, весьма 

сухой, с ' ютками цедры 

л имона и можжевельн ика 

вкус. Паслевкусие очень 

бодрящее. 

Нектар боzов 

На всех этикетках пива эmoi'i 

пивоварни изображен боz вино­

делия древних римля11 Бахус. 



H oPF DuNKLE WEISSE 
\i9 МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Верхняя Бавария. 

Германия 

6 СОРТ Темное пшеничное n иво 
@ СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5,0% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9-12°С 

Г'Jнс Хопф, владелец пивоваренной 

1 компании , почти н ::шерня ка обязан 
своим именем хмелю (1-lopf - хмель) . 

Однако волею судьбы он сп ециализи­

руетоr на пшеничном пиве- сорте, 

который обычно охмеляется лишь 

слегка . В аромате Duпk le Weisse 

(•Дункле Вайссе·>) наряду с нотками 

персика и ба нана заметен легкий о1·rеr-юк 

хмеля . Это очен ь живое пиво, устойчивое 

и приятное , со сдержанной сухостью 

и прохладным освежающим гюслевкусием . 

Пивоварня расположена в Мисбахе, в 56 км 

к юrу от Мюнхена. В последнее время здесь 

было сварено несколько необычных 

вариантов пшенично1,0 пива , ВЮIЮчая 

наПИТОК, ЯВЛЯЮЩИЙОJ OT!'OIIOCKOM траДИЦИЙ 

Eisbock. Это одна из немногих немецких 

пивоваренных компаний-новаторов, 

экспериментирующих с сортами пива. (Еще 

одна пивоuарr·ш - практически тезка : Hopfпer.) 
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238 HouGAERDSE DAS 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Провинция Фламандский Брабант. Бельгия 

6 СОРТ Пряный бельгийский эль 
® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4.0% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9-10°С 

~род Хуrарден расположен недалеко от невидимой <·языковой• rрани­

.1_ цы , разделяющей фламандскую и фра 11цузскую Бельгию. Написание 
его 1 1 азоания 11е раз менялось. Для nозрож,це 11110 1~0 пиоа n редпочли ~ а нтич-

о-юе• имя. Между двумя мировыми войнами 

расположе11ная в городе пивоварня 

производила янтар11ый эль 

(возмож11о, пря11ый) , который 

назывался DAS и был, вероятно, 

ОДIIИМ ИЗ llеСКОЛЬКИХ бСЛЫ'ИЙ­

СКИХ II ЗПИТКОВ, со ·реМИВШИХСЯ 

сгать созвучными с британским 

Bass. Эта компания да вою закры­
лась, од11ако l l li .ЗBal tиe пи ва вновь 

появилось в 1996 году о о а пиво­

варне, nроизводящей Hoegaarden 

Whi te (см. сгр. 229). Новый 

l-l ollgacrdsc DAS (•Хцхар·оуеДАС•) 

- ЭТО аромаТIIЫЙ, СОЧНЫЙ, фрукто­

ВЫЙ (яблоки') лнтар11ый эль, дозре­

вающий в буоъолке. Пиво варят из 

пльзе о-о ьскоr·о и карамелы юrо соло­

да с добавлением помера11цевой 

цедры Сша~ао и кори а 11дра. 

Напиток сбраживаетоо дрожжами, 

используемыми в знаменитом 

фруктовом, насыщенном Giпder Ale, 

производимом той же родительской 

компанией. 



Нuвsсн 
SuDWERK HELLES 
~ МЕСТО ПРО ИСХОЖДЕНИЯ Калифорния. США 

6 СОРТ Светлый лагер 
® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4,9% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМЛЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 

ЭТООД11 3 ИЗ J1 )"111111Х в ША 

пивоваре11 в ll tмer(I<OM сr ·ил е. 

Hubscl1 - фамилия ОСII О вателя 

ком 11 ;rн и и , а Lld\ver·k в переводе 

с I I CMCЦ I<Oro 03 11а чает <· пивоварня » . 

Пив 11ой бар и микропивовар-

' LЯ р;о сположеr rы в городе 

Дэвис "" севере 

Калифор11ии. Sudweгk 

r rроиз водит широкий 

спектр rrемецких сортов 

пи13а , включая этот 

выразитСJ I ЬI I Ы Й 

приятный Нli!Jsch 

Sudwcrk Helles (<·Хюбш 

Зу;(верк Хеллес•) с тсксrу­

рирова r 11 IЫМ СОЛО/ \ОIJЫМ 

сгартом и развивающимся 

ЧИСIЪIМ , ЖИВЬIМ ВкуСОМ XMCJIЯ. 

Питие во n .MJI учебы 

Пиво Sudtve•·k производят а городе 
Дэвис, где расположен 

Калифориийскиii уииверси1пет вина. 

Среди изучае.мых здесь предмепюв -
искусство пивовареиил. 
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240 HULL MILD 
\е) МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Северо-восток Англии. Великобритания 

СОРТ Mild дlе (слабый эль! 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 3,3% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1(}-13°С 

наnиток с претензией на 

славу среди любителей 

пива , особенно в Северной 

Америке. Пивоварня , 

расположе1111 ая в nортовом 

юроде Гул (графс•·во 

Йоркши р), н анял а Питера 

Осгина, который позже сгал 

исnользовать ее особую 

фруктовую закваску на 

пивоварнях нового поколения 

в США и Ка н аде. Предприятие 

закрылось в 1 970-х годах, 

но его название возродила 

в 1 989 •·оду микропи воварня. 

Здесь исrюл ьзуют те же дрожжи, 

в результате чего получается этот 

nриятный, хлебный, шоколадный, 

фруктовый, на пом инающий вино 

слабый эль - Holl Mild ( •Гул Майлд• ). 



H uYGHE DELIRIUM TREMENS 
~ МЕСТО ПРО ИСХОЖДЕН ИЯ Провинция Восточная Фландрия. Бельгия 

6 СОРТ Креnкий золотой эль в бельгийском стиле 
® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 9,0% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 10'С 

это лci · кoмыCJJei ii iOe I I aзвa i i и e - Dcliгi um Tгemcns (белая ,·оря ч ка) 

ВПОJ1 1 1 е отражает бслы ·ийскую ' ' "' 'УРУ, I<ОТорую мож1 ю оп редел ить 

словами <·C III I>, пей и весел ись ·> . Когда -то из-за Tti KO I~O наимс11оВа 11 ия 

11 иuо было за п рсщс11 0 в США, поэтому "" америка 11с ком ры 11 ке оно 

получиJю назва ш1е М:нсеп (в чссiЪ фла­

ма ндскоi'О 11и вовара). Дl1я при готов­

л ения пи ва используются сорта хмеля 

Saaz и Sryri a п . ФермеiiТ<I I\ИЯ выпол -

IIЯ ется трем я I IРОЖЖам и (двухэта п ­

ное сбражива 1 1ие и дозрева 1 1и е 

в бугылке). Пиво HL1ygl1e Delirium 

Tremeпs (<·Хайюхе Делириум 

Трсмсно) отличает нсобыю ю-

ве i i Н О фрукто вы й а ромат, 

1 1ЗПОМИ 1 1 3ЮЩИЙ СЛаДКИС 

десертные сл и вы или крыжов­

II ИК; СJi адкий вкус и со ,·реваю-

щее крепкое, до волы ю обрывис­

тое nослевкусие. В 1 999 юду был 
ВЫП)'ЩСII темнО-КОрИЧ II еВЫЙ •брап 

ЭТО I 'О н а n итка под названием Del iriшn 

Noc!LI ГП tl m. Сваренное н а 11яти сортах 

солода , п и во мягкое, бо 1 ·атое и оч е ' ' '' а ром ат11Ое. 

Эти два напитка п редсга вле 1 1ЬI в ш ироком 

ассортименте Huyghe, сгарой nивоварни горона 

~ Мелле (недалеко от Гс 11Та). 
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HuYGHE 
FLORISGAARDEN 
WITBIER 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Провинция Восточная Фландрия. Бельгия 

6 СОРТ Бельгийское пшеничное nиво 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛ КОГОЛЯ 3.5% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9-10°С 

цветоч ный сад' Исrочником 

ПОЯВJIС1111Я 13 названии напитка 

слова F lo risgaardcп , несомненно, по­

служил r ·ород Хуrарден (Hoegaa rdeп). 

Когда цвсrуr · его сады , семен а расге­

ний всгер раз r юсит по всей Бельгии 

и даже за ее пределы. Это ле r · кое, 

сладковатое пшеничное п иво произ­

водит пивоварrrя Huygl1e недалеко 

от Гента . HLryghe F lor isgaa rdeп Wirbler 

(<·Хайюхе Флорисrарден Витбир•) 

используется и в качесr·ве основы для 

серии F lorisgaa rdeп фруктовых сор­

тов пи ва, которое r ·отовят с добавле­

нием эссенции или эксгра ктов. Один 

из ·rаких н апитков - с персиком, 

абрикосом и ман r-о - назы васгся 

iпkеЬепу. Дсr ·ей технического кон­

сул ьтанта rr ивоварни зовуr· Флорис 

и Нинке. Без сом нения , им нра вится 

еще од r ю пиво серии l' lo l'isgaardeп ­

с добашrеrrием шоколада , которое 

называсгся Floris Chocolat. 



l c ENI FouR GRAINS 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Восточная Англия, Вел икобритания 

~ СОРТ Ale (эльj 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4,2% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1 0-13°С 
---------------------------

название lceni Four Grains 

(•Айс11 и Фо Грэйr·Ф) наnо­

миJ tаст о nлеменах, которые под 

предводительетом королевы Боу­

диции учасгвонали в боях против 

римских колонизаторов за незави­

симосrъ Анr 1r ии. Родиной lceni бьur 

регион , извесrный теперь как Вос­

точ11ая Англия . Микропивоварня lceni 

расположе r ra в Айкбурге, к северу от 

Тетфорда (графспю Норфолк) . Комnа­

ния , основанная в 1995 году, произво-

дит 111ИроКиЙ аССОрТИМСНТ ВПеЧа'J 1lЯЮ­

JЦИХ сортон пина, некоторые с кельт­

скими названиями. Ч е- rъrре злака (Fош 

Gra iпs) - это ячмень, пшеница, рожь 

и овес. И пивоrюварня относится к ним 

как к кирпичикам, из которых сrроится 

вкус. Пиво, дозревающее в буrъшке, стrи­

чае-гся мя11 ю-апельсиr·rоным ароматом , 

МЯГКИМ, сухим, ЗернОВЫМ, маСJIЯНИСIЪIМ 

вкусом, r1робуждающим легкую хмеле­

вую r·орчи r r ку в ПОСJiсвкусии. 

Подходит для королевы 

Логотип r~ивоварии - королева Боуди­

ция иа споей колесииче . Балее круття 

ил.люстраци.я иапо.мииает потреби­

те.лл.м, rono nиво Z011'l08Я1n из зериа. 
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Iм FucнscнEN АLт 
® МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Дюссельдорф, Северный Рейн-Вестфалия. Германия 

6 СОРТ Al tЬier !старое nиво! 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4.5% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 

название ltn Fllcl1schen Alt (<· Им Фюхшен AIII;Г·>) переводится 

как <· У л исенка•. Это од и н из просJшзле J 11 11,1х ба ров- п и вова­

рен , расположенный н старой час1 ·и Дюссельдорфа. EJ'O IЮ'IИ ­

таемый любителями AJt - хорошо сбалансированная , но хмелевая 

трактовка этого сорта. Напиток обладает кремовым солодовым 

характером, сдержа 11 11 ым грушево-фрукто-

вым вкусом и хмелевой 1 ·оречыо в су­

хом послевкуси и. П охожая на мини­

атюр! юе промышле J J н ое зда ние 

пивоварня , своего рода классика, 

находится за таверной. Вну1ри посе­

тители за скоблеными сюлами 

наслаждаются пивом в сопровож­

дении вкус 1 юй и здоровой пищи. 

Фирменное блюдо в меню­

Eisbein - вареные свиные ножки. 

Выnье .. м и закуси .. м? 
Похоже, лuсица испыnJываеm жажду, 

однако это х.мелевое пиво разжиzает 

жуткий am1emum. 



l N DEPENDENCE fRANKLINFEST 245 

\i"j МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Северо-восток США 

~ СОРТ Marze11-0ktoberiest Lager (мартовский-октоберфест лагер) 

(§} СОДЕРЖАНИ Е АЛКОГОЛЯ 5.5% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 

в 1776 году т·осударствен11ый деятеm, и уче т т ы й Бенджам ин Франютю-т 

помо т ·ал сост·а тl!тять в Филадельфии Деютарацию 11езависимосги 

америка 11ских коло11ий от Бри ·т·а 11 и и . П иво тJаре1111шт ком гшт ия 1пdереп­

с1е nсе (• И11депе 11де11е>- тезависимост ъ·>) была открыта в том же горо-

де спуст ·я 2 19 лет. С11а чала она 

llaЛa}\ИJIЗ И3 1 '0'1'0 13ЛС I I ИС ЭЛСЙ, 

а вскоре за пусгила п роюво­

дсrво ла т ·ера Fra n k1iт1fest 

(•Фрэ11 юти11фесг•) . Его 

отличает · брО11ЗОвы й тtвст ·, 

т ·лубит т а солодового аромата 

и пря т того нкуса . Пиво легкое, 

110 1 1 СО6ЫЧЗЙ 110 а ППСТИТI IОС 

в п итье, с ч иСIЪI М сладким 

послевкусием . 

Яв11 Ыil n ья11rtужка 

Бе"джа.ми11 Фраикли11 остааил после 

себя собственный pet(enm хвойного 

nива и заказы ua бoriO!JKll эля. 



246 lSAAC BIRRA BIANCA 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Итаnия 

~ СОРТ Пшеничное пиво в бельгийском стиле 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5,0% 06. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9-10°С 

для •белого• пшеничного пива из Италии в бельгийском СI'Иле 

lsaac Birra Bianca (•Исаак Бирра Бьянка •) используют б)'lъtлку 

для шампанского. Пивоварня находится в Пиоццо (провинция 

Кунео) , н еподалеку от Турина. Она расположена в баре под назва­

нием Le Baladin (•Трубадур•). Жена владельца - родом из погра­

ничноrо между Бельгией и Францией района, ;1 пиво lsaac назва­

но в чееtъ их сын а. В шуt·ку угверждают, будто пшеничное пиво 

безвредно даже JVIЯ детей. Этот экземrиiЯр ароматизирован 

кориандром и соками грейпфрута и апельсина (а не цедрой 

последнего, как делают обычно). В готовом продукте вкус 

напоминает сладкие лимоны. 

Вторичная ферментация 

в бугылке происходит 

с добавлением дрожжей JVIЯ 

шампанского. Эта особен­

t-юсrь и получаемый 

в результате кремовый вкус 

жареного хлеба - дополни­

тельное оправдание 

использования сrоль элегант­

ной б)'IЪIЛКИ. 



]EANNE o'ARc АмвRЕ 
DES fLANDRES 
\ёj МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Северная Франция 

СОРТ Bi~re de Garde (выдержанное nиво) 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 6,4% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ НН3°С 

пиtlОtlарня <·с11рята н а• в 11 ерсулке r ·орода Ронша н , что рядом 

с Лиллем. А неподалеку, в округе Шампань, родилась Жанна 

Пивоварня , прославпяющая ее имя , был а основана 

в 1898 r ·оду семьей с фламандской фами ­

лией Ван Дамм. Arnbre Dcs Flandres (•Амбр 

де Фландр·>)- пиво низового брожения 

в стиле Ьiere de ga rde, который 

подразумевает долгое вызрева н ие 

в бочках. Сначала появляется вкус 

с перчин кой , затем он развивается 

и становится солодовым, с о·1тенком 

инжира , за вершаясь объемными 

сухими тонами. Это nиво очень хорошо 

сочетается с местными блюдами 

из баранины и лука -порея . 
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TEANNE D' ARC 
BELZEBUTH 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Северная Франция 

6 СОРТ Креnкий золотой эль в бельгийском стиле 
® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 15,0% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 10°С 

слово BelzcbLil il (Bt:Jiьзeuy!l) 

П рОИСХО/[ИТ ОТ дрСВI IСГрСчеСКОГО 

и иудейского и означает <·дьявол• или 

<• I ЮВСJi итель мух•>. Вот почему 

0 11 изображс11 11а эти кетке пива , 

произведс111 юго во французской 

п и воварне с пламеJJIIЫ М назва 11ием 

j canne d 'Arc (<•Жа н 11а Д'Арк·>). 

Утверждают, что это очень креnкое 

прозрачное пиво варят и з од1 юrо 

солода (а зн ачит, 01 ю 1 1с содержит И I IЬ!Х 

сахаров). Пиво нежное, как nyx, сначала 

н а поминает леденец с осгрым и 

алкогольным и тонами, переходЯ JJ~ими 

затем о прн 11ую, lfe>Jc;,ш ' "УЮ сухос1ъ. 

Belzebtlth (<· Бсii i>ЗСбу ,··>) н е сrоль плотное, 

как можно ожидать, учитывая крепос1Ъ, 

но с весьма 1 усrой пенной шапкой. 

Сильиое варево 

Вельзевул защищает своих 

последовате.леii от мух ... хо1nЯ 
и.мя его происходит от Ваала, 

древнего ce.мuntcкozo божества 

плодородия. 



J EANNE D 'ARC 
GRAIN D'ORGE 
\13 МЕСТО ПРОИ СХОЖДЕНИЯ Северная Франция 

~ СОРТ Biere de Garde (выдержанное пиво) 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 8,0% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 10-1 3°С 

ВО11 р<.:ки свосму 3ОJютистому цв<: 1 у Jса п пt: d'AI"c G 1·a i п ci'0 1·ge 

(<•Жа 1111 а Д'Арк Грей 11 1\'Орж•) содержит lleбOЛ ЫliYIOДOJIIO 

СОЛО/\3 Viеп п а , п р и;tа10 11 1его 11 а 11 нтку легкий ореховый 01те 1 10к. 

Как ВИ/\ 110 из ll aЗШII I И Я (Gг:1 iп d '0 1·ge - •я ч м е11 110е зер 11 0>), это 

ПИ130 С ЯВIIЫ М COJIOДOUЫM iH<ЦC I I 'I'OM , 

110 хорошо cбaЛ<IIICиpoua l 10 хмелем. 

Сре;1и ИC IIOJ II,зyeмыx сортов хмеля ­

Sty1·iaпs с ei'O очеви; 111 Ым характером 

цедры а 11 ельси 11а , рома 11J КОВЫ Й Saaz 
и смоля ниСIЪIЙ Bгewer's Gold (из 

Фm11 1/ \ри и). Е 11 1с 01111 3 сосгавш1 10 11 \ая 

вкуса- чyl'l:, / ~ЫМ I I ЫЙ хара ''''СР 

дома 11m их дрожжей - в этом сорте 

замет11а бom, IIJ e, чем в других 

п родуктах IIИ IJOBap11 И . Это 

О6ЪЯС11ЯеТСЯ тем, ЧТО дрОЖЖИ 

(верХОВОI'О брОЖеi iИЯ) ВЫI IУЖде 1 1 Ы 

усерд110 •работ:пм, чтобы создать 

от1 10ситслы 10 высокое содержа1 1 ис 

алко 1 ·оля. llo сп<ЛIО это фра11цузское Ьiеге de 

gaгdc С фламаiiДСКИМ :1ю \eiiTOM. 
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250 jENNINGS СоскЕR НооР 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Северо-восток Ан глии. Великобритания 

5 СОРТ Bitler Ale !горьк и й эль) 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4.8% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1 0-1 3°С 

пивоварня находится в северной части сграны , в Кокермуге, 

рядом с Английскими озерами . Н есмотря на каламбур, 

связанный с месгом ее расположения , н :1 звание пива ) enп i пgs 

Cocker Ноор (•Дженнингс Кокер Xym ) имеет не посредсгвенное 

сггношение к выпивке. Н а контрэтикетке говорится , что и кран 

(cock), и обруч (hoop) были часгями бочонка . Сосkе г Ноор мягко 

обволакивает язык, сначала кажется ореховым , затем апельсиновым 

и блш·оухающим, а завершается 

хмелевым и тр;шяным 

вкусом. Это летний эль 

с проверенной 

•компанейской• 

репу1 ·ацией. 

Несмотря на 

удаленносrь 

пивоварни , ее 

Г1р0Д)'IЩИЛ 

вnолне 

досrупна . 



jEVER PILSENER 
li:7 МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Северная Германия 

~ СОРТ Pilsner (nnьзеньское) 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4,9% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 

час!·ично обнесенный рвом город 

Евер - ·1урисгический центр Фриз­

ского побережья Германии . Фризские 

осгрова - территория , которую делят 

между собой также Данил и Нидерланды. 

Жители этих мсе~· имеют репугацию 

любителей пищи и на nитков 

с выразительным вкусом . j еvеr Pilsener 

(• Евер Пилзенер •>) завоевал nризнание 

3EVI8 
любителей nива по всему миру за свою 

гореч ь. У nива благоухающая nеннал 

шаnка , свойсгвеннал немецкой 

разновищюе~·и nл ьзеньского, и возбуж-

PILSE NER дающий терпкий вкус, осгавm11ОЩИЙ язык 

почти сухим. Пивоварня jever очень 

современная , ка к у большинсгва 

производителей Pil511er в Германии, хотя 

в распоряжении компании ее~ъ зданил 

и начал а ХХ века. С тех пор как пивоварню 

приобрела национ альная группа Brau und 

Вrшшеп , характер j ever Pilsener сгал несколько 

мягче, но бла годаря своей сухосги nиво nо­

прежнему л вляСI'СЛ замечательным аnеритивом. 
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252 joPEN Вок BrER 
li:') МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Провинция Северная Голландия. Нидерланды 

~ СОРТ Бок верхового брожения 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 6,5% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 

слово ) opcn использовалось в Харлеме, коr'Да-то великом 

nивоваренном г·ороде 1-lиf\Срландов, для описа ггия размера 

r r и вной боч ки. Это необычное <·четырехзерг ювое• пиво [\ела ют 

ИЗ ЯЧМСIIЯ 1 ПIIJC I I И I ~Ы , ржи (ВСС 

ОСОЛОЖенные) И Зерна ОВСа. 

П>шо верхового брожения, 

1\ОЗреваюrr (ее в буrъrлках. 

Свареr г rюе одг rажды 

в Харлеме,Jореn Bok Bier· 

(• Йог·г е Бок Бир•) 

нроизводится на пивовар-

не Schaapskooi АЬЬеу. 

Вкусить бла гоухающий 

(I I I CJibCИIIOBЫЙ аромаТ 

пива - все равно что 

отведать сам фрукт. 

lla вкус пиво сироп г го­

солодовое, с пряными 

и сухими нотками (хотя 

никаких при гг рав п ри его 

ИЗГОТОВЛе i i ИИ 1 1 е И СПОЛЬЗуется). 



j O PEN HAARLEMS 
HOPPENBIER 
\f7 МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Провинция Северная Голландия . Нидерланды 

~ СОРТ Пряный эль 

® СОДЕРЖАН ИЕ АЛКОГОЛЯ 6,5% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ lЗ'С 

EII \C до то 1 ·о, как хмель иошел 

в у11отрсбле11и с, солодовый вкус 

пива бала 11 сировал и фруктами , 

траu~1м и и специями . Появле 1 1Ие 

же хмеля бьiJЮ объявлено 

нововвсде11и ем . Похоже, что 

первое OXMCЛCIIIIOe ПИ ВО 

в ИСI 'ОРИ 'Iески пивоваренном 

Харлеме было сварено в 150 1 

году. Это hoppenbier возродил и 

в 1994 1 ·оду к фес1 ·ивапю, гюсвя ­

щен l юму 750-летию города . 

Jopen Haarle111s (•Йопе Хаар­

лемс•>) варят из я чм е 11я , пшени­

цьi (оба зла ка осолажи вают) 

и овса , а охмеляют сортами 

Ken t Gold i11gs и Styri ans. Специи 

11 е добавляются. Пи во обладает 

цитрусовым ароматом, о вся ной 

кремовостыо, пря 11ым вкусом , 

который раз ви вается , сга новясь 

сна чала фрукт вым , потом 

терпким. Напом инающее шербет 

послевкуси е аромат11ое, сухое 

и долгое. 
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254 KALTENBERG Kё>NIG 
LUDWIG DUNKEL 
~ МЕСТО ПРО ИСХОЖДЕНИЯ Бавария, Германия 

6 СОРТ Dark Lager (темный лагер) 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5,1% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 

IJат•ы·енберг находится неподалеку от Мюнхен а. Не позднее 

1~111 века здесь появился замок. А нынешний пос1·роили в 1670 году, 
правда в 1848 году он бьu1 реконсгруирован в готическом с1·иле. 

В погребах замка принц Луитпольд Баварский управляет знаменитой 

--

пивоварней , сп ециализирующейся 

на разн ых сортах темн01·о пива. 

Пиво Ka lte11berg Кбп.ig Ludwig 

DLI Пkel ( <· Катiы·енберг Кёниг 

Людвиг Дун•<елы) , посвященное 

его предку королю 

Людвюу,- легкое 

и своеобразное, 

с намеком на кофе 

и инжир. Его подают 

во время рыцарских 

·•урниров, которые 

проходят в замке 

ежегодно в июле. 



K ALTENBERG 
R ITTERBOCK 

МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Бавария . Германия 

СОРТ DouЫe Bock !двойной бок! 

СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 7.7% об . 

ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9'С 

хотя сорт бок происходит с севера Iерма нии 

(из Ай н бека , Нижняя Ca r<COII ИЯ) , популяри ­

зировать его стали н а юге, н а королевской п и воварн е, 

построен ной герцоr·ом Вильгет,мом V Баварским 

в ко r ще XVl ве ка. Принц Луитпольд, потомок герцоr·а, 

занимался п ивоварен ием в зам ке Калю·е 116ерг под 

Мюнхеном . Оди н из его 

н а п итков - Kaltcпberg 

Ritter·bock (<· Кал ьтенберг 

Ритr·ербок•) гюсrупает 

в продажу во время 

Великого посга. Это пиво 

очень леr·кое IVIЯ своего 

сорта , но с изысканным 

вкусом горького 

11 IOKOJia}\HOГO 11 рал И I IC. 

Ritter З ltaцum «всадuик» 

Гlопуляриыii fJЫtfaficкuii 

mypllufi проходит в замке 
ежеzодно в metteuue 1·npex 
уик-эндов юоля 1-Ja а репе, 

которая вмещает 

1 О l'l'tыслч зриrнелей. 
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256 KASTEEL BIER 
\i9 МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Провинция Западная Фландрия, Бельгия 

6 СОРТ Barley Wine !ячменное вино) 

или шато (chatcau), - это 

окружег г н ы й рвом дворец, 

возведенный 13 1736 г ·оду 

13 И н гелмюнсгсре (запад­

ная Фландрия). Здесь бы­

ла когда-то резидегщия 

герцога Фла г щрии. Сего-

дня поrреба исгюльзуются 

щrя выдержки в бугылках 

в течение 6 - 12 г r едель п ива Kas­

teel Bier ( • Капеел Бир·> ), которое варят 

неподалеку в пи воварне Vап Hoпsebrouck. 

Это чрезвычайно мощное пи во сначала 

раскрывастог солодовым богатстом 

хлебног·о каравая , затем вОЗI I И кают нотки 

сухофруктов и портвей на , и вес это сводится 

r< сухому, оювно джуг ·о вая меш ковина, 

1100ieBJ<yCИIO. 8 ПрИ !"ОТОВЛен ии н апитка 

используютог три сорта солода , темный 

карамелы г ый саха р, сухой хме;н, Кепt Goldiпgs 

и собспJен ная закваска. Дня золотогодвойника 

этого пива под названием Kasteel Tripel 

характерны нотки ваг-rили , кориа г-щра 

и цитрусовых Существует также 

еще более ваггилы гая золотая 

версия . 



K ILKENNY lRISH BEER 
~ МЕСТО П РОИСХОЖДЕНИЯ Ирланди я 

СОРТ 1rish Red Ale ! ирландск и й красный эльl 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5,0% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕН ИЯ 9- 1 0°С 

достопримсч ател ы юсть r·орода Килке r 11 r и - r r eтpoнy r -::rл временем 

1 \Срковь X l ll ве r<а а ббатства Ctl. Фра 11 ци ска. Ее окружает пивоварня , 

ос r юва r r 11 ая в 17 10 юду Джоном Смитви ком , а с 1965 юда принздлежащая 

ком r rаr r ии G Lr i ппess. Под именем 

Смитвика (Smit11wick's) nивоварня 

производит маслянисгый эль 

с от r ·енком пережаре r 11 юrо хлеб~r , 

п рошмrяюrци мся в пселевкусии 

(4,0% об.). Это пи во продается 

главным образом в Ирланди и . 

А в остал ьн ых ч асr·ях света - его чу1ъ 

более крепкая , сухая и ореховая 

интерпрета ция r юд назва н ием Кilkeп r1y 

l гi sh Beer (•Килке1111 и Лйриш Бир •). 

Ир.папдское крашое 

Красповатый on-1me11oK ирлаидски.х 
элей, подобпых Kilkenny, стал 
эле.меитом апи..ля. 
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258 KING & BARNES FESTIVE ALE 
® МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Юг Англии, Великобритания 
~ СОРТ Pale Ale (светлый эльl 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5,3% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕН ИЯ 1 5°С 

некоторые nоявившисся в nоследнес t3ремя м арки nива мирового 

уровня, дображиваю tдие в буtылке, n роизводит Кing & Вате -

nредnриятие с 200-лстнсй исюрией. Между тем 1\Оволыю oct·po сю­

ит воnрос о rюглощении этой комnа t tии из Хоршема (Суссекс). Вы­

разительносгь ее продук-

ци и придают ячмень Ma­

t"is Otter, 1 \Ветки хмеля Gol­

diпgs и собсt ·вен н аJt смесь 

двух кулыур дрожжей. 

При из t ·отовлении 

Кi пg & Вагпеs Festive Ale 

(• Кинг энд Барнс Фесгив 

Эйт) исnользуются 4 сор­

та солода и 3 сорта хмеля. 
Впервые этот эль был сва­

рен для nослевоенного Фес­

тиваля Брита ни и в 195 1 го-

ду, а версия с живыми дрож­

жами nоявилась в 1992 году. 

Для на п итка характерен тра­

вяной , хлеб~tый и хмелевой 

аромат, а также фруктово­

ореховый, с легким о·tтенком 

шоколада солодовый фон. 

Паслевкусие десертно­

яблочное, с продолжительны­

ми тонами, напоминающими 

бтн·оухан ие розы . 



K ING & BARNES RYE BEER 
\iJ Место ПРОИСХОЖДЕНИЯ Юг Англии , Великобритания 

6 СОРТ Rye Ale/Brown Ale !ржаной эnь/коричневый эль) 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5.5% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 15°С 

рож,, - это злак с а ппети· •· • •ым • ·орько-сладким, фруктовым , пря ­

ным и порой мятным вкусом . Сначала из нее делают XJieб, из 

которо •·о впоследсгвии получают квас - русский 11а питок, подобный 

пиву. Рожь используют также 

в при •·отовлении финского 

пи ва al1ti. В 1988 •·оду 

немецкая пивоварня 

TI1urn und Tax is 

выпусгила ржаной вари ­

аi-IТ ПШСIIИЧI-IОГО ПИВа , 

а в сл едующем десятиле­

ти и Кing & Ba rnes из Хор­

шема продонжила это на­

чиllание в Брита нии своим 

ржаным элем Кing & Barnes 

Rye Beer (<· Кинг энд Барнс 

Рай Бир•). Нап иток преiv• а ­

гался таюке под названием 

Coppercast (литейная медь) , 

подчеркивавшим е •·о яркий 

цвет, прида ваемый зерном . 

Это восхитительное 

масля нис,·ое пиво с нотками 

маракуйи. Мож110 ли назвать 

его <•Ответом • на ржа ную 

водку из Польши ' Скорее, это 

ответ на ржаной виски 

из Пе11Сильвании . 
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26о KING & BARNES WнЕАТ Млsн 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Юг Англии, Вепикобритания 

6 СОРТ Wheat Ale !nшеничный эль) 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4.5% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ HI- 14°C 

всменяющемся ассортименте сезонного nи ва комnании Кing & 

Barпes из Хоршема есть Кing & Barnes Whea t Mash (<·Кинг энд 

Барнс Уит МэнJ ·>), выпуск::1 ем с обычно в ::1nреле как освежаюш,ий 

н аnиток для nоздней весны или раннего лета. Терм ин mash означает 

•сусло·> , то есть смесь 

молотого солода с водой , 

которую используют для 

п и воварения . Это пиво 

содержит 40% пшеницы 

(остал ьное - ячменный 

солод) , хмел ь сорта 

Goldiпgs и ферментируется 

собсt ·венной чистой сухой 

кулыурой двойных 

дрОJюкей дня эля , 

выращиваемых пивоварней. 

В результате получается 

плотное, солодовое, словно 

хруспtщий крекер, пиво 

сдошим пшенично­

лимонным бла гоухающим 

послевкусием . 



KLOSTER lRSEER 
Авт's TRUNK 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Швабия, Бавария, Германи я 

СОРТ Extra-strong Lager/DouЫe Bock !очень креnкий лагер/двойной бок} 

® СОДЕРЖАНИЕАЛКОГОЛЯ 12% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 

Л ббат навер 1-1 11Ка мо 1 · здорово 

fi-r a гtl-пъcя этим оченr> креnким 
лагсром. Пивоварня расположена 

в красивом зда11ии бы вше t'О монастыря 

в Ирзсе " " юt ·е Герма 11 ии . П ри ней 

имеются таюке ресто 1Х1н , 

м але r r ькая rосr·иница, галерея 

рсмеслен11ых изделий 

и гончарная мастерская. Кloste t· 

lrseer Abt's Тшпk (<· Клосгер 

ИрзеерАбтс Тру11 к•) - пиво 

удивителы юлегкоедпя своей 

крепосt ·и , с ,-орьковато­

солодовым вкусом и нотками 

ви11ил и , дуба и виски . И1 ю1 ·да 

напиток разл ивают в керамические 

бу1ъ1ли руч11ой работы . Упаковка 

в этом случае приобретает более 

личный хара r<тер . 
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KNEITINGER Воск 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Регенсбург. Бавария. Германия 

6 СОРТ Bock (бок! 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 6,0% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 

после смерти в 1991 году последнего nредсr<~ вителя семьи 

Кнайтингер этой пивоварней в Регенсбурге управляет 

благотворительная организация, nомоr<~ющая сиротам 

и больным детям. Пивоварня была основана в 1530 году 

и прина;.vrежала семье 

Кнайтингер с 1876 года. 

Сегодня пивоrJарня 

и примыкающий к ней 

nОСI'ОЯЛЫЙ ДВОр ЯВЛЯЮТСЯ 

официальной 

досr·опримечателыюсгью. 

В nервый четверr·· октября здесь, 

на посгоялом дворе, забивают 

кран в первую бочку нового 

пива Бок. Клeitiпger Bock 

(•Кнайтингер Бок•) - очень 

богатый наnиток 

с многослойным, сложным 

солодовым характером и еле 

уловимым оп·енком дымка. 

Вера, хмель и мrиосердие 

Блаzотворите.лы1ая 

Kneitinger - лии<ь одна 

из пивовареи Регенсбурга. 

Среди других - Bischofsho(, 
которой владеет духовная 

се.миltария. 



KoFF JouLUOLUT 
\i:J МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Финляндия 

~ СОРТ Vienna Lager (венский лarepl 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4.6% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 
----------------------------------

в 18 19 году русски й пивовар 

Си небрюхав основал 

старейшую в Сканди навских 

странах пивоварню Siпebrychoff. 

В 1987 году эта пи воварня, 

название которой часто 

сокращают до Koff, вы пустила 

рождественски й нап иток Koff 

] OLJiuolut ( • Кофф IOлyOJI)'N) 

янтарио-красный лагер 

В Be l ICKOM СТИЛе С СОЛОДОВЫМ 

акцентом. Этот образец - более 

светлый вариа нт данного сорта 

с плотным, ореховым , солодовым 

вкусом. Финское слово ] OLJ ILJ 

имеет то же происхождение, что 

и аJ·юшйское YLJie (святки). Пиво 

любого сорта называется по-фи иски 

oiLJt. Это слона имеет тот же корень, что 

и английское ale. 

У Саuта-Клауса ... 
. .. есть офис на севере 

Финляндии. Но ezo местное 

рождественское пиво 

производит не компания Koff, 
а r~ивоварпя Lapin Kulta 
( •Запото саа.мов») . 
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K6NIG PILSENER 
\'9 МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Северный Рейн- Вестфалия, Германия 

6 СОРТ Pi lsner (nnьзеньскоеl 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4.9% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 

один из наиболее известных 

ПЛI>Зен i,СКИХ ла1·еров В lермании ­

Кбп ig Pi l seпe .- ( <· l<ёни г Пилзенер·>) - 13арят 

вДуйсбурге, крупном реч ном пор·•у на 

пересечении Рей 1 1 а и Рура . Хотя Дуйсбург 

из 13естен художесгвенным музеем 

и зоопар •<ом , е го ими;\Ж болы 11 о • ·о 

города о сер;ще угледобьшающею 

И Сl'аЛелитейнОГО региона МОГ 

в прошлом способсгвова·• · ,, 

популяр 1 юсr ·и это •·о доволы ю крепкого 

ДJIЯ ПJ IIJЗСНЬСКОГО СОрта ПИВа. 

С изменением промышленной 

ориентаци и региона пиво сгало более 

мягким и ле •--ким . Этот н а 11ито к все ·r-акой же 

солодовый , только теперь более приятный. 

Хмелевая горечь во вкусе сл абее, но по­

прежrrему вносит томительные, сле 1 ·ка терпкие, 

сухие нотки . Название компа нии означает + король·> , 

ХОТЯ И не имеет НИКаКО I 'О ОТНОШеНИЯ 1( МО 11ар>.)'. 

Кбпig - фамилия ее основателей. Пивоварня , 

основа r 11 r ая в 1858 юду Теодором l<ёниюм, осr-авалась 

во владени и этой семьи IIЯ ' IЪ поколений. В 2000 • ·оду 

компания Cl-a;ra час•ъю группы Holsteп . 



KбNIGSBACHER PILS 
\!3 МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Северный Рейн -Вестфали я, Германи я 

6 СОРТ Pilsner (пльзе ньскоеl 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4,8% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9'С 

Konig означ ает • корот,,, а Bach наnоминает 

употребляемое в северной Англии слово 

beck - •ручей ·>, • речушка ·>. Пивоварня 

K6пigsbacl1e r· расположен а в г ·ороде l(облегщ 

при слиянии двух больu г и х рек - Рейна 

и Мозеля . K6r1igsbac l1e г Pi ls (• l(ё ниг·сбахер 

Пиле>) - хор ший образс r( просго г·о 

пт,зе гг ьско г ·о. Пиво свежее, сухое, обладает 

хмелевым букетом , п ол 11ым вкусом 

и продолжителыгой г ·о t ечыо в посл евкуси и . 

Более 110вый , нсфилырова н11ый с г·о <·бJ r ИЗ II e r( ·> 

получил назва 11и е, подражаюн ~сс сuис1у, 

раздающемуся при открывании пробки , ­

Zischke. Это пиво п родастся толы(О 

в трехлитровых бугъrлках, разливаемых 

вручную: 0 110 имеет более насыщс11ны й цвет, 

а ромат шербета , JJ C J ' KHI~ и мя r·кий вкус, сле г·ка 

терПКИЙ ЛИМ0 1111 ЫЙ , П ерСХОД!II I\И Й В СухОе 

послевкуси е. 
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266 KosтRITZER ScнwARZBIER 
\GJ М ЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Тюрингия. Германия 

~ СОРТ Schwarzbier (черное nиво! 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4.8% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 

самое знаменитое и з всех черных 

сортов п и ва - Kбstгi tzeг 

Schwa гzЬieг (• Кёсгрицер Шварцбир•) ­

производят в городе Бад-Кёсгриц 

в Тюри нгии . В период между XVJ и XVJI 

сголетиям и er·o варили в замках двух 

месгн ых а рисгократов, r ю более 

ш ирокую извесгносrъ оно nриобрело 

в XV!ll веке. Эмблемы знатных родов 

сохра н ились н а городской пивоварне 

J 907 года , где месп·r ый сорт п и ва 

производили и во времена коммунисгов. 

Этот черный напиток обладает пряным 

ароматом с намеком на красный перец, 

инжир и горький шоколад. Тот же характер 

npOЯ iliiЯeTCЯ И В ПОЛНОМ, СЛОЖНОМ, 

выразител ьном, бархатном , сухом 

продолжительном и хорошо сбалансирова нном 

вкусе. После объедиrrения Германии пивовар~rя 

сгала собсгвенное~ъю компании Bi tburgeг. 

Бад-Кёстриц . .. 
. . . когда-rпо был курортом, известныА1 

свои.ми водами . Ezo черное пиво 

исце.лfLЛО Гiime во время болезни. Теперь 

это законодатель .мод в Гер.мании 

для сверхтемных лаzеров. 



KuPPERs KoLscн 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Кельн. Северный Рейн-Вестфаnия. Германия 

~ СОРТ Kбl schbier (кёnьшl 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4.8% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 

пиво Ki.ippers Kбlsch (•Кюпперс Kё! I ЬIJJ >)- один из немногих 

предс1·авитслей сорта кёJIЬIJ I , который вс1·реч ается на рынке 

экс11 орт11ых >Ш11итков. ПивоiJар rус, ·;ш Кюппер жил в Кельне 

в XJX веке, а нынешняя пивоварня была ОСIЮВана в 1 960-х годах. 

Это крупное предприятие р:ююложено 

11а берегу Ре й11а . Продвигая отно­

сител ь>ю •новый• кёJ1ын - пиво 

цветочное, душисюе и сл адковатое, 

компания KOppers с1рем илась 

подчеркну1ъ вер 1-ЮСIЪ традициям, 

открыв на пивоварне превосходный 

музей реклам ы пива . При пивоварне 

есгь также рееюран месп-юй кухни. 

Бондарных дел A<acmep 
Подоб11о апzлийскому cooper, слово 
Кйрреr на старом рейнскоА< диалекте 

означает «бопдарь» . В современном 

не.мечко.м под Kiifer ttaщe 
подразумевается «заведуюzчий 

поzребом», а « бондарь» -это Fassbinder. 
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268 L' АввАУЕ DES Rocs 
BLANCHE DES HONNELLES 

~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Провинция Эно. Бельгия 

5 СОРТ Belgian Wheat Beer !бельгийское nшеничное nиво} 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 6,0% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9-10°С 

во франкоговорящей части Бельгии 

•белые·> пшеничные сорта пива 

обозна чаются словом Ыапсh е. 

Предсr'Звлснггый здесь образец варит 

пивоварня , получившая назва ние фермы, 

которая когда-то была моггасгъг рем. 

Пи воварня находится н еподалеку 

от Мог гтиньи -ле-Рой , между городами Моне 

(Бельгия) и Валано,ен (Франция). Монтиньи­

ле-Рой сгоит на двух мален г,кий реках 

Хоннеллес. Blanche des 1-loп пe lles (<·Бтшш де 

Онэль•) имеет более насыщенный цвет 

и крепче, чем большинсто марок 

ПJ.ненично 1··о пива . Его отличают джемавый 

и я вный медовый привкус. Пивоварня, теперь 

прочно сrоящая на ногах, была J<оrда-то 

воскресным унлечением меспют н<uюг·овоrо 

инспектора и распола ,~ал ась в гараже у дома. 

А сусловарочный котел даже украшал его 

лужайку. Самый извесгный продукт ком пании ­

крепкий эль с фруктовым, пряным (анисовым') 

вкусом называсг·ся просю r.:Abbaye des Roc 

(<Л'Абеде РОК•>). 



Lл CнouLETTE 
АмвRЕЕ 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Северная Франция 

6 СОРТ Biere de Garde (выдержанное n и во) 

@ СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 7,5% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1 0-13°С 

Arлbree - ocr ювrrой продую· пи rюва рrrи La ClюLr l e tte из Ордэrrа 

(рядом с Валанеt,еном) , упраr!lшемой супру1 ·ами Алэrr и Мартин 

Доси . La Clюulette Ambree (<.Jiя Шулет Амбре•) - пиво с пышной 

пенной ша пкой , ОЧ С I I Ь аром атное, с пряным , 

анисовым О'JТеJшом в аромате и вкусе, 

с ле 1 ·кой хмелевой горечью. Это очен ь 

хороший сорт, который замеч ательно 

сочетается с пря ной пищей . Помимо 

версии Framboise (см. стр. 271) и своего 

Sans Cнl otres (см . стр. 270) пивоварня 

производит более крепкое золотое пиво 

Brassir1 Robespieпe. 

A rtisanal 
Этот тер.ми11 любят фртщузсх:ие 

и бельгийские пивовары . Им обозначается 

npoдyю-jUJI x:ycm apuozo "ли деревеисх:оzо 

производства. 
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270 Lл CнouLETTE ВгЕRЕ 
DES SлNs CuLOTTES 
\i9 МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Северная Франция 

6 СОРТ Biere de Garde (выдержанное nиво! 

@ СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 7,0% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 10°С 

Sans Culo ttes- без порток? Эта ухмылка относится r< санюолотам ­

городским беднякам времен Великой французской революции. 

Среди причин, которые к ней привели, был и 11алог на пиво. 

1.1 CBOULEПB 

La ClюLrlettc Вiеге des Sans CLrlottes ( •Лн Шулет 

Бьсрдс Сан Кюлот•) - пиrю золотисr·оr·о 

цвета с ХJiебным, дршюкевым, 

напоминающим шампа r rское ароматом. 

Своим <·домашним характером• оно 

похоже на Ambree: хмелевое и анисовое, 

но не сrоль боr<Iтое в своей прнносr·и 

и полноте, с более сухим и элеr<tнтr-ю­

горьким послевкусием. 



Lл CнouLETTE FRAMBOISE 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Северная Франция 

6 СОРТ Выдержанное пиво с фруктовыми добавками 
{2§) СОДЕРЖАНИЕ АПКОГОЛЯ 7,0% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 10°С 
-----------------------------------

назва ll ие l' ramboi е происходит 

от и гры из северной Франции , 

ПpC/\IliCCГUC J I IIИ I \Ы ЛЗКрОССЗ. 

L1 Clюll le rre - это деревенская 

nи воварня , OCIIOBa 1111aя в 1885 I"Оду 

в Ордэне, к юrу от Валансьена. 

OCIIOBIIOe п и 1ю ком п а 11ии - креnкий , 

Я JI ' I 'З рНЫЙ I-I З П ИTQ I( 13 CI'ИJJC, ИЗBeCI'I IOM 

как Ьiеге de gardc, то ес•ъ выдержа 11 ное 

пиво. Оно является основой версии 

framboise, в при•·отоВJIС II и и которой 

исnользуются добавки • •а · •ура.r•ы ю•·о 

малинового экстракта . L1 C\10lllette 

Framboise (<·Ля Шулет Фрамбуа•>) - nиво 

рубинового цвета с ароматом ежеви ки 

и О1"Геll ками вишневого ликера в мя гком , 

ч ис• ·ом , ореховом , сухом вкусе. 

Возвыzиающиiiся иапиток 

Это пиво варят в иебалыио.м районе 

Остервант с l(eltmpo.м в Валансьене. 

Местная достопри .. мечате.льность -
бatU1lЯ представляет собой укреплеиие 

Х/1 века. 

-~--------------------~ 
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272 Lл TRAPPE QuADRUPEL 
® МЕСТО П РОИСХОЖДЕНИЯ Провинция Северный Брабант. Нидерланды 
6 СОРТ АЬЬеу !аббатское п и во) 

@ СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 10.0% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1Q-14°C 

Л ббатство в La Тгарре (Норма ндия) д;uюназва ние целому 

.1"\.мон а шескому орде11У. Однако п и во La Тгаррс Quadrupel 

(•Ля Тра пп Квадрупсль•) ва рнт не здесь, а на пи воварне Scl1aapskooi 

в трапписгском монас1·ыре Kбniпgs lюeveп (<· королевские сады•>), 

расположенном рядом с городом Тнлбур 1 · в Нидерm11 щах. Это 

еди нствен н ан пи воварня за предел ами Бел ы ·ни , дсйстующал в тра n-

писгском аббатсгве, но она 

бол ьше не управляется 

орденом. В 1998-1 999 rr. 
ее приобрела круп ная 

независнмал голл анд­

ская пиво t3а ренная 

компания Bava ria. 

QL1adrupel - самое 

крепкое пиво среди 

напитков La Trappe­

обладает продолжитель­

ным, мягким , хмелевым , 

сирог11 ю-фруктовым (слива , 

апет,снн ') вкусом. Паслевку­

ене сухое, согрева ющее, с нотка­

м и кориа ндра. 



L AKEFRONT RIVERWEST 
STEIN BEER 

\(! МЕСТО ПРО ИСХОЖДЕНИЯ Средний Запад. США 

6 СОРТ Vienna Lager !венский лarepl 

Т"'Jрод Милуоки , разttе.тrяем ый 

l. нескольким и реками , 
впадающими в озеро Мичиган, 

когда-то име.т r дурную репуr<~цию 

из-за нескольки:х весьма 

ilОдянисгы х сортов пива. Сегодня 

здесь 1-1 а маленьких пивоварнях, 

· ·r<Iких как L1kefroпt, произво­

дят превосходные напитки . 

l<ом пания была основ<~ на 

в 1987 r·оду в бы вшей 

пекарне уволившимся 

пол ицейским и его 

братом. Пиво Lakefroпt 

Riverwest Steiп Веег 

(•Лэйкфронт Ривервесг 

Стейн Бир•) с r·одам и 

эволюционировало в замеча­

тельный темно-яm<Iрный лаrер. 

О• ю прекрасно сбаланснровано, 

легко пьется , обладает солодовым 

вкусом с о·•те i-Iком аниса и бодрящим 



274 LAMMSBRAU KRISTALL WEIZEN 
li7 МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Франкония. 

Бавария, Германия 

~ СОРТ Kristall Weisse(VVeizen 

(фильтрованное белое/nшеничное) 

® СОДЕРЖАНИ Е АЛКОГОЛЯ 5.1% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМП ЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9-1 2°С 

ЭТ~I п и воварня , основан н ая 

в 1628 году, сп е t tиали зируется на 

орга ничес t<ом, ect ·ect·вe t t t юм п иве. Она 

расположеt t а в городе Ноймаркт, где 

произвоrtят кара нда tt tи , в долиt t е в 40 км 

к юго-восгоку от Нюр tt бер га. Семей ный 

бизнес II З ЧИ II (IJICЯ С М3ЛС11 ЬI<ОЙ ГОСП1НИЦЫ 

•Золотой я t ' tt et iOK·>. Ко t ·да оди 11 из llынew-

l l и x шiадет,цев принял I<Oм n a ! I И IO, он пот­

ребовал , чтобы <• чисгое• пиво на чиналось 

уже С ПОЛЯ: без ИСПОJIЬЗОВа i i ИЯ ХИМИЧеСКИХ 

У/\Обрен ий , герби цидов или фун rи цидов. Он 

уверен , что н а·tурат,н ый солод гораздо чище 

н а вкус, а хмет,- ароматнее. Сотня ферме­

ров выра tцивает ячмень по методу севообо­

рота , а шtтеро кут;гивируют хмел ь с приме­

неll ием орrа 11и ческих у;tобрений, чтобы соот­

ветспювать требован иям пивовара. Им потре­

бовалось два -три года , чтобы переключиться 

на раб01у no-lloвoмy, и четыре-пять, чтобы до­

СП1ЧЬ желаемоt·о резулы·ата. В широком ассор­

ти менте компа н ии выделяется Lammsbгa tt 

Kг is ta l l We izeп (<·Ламмсброй Крисt-ал Вай ­

це t ~>) - пи tю со свежим хмелевым •хара к­

тером·> и stpкo выраже11 11ым кремовым 

солодовым вкусом с t ЮП<ам и вишни . 



LE Coq PoRTER 
~ МЕСТО ПРОИ СХОЖДЕН ИЯ Эстония 

~ СОРТ Porter/lmperial Stout ! nортер/ имnераторский стаутl 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 6,5% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9- 1 3°С 

в назва нии возрождено историческое имя : бслы ·исц по происхож-

1\СII И Ю, Альберт Л е l<ок (АIЬеп l~c Coq) жил в Лондоне и с 1807 •·ода 

экспортировал крепкие портеры. Е • ·о поста вки в Российскую империю 

нривеJ• и к возн ию 10 ве11и Ю терми 11 а <·императорский стауп 

/.V I Я ОбОЗ ! I<I Ч C I I ИЯ ЭТО I 'О СОрТа П ИВа . 

Н а ка н у1 1 е Первой м и ровой войны 

его I<Омrш• ия п риобреJ 1 а на 

территории Российской и м пери и , 

в • ·ородс Тар· •у (Эсl'ОII ИЯ) , пи во­

варню, произво;tившую ла •·еры , 

и переключила ее на производсr·во 

портеров. В 1869 году зато • •у;ю 

суд • 10, которое персвозило А. Le Coq 

Poгte l' ( <·А. Л с l<ок Портер·>). 0 • 10 было 

об11 а ружсно водолазам и в Балти й ­

ском море в J 974 году. За пять лет 

до ЭТО I'О пивова рня прекратила 

выпуск портеров. А в 1999 • ·оду 

КОМП а i! НЯ OбpeJl a I IOBOГO ВЛаДеJ I ЬЦа 

и возобновила п роизводсгво А. Le Coq 

Ропег. П иво не сгол ько 11апом инает 

11асrоящий портер, с кол ,,ко nоходит 

на грубы й , крепкий , темн ый лагер 

с нотками nерца и кофе. Тем 11е ме11ее это 
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276 LEES HARVEST ALE 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Северо-запад Англии. Великобритания 

~ СОРТ Stroлg Ale !крепкий зльl 

@ СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 11.5% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1()-13°С 

это юtассический эль пивоварни]оlш Will ie Lees из Мидлтона 

(Большой Манчес•·ер). Основанная в 1828 году, она производит 

типичные для данного региона эли с сухим солодовым вкусом. Lees 

Harvest AJe (•Лииз Харвес•· Эйт) варят из ячменя Maris Otter, выращен­

ного на определенных фермах в Северном Норфолке и осоложенного 

в йоркшире с добавлением хмеля Go ldi пgs из восгочного Кента. 

Используются расгения ново •··о урожая. 

Крепкий, с указанием даты сбора 

урожая Harvest AJe пос•уnает 

в продажу в конце ноября - нача ­

ле декабря. Пиво фильтрованное 

и пас•·еризованное, но ею вкус, 

похоже, раскрывается в течение 

последующих месяцев и даже лет. 

Молодое nиво - гюдчеркнуго 

nолное и солодовое, с пряными, 

ванильными нотками . С годами 

оно сгановится менее сладким , 

более пряным и винным . 

Некоторые редкие вы nуски этого 

пива выдерживались в дубовых 

бочках , где ра•-•ее хранился nортвейн_ 

На те.му урожая 

Каждый год на этикетке 

изображается новая и.ллюстрацияj 

связанная с зе.мледелие.м 

и возделыванием яч.мен,я и х.меля. 



L EES MANCHESTER 
CнAMPION BEER 

~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Северо-заnад Англии, Великобритания 

6 СОРТ Pale Ale (светлый эль) 

@ СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5,0% об. 

j ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1 0-13°С 

по результатам опроса покупателей британской сети суnермар­

кетов Tesco зимнее пиво Lees Maпcl1estcr· Сl1:нлрiоп Beer (•Линз 

Манчестер Чемпион Бир·>) было признано победителем . Этот про­

дукт пивоварни Johп \'V'illie Lces из Болыr.юго Манчестера отличается 

кремовым, 1 ю все же сухим 

солодовым характером. 

Его мя r·кая тексrура 

и вкус бразильского оре­

ха - резул11гат использо­

вания янтарною соло;rа. 

Кроме того, присуr·­

спJуют мятные, лисгвен­

ные, хмелевые нотки, 

особенно заметные 

в гюслевкусии. 

«Cлttвк:tt» Ma~tцecmepa 

Манчестер, великий город 

пивоваров, .моz бы 

проСJJааиться продукz.,ией 

.местпых пивоварен 1.-ees, 
Holt's, Hyde's и Robinson's. 
У всех их иапитков 

характер более слож1·tый, 

це.м у известной пивоварни 

Boddingto11's. 

277 



278 LEFEBVRE SAISON 1900 
\lJ МЕСТО ПРО ИСХОЖДЕНИЯ Провинция Валлонекий Брабант, Бельгия 

~ СОРТ Saison !сезонное nиво} 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5,2% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 10°С 
---------------------------------

для пивовар11 и Lcfebvгe, 

расположен11ой в городе Кёнас 

к 1my от Брюсселя , 1 шчало ХХ века 

с1 ·ало пиком в производсгве 

ceЗOII IIOГO пива . Именно тогда 

ЭТОму У/\И ВИТеЛЬНО КреПКОМу, 

н о живител ьному и чис1·ому летнему 

сор· 1у пр>ннлос 1, выполнить 

сложнейшую задачу. Пивоварня была 

посгроен а в 1 870-х годах, чтобы 

производить н апитки для рабочих 

соседней ка меноломни. Ее балласгам 

засыпа 110 теперь железнодорожное 

полот1ю трансевропейской скороег­

ной магисграли . Lefebvre Sa isoп 1900 

(•Лефебвре Сейсон 1900•) отл ичается 

ПЛОТНЫМ, карамеЛI>!-10-СОЛОДОВЫМ 

вкусом, п ереходящим в цитрусовое 

паслевкусие игрис1 ·ого напитка . 

Изящиыii иа.мек 

Шрифт ua этикетке uano.мul-/aem 

о сти..ле .модерн, которы.л1 

31-iа.менита Бе.льzия. 



LEFFE RADIEUSE 
\tJ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Провинция Намюр, Бельгия 

~ СОРТ АЬЬеу (аббатское nиво! 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 8.2% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 15-1 8°С 
------------------------------

нДи на н е, р>щом с Намюром 

(Бельгия). В аббатсгве 

выра 1 1 ~ивают · 1равяные 

paCJ 'C JIИЯ для изготовления 

отваров, однако пи13о здесь 

не производили со времен 

Великой фра н цузской 

революци и . В 1 950-х годах 

для привлечен ия денег 

на СОI\ержа н ие аббатста 

H tiC I 'OЯTeJib М011ЗСIЪ1 рЯ ВЬIДЗЛ 

меспюму п ивовару патент на 

nроизводсгво пию под маркой Leffe. 

Сегодня пиво 13Ыпускает комП<111ия 

ln terbгe\v (Artois) из Лёвен а. Leffe Radieuse 

( •Леффе Радьёз•, последнее слово означает 

<·Ореол•) - 11апиток самый аромат••ы й. П иво 

имеет фруктовый вкус,' ш поми • шющий вишню, 

с текс•урой портвей н а. Заверше•• ие сл е •-ка 

• nоджарен • юе•, с nри13кусом кори цы. 
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280 LEINENKUGEL'S 
AuтuмN GoLD 

\f7 МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Средний заnад США 
6 СОРТ Vienna Lager (венский лагер) 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4,8% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 

название означает <·Лы·шная 

ка·гушка•. Немецкая семья 

Лейненкутел основала пивоварню 

в 1867 году в Чиппсва-Фолз (штат 

BиcKOIICИII). Эта семья и сейчас 

управляет пивоварней, хотя та 

принадлежит национальному ги г-а н·гу ­

компании Miller. Сегодня существует 

вторая nивоварня Leinenkнgel -

в Милуоки, а также бар-пивоварня 

в Финиксе (шт:гт Аризона). Цвет 

Leinenkugel' Autumп Gold (<·Лейненкуrелс 

Отэм lолд•) чуть более насыщен г гый, чем 

предполагает название наnитка (•золо·г-ая 

осень•>) . Сбалаггсироюг гнос сухое хмелевое 

nиво обладает пря11ым, солодово­

лисгвенным вкусом и ароматом. Leinenkugel 

nроизводит широкий ассортиме11т 

специальных сортов. Любители этого пива 

на реднем зашще часi'О с нежносгыо 

сокращают название компании 110 Leiney. 

Яркие этикетки Leiпenkugel . . . 
. . . cmtLЛЫtO и достоверно воскрешают 

ист.орию пнвовартt. 



LIEFMANS GLUHKRIEK 
\!3 МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Провинция Восточная Фландри я. Бельги я 

6 СОРТ Spiced Cherry Beer lnря ное вишневое nиво! 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 6,5% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 70°С 

любому, кто когд;ншбудь каталея на горrrых лыжах, наверняка 

пре/\IШ<rл и попробоватr,g 1 Ш1wе i п - •п ыJrаrощее вино•, подогре­

тое и пряное, обыч r ю с добавлс r r ием гвоздики и корицы. Похожая не­

мецкая присr-а вка исгют,зуется дпя обозначен 11я подобных напитков 

пивоварней Liefmaпs во фламандской часr ·и Белы ·ии . Пив Liefmaпs 

GIШ1kr· i ek (<·Лифма нс Глюкри rо), сваренное на основе виш невого Lief­

maпs Kriek (см . c rp . 283), содержит те же нве спеr 1и и , а · r-а юке анис. 

В аромате наиболее очевидн а корица сотген ками железа и л екарсгва , 

п ереходя rцими затем к сл адкому вкусу засахаренного миндаля , сба­

ланси рованному фруктовой кисл ин­

кой и гвоздичным гюслевкусием . Аро­

мат раскрывается еще болы 11 е, а слад-

r·реть. Пиво нагревают, 

будто это горячий шо­

колад. Лучше всего 

это делать н;r водяной 

бане (Ьаiп Marie) , 

хотя можно исполь­

зовать и просrую 

касr ·рюлю или даже 

микроuотювую печь. 

Вишиевое Рождество 

Типичная оберточная 

бумага для llива Liefman s 
выполнеиа в рождественских 

t(вemax, ио G/ii/,kriek все же лyLttue 

«сочетать» с ЗtLМI-m.мu вида.ми 

спорта. 
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282 LIEFMANS 
GouDENBAND 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Провинция Восточная Фландрия. Бельгия 

6 СОРТ Oudenaarde Brown (коричневый эль Ауденардеl 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ B,Q-8.5% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1 3°С 

BИI IIIЫЙ ВКуС 1-1 Jlei'KaЯ KИCJIИJ-IIOI ГIИВЭ 

•Золотая лентя-> относят его к раз­

ряду классических коричневых элей 

в стиле род1 IOJ'O городя этого 1 шnитка­

и сгорического Ауде11арде в Восr·очной 

Фла 1 щрии. Месг1 юс nиво совсршешю 

отл ич1 ю от более слядких, откровенно 

солодовых, ореховых корич11евых 

брит;1нских элей. Liefmяns Goнden­

baпd (<·Лифм<J нс Гоуденбанд·>) ня са­

мом деле варят в Дентергеме, сразу 

за 1-раницей Западной Фласщрии, хотя 

01 ю nо-преж11ему сбраживается 

и созревает в Ауденарде. Пивовар1ш была 

снована в 1625 году, •-ю в 1991 году 

ТJIИЧИТСЛЫIЫС ВК)!С И аромат 

nива - соле11Ый, с O'J"J'eJ-J Kaми железа и жареного 

хлеба - получаются в резулш-ате обработки воды 

двууглекислым натрием, сбраживанием закваской 

из нескольких JJJТаммов дрожжей, а также благодаря 

вызрева11 ИЮ напитка от четырех месяцев до года, 

смешиванию зрелого и молодого пива, а затем 

созреванию в буr·ылках в погребе. 



LIEFMANS 
KRIEKBIER 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Провинция Восточная Фландрия, Бельгия 

6 СОРТ Oudenaarde Brown. with Fruit (коричневый фруктовый эль Ауденардеl 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 6.5% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМ ПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 10°С 

BOCIIOUe UИIIJIIeUO I 'O пива Liefmaпs 

Kr·iekЬier· ( •Лифма 11с Крикбир•)­

Gotrdeпbaпd, классический коричневый 

эль из Ayдe r rap; te (Бельгия). Эта фрукто­

вая вариа ция пи ва нас1 ·аивается 

по край11ей мере шесгь месяцев 

на смеси датского сорта виш 11 и и мел­

кой cyrr r c нoй виrгг ни бельп·rйского 

сорта kriek. На 100литровдобавляют 

13 кr· вишни и r rебольшое количесr·во 

сока. Дпя обеспече11ия максимальног-о 

ко rrтакта пива с фруктами используют 

r·оризонталы 1ые и очен1> мелкие емко­

сги. Человеку, закладывающему в них 

виш11Ю, nриходится забира·1ъся ШIYIPb. 

То же самое делают люди, убирающие кос­

точки и кожуру. Пиво обладает чудесным 

фруктовым ароматом, сбала r rсирова11ной 

Ta JI ИH IIOЙ СУХОСГЪЮ С OTГeiiKOM бреrrди. 

При пивоварне есrъ пивной pecr·op<rн. 

Уиаковаио с гордостью 

Четыре ttеловека, запятые упаковкой 

пива, в деиь обертывают от 3 до 
5 тысяч бутылок каждый. На оберточ­

IIОй бумаге сообщается о победе 

в дezycntaцuu 110 фестивале в Бритаиии. 
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LINDEMANS 
Cuv:EE RENE 
\i'J МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Провинци я Фламандский Брабант. Бельгия 

6 СОРТ Gueuze-Lambic lrёзе-ламби кl 

@ СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5.0% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 13°С 

Белы·ийский ламбик с винным вкусом , который придают 

на питку дикие дршюки , может nоказаться некоторым 

слишком С)'Л"ИМ, nоэтому многие из популярных марок подсла­

щиваются . В отличие от другой продукции nивоварни Linde­

maпs, пиво Cuvee Rепе (•Линдеманс Кюве Рене•) еще более 

сухое. Название этому изысканному, блаi'Оухающему напитку 

дал владелец Рене Линдема не. Это 

очень пениегае и живое пиво, 

с ореховым привкусом хереса 

Palo Corracto, мя гкой , 

обволакивающей сладостью 

и доm·им сухим послевкусием. 

Его основу составляет смесь 

ламбиков с выдержкой от 

шести месяцев до трех лет. 

Средний срок созрев<шия 

смеси - один год. Семья 

Линдем а не изначально была 

крес•ъянской : они выращивали 

зерно, nопуп-ю занимаясь 

пивоварением . Пивоварение 

вс•·ало на коммерческую основу 

в 1809 •·оду, а земледел ие они 

ос•·авили в 1930 году. 



LINDEMANS fRAMBOISE 2ss 

\!:;1 МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Провинция Фламандский Брабант. Бельгия 

6 СОРТ Framboise/Frambozen-lamblc (малиновый ламбикl 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 2.5% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 13°С 

основу ма;Iиновоr·о пива Liпdemans 

l' ramboise ( •Л иr щеманс Фрамбуа•) 

сосr-авляет лам б и к, произведенный 

на этой бельгийской пивоварне. В его 

аромате ощущаются типичные 

д.rш настоящей малины о·r·генки: 

зернышек, плодоножки, древесины 

и даже табака. Вкус сначала цветочный, 

затем сгановится очень сладким, 

похожим на вьщавленr-r ы й фруктовый 

сок. В паслевкусии кислота хереса 

и терпкоСiъ ламбика неожиданно 

сливаются в продолжительную 

сбалансированносrъ. I'O один 

из наиболее популяJньrх фруктовых 

сортов пива, хотя все-таки немного 

сложный. 



286 LINDEMANS ТЕА BEER 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Провинция Фламандский Брабант. Бельгия 

6 СОРТ Flavoured Lambic (ароматизированный ламбикl 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 3.5% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 13°С 

чтобы оцен ить простой лзмбик и 1\ЗЖе • • з nом и1 шощий шампан­

ское гёз, требуется довольно ИCК)'III CIIII ЫЙ вкус. Молодежь часто 

предпочитает более сладкие смеси. Большой уо • сх пивова р11е Jjп­

demaпs принес персиковый ламбик, она производила таюке версию 

со вкусом чер11ой смородины. 

Оба 1 1 а питка были запуще-

II Ы в производство в конце 

1 980-х годов. Л в 1995 году 

в ассортиме11Т был 

доба влен ч а й11ы й 

ламбик - Liпdcma пs 

Теа Вее •· (•Л индсма 11с 

Ти Бир·>) . Это пиво 

II ЗСidИВЗСТСЯ 113 ЧЗЙ IIЬIХ 

листьях и припра 13!Шется 

ЛИМОIIНЫМ СОКОМ . 

Дпя него хара К' J 'ерс •• 

сладкий , л имонный аромат, 

мю·кий , м армеладно-

лаймовый вкус, позже 

проявляется приятная чайная 

I IOTKa. 



LION Sтоuт 
~ МЕСТО ПРОИ СХОЖДЕНИЯ Шри-Ланка 

6 СОРТ Strong Tropical Stout (крепкий тропически й стаутl 

® СОДЕРЖАН И Е АЛКОГОЛЯ 8,2% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 13°С 

некоторые троп ические CI'JXIIII>I п роизводят бо r<~тые вкусом, 

r<рсп кие сгауты . Вероятr 10, сам ы й вкуо r ый из них выпускает 

ком п ания Ссуl оп Bгewc r· i es в Ш ри -Лан ке. Дот·ие годы Lioп Stollt 

(<•Лайон Стауr ·•) выдерживал и в буп,rлках. Сей час это пи во по­

прежнему не фит;грован ное, 110 уже пасr·еризован ное. Еще О/ \1 10 

ИЗМенение ПОСЛеДНИХ лет - ПОВЫ ILJ ен иС СОдержа ния аЛ1(0 1'0ЛЯ 

МОККО, развиваЮII \ИМСЯ В СИЛЫ IОС 

завер 111 С 1 1 Ие СО ВК)'СОМ I'Op !,KOI'O 

шоколада. В Шри -Лан кс в п и rю 

и r 10 1 -да / tОбавляют мссп rый 

KOKOCO Вiэi Й I ! a JI ИTOKa tТaCk. 

П и rювар r ш CcyloпjLioп 

paCПOJIOЖC I Ia В <•ЧЗЙ IIОМ -> 

юроде Н увара-Элия , в горах 

рядом со священным 

городом Канди . В этом 

pC ! 'ИO I Ie 75% ПРО/t3Ж 

пи вова рн и п риходятся н а ее 

сгауr·, а rr e лаr·еры . С 1998 r ·ода 

ком п ::н tия имееттакже 

IIИ B0 133p 11 10 р>ЩОМ СО СГОЛИJtСЙ 

Коломба. Ш ри -Ла н ка , пожалуй , 
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288 LOUWAEGE HAPKIN 
leJ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Провинция Западная Фпандрия. Бепьгия 

6 СОРТ Belgiaп-sty l e Stroпg Goldeп Ale !крепкий зопото й эпь в бепьгийском стипеl 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 8,5% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛ ЕНИЯ lO' C 

пиво названо в честь 

умеющего обращаться 

с тогюром t·рафа Фландрии 

Баудевийна Ха пкина. 

(Все на nитки этого сорта 

носят какие-то дьявольские 

названия.) По своей сложнос­

ти Hapkiп , nожалуй, прибли­

жается к похожему, но более 

извеспюму пиву Duvel 

(см.сгр. 1 5 1 ).Данное пиво 

необычайно ароматное, 

приятное, мягкое, 

солодовое, с чиСJъlм 

фруктовым вкусом 

И уСГОЙЧИВОЙ ПеНI-ЮЙ 

шап кой. Его сухое 

паслевкусие на поминает 

игриС!ЪIЙ напиток. Hapkiл 

производится на семейной 

пивоварне Louwaege ( •Лаувагхе•) 

в Кортем арке, юга-западнее Брюгге. 



MACARDLES 
TRADITIONAL ALE 
lej МЕСТО ПРОИ СХОЖДЕНИЯ Ирландиn 

~ СОРТ lrish Red Ale ( и рландский красный эль! 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4,0% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1 0°С 

Пиooвap r lll Macardle апсl Moor·e 

раСПОJ I ОЖена напрО'I'ИВ 

компании Harp вДандолке 

(между Дубли r юм и Белфастом) , 

неподалеку от границы , 

разделяюн(ей И рландию. 

Пивоварr ш , построенная 

в 1863 году в викторианском 

сr ·иле, обслуживала два юрода. 

С 1 950-х г-одов ею владеет 

комnа r rия GLriппess. Это месю 

иЗ11ачально населяли ткачи ­

I)'I"Сноты, и оно было извесrно 

как arnbr·ic (<·батисr-•) Ville. 

M~rca rclles Tradit iom l Ale (<· М э r<а/\ЛЗ 

Трэдише r rл Эйл•)- один из самых 

тем r r ых образцов ирлаrщских элей. 

Его отличает вкус жаре11 ых гренок 

и орехов с легкой сухосrъю 

шоколанно t ·о t t еч е н ья. 
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1 
McAusLAN ВгЕRЕ 
А LA FRAMBOISE 

~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Провинция Квебек, Канада 

6 СОРТ Raspberry Ale !малиновый эль! 

@ СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5,0% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9-10°С 

это канадекос фруктовое пиво 

1 1 аливается с великолеГ11 1 0й плотной, 

долго удерживаемой nе 11 г юй шапкой. Его 

I l аСJ'ОЯJций мал иновый цвет - совсем 

не тот, что более резкий красггый 

у некоторых друr,их образцов. Аромат 

тзюке весьма н а· 1ура;н)ный, но вкус 

I IC C I'OJIIJ ОЧСВИДIIО маЛИI-1 013ЫЙ 1 ХОТЯ 

в nри г ·отовлении исnользуются фрукты 

(в виде пюре). Заметен даже о·гте гюк 

чергюй смородины (которую rre добавля ­

ют) . Поскольку основу McALrslan Вiсге а la 

Fгamboise (<·МакОслан Бьер а л а Фрамбуа•>) 

состаwшет эл ь, ему rre nрисуща кислота 

и терnкосгъ фруктовог·о nи в:1 н а основе 

ламбик Пивоварня McALiSian, расnоложенная 

в Монреале, болы 11 е извеспг а своим 

St-Ambгoise Pa le Ale (см. с1р. 391). 



McEwлN's 80/-
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕН ИЯ Южная Шотландия, Великобритания 

~ СОРТ Scottish Ale !шотландский эль) 

® СОДЕРЖАН ИЕ АЛКОГОЛЯ 4,5% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 10- l З'С 

Ifруп нсй iJ I ИЙ nроизводител •, 

l~шва в Шотландии 
объеди1 1 ился с компанией 

Youпger's, затем приобрел 

Nбvcastle Bгeweгies, а позже -

Couгagc. Получившаяся 

в результате ком пания Scottisll 

Courage Clllлa самым бол1)шим 

пивоваре 1 111 Ым предприятием 

Брнта н ии . В ди нбурrе 

проду•<ты McEwaп's 13ЮJЮчают 

и пи во 80/- (что озна чает 

•80 шилли н • -о •н). McEwaп's 80/­

(<·МакiОэнс йти Шилл ин •-•) ­

чу•ъ более легкий •• аnито•<, чем е 1 ·о 

KOI I KypCI ITЫ , сухой , С О' I 'ГСНКОМ 

поN·ореuше • ·о хлеб;1. 1-1 3 этикетке 

особо нодчсркивастсн ИСJlОль­

зова н ис жаре • юго ячме11я -

классичсско 1··о и 1 1 Гредиента 

II IOTJШ IДCKO I 'O ЭЛЯ. 
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292 McGuiRE's 0LD SтYLE 
lRISH ALE 

li:J МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Юга-Восток США 

~ СОРТ lrish Red Ale (ирландский красный эль! 

@ СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4,5% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМ ПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ l0°C 

Л мерию111СЦ ирла11дско r·о происхождения 

l"UиJI11 МакГа йер Марти 11 в 1988- 1989 п~ 
размесгил в своем баре в nс11 саколе (штат 

Флорида) крошечную пивоварню. В r·ороде, 

который в 1 550-х годах недоm·ое время 

оккупировали испанцы (та к что это сr-арейшее 

колониал ьное поселение в США) , ирла r rдоф1111 

МакГа йер собрал таюке коллекцию волынок 

и создал общество The lrish Po l iticiaпs' lob (Клуб 

ирландских полити к в). Его пивоварня первой 

среди америка r rских микропивоварен сварила 

ирла ндский красный эл ь. Разл ивное пиво 

обладает бла r·оухаюrцим ароматом, легким 

привкусом сливочного масла и сладосгыо сл ивы. 

Паслевкусие зюшатывающее, солодовое. 

Буrъrлочная версия под названием McGoiгe's Old 

Style lгish AJe (• Маrdайерз Олд Ст:rйл Айриш Эйл ·•) 

производится в чу rъ более крупr юй пивоварне 

в Луизиане. Это пиво более светлое, легкое и сухое, 

но все же очен ь вкусное. А богатое, имбирное, 

с кондитерским вкусом ячменное вино компании 

McGLrire многословно называется •1'11 Have \VI1at The 

Geпt lerna п оп tl1e Floor is Havi r1g•> (<• Мне то же самое, 

что у джентльмена в зале·>). 



МлскЕSОN Sтоuт 
leJ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Юга-восточная Англия. Великобритания 

~ СОРТ Sweet Stout {сладкий стаутl 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 3,0% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ l3°C 

PelteiiT C tMOI'O ИЗВССI'I·Юf'О В мире CЛ<I/\KO I 'O CI'ЗYI '3 был разрабОТЗJ 1 

в 1907 r·o;ty при учас1·ии диетолога. Из11ачалыю 11иво произво­

дила ПtiBOШipt tя Mackcsoп в малеt1ьком " ''' ·лийском портовом гopo­

l te Х;н1т в 1'рафс1·ве J<ент. После 

CMCIIЫ 1 I ССКОЛЬJ<ИХ ВЛаДСЛЬЦСВ 

проду1<:1 ' 1 1ерен1ел в руки 

Jlat~ИOII llli ЫIOЙ пивоварни 

Whitb1-cad. Mackes n StoLil 

(<•Мэкис011 Стауг•) содержит 

ла t<' t'ОЗ)', nоэ·1·ому 11а этикетке 

ИЗОбраЖСII МОЛОЧ IIЫЙ 

смеситель. Пиво ле1 ·кое, 

MЯ I 'I(QC И KpCMOIJOC, 

С O'ITel 1 К3МИ СJу1цен1 101'0 

молока и кофей110й 

эссс1 щи и. Послевкуси е 

J l::ltioмннaeт ликер. 

КfJе.мовые JIOIIIIOI 

В n1акой nfJumяzameльнoii 

упаковке это .может быть 

пивиой «ответ» кре.мовому 

ликеру Bailey's. 
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294 MACLAY HONEY WEIZEN 
\iiJ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Центральная Шотландия. Великобритания 

~ СОРТ Wheat Ale )пшеничный эль! 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5.0% об. 

любимая многими пивоварня 

MacJay's, ОСНОванная В 1830 году 

В IIЮТЛЗНДСКОМ ПИIJНОМ I'ОрОДе 

Аллоа, была закрыта в 1999 году, 
но ее пиво выпускается до сих пор. 

П роизводспю псремесr·илось 

в новую микронивоварню в том же 

городе. Она носит имя речr юй 

протоки Forth, на которой он сr·оит. 

В назва1 1 ии пива Maclay Нопеу Weizeп 

(•Маклей Ха ни Вайцен•) присугсгвует 

немецкий термин weizeп, обозначаю-

щий пшеничное пиво. В производсrве 

этоr·о напитка используется также шот­

ландский вересковый мед, сооб1цающий 

ему чудесный цветочный букет с привку­

сом фруктов благодаря прису,·сгвию пше­

ницы. Вкус, бесспорно, медовый, хотя до­

вольно сухой. Паслевку и е крепкое, 

но сложное и сладко-сухое. При изготовле­

нии этого пива применяются британские 

дрожжи для эля, а не неме1\кая купыура 

дпя пшеничного пива. 

Цветок Ш01плаидии 

Этикетка OIO-fetлnupyem внимание на 

вереске и пче.пшtых ульях. Цвето~тые, 

.медовые оттенки в этом пиве более 

Qttевидиы, 1te.A1 традии,иоиная фрукпtовая 

кисли11ка, вызывае.мал muшtttt(eй. 



МлсLАУ Олт MALT Sтоuт 
liiJ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Центральная Шотландия. Великобритания 

6 СОРТ Oatmeal Stout !овсяный стаутl 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4,5% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 13°С 

такие сt-ау •ъ• обыч 1 10 варят из овсш юй крупы , но в да нном 

СЛ)'ЧЭС 11 pИMCIIЯCTOI ОСОЛОЖСI I НЫЙ вариант ЭТОI'О зерна. 

Цель- создать 11 3питок с 60J1ee обвола кивающим , полным 

и сладким характером. M;tel<ty Oat Malt Sto ut (•Маюtей Оу•· 

Молт Стауг•) раскрывается солодоtю-молочt t ым ароматом, 

вкус дейспJиТСJtы-10 хорошо oкpyr·лe t t , хотя и ttееколько 

легковат. В послевкусии -сл ивочная сухосгь жарен ых гренок. 

Пиво великолеr11 10 

сочсt-ается с другим 

овсяным изделием ­

десертом Atholl Ьюsе, 

содержащим сливки , 

мед и виски . 
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296 МлсLАУ TнRAPPLE QuENCHER 
\i9 МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Центральная Шотландия , Великобритания 

~ СОРТ Golden Ale !золотой эль! 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5,2% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1 0°С 

на диалекте ttекоторы х территори й Шотла t щии ( 1 ,;t nример, в ее 

южной часп1 и на rра 11ице с Аlll'лией) ~ш t ·лийскос слово t11L"apple 

ОЗtt а чает «Гор;rышко.> . ИмetiiiO в та t<ом ЗII~Ч C IIHИ е 1 ·о употреблял 

и ILIOTJШ щскнй поэт Роберт Бept t C. Этот лепсий , уголяющий жажду эль 

tсомrш t ии Maclay производится 

11 а 11ивова р11е Fo t·tJ1. Для него 

х;, рактере11 снежий , 

искушаюш,ий лимо tllt О­

"' ербетоный ар мат, л с t · tснй 

ИЗЫС1\l1 11 1 1ЫЙ UK)'C С ЧИСТЫМ, 

1(0 1 1фИТЮр11ЬIМ OП'e lt i<OM 

и оч сtt ь сухим послевкусием, 

возб)'JI(J\ающи м аппетит. 

Maclay Tl1гapp le Q Ltencl1eL" 

( •М а1<11ей 'Jрэпл J<уэнчер•>) -

освежающий золотой эль 

для лета или осени . 

Спасеине от жажды 

ИcnЫJJiывaюll(ttй жажду 

шотландеz(, изображеи11ый 

1/а :>muкelnкe, mаl/цевал 

иютландсл.-ую удалую, что 

видио на заднеАJ плане . А еще 

011 у 1tаствовал в .метатт 

.молота . 



M cMuLLEN СлsтLЕ PALE ALE 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕН ИЯ Южная Ан глия, Великобритания 

6 СОРТ Pale Ale (светлый эльl 

@ СОДЕРЖАН ИЕ АЛКОГОЛЯ 5,0% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1 З'С 

ЭТОТ i ip CI<)JdCI II:JI I';'I СНСТJJЫЙ ЭЛI>, I ICCOM I ICI I I IO, З(IСЛуживаЮЩИ Й 

болы11 ей извссп 10с1 ·и , отдаст чес1ъ РУ1111 ам замка (castle) 

1 10рма 111 10в в Х;1ртфорде, к северу от JIOIII \OIIa, те расll оложе11 а 

шшовар 1 111 . McMLIIIen Cast le Pale 

Ale (<·M a кM ;Illлe ll Касл Пэйл 

Эйт) 11риобрС1'ас1 · 11 екагору10 

фp)'I<ТO IJ)'IO II ;I CЫ II \C III IOCIЪ 

В !! СрИОД Tei!JIOI'O ДОЗрева ii ИЯ , 

КОГДа I I ИBO ТаЮКС OXMCJLЯ CTOI 

<· BC)'J\)'10' хмелем сорта Еа 

Kent Gold i пgs. С11 а ч ала 

в 1 ш-.итке Оll\)'11\аетея вкус 

СОЛО/Щ зл·ем , 110 мере 

СО!рСва н и я, В IICM 

раскры ва IO'I 'CЯ свежие, 

бодрящие, кисловатые 

,-·py! t i CBЫC 0'J 'TeJ I IП1 . 

Завер 11J С 11 Ие ке1 \ронос, 

с кремовой сухосгыо 

6JШ'ОI\<1ря хмелю. 
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298 McNEILL's DEAD 
HoRsE INDIA PALE ALE 
\t9 МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Северо-восток США 

6 СОРТ lndia Pale Ale ]индийский светnый эль! 

@ СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5,8% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1Q-13°C 

в 1985 году в бо r ·ем r юм r·ородке Брэтлборо rнтата Всрмоr rт вио­

лончс;rисrъr Рэй и ХоЛИ/\ЭЙ МакНэйл открыл и бар, а в 1991 году 

добавили пивоварню. Обшитое доскам и зда н ие XJX века с куnолом 

вь1 глядит, ка к кpOIIJ CЧ I I ЗЯ часовня , но н а самом деле это бывшее по­

жарное депо и пол ицейский учасгок Пивоварr LЯ расположен а 

в погребе. В баре подается бочковое 

п иво, но есгь и бутылочное. Все 

пиво производится с бол ьшим 

13 11 ИМЗНИСМ К «атрибуt'ЗМ •> СОрта. 

Несмотря на несколько обескура­

живающее назван ие- McNcill ' 

Dcad Horse l пdia Pale AJe ( •МакНэйлз 

Дэд Хоре Индиа Пэйл Эйт ), где 

Dead Ногsе - •дохлая лошадь·>, -

п иво необычайно а ппетитное, 

ароматное, с долгими масля нисто-

хмелевым и нотками , плотным соло­

довым фоном и кедровым, сухим по­

слевкусием. Применяется сухое охме­

ление сортом East Kcm Goldiпgs. Это 

один из лучших JPA на восгоч ном по­

бережье (еще один прекрасный пред­

сгавитель сорта - B rook!yп 's East Iпdia 

Pa le А! е), хотя в США м ноi'О досюйных 

внимания образцов. 



Млс QuEEN's NESSIE 
~ МЕСТО ПРО ИСХОЖДЕН ИЯ Австрия 

~ СОРТ Лагер из солода для виски 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 7.3% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 

Т">ворят, чудовище Нэсси живет в шотландском озере, 

1 а не альп ийском , од 1 1 а ко е 1·о слава поражает воображение 
по 1зссмссп ю. Пи1ю, СО/\Сржа н\СС в своем наз1за н ии Мае Quecn's 

Ncssie (•Мак l<уинз Нэсси •) с 1 ·о и мя , п роиз нодится на п ивоварне 

при замке ЭггС 1 1бер 1~ расгюложен1 юм в Форхдорфе, в районе 

озер между Зальцбургом и Ли н цем (Австрия). Это воплощение 

Нэсси - пи во тем но-золотого ил и бpO I IЗOBO I 'O, а вовсе 

11е красного цвета , как сообщается 1 1 а эти кеткс. И во вкусе, 

и 13 а ромате 0 1цущается изрядная сил а солода, позже появляется 

СуХОСIЪ И Л еГКИЙ O'ITCHOI< 

дымка. 

Чудовищио коfюлевское 

Так как Nessie звучит не очень 
по-иют.ландски~ nuвoвafJNJJ 

позаи .. мствовала у своего 

импортера и.м.я Мае Q ueen. 
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300 MAGIC Нлт BLIND Fл1тн IPA 
\f:} МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Северо-восток США 

5 СОРТ lndia Pale Ale !индийский светлый эль! 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 6.1% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1G-1 3°C 

одиll и з основатслей объяснил: <• Как 11ам при111ла идея открыть 

пивоварню? Мы ш)'IТtl щил и ее и з IIIЛЯII'->1 '>-. Пивоварня Magic Hat 

(• вол1не611ая tiJJIЯП<J •) впервые развела огО 1 11, 1 юд котлом в 1994 году. 

На ее пурпурном потоm<е подве 1 11 е 11 Ы лу 1 1 а и звеЗ/\Ы. П ивовар 1 Ш распо-

ложс 1 1 а в I'OPO/\C Бсрли i ·Н" I 'Оне 

( 1J 1 та · 1 · Всрмо1 п') , знаменитом 

11;1 протяже11иилетсвоими 

ЛС IJЫМИ ПОЛ И' I 'ИI<аМИ 

И <•(IJI I)I'Cp 1 1 aTИВIIOЙ~ фиЛО­

СОфиеЙ. Magic Hat B l iпd Fa ith 

lPA (<· Мэджик Хэт Блайнд Фэйт 

АйПиЭй·>) - леп<ае, 1ю крепкое 

и бонрящее пиво с приятным 

npЯI I ЫM, хмелевым вкусом 

и солодовым фо1 юм , а в после­

вкуси и хмель и солод велико­

лепно сочетаются . Дизай н эти ­

l<етки - ВО/ \ОВОрот - подкреп-

ляет <·алнr·ер 1 1ативную'>- , <·ма ги­

ческую• тему пивоварни. Над­

пиСI, мелким шрифтом <•Блa ro­

CJШJJ IC I Ю хмелем• нридает 

llеКИЙ дуХОВI I ЫЙ ПОДТеКСI'. 

Но и бoлыi i И I I CI 'BO тризем­

лен ii ЫХ • пивоварен за час1ую 

от1юсятся к добавлению 

хмеля как к •дару• . 



M AISEL's WEISSE DuNKEL 
\9 МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ ФранкониА, 

БавариА. ГерманиА 

5 СОРТ Dunkei/Weisse/Weizen !темное/ 
белое/nшеничное! 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5.4 % об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9-1 2°С 

п ивоварt tя tJ Бай ройте, одна 

из I IССколы<их в Бавари и , 

п ринадлежащих семейс t ·ву Майзел ь, 

извесi ·на н екоторым л 1 битедя м пива 

своим н а пом и t шощим эл ь фирме • 11 t ы м 

на п итком под назва н ием DampfЬi e r 

(паровое п иво) , хотя в 1 юследнее время 

компания уделнет болыJJ е в н иман ия 

пше t t и ч ному п иву. Даже среди тсм t юr·о 

пшенично t ·о ttи ва Maiscl's Weisse DLt nkel 

(•Майзельс Вайссе Дункель•) отличается 

особенно насыщен ным цветом. В аромате 

и вкусе чувсrвуется tt амск tta кофе наряду 

с нотками ви tt.t нсво t ·о ликера и сrрасюцвета. 

Напиток очень мягкий и ПЛО'I ' J-JЫЙ. 

Звездпая nивоварня 

Традш~ионно, выпуская новую партию 

пива, пивовары выставляли звезду, 

такую как на этикетке Maisel. Этот 
символ nивоваров универсалеN, 

но особенно часто используется 

во Франконии. 
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302 MAISEL's WEISSE l(RISTALLKLAR 
le) МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Франкон и я, 

Бавария , Германи я 

~ СОРТ Kristal l WeisseN.Jeizen 

(фильтрованное белое/nшеничное ! 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5.2% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9-1 2°С 

ФИЛiiiр ва 11н ан версия 

пшс11ичноr·о пиваМайзелей ­

Maisel's Weisse КJ·istallklaг (•Майзельс 

Вайссе КристаJшюrар ·>) - обладает 

11еобычайно свежим фруктовым 

ароматом, вкуСОМ ЛИМОН ! ЮЙ МЯКОТИ ИЛИ 

rtедры и необычайно освежающим 

и бодрящим послеuкусием , н а по­

ми нающим ощуrцение, которое дает 

вафельное мороже11ое. Старая пивоварня 

Maisel, OCHOIOIII Шl U 1886- 1887 IT , 

ПОJщерживается в превосходном рабочем 

сосгоянии ка к музей пивоваре11 ия 

и бондарною дела. О11а примык;rет 

к современным ( 1 970-х юдов) помещениям 

предприятия . тарый цех розлива 

по буrылкам переоборудова rr в бар, 

отражающий атмосферу <·бурных 20-х•. 

Фра rr коrrия , пожалуй , н аходится далековато 

от Нью-йорка или Чикаго, но это 

11е помешало од11ому из Майзелей 

ЖС I IИ 'IЪСЯ н а американке. 



M ALT SнovEL JлмЕs SQUIRE 
0RIGINAL АмвЕR ALE 
\i3 МЕСТО ПРОИ СХОЖДЕНИЯ Новый Южный Уэльс. Австралия 

5 СОРТ Amber Ale !янтарный эль! 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5.0% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1 0-13°С 

джеймс Сквайер из Kинi 'CI 'O II a пo;IЛO I IДO I IOM в 1787 юдубыл сослан 

1 а ютор1у в Авс1ралию, в бух1у Ботани . l(шорят, 0 11 CI <IЛ тогда пер­

вым 1 1рсфсссио11алы 1ым пивоваром в КОJIО1 1 ии. У 1 ю·о 61,u1 паб Malt 

Slюvel . Пивовар11Я, носящая сег0д1 1Я его имя , бьu1а откры·1<1 в Сид1 1ее 

в 1988 году Ее ос1 ювате; 1 ь - американ­

ский пивовар Ча к Ха 11 управляет 

КОМПЗ II ИСЙ l<dK ЧdСIЪЮ а всrрало­

азиаТСКОЙ группы Lioп Natl1aп. Вы­

пускаемый здесь Malt Shovel )ames 

SqLiire Origiлa l АтЬег Ale ( •Молт 

Шавл Джеймс Сквайер Ориджинэл 

Эмбэ Эйт) обладает ле1ким , но вы­

разите.JIЬI-IЫМ ароматом XМe.JIII и изы­

скаl ll ю сбала1 1Сирова 11 1 1 Ым вкусом. 

Пиво мяп<ое, с чисi Ъi м кремово-соло­

довым,слегка пряным вкусом и сухим 

хме;1евым, 1 rагюми1 rающим корицу 

хара l<тсром. Кроме того, 0 11 1ущается 

сдсржа 1 11 1 Ый ДЬI II IIЫЙ привкус. Пиво 

oчe1II, освежающее. 

П p oZfJecc Sfюvel 

Для Amber Ale создаиа серия этике­
ток с рисуNка.ми и тексmси.1и исто­

рии /~жeii..AJCa Сквайера~ который 

проzрессировал из вора в пивовара, 

зате.м в коистебля, банкира и судью. 
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304 MALT SнovEL JлмЕs SQUIRE 
0RIGINAL PILSENER 
li:J МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Новый Южный Уэльс. Австралия 

6 СОРТ Pilsner lnльэеньскоеl 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5,0% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 

Л встрал ия извесt 'JJ З своими золоты ­

~1ила t ·ерами, 110 60JIЬШИIICTBO ИЗ 
! ! ИХ OЧell l> МЯ !-'КИС И СО/ ~ерЖ::!Т ЗHaЧИ ­

TeJII, J IYЮ ДОЛЮ трОСI'I I ИКОВО ГО caxa-

\XI. Malt S lюvel j am es SqLJi•·e Original 

Pilsener (•Молт Шавл Джеймс 

Сквайер Ориджинэл Пилзенер•)­

соверше 1 11-Ю другой . Ч а к Хан , дире­

ктор Malt S lюvel ,- большой nок­

лонн ик JШ'еров пm,зеньского типа. 

В ПрОИЗ IЮДСI'Ве ЭТОГО пива ОН 

исгюm,зует светлые и мюнхенские 

сорта coлotta (без сахара) , а также 

ю1 ассический сорт хмеля Saaz. 

На t 1 иток отл ичается слегка t щеточным, 

пряным хме;• евым ароматом . Вкус, 

который Сllачала t<аже-J ·ся · , ·онким, 

110 ПЛОТ!IЬIМ , затем ПОСI 'еПе J 1110 

р<ю<рывается более полным солодовым 

фоном с охватьша ю ll tе й аннетитной 

I'Оречыо хмеля, особе111-10 в послевкуси и . 

« Ycepдu ыii» IIQ IIUinOK 

Яч.л1 еJ1 ь и х.ме.л ь на этикетке -
вполне опfJавдттые си.мволы. Текст 

отдает далжиое •трудолюбивым 

жителям Пльзеня» . 



MANNS 0RIGINAL 
BROWN ALE 
® МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Южная Англия. Великобритания 
6 СОРТ Brown Ale/Mild (коричневый эль/слабый) 

этотсорттем r ю r ·о, соло-

дово r ·о, сладковатого , 

слабо r ·о эJ rя когда -то произ­

водился на каждой а нr·лий ­

ской пивоварне как буrъr ­

лочнал версия разл и вно r ·о 

п ива n1ilcl. СеГО/\НЯ лиш ь 

некоторые из н их имеют 

в ассортименте такой 

н а питок, но все же он 

выжил, по крайней мере, 

на даr-rны й момент. Mэ r-11-r c 

стал и семьей пивоваров 

В JIOH/ \OI Ie В начале Х!Х века , 

но в I 950-е биз н ес пере 11rел 

в руки ком п а нии \'V'a\ney' . 

В последrrие ГО/\Ы Manns Oгigiпa l 

ВГО\VП Ale (<·Мэннс Ориджю-1эл Браун 

Эйм) производится компа нией Ushers 

в Троубридже ( 1·рафспю Уилтшир). 

Будущее этой пивоварни сейчас под 

вопросом. Вы пускаемый в последнее время 

Вгоwп Ale можно охарактеризовать ка к 

легкий , мл 1 ·кий и кремовый 

l l a П HTO I( СО ВКУСОМ 

изюма в шоколаде. 
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306 MARKISCHER LANDMANN 
SCHWARZBIER 

~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Берлин/Бранденбург. Германия 

6 СОРТ SchwarzЬier )черное n и во! 
@ СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5,1% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 

выраЖСIIИС M ii гkisc l1c r· La ndman11 

отr юсится к житсл ю округа 

Бра r щснбурr; 11а территории r<oтoporo 

расположеrr Бсрл иrr . MaL"kiscl1eL" La11clmarш 

Scl1 war·zыcг ( •Мэркиrлср Ла r щмаr r 

Ш варцбир·>) было за п уще r ю в п роизводе1·во 

н а ПИIЮ13Зр11 С Bcгli i1C I" Кi11d l В 1995 году, как 

раз в то время , когда черное пиво входило 

в моду. Н а питок обладает солодовым, 

с о·rте 11 ком лакриf\Ы ароматом, легким, сухим, 

зер11 овым вкусом и чуrъдуб вым , сладковатым 

ПООIСВI<уСИ СМ. 

ЭлezaJJШII Ыi'i бокал .. . 
. для модного сорта 1шва. Са.мыii 

те.лп1ый mun лаzера, извеспшыii как 

Schwarzbier~ был открыт заново, когда 

пала Берлинская стена. 



M ARSTON's OwD RoDGER 
li:J МЕСТО П РОИСХОЖДЕНИЯ Долина реки Т рент, Англия, Великобритания 

6 СОРТ Old Ale/Barley Wiлe !старый эль/ячменное вино) 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 7,6% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМП ЕРАТУРА ПОТРЕБЛ ЕНИЯ 10-13°С 

1)см был с• ·а рый (Owcl) Ро[(Жср' Н а З 11 а м с11итой пиuоварнс 

~aгston's в Бсрто11с (АIII 'лия) это • ·о 11с з 11 ают, зато извссг­
t t О, ЧТО CI 'O ИМЯ ИCII OJI UЗOBdЛOC IJ )'ЖС В 1 950-С ! 'ОДЫ , а МОЖе'Г 

быть и pat t Ы tt e. Н еСI<олы<о 

ПО[(Об!!Ы Х 11 3 ПИТКОВ 11 <1-

ЗB<I I lp l U ЧССIЪ Д3ШЮ ПO­

ЧИIJIIIИ X пивоваров, люби ­

ТСJ I СЙ пива, вла[(СJIЫ (ев 

погрсбов и пабов или 

MCCI'I I ЬIX ЗН аМС I IИТО­

СI 'еЙ. Marstoп's Owd 

Hodge1· ( •MaCI'O IIЗ А уд 

Роюкср·>)- самый 

крепкий из с• ·арых 

ЭЛСЙ И , 1\C ЙCI 'UИ'I'CJ!b-

1 10, С01рС t3l1ЮЩИЙ . 

Кота е • ·о 11 ал и вают, 

образуется сгойкая 

пснная tна пка, 

OCi dii/IЯIOIЦaЯ 11а CГC it KaX 

почти пурпур11ы й , аромат 11 а пом и11 ает 

лакрицу, а вкус CJieп<a кремовый. 

Пос; •евкусие соч 1 юе, фруктовое, 

похожее 11 а портuей 11 . 
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308 MлRsтoN's 0YSTER Sтоuт 
\ti МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Долина реки Т рент, Англия, Великобритания 

~ СОРТ Dry Stout (сухой стаут) 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4,5% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 13°С 

пиво, конечно, не содержит усгриц (oysrer), но является 

великолепным аккомпанементом к этим моллюскам. Среди 

сухих сt-аутов, досгаточно широко прсдсt·авлснных в Бритзнии, 

данный экземпляр обладает самым фруктовым вкусом, с о·rтенками 

репчатого лука или лука-шалот, а ·•-аюке плотttым, дрсвееt ю-кедровьrм 

фоном. Эти сложные о·•·•·енt<и гармОttично сочс·t-аются. Mat·stoп's 

Oyster Stollt ( •Масю• •з Ойсrер 

Ста у•·•) был впервые сварен 

в 1995 году и гюначалу являлся 

часrью посгоянно меняюще­

юся ассортимента специаль­

ных COJYI'OB. В течение 

6 месяцев его производсгво 
быЛО ПОСI'ЗВJ!е>Ю на рС!)'J!Ярную 

основу, в один ряд с друt·ими 

сортами бугылочноrо пива. 

Вскоре этот crayt· завоевал 

золо1ую медаль на конкурсе 

Jпterпa tional Brewing lndttstry 

Awarcls. 



M ARSTON'S PEDIGREE 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Долина реки Т рент. Англия. Великобритания 

СОРТ Pale Ale/Bottled Bitter !светлый эль/бутылочный биттерl 

® СОДЕРЖАН И Е АЛКОГОЛЯ 4.5% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 13°С 

отчасти бла годаря воде города Берт011а с балыним содержанием 

сульфата кальция , 1 ю в балыней степени уникальному методу 

ферментации nиво Mat·ston's Pt:digгce (•Мас t ·он :з Пе;[игрт) ­

наиболее изыска t н-юе и сложt юе из всех светлых элей 11л и 

бутылочных битгеров. Наnиток t[иркулн рует через галерею 

огромных дубовых бочек, 

О6ЪСДИ 11С 11 11Ы Х В Lll1i011 -

викторна нскую сисгему, 

от t<оторой другие п ивовары 

/\ОЛ гос время отказы вались. 

Сисt ·ема Bшton пiо11 

сnособсt ·вует живой, 

ОСВеТЛЯ I IЦеЙ ферментации, 

в результате ч е t'О nолучается 

легкое, солодовое nиво с сухим, 

ореховым вкусом н едва 

уловимыми фруктош,tми 

t-ютками яблочного десерта. 

Пивовар 11я была основан а 

в l 870-x, а в 1898 году Сl'ала 

ИMCI I OBli'IЪCЯ MaГStOП 'S. 

В 1991 юду добавнлнсь дополни ­

тельные uпio n. В 1999 году 

п иво варн я была n риобретена 

комnанией Wol veгhamptoп and 

Dudley Brcwerics, но продолжает 
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310 MлRsтoN's SINGLE МлLт 
\С! МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Долина реки Т рент, Англия, Великобритания 

6 СОРТ Golden Ale !золотой зльj 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4,2% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1 0-lЗ 'С 

термин •singlc ma lt• (только СОЛО/\) , ОТI Юснщийсн к виски (чаще 

всеr·о II IOTJШ 1/\СКому), был бессгынным образом 1 10заимсгвован 

аН ГЛИЙСКОЙ П И ВОI0 р1 1ей /VIЯ ВОСХИТИ'ГСЛ ЬIIО I 'О ЗOJIOTO I 'O ЭJUI . 

П риме1 1 ителы ю 1< виски этот терм и 11 обоз 11 а ч ает солодовый 

ДИСГИJIJIЯТ, при 1~0ТОВЛС 1 11 1 ЬIЙ 13 0} ~!-I OM МССТС И 11е CMC IJi a i i i iЬI Й С К::tК.i'IМ­

ЛИбО /\ругим спиртом. В случае с 1 1анным 11 иuом подразумевается 

ИС I IОЛЬЗОВашlе ТОЛЬКО ОДНОГО 

сорта солода, а именно 

Golclcn Pгomise, из которого 

I 'ОТОВЯТ СОЛОДОВЫЙ ВИСКИ 

Macallan, славящийся своим 

боr·атым ореховым вкусом. 

Дпя Marstoп's Single Malt 

(<·Мас1·онз Cинi 'J I Молт•) 

характерны аромат и вкус 

поджарен l-10 1'0 орехового 

пече 1 1 ЬЯ и в то же время 

уди вительно чис1<1Я хмелевая 

сухос1ъ. Ос1<Iется надеяться, что 

Maгstoп's не будет наказа на 

за свою дерзосtъ. Раньше, в 1 990-е 

1·оды , пиво под названием S iпgle 

Malt производила пивовар 1 1Я 

Mitcl1ell's на севере Ан глии, 

в Ланкас1·ере. Но вскоре она 

за крылас 1). 



M ATER WIT BIER 
\g МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Провинция Восточная Фландрия. Бельгия 

6 СОРТ Belgian Wheat Вее г !бельги йское nшеничное пиво! 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5.0% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9-tO•C 

не ИСКЛЮЧСI Ю, ЧТО/ !СреВ II Ю СО стра 11 11ЫМ JJ aЗUa iiИCM Матер, 

paC I ЮJЮЖC I IIIYЮ рЯ/IОМ С Ауде11 арде 113 C' l~tpOЙ дороге ИЗ Кельна 

К МОрЮ, OC I IOШIJII1 еще дрСШIИе pИMJIЯ IIC. J30T уже 14 ПОКОЛСIIИ Й ССМI>И 

Рома11 управляют здес ь прскраеt ю coxpat t ИBII t CЙCit пивоварt t ей. Как 

и трем сосед t t им пи воварt t ям в районе города Ауде11 ар; !С, извесп-юсгь 

СЙ t i p И!I CCJ I И KOpИ ЧII CIJЫ C СОрта ПJ-J tJa . J3 асеортимеJJТС I<OM I-I З IIИИ еС' JЪ 

таюкс прият11ос белое 

III I I C II ИЧIIOC ПИВ Matel" 

Wit В iег (<·Ma·r·ep Вит Би р->) 

со свежим вкусом домаш -

' г его ли мог гада , шербета 

и сбалаг-rсироваг-11 юй сухой 

терпкосгью. 

Гlt-ueuu'tiiOe для пуптикоо 

Довольно XOJU,.1ucmyю по .меркам 

Фландрии .меит-юсть вокруг 

Ауде11арде 11азывают 

« (/)ла.мандские Ардшmы» . 

А это 1'lU1nьe для тех, кто 

гуляет по холма.м.. 
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312 MATILDA ВлУ DocвoLTER 
SPECIAL DARK LAGER 

~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Заnадная Австралия 

~ СОРТ Munich Dark Lager (мюнхенский темный лагерj 

@ СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5,2% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕН ИЯ 9°С 

первым пабом -пивовар! !С Й J·JO J:lO ГO поколСJIИН JJ Австралии был 

Sail а пd Апсhш, основанный в 1984 1"0/ \У 13 Фрима н· 1 :1 1 е . Позже 

на е 1·о основе 1Юзн ию1а микропиiЮ IJЩJня Matilda Вау между Фри-

ма нтлом и Пер·юм. Ею 1.\JШ/ \Сет 

I J a ЦИOII ~IJibl laJI КОМ П ~IНИЯ )~OSte l·'s. 

Наз 13а н ис Dogboltcr, позаимст­

вован ное у брит;н ICI<oгo п иво­

вара , CJ t а чала примеJIЯЛОС I> 

к элю, но теперь 

его носит 

темный л ::н·ер 

МЮ I LХеН СКОГО 

типа . В аромате 

и вкусе Matilda 

Вау Dogbo lter 

Specia l Dark L1-

get" ( •Мэтилда 

Бэй Догболте 

Спешл Да к Jla­

r·e•) ясно разли-J 
ЧИМЫ I-I О'П<И 

какао, сб;lл а нси­

рованные ореховой 

сухос 1ъю и за вершающиеся 

мя гким солодовым вкусом. 



M ATILDA ВАУ 
R EDBACK 0RIGINAL 

~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Западная Австрали я 

6 СОРТ South Germaп Wheat Beer (южно-германское 
пшеничное п и во) 

@ СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4,7% об 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9-1 2°С 

RCCIIJ<tCk - ЭТО Я/\ОВИТЫЙ 

IВСгралийский паук Н амек 

1 1 а OПltC itOCI'I>, ВОЗМОЖJЮ, ДОбавляет 

Ю l юшеского задора этому невинному, 

освежающему пшеничному пиву. 

С 1 ·од~t ми Matilcla Вау l~edback Oг igiпa l 

( <·Мэтилда Бэй Реt tбэк Ори/\)кинэл->) 

п ретерпело некоторые изменен ия , 

но остается одн им из наиболее я рких 

1 ~а питков в Авсtралии . В с1ра 11 е 

производится нем ною марок п шен ич ного 

пива , и это было первым . В аромате 

прослеживаются нотки ван или , во вкусе ­

МЯI'КИЙ , 110 13ЫражС1111 ЫЙ маСЛЯ I I ИСIЪIЙ OTTCI IO I< 

rвоздию·t (как t3 юtассическом южt ю­

l'ерманском пtнен ич ном пиве). Послевкусие 

J I ИMOHHOe, Свежее И ИlрИСI'ОС. 

Пятио класснки 

В традицно1ию.м вертикалыю.м овале 

пивной ЭIJ'IUKCI'I'IKU на буrпылке Redback -
мoдefJIItt cmcкutl .мазок поверх ромба~ 

иапоминаюи(его Bass. Такая ко.мбинm(ttЯ 
ск.ладываеnlся в классику )'nаковки. 
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314 MICHELOB HEFEWEIZEN 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Средний Запад США 

~ СОРТ Hefeweizeп !дрожжевое пшеничное! 

{§) СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5,0% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9-12°С 

"[.iPYIII ICЙIIIaЯ ШII30B3pe1111aJI 

l~омнания мира, нроизводитель 
американскоi'О Bt~cl,vciscr в последнес 

время эксперимСII'П<руст 

С M IIOЖCCI'BOM CllCЦИ:HI ЬI-IЫX 1 1 3ПИТКОВ, 

ВI<JIЮчающих тем11ыс л~н·еры, п иво 

бок, силы ю хмелевые эли, портеры 

и несколько 11111еничнь1х сортов. 

1( последним относится Micl1elob, 

который, похоже, обоСiювался 

в сегменте супернремиум. Micl1elob 

HefcWeizeп (•М >11 11е;юб ХефеВайцен•) 

имеет довольно насыщенный 1\ВСТ, 

свежий аромат, фруктовый вкус 

с O'ITCIIKaми баlшювой ириски. 



МткЕ's MILD ALE 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ 0. Северный. Новая Зеnандия 

~ СОРТ Mild Ale (сnабый эnьl 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4.0% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 10°С 

MaЙKДЖO II COII , II И IJO I!a p С 1 2-J I CTIIИ M CI'IOKCM, OCIIOB;JJI В 1989 

1"0/\У C06CTBCIIIIYIO 11ИВО В:1р 11 10 Whitc Cliffs 11 а 1106срежье IIOBO­

ЗC!IЗ II/\CKOI"O острова Ссвср r r ый в горО/\С Ypc r r yи . С самого r r ач ала 

ЮIIОЧСВЫМ ПJJO/ \YIПOM ДжO IICOII a был CI'O Mikc's Milcl Alc ( <•Майке 

М :1111111 Э й!l •>). Этому r rиву с мягкой кo r r cиcr ·c r 11 \ИС Й rr p и cy 11 \ свежий 

аромат, 3 1111 СТИТ1 1 ЫЙ ВКУС С ЯUII ЬIMИ ОТ I 'С I! Ками II CЧC I I bЯ , МОЛОЧ II ОГО 

IIIOKO!IЩ\a И CO!IO/ \a . ДIIЯ ПОС­

Л СШ<усия хара ктер 1 1 а л е 1 ·кая 

жжсrшя сухосrъ. О1сдует 

poua r 11 rы й 

солодовый 

характер 

этого 

с11абого эля , 

ХО' I 'Я 

IICM IJOГO 

1 1 е хватает 

фруктовых 

IIOTOK 

У подножья вулкана 

На :этикетке иарисова­

иа расположенная 

недалеко от пивоварни 

гора Tapa11ax:u (высота 

2500 .метров) . 
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316 MrтcнELL' s 0LD 90/-ALE 
\е~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Западно-КапскаА провинциА, ЮжнаА Африка 

6 СОРТ Strong Scottish Ale (крепкий шотландский эль! 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 7,0% об. 

j ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ХРАНЕНИЯ/ПОТРЕБЛЕНИЯ 5°С/10°С 

расселение шотл андцев по миру способствовало ознакомлению с их 

пивом в других часгях света . Александр Ан 1 ус Митчел был родом 

из Блэр 1"аури (Перт, Шотландия). В начале ХХ века 

в СОСI'ЭВе зн ;1 ме 1 1 Итого полка Высокогорья 

Black Watch (• ч ерная сгража •) он 

учаспювал в войне между британскими 

поселенцами и , ·ол;шщским и фермерами 

в !Ожной Африке. Александр женился на 

месгной жи·r·ет,нице, а в 1984 году 

в Книсне (Западно-Капская провинция) 

е 1·о внук Леке основал пивоварню 

Mitcl1ell 's. Обозначение 90/- в названии 

этою старо го шотландского эля 

относится к с1·арой брю'Э нской монете -

шиллингу. Традиционно iпety Sl1illing 

был крепким элем . В описываемый здесь 

нефильтрованный и 1-1 епас1'еризованный 

напиток - Mitcl1ell 's Old 90/- А! е 

(•Митчелз Олд Найнти Шиллинг • йт)­

добаВJшется корица. Аромат напоминает 

шотландский виски , вкус - солодовый, 

паслевкусие сухое и слегка кислое. 



M ITCHELL's RлvEN Sтоuт 
\!'7 МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Заnадно-Каnекая nровинция, Южная Африка 

6 СОРТ Strong Dry Stout (креnкий сухой стаут) 

@ СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 6,0% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1 G-1 3°С 

до основания в 1984 году nервой в Африке микропивоварни 

в Книсне и баров в Йоханнесбур г-е и Кейптауне Леке Митчел 

работал в комnании Sollth African Breweries. Его мягкое, креnкое nиво 

rre фильтруется и н е пастеризуется . Дпя Mitcl1ell 's l~aveп Stout (<·М итчелз 

Рэйвн Стауг ·•) характерен иссиня -черный 

цвет, кремовый аромат, ромовый вкус 

в середине и rюслевку ие с сухостыо 

хмелевого меглка и рогожи. 

Гибкая упаков= 

Крупные пивоварни закупают оzро.миое 

колuLJество сmеJСЛянных бутылок. 

На .МО11011ОЛистических рынках .А.Iuкро­

пивоварни обходятся п.ластико.м. 
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318 МостЕzuмл NоснЕ BuENA 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Провинция 8еракрус, Мексика 

~ СОРТ Munich Oark Lager/Bock ! мюнхенский темный лаrер/бокl 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 6.0% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ g•c 
.-----------------------------------

назuа!lиС переводится как •доброй 

IIОЧ И·> И ОТIIОСИТСЯ К веч еру В Канун 

POЖJ\eCTr3a. В это время мексика11цы 

собираются з;r столом 11а ршкдссr·­

вс н ский ужи11. Moctczuma Nocl1e Вuепа 

(•Моr<" r·сзума Ноче Буэна•)- крепкий 

тсмr r ый ла r ·ер. Это пи во, являЮ 11 1ееся 

одrrим из самы х вкус 11ых в Мексике, 

предсr ·авляет собой rrа п иток r ·лубокого 

я r rтapr ю-коричrrс rюго цвета , очень 

мяп(ий , соч ета ющи й солодовую 

сладосп, и хмелевую сухосп, в долгом 

послевкуси и . Nocl1c BLreп a r·rрои зво­

дится 11 а пивовар 11е Moctezuma, где 

варят таюкс популярr юе пиво в венском 

сr·иле Dos Equis. 

Алыелистья 

На этикетке изображеиа 

пуансеттия - декоfJаmнвиое 

растение из Цептральной Америки. 

ГIОСКОЛЫ.)I. ezo npuCOt(вel"1'l11Ыe ЛUС11lЬЯ 

краснеют в середиие зи.мы, 0110 
с.лужшн сu.Ащолом Рождества. 



M OHRENBRAU SCHLUCK 
\i9 МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Долина Рейна. Австрия 

6 СОРТ Vienna Lager !венский лагер) 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5,2% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ g•c 
-------------------------

ГОВОрЯТ, О/\ИIIИЗ ТрСХ 

волхвов, 11рисугспюва 13 111 и х 

при рождении Инсуса, 6 1,1л 

ма вром - I<Оролсм сгра ны, 

которая тс пср 1, 1 1З 1Jесп1а ка к 

Марокко или Ма врита н ия . 0 101!0 

<· ма вр• (моог) имеет лат"" 1 ское 

или дрС В I I С грсчсскос 

происхожден ие. ll азвание • lолова 

мавра~ ког;,а -то было обыч 1 1 ым 

/V I Я ПОСI'ОЯЛЫХ Д ВОрОВ, ПО 1 1ачалу, 

возможно, при монас 1ъ1ря х. 

Ис1·ория пивовар 1 1 и Моl1гепЬ1·;;u 

(•Моренброй• ) , ос 1 юва н11 ой , 

110 кра й 11 ей мере, в 1743 году, 

н ачалась с пивно1~'!. 0 1 1 а расположС J i а 

R аRС1рийском I'OPOI\e Дорнбирн, 

HC II Of(aлeкy от С11 11<Т- 11111лена 

(Швейцария). lla пивоварне 

производят легкое, МЯ I'КОе, хорошо 

сбаJШ 11си poв<ll" юс, округлое nиво 

в венском с1 ·ил с.: НО/ \ 11 азва нисм Scl1 luck 

( •Шлук·>) , намекающим на то, что пи· 1ъ 

е 1 ·о слсдус 1 · з a!ll юм (sci11LICk персводится 

Ка К <• I'JIOTOI<•>). 
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320 Мокu Мокu Bisucuiт WEIZEN 
® МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ о. Хонсю. Яnония 

6 СоРТ Belgian-German Wheat Beer (беnьrийско-немецкое nшеничное nиво! 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4.5% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9- JO•C 

фраза MokLt Moku означает •дымовая 

завеса•, которая исt·орически 

используется бойцами нинзн, 

практикуюtt (ими боевые искуссr·ва 

в меспtых горах. Пивоварt tя расположена 

1 1еподалеку от Уэt ю, к воегаку от Киото 

и Осаки (Я нония). Оюво Bisucuit 

в назва11ии пива указывает на 

бисквитный солод, хотя бельгийский 

термин сrрашю сочетается с немецким 

Weizen. В пиве светло-оранжевого цвета 

Moku Moku Bisucuit Weizen (•Моку-моку 

Бискуит Вайцен•) сначала раскрывается 

ореховый вкус солода, затем 

проявляется а роматвое посяевкусие 

с леt·ким привкусом дыма. Доволы-ю 

интерссr t ый гибри11 из Японии. 

Горпый солодовпик 

Moku Moku и.шюртирует светло­

корич11евыz'i «бисквиm1-1Ый» солод 

и.J Белыии. Ислальзуется также 

немного собствеи11оzо солода, 

о че.м сообщает этикетка. 



Мокu Мокu SмокЕD ALE 
\!:J МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ о. Хонсю. Яnон и я 

6 СОРТ Smoked Ale (коnченый эль) 

® СОДЕРЖАНИЕ дnкоголя 5.0% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 10--13°С 

необычное название японской 

пивоварни, восходящее 

к применяемым бой цами IIИJJЗЯ 

дымовым завесам , как нельзя лучше 

подходит этому элю. М kLJ MokLJ Smoked 

Alc (<·Моку-моку Смоукт Эйл•>) ­

основателы-1 ый , маслянисгый, 

древесный напиток с последующей 

волной свежих дубовых о·пенков 

с привкусом дыма. Ключев й 

ин1·редиент этого пива - высушенный 

в торфяной печи солод из Шотландии. 

Пивоварня является час1ъю 

фермерского кооператива , который 

таюке коптит окорок и производит 

колбасы. Копченые пиво и окорок 

замечательно сочетаются , в чем можно 

убедиться в принадлежащем 

кооперативу рееюране в Аяма, близ Уэно. 



322 MбNCHSHOF I(APUZINER 
ScнwARZE HEFEWEIZEN 

\е! МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Франкония. Бавария. Германия 

5 СОРТ Черное дрожжевое пшеничное 
® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5,4% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ g_l 2°C 

ПРОI\)'Ю \ИЯ Мбпсl1 s lюГ ( •мО I I ЗСтырский 

/\ВОр·>) из Кут,мбзха , ""севере Баварии, 

ведет свою историю с тех 1 юр, K<ll< моll аХИ­

капуJ~ИJ IЫ знес 1) З~IIIЯЛHC I> и X IV веке 

пивоварс11ием. CC I 'O/\IIЯ в Кут,мбахе имеются 

две круп11ые 11н вовар1111 - He icl1clbгau и EKU, 

у которых O/\ИII вла1\СЛе 1 \. Послед11Яя 

и 1 1 роизводит пиво под маркой M6пc l1s l10f 

(<· Мё11хсхоф). KapL1Zi11e1· Scll\va гze ll efewe izeп 

(<• Ка 11 УI\И11Ср Шва рце Хефевай 1\е 11 •) - очень 

BKYCI IOC И apOMli'I'IIOC ПИ ВО С O'JTC I I I<dM И Ва i! ИЛИ 

и JI OTкar-.·Jи бa ll li:IIOB , сухОСIЪЮ патоки и легким 

11 аме 1<0м 11 а I 'ВОЗ/\ИК)'. Кульмбах, извссп I ЬIЙ 

СВОИМИ TCM IIЬI MИ И КрС11 КИМИ СОрТаМИ ПИ Ва , 

ПрОИЗВО/\ИТ 6ОЛ Ы11 Се КОЛИЧеСI 'ВО ПИВа 11 а Д)'ШУ 

11аселс 11ия , ч ем любой др)'I'Ой 1 ·ород Гсрма 11 и и . 

Н а 30 000 житслей вы 11ускается 1,6 мл 11 

гектолитров пиuа в 1'0/ \, то сс1ъ 5300 литров 

1 1 а человека. 

LfefJuoe - зuarщm 1'1fJeKfJйCIIOe 

LJ e{ntыe лагеры вошли в .. ноду в Гер.матш после 

надетtя Берлииской стены, когда тювь были 

открыты восню~тые сорта пива . Mёmchshof 

уже давно вьтускал 'iepuыii лагер, а теперь 

u.мeem в ассорти.меите и это черное, как 

с.маль, пшшш~mое пиво. 



M oRAVIA PILS 
\!;J МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Нижняя Саксон и я. Германи я 

~ СОРТ Pilsner l nnьзены;коеl 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4,8% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 
.--------------------------

ХО'I 'Я l l ::tЗ B~II I ИC 1 1 11На CЛ(IIJИ' I ' З l l liMC I I И ' I)'lO 

СВОИМ ЯЧМС I I СМ ЧC J II CI<yiO 06Ji li CIЪ, 

I IOXOЖC, ЧТО BДCЙCJ 'ВIITCJ II) IIOCП1 Э I<СПОрт 

хмеля из Бо г ·ем и 11 110 реке Эт,бе 

<• BJ ~OX I IOВJIЯ CT? OTMC I II IЫ C ОбраЗ ! ~ IJI 

ееверо г ·ерма г ICI<o r·o IIJ II,зe rr r,cкoro. Оди г r 

из 11аиболсе и з вссг ·ных среди г г их ­

Moгavi a Pils (•Мор:шюг ПилС•>). Пиво 

Q'I 'JIИЧaCTOI I(UC' I 'O ЧI I ЫM , МЯТI!ЫМ 

apOMli'I'OJ\<1, JIC J 'KИNI , 11 0 КрСПЮ-IМ И ЧИСГЫМ 

сухим СОЛОДОВЫМ ВКУСОМ , MOII(IIOЙ 

,-·оречыо хмеля и nлав 11 ым сухим 

J J OCJ J Cш<ycиcм . Пивов::1р 1 1я Mor·avia , 

IIpИ II aЩI CЖa ii (aЯ r·pyr r п e I IOISten , BПOJIIIe 

совремс11 11 а. А ее сг·арыс знз гг ия со 

сгупе г г чатым фронтоном 

В JIIO IICбyp r ·cкOM CI'ИJIC 11 pИC I IOC06Jiei i Ы 

под превосходгю оформлсгг г г ый музей 

И pCCI'Opar 1 С МССГI !ОЙ I<yXI I СЙ . 
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324 MoRDUE WoRKIE Т1сквт 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Северо-восточная Англия. Великобритания 

5 СОРТ Bitter/Pale Ale (биттер/светлый эльl 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4.5% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМП ЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1(}-13°С 

именно с этим элем 23-летний пивовар без специального 

образования Мэтью Фоусон выиграл Пивной чемпионат 

Британии 1997 года. И произошло это всего сrсрсз дв~r года , после того 

как он со своим братом Гари основал пивоварню. Начинающие 

предприниматели дали ей 

название пивоварни, 

размещавшейся в XIX 

веке в том здании, где 

они жили. Их пивоварня 

находится в деревне 

Нью-йорк рядом 

с городом Ньюкасл 

(Англия). На месгном 

диалекте •workie ticket• 

означает •смуrьяrн. Эль 

Mordue Workie Ticket 

( •Модью Уоки Тикет-) 

обладает живым, травяным 

хмелевым ароматом, 

сладковатым солодовым 

вкусом и возбуждающим 

аnпетит, выразительным, 

с ореховой сухосrью 

послевкусием . 



MoRETTI Lл Rossл 
МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Северная Италия 

СОРТ Vienna Lager/Maibock (венский лагер/майский бок) 

СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 7.2% об. 

ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 

А мериканское присграсrие 

.fiк пиву с пиццей приобретает 
глобаm,ные мас11Л~1бы . Может ли Mo­

гe tti La Rossa ( •Морсл·и Л а Росса •) 

быть самым подходящим пивом 

к пицце' Только если тес1·:1 будет дос1·а­

точно, чтобы уравновесить высокое со­

держа1 1и е алкоголя в напитке. Хотя пиц­

ца родилаСJэ на виt l ном юге Италии , наи ­

более типичные дл я с1раны сорта пива 

•вышл 1н с более холодного севера , где 

возделывают зерновые. ПИ1юварня 

Mo1·etti, основанная в 1859 году в красивом 
городе Уди не (севернее Венеции), более 

100 лет являлась семейным предприятием . 

В послсд1 1 и е годы , после смены собсгвен ­

ника , она была персимснова н ::1 t3 Castcllo 

и теперь специализируется на цветочных 

золотых Jlal'epax. Пиво под маркой Moгetti 

входит в число 30 продуктов, выпускаемых 

nятыо итальянскими компаниями ,~руппы 

Неiпеkеп . И при 1-10вых владельцах l..a l{ossa 

0с1-аета1 нап итком с ИI I/\И Видуальными 

чертам и . Дня этого пива ха раК'I 'е( ен аромат 

тесга только что выну1·ой из печи пиццы ; 

свежи й, сладковатый, живой, мягкий 

солодовый вкус и п рт юе сухое 

послевкусие. 

325 



326 МоRт SuвiTE l(RIEK 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Провинция Фламандский Брабант. Бельгия 

~ СОРТ Kriek-Lambic (крик-ламбикJ 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4.3% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 8-9°С 

мелкая , тем ная , сухая на uкус 13ИШ I IЯ , обыч но ;~о6~1 шшемая 

в белы·ийское фруктовое nиво, n о-фламш щеки называется kt·iek. 

Могt SLibite (• в нез;11mая смерть•>) - вариа нт игры в кости , в которую 

и 1 ·раm1 в из 1;есп юм кафе в Бр 1 сселе. Со времеt1см та 1< с•·ало ••азывать­

ся кафе, а затем и nиво этого за веде 1 tия , 11 роизводимое в до; • и не Zenne. 

Пивоварня имеет договор с wшдеm,ц<l ми фруктовых сздов на выращи-

ван L-J е спе 1 ~11 tlл ы ю J-·о сорта 

BИ IIII I И ;vн• своего п и ва. Могt 

SuЬitc Kгiek ( •М орт Субите 

l<рик•) - nрекрасно 

сбала н ирава нное п иво 

С I<РеМОIЮ-МИНДаЛЫ·I ЫМ 

nривкуСОМ ВИШНеВЫХ 

I<OCI"OЧeK И слеr·ка 

кисловатым nослевку­

сием. Обратите внимание 

таюке и 1ra более сухое 

n И IJO Mo1·t SL1 Ьite Foncl 

GLieLJZC - нефильтрованную 

смео, молодо1 ·о и зрело го 

ламбиков. 

Виеза 11 11ая с.мерть, 

далzая жн.зиь 

Историл Mort Subite ухо­
дит коршши в 1686 год . 

Пивоварня находится 

в Коббеге.ме, под Брюсселем. 

А кафе - атрибут города. 



MuнLEN KoLscн 
\iJ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Кельн. Северный Рейн-Вестфалия. Германия 

6 СОРТ KOischbier (пиво кёльшl 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4,8% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ g•c 

Malzm0111e (•солодовая Me.J i b ii И I.P •) - это скром 1 1 ая сгарш11 шл 

1 1 ИВОВ3 р1 1 Я - ГIИ13 11 аЯ, 1)\С В:!рЯТ B1.>1pl1 3ИTCJI Ы IOC СОЛОДОВОС 

Kб lsc i1 1Jit: l·, 1юхожс..: 110 вкусу 1 1 а алтей. M cil1 l e п Kбlsch (•Мюле11 

l(ёJJ Ы I I ~) Облад;t еТ IIЛ ОТI ЮЙ I IC III IOЙ lll l1 1 1 KOЙ , OЧC I II> СВСЖИМ аромаТОМ 

и cбaлa iicиpoв::t t i i t ЫM пp5I J IЫM и сухим вкусом. Гlиi3ОВарitЯ - ПИ Вitая 

paCПOJIOЖC II <I В 1 ~Ci tTpC l(eJJЬIIa l ld ПЛОЩади 

Heшnaгkr (<·j)Ы IIO K се11 а •>). И 11терсс11ый 

t<О t праст создает извщt t ый 

бар-рес1·ора 11 PMfgeп 11 а другой 

CI'Op0 11e ПЛО I I(ади , п редла l'аЮЩИЙ 

хмелевой Kб lsc h . У P;i ffgeп сс 1ъ ба р­

пивоварня 11 а Фризен штрассс. 

Пивовареине па ветру 

Была ли солодовая .мельтща ветряной? 

Едва ли, поскольА.-у пивоварня 

суt,чествует лишь с 1858 года. 
Воз.можно, ветряные .мелы-шt-(Ы были 

ua береzах Рейна . 
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328 MuRPHY's IRISH Sтоuт 
\i9 МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Ирландия 

~ СОРТ Ory Stout !сухой стаутl 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4.0% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМЛЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1 Q-13°C 

пиво производится •римско-католической • пивоварней города 

Корк, наз ванной в чес•ъ Девы Марии . Пив варня Mшphy's, 

основанная в 1 850-х годах, время от времени вы11 ускала ус•ричн ый 

с•·ауг, который делали с добавлением в варочный котел бульона 

из моллюсков. Посгоянно 

же производимый здесь 

Mшpl1y's 11·ish Stotlt 

(<·Мёрфиз Айри11 1 Стауг•) 

имеет крепосп, 4,0% об. Это 

умеренно сухой напиток 

с зерновым вкусом 

nресного хлеба и легким 

намеком на торф. 

Разливиое в бутылке 

1-/а Британских островах термин 

draught озпачает3 что бутылка 

содержит каnС)ИУ с азотом для 

создания кре .. мовой пеиы, как 

в кружке с fJазливиы.м пивом. 



N EW BELGIUM 0LD 
CнERRY ALE 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Юго-эаnад США 

6 СОРТ American/Belgian Ale. with fruit (американо-бельгийский эль с фруктами! 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5,0% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1 0°С 

эта 11иrювар11 >1 первой начала вари·rъ пиво в бельпн~ском СJ'иле 

в Форт-l<олли rrсе ( rлтат Колорадо). Orr a производит элегантное 

фруктовое пиво New Bclgium Old С11епу Ale (• Н r,ю Белджем Олд 

Черри йт) из меСJ·но r ·о сорта 

КИСЛОЙ В111111 1И <•МОII МОранСИ·> , 

пред11аЗJJаче11r юй NГ Я п иро r·ов. 

Цвет пива СВС'I 'лый, ора ! IЖСВО-

розовый; аромат сухой , слегка 

фруктоrJый ; вкус нем ноr·о 

маслянистый, с ячмен 11Ым 

сахарным и солодовым 

фоном; нослевкусие чуть 

кисловатое с хорошо 

сбалан сированной сухостью. 

OCJ 1 ny п ива сосr-а t3ляет 

HCM II ГО OXMeЛCII II ЫЙ 

ЯI-ITaj)H ЬIЙ ЭJI IJ , 3 BИIJI I IЯ 

добанлястся , чтобы прида1ъ 

вкусу КИСJЮ 133' 1УЮ зaoCl·pe ! ll ЮСТЬ. 

Из Парижа в Форт-Коллtшс 

Вишня Montrnorency uocum 
иазвтше по месту происхож­

деmtл - рядом с Парижем . Оиа 

извеат-ю своим яркuл1 t(ветом 

U КИСЛЫМ 61t.."'JCOM. 
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330 NEW GLARUS WISCONSIN 
CнERRY BEER 
\!9 МЕСТО ПРОИСХОЖДЕН ИЯ Средний Заnад США 

6 СОРТ Belgian-style Cherry Beer (вишневое n иво в бельгийском стиле) 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5.0% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМП ЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕН ИЯ !t-10°C 

старая IIИ II0 1Jap 11н GlarLIS 1 1; .1 ходито1 

рндом с С11 ~~~~ -- LаюiС! юм и Цюрихом 

в Ш вей цзри и , а новая - 13 америка нском 

штате Вис ко11С и11. Владе; 11, 1 \Ы ком п а 11 ии ­

Дебора Кери и ее муж Дэ11 , молодой ветеран 

<·М И1<ропи вов::1рС 1 11 1ОГО дuиЖС I IИЯ '-> . Вишня , 

ИС I ЮЛ i>ЗуСмая ДЛЯ Пp111 '0TO IJJ i e ii ИH ЭТОГО 

<·медаm<сга•, расгет O I<OJЮ Брюсселя штата 

BиcкOIICИII . Помимо вишш1 исгюл 1,зуюто1 

также пше11ица, нчме1111ы й солод и полуди кие 

дрожжи из Бельгии . Днн пи ва Ncw Glai'LIS 

W isconsin Cl1erгy Вее !' (<· Н ыо Гл а рус Висконсин 

Черри Бир·>) характере11 м и1-щаль11ый аромат 

IJИ IJJ l l eBЫX I<OCI 'OЧeK, СЛа/\КИ Й ВКуС СВеЖИХ 

фруt~1·ов н солода. В rюсл свкусии прису 1·сгвуtот 

110тки железа и терп кий кислый привкус. 

Это ue белыиiiское пиво ... 
. . . хотя его сти.лнсnШ 1 t еское 

происхождеиие о (t евидио . В не.м 

соединяются ::м е.метпы Kriek 
и rитрихи фламандского красного эля. 



N EWCASTLE BROWN ALE 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Северо-восто•1ная Англия. Великобритания 

6 СОРТ Brown Ale !коричневый эл ь! 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4.7% об 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1 0°С 

Nc,vc astlc Вго1vп A le (• Н ыокасл Брау11 Эйл ·> ) - самый 110 11 уляр 11 1>1Й 

в Бp11T:IIIJ.III буп") I ЛОЧJJЫii ЭЛ!> с болы 11 Им количеством (\ JJOcлc-

1\0IOTCJICЙ ·> . EI'O M)'ЖCCI'IJC II II ЫЙ ИМII/\Ж CBHЗ<I II IIC C I'OI I i>KO С CI'O кpe­

IIOCIЪIO, CKOJII, KO С п pOИCXOЖ/\C II II CM - 113 •мycкyJ I ИC I'O I 'O·> I 'Орода , KOI'-

/ \<1 -TO I I З BCC I ' I IOГO бi lai 'OI \<IpЯ pacпOЛO­

ЖCII II I>IM 11 0 COCC/ \C I'BY YI'OIII>II I>IM II I<IX­

тaм и верфям. Этот более свс1 ·лый 

И сухОЙ B<lp i·ШIT I<OpИЧ II CIJO I"O ЭЛЯ бi>IЛ 

З<III YЩCII В 11p0ИЗ IIO/\CI'IJO U 1927 f'OI \Y 

ПИВОваром С IIC C!IИ IJ I KOM СООТI!СТ­

СJ'ВУЮЩИМ сор· 1у пива нме11ем - К0111 1 

Портер. Если пиво 11 е переохлЗЖ/\ЗТЬ 

И IIC ВЬIПИВ3ТЬ 0/ ~I I HM ЗаЛ I!ОМ , MOЖI I O 

OЦC I I ИТЬ O'IТC I I IO·I CI'O уди ВИТС/1 1> 1101 '0 

OpCXOIJOI'O, 1\BCTOЧ II O I 'O , IJИ I IIIOI'O вкуса. 

LJe..A1 провиии.лся эль? 

В 2000 zоду .маркето.лош Ньюкасла 

сообирt.Ли1 что с.лово «аль» 

будет убрано со зиа.менитой 

:;тикетки1 объяснив это 1'1'l е.м, 

что оио якобы устарело . 
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332 NоRтн Солsт 0LD RлsгuTIN 
RussiAN IмPERIAL Sтоuт 

~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Калифорния. США 

~ СОРТ lmperial Stout ( императорский стаутj 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 8.9% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕН ИЯ 13-18°С 

Григорий Распугин - монах, кудесни к и п ья 11 иц<t - оказывал 

болыuое влияние на русскую царскую семыо незадолго 

до революции. Он бьш убит группой арисr·ократов. •Сумасшедшего 

монаха• с некоторой иронией приветствует этот богатый, сливочно­

кондитерский и ромовьrй императорский сr·ауг. Пиво Old Rasptttiп 

l{ttssiaп lmperial Stotlt ( <·Олд Распу­

тин Ра шн Импириэл Стауr·•) 

производят на пивоварне ort11 

Coast ( •Норд Koycr·•) в некогда 

китобой ном порту Форт- Брэгг 

штата Калифорния. Основанная 

в 1987 году пивоварня начала 

функционировать в сгарой 

rrресвитериа11ской церкви 

и покойшщкой. В большом 

ассортименте продукции этой 

уважаемой ком пании есть еще 

оди н c r·ayt·, с более привычной 

К[ еПОСIЪЮ - Old No. 38. Его 

название связано с поездом , 

маршруг которого проходит мимо 

пивовар 1 1 и ч ерез Редвуд-Форест. 



N ussDORFER 0LD 
W HISKY BIER 

~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Вена . Австрия 

6 СОРТ Старое nиво из солода дnя виски 
@ СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ Б,l% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕН ИЯ 9°С 

переделав свое имя на а н i"Л ийский манер в Si•· He111y's 

(см. с•·р. 334), следующим шагом барон Хенрик Бахафен 
фо• • Эхт переключ ил свою венскую пивоварню на шотландскую 

пематику• , выпусги в неплохое 

солодовое пиво N LISSdorfer Old 

WhiskyВier (<· Н уссдорфер Олд 

Уиски Бир•) . Среди сортов пива 

из солода, предназначенно•·о 

ДIIЯ ПpOИЗ IJOДCI'IJa ВИСКИ , данный 

образец выделяется живыми, 

фруктовыми , сложными 

01тенками вкуса и аромата. 

Хотя привкус дыма весьма 

умеренный, ЭТО I"О досгаточно 

ДЛЯ ДОСI'ИЖеНИЯ ХОрошеЙ , 

сбалансированной сухости . 

Основу пива СОСI'ЗШIЯет 

Nussdorfer's AltЬier (см . сгр. 335). 
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334 NussDORFER SIR HENRY's 
DRY Sтоuт 

\i;1 МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Вена. Австрия 

~ СОРТ Сухой стаут 

@ СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5.6% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1 0-1 3°С 

НУСС/\Орф нахоннтся на краю 13CI ICI<OI'O леса. llазвзннс означает 

юреховая /\Срсвня•, что имеет отно111еннс 1< рас1ущнм здесь 

ОреХОВЫМ дереВЬЯМ . В IJИ IIIIЫX 110 1 'ребах CBOCI'O Ci1~IC<I ll В НуСС/\Орфе 

баро11 Хенрик Бахофен фон Эхт "POИЗIIO/\IIT N L1ssdo1·f'cг Si1· Нсп1у's 01)' 

Stolll ( •НуссдОJ фер Сэр Хенрнс Драй Стау1··•) . Из-за свОСI'О 

IIЮКОЛа/\1101'0 вкуса И аромата ЭТОТ CI'ЗYI ' MOI' бы бi,I 'IЪ llepeii <ICЫII\CH­

IIЫM, 110 I IOJIOЖCIIHe СПЗСЗСI' мавритаi iСI«IЯ сухосп, 110 фрукТОВОМ 

IIOCJieш<ycии. Сосед11ие с ннвовар11ей погреба нзвесп 1ы своим 

содержимым - в них хранятся сотни бу1·ылок , "-рнсгых вин . Может, 

ЭТО нОВО/\, ЧТОбЫ CMCIIIa'IЪ CI'Зyr· И Sekt 13 КОI<ТСЙлr, <•Черный бархат•' 

J( сожалению, мссп10с ви r 10 

I IC/\OCI';ITOЧI IO сухое. 



N ussDORFER Sт. Тномлs BRЛu 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Вена. Австрия 

6 СОРТ AltЬier (старое пиво) 
СОДЕРЖАНИ Е АЛКОГОЛЯ 4,8% об . 

ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТР ЕБЛЕНИЯ 9°С 

Томас - свя · г ·ой - покров нтеm, деревll и J-l ycc; topф " " окраи 11е 

Ве г г ы /tал имя г гн ву, вы г г ускаемому баро г юм Хе г г риком 

Бахафеном фо 11 Эхтом . П IIВОвар г ш N tгssdo г·re г, ос г ю г3а 11 11 ая 

в 18 19 г ·о;tу 11 упра вюг емая семьей 

6ар0 1 1 : 1 11(1 11 р0ТЯЖС 1 111 11 5 ПOI<OJIC I I ИЙ , 

была загсрыта в 1 950-х г·одах, 

110 В 1984 Г 'О/ t}' 0 11 BOCC'I<\IIOIJИJI 

тр;щ" гtи ю . .[!;rя сг ·а ро г ·о н и гJа 

N tгssclo r tc г· Sr. Tl10111as B г·a ll 

(<· l l ycc;topфcp Се 11т-Томас 

Брой •) хара г, г ·ерны 

СШГ Ь II ЫЙ СОJ\ 0/t0 Г3ЫЙ ВК}'С 

и ::1 ромзт - сл ::щки й , 

кремовый , ореховы й 

И COЧ I I I:>IЙ , С Х0р0111ИМ 

хмелеuым бa!I::I I I COM. 

Чист перед закоl/о.м 

Верхилл строка ::тшкепzки 

поясняет, чпю .J 11IO 

аастрийское nиво свпреио 

в соответствии с иш"tецкой 

«Зановедыо чистоты» . 
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336 0ASIS CAPSTONE ESB 
\(7 МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Юга-запад США 

~ СОРТ American Ale/Extra Special Bitter !американский эль/особый 
биттер высшего качества! 

@ СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5.6% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 10-13°С 

любой хороший водопой - оазис, но этот бар с м икрапивоварней 

привлекзет вн има ние своим и 1 1 терьером в еп .. J петском стиле. 

Бар-пивоварня находится в университетском городе Баулдер (штат 

Колорадо). Буtылочtюе пи во Oasis 

Capstoпe ESB (<·Оуэйснс К псrоун 

Экстра Спешл БИ1тер·>) имеет 

гус•·ой красновато-я нтарный 

цвет, отличную насыщенносгь 

упtекислотой и плотную пенную 

шапку. Аромат пива кремовый, 

а вкус с акцентом на солоде 

и приятным развитием: 

шелковисt·о- гладкий с нотками 

жареного хлеба и мармелада 

с кедровым завершением. 

Всевидящее око 

С пивпой этикетки взирает 

ezunenzcкuй боz солнца~ 

застав.ляющий испытывать 

жажду. 



Олsтs ZosER Sтоuт 
® МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Юга-запад США 
~ СОРТ Oatmeal Stou t !овсяный стаутl 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5.0% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 13°С 

придерживаясь темы Дреu1 1его Е1 ·и 1 1та , эта уважаемая 

п ивовар11я с баром в Баулдере 11<1 Зваm1 свой OBCIII I ЫЙ сгау1 · 

в честь мифического при вратнию1 11а воротах , вс;~ун~их в рай. 

Oasis Zoscг StoLII ( •Оуэйсис Зоусер Стау1 ·• ), 1 ючти 1 (Вета де 1·гя , 

имCC I ' I iliOTIIYIO псн11ую шапку 

и отлич ;1етсн бла 1 ·оухающим 

аром ;пом 1'1 вкусом 1··орького 

II IОколада. Это ПОЛ IIОе пиво 

С ДЫI\·IЧ ЗТЬIJ\-'1 IIOCJICBК)'CИCM , 

1-13П0МИ 11310JJ~ИМ МЯI 'КИЙ 

IIIOTЛ <I IIДCKHЙ СОЛОДОВЫЙ 

ВИС I(И. 

3и.А11lЯЯ zре.лка 

Не исключшю, что образы 

пира..нид u пустьши навеяли 
Скалистые горы u плоскогорья. 
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338 OвERDORFER WEISSBIER 
\tj МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Швабия. Бавария, Германия 

6 СОРТ Hefeweizen (дрожжевое пшеничное) 

@ СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4.9% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9- l2°C 

это оди н из наиболее 1 11 ироко 

продаваем ых н а экспорт напитков 

1\aJIIIOI'O сорта в мире. Пивоварня носит 

1 1 азвание свое 1·о poд i iOI 'O 1 ·орода Маркто­

бердорф (<•рь11 IOI< верХ1 1ей деревн и• ), 

который раС! юлажен в зеле 1 юй холмисгой 

меспюс1·и между Мюнхеном и Боденеким 

озером. Исгория пивоварни н а чалась 

в XVI веке с та верны. ObeL"dOIJcL" WeissЬi eL" 

(•Обердорфер Вайсбир•) - живое и очень 

леrхое пиво с бла гоухающим , похожим на 

жевателы IYJO резинку характером . 

Dorf 
КлассuLtеская баварская деревил -
знакомыii образ по этикеrпка.м 

нива из :этих мecnt. Однако клише 

весь.ма близко к реа.лыюсти. 



0 DELL's 90 SнiLLING 
li:J МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Юга-запад США 

~ СОРТ Scottish Ale !шотландский эль! 

@ СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5,6% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1 0-1 3°С 

А мсрикансц yэJ II><:KO t'O 11 роисхождс11 ия Да t · Одслл , од11 ажды посети в 

.L"'"\во время отпуска Шотла~t;tию, ПОJiюбил мссп юс 11иtJO. Вср ~t уuв.tись 
в Колорало, 0 11 свср11 ул биз11сс по ла llд t.t.tафп юм у ди зай 11 у и в 1989 , ·оду 

основ;u t IJ Фopт- I<OJIJIИII CC микропивовар11 10. Од11им и з 11срвых произвс-

/~С I I J I ЫХ ЗДСС I:> II ::I ПИTKOB C l'tiJIO 

11и во Odell 's 90 S l1i lliпg 

(•Oi teJtлc Н а й 11ти Шиллиllt '·>} 

Ему свойсt ·вс tt СОJI Одовый, 

свежий аромат и прекрас 11ы й 

6ала 11С ЛСГКО I 'О, МЯГКО I 'О 

сирО П110-ОрСХ0 130 1'0 вкуса 

СО C/ \Cpжa iiii OЙ торфЯIIОЙ 

сухосt ъю 11 п елевкуси и . 

Хотя это IIИIJO и н е выда ют 

за шотла i i/~Ский ЭЛI>, 0 11 0 

IJПOJ IIIC MOI'JIO бы так 

1133 ЫВ3' 1ЪСЯ . 

Возвышающаяся lU011KO неиы 

На этикетке изображеиы 

Скалистые zоры США, а вовсе 

не Беи- 1-l еаис 11ли Сиоудои -
верtuипы Beлttкoбpuntaнuu. 
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340 O'HANLON's WнЕАТ BEER 
\iJ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Лондон. Англия, 

Великобритания 

6 СОРТ Wheat Ale ! пшеничный эл ь) 

@ СОДЕРЖАНИЕ АЛКО ГОЛЯ 4,0% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9-12°С 

ДЖОII О'Хэнло 11 выр с в mtбe в l'рафс1·ве 

l<срри (Ю I'О-зап ;щ Ирла 11дии). В 1996 го­

ду 011 OCI ювал па б под своим именем в l<лер-

кенуэлле, к вос1 ·оку от це1пра Ло1 щона , где 

возрож;1аютсн художес, ·ве 1111ые и ремеслен­

""'е масr·ерские. В то время , когда большой 

популя р1 ЮСIЪЮ гюm,зовались пабы , имити­

руюнtие ирландский Cl 'иm,, 0 11 создал насго-

ящий ирландский па б с отлич 1 юй кухней. 

Тот до сих пор фун кционирует по адресу 

8 Tysoe St, London EC l . В районе Воксхолл , то­

же в Ло1щоне, он открыл пивова р1 110, первона ­

чалы·ю для обслужива 1 1 ия это 1 ·о па ба. Произ­

водимое здесь 11 аиболее типичное пиво - хо­

роший плотный, шоколад11ЫЙ, сухой стауг, одна-

1<0 и други е, более смелые сорт;1 , , ;,шли своих 

поююнников. Длн O'Han lon's Wl1eat Веег (•О'Хэн­

лонс Вит Бир·>) хара1~1 ·ерен аромат л имонной цед­

ры (возмож1 ю, благодаря добавке кориа 1 щра) , лег­

кий , 110 МЗСЛЯIIИ СТЫЙ , ПОХОЖИ Й Н З Martini ВКуС 

и чис1 ·ое, оч е 1 1 ь сухое, 1'рейпфруi'Овое (бла i'Одаря 

хмелю Cascade) , а ппетит1 юе послевкуси е. 

Победоиосиая llJUe11uz~a 

На эпткетке сообщается~ ttmo пиво было 
назва1-10 «Лучши.м британским пиtе11ичны.м 

11116О.м 1999 года » . Ko11rypc оргттзова.ло 

Обисество иезависимых пивоваров. 



Окнотsк MILD Sтоuт 
le) МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ о. Хоккайдо. Яnония 

~ СОРТ Dry Stout !сухой стаут) 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5.0% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1 0-13°С 

недалеко от Охотского моря в мале 1 II> I<Oм городе Китами на 

вос1 ·оч 1 юм побережье ос1рова Хою<а йно в бape- rii< IJ0 13apн e 

иарн · 1 · BOCXИ ' I ' И ' I 'CЛI.~ ttOC I IИ BO - Л Ю6ОПЫ' 1 ' 1 1 Ы С Иl i ' I 'CpП pC' td i ~ИИ Юltt С­

СИЧССЮ1Х сортов. Прс;tсг:шнсш1ый здесь умерс11 110-сухой, очень 

лс 1 ·ко п ыощийся O kl1orsk Mi ld StoLit (•ОхотСI< М ;н1лд Стауt·•) имеет 

пурпур 11о-ч ср 11 ый 1 tвет, 11аливается 

С ПJIOTI IOЙ СI'ОЙКОЙ ПCII IIOЙ ШЗП­

I<ОЙ , обладает зсмлю t ым хмеле­

вым аром ~пом и кремово t:.'t 

ко нси сi'С II ци сй. Во вкусе 

ощущается о·1тс 1 IOI< жаре11ых 

t<a t t t тa t t OU, з в паслевкуси и -

ЙО 1ур·r·овая КИ СЛИI I КЗ. 

Спокойиые .ма11е/)ы 

Слово mild (mихнй, с.лабый, некрен­

кий) oбЬJ LI!-1 0 применяется к с.ладко­

ваmы.м ::мя.м . Этот 11апиток 

действите.лыю .AWZOK по вкусу, 

110 110 cmtt.ЛIO- опреде.леино cmaym. 
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342 Окос1м PoRTER 
li:J МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Галиция. Польша 

6 СОРТ Stroлg Porter/ lmperial Stout (креnкий лортер/имnераторский стаутl 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 8.1 % об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1 3-18°С 

о коцим - это рай011 города Бжеско, расгюложе1 1 НО I 'О 1< вOCI'OI<y от 

Кракова (Полышt). Пивоварня, OCI IOBat lllaJIB 1845 году, произво­

дит портеры в северных, балтийских, 'IP"I\ИI \ИЯХ. O kocim Po rter ( •Око­

цим Портер·>) - пиво, обладающее успокоитель­

ным, почти лечебным характером, с тонами 

корицы и сухим, возбуж;рющим аппетит кедро­

вым послевкуси ем. Среди 

других польских крепких 

портеров - исключительно 

мяr·кий экземпляр из Ж.ивеца 

И более •ИЗIOMIIaJI• ИIIТерпре­

'!'аЦИЯ из пивоварни Эльблонга. 

Ве.ликалеtt11Ый шлем? 

Эта zраидиозна.я кружка 

была сделана к одному из 

юби.леев пивоварни. 



0 LD DoмiNION BREWING Со. 
OcтoвERFEST 

\е) МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Атлантическое побережье США 

6 СОРТ Marzen-Oktoberfest Lager l мартовский/октоберфест лагерl 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5,8% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9'С 

пассажирам ua 111111 IITO tJcкo • ·o аэропоР''~' Даллес может быть известr 10 

там II CCKOJ II,кo ба ров, где предсгавлс r 10 популяр11ое пиво пивоварни 

Old Do rniпioп. Бар ссrъ и при с:rм ой пи воварr rе, расположен r r й в при горо-

де сr·олицы - Ашберн на территории coceд-

tJcr·o r11тата Виргиния . Old Domiпioп ­

сгарое назва 11и е Вир r'инии . Оди11 из 

проду r<тов компа 11 ии - прсдсr ·авлен ­

IIЫЙ здесь Okюberfes t ( <·ОлдДоминьен 

Брюинt' Компа11и Октоберфесr·•) ­

пиво при влекателы 10го tJежно-абрико­

сово r'О r tBC' r~r , с превосходной солодовой 

мягкосrъю, крепосrъю и ореховыми от­

тенками . Среди используемых несколь­

ких сортов солода есrъ венский , придаю-

rций пиву я вную сладосrъ и пряносrъ 

ячменного сахара. Н асыщенный солодо­

вый характер дейсr ·вите;rы 10 хорош. Позже 

во вкусе проянляется травянисго-благоухаю­

щее хмелевое равновесие. И спользуются 

такие cop·r<r хмеJlЯ , как немецкий HallertaLt, 

чешский Saaz и америкаr-r сю<й Liber ty. 

По-а..мериконски.? 

ОбычNО в литературе о пиве Oktoberfesl 
пишется по-не.мецки, •tерез «k». 
На этикетке эmozo 111160 предпочли 

анг.ло-а.мериканское нтu1сание- через «С » . 
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344 0LIVER ESB 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Атлантическое nобережье США 

~ СОРТ American Ale/Extra Special Bitter !американский эль/особый 
бипср высшего качества) 

@ СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5.6% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1Q-1 3°С 

семья Оливер из Ке••та (А•• •·л ия) 1Jар11т этот бип·ер 

и Б«лтиморt: (1.1 1Тат Мэрилен11). Пивоиарня Olive•·s' 

и бар Wl1;11·f Rat открылись в 1993 <"OIIY· Ol ivcг ESB (<·Оли­

вер Экс•·ра Спешл Би·•тер·>) прСJ\Л<I!"аС<П< в барс как раз­

ливJ JОС, 1 1аливаемос руч111J1М JJacocoм, так и ' ' '' BЫ J IOC 

в IIИIJныx кув11 11шах gгowlc •· смкос•ъю •юm<<mюна 

(около 2 л). Пиво приилек«тсm,ного красновато-ЯI<­

·•«рного цвс•«, сильно 

1-·aзиpOШIJ-IIIOC, 

с нежной шапкой 

ПСI J Ы, оставляющей 

красивые кружева на 

сгс1 11<а.х бокала. Оно 

обладает псречным 

хмелево-солодовым 

ароматом и ореховым 

вкусом, хорошо уrоля­

ет жажду кисловатым 

<Юслеш<усием с гюзд­

нсй типичноторфяной 

СуХОСIЪЮ. 

8О/J 11Лt16Ый 11011уtай 

Та.м, zде позволяют 

.местные закоиы, а.мери­

Каllские бары 11ередко 

nfJeдлazaюm разливное 

пиво па вынос в таких 

бутылях. 



OммEGANG 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Северо-восток США 

6 СОРТ АЬЬеу «DouЫe» {аббатский «двойной » эль) 

® С ОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 8,5% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1 5--18°С 

Ommcga ng - это п раздни к с карнавалом и театрализованным 

нрСДСJ 'аВЛСНИСМ , ПOCВSII I (CHI-IЫM J<ОролеВСКОМ}' Г1р0 111ЛОМ}' 

Бел ы"ии , t<оторый проходит ЮIЖ,IJ,ЫЙ J 'O/ ~ в и юлt: '' ' ' Гра1щ- плас 

11 Брюсселе. l l ивовар 11я Ommega ng, производЯ JJ tая ряд бсJ • ы ·ий ­

ских сортов JJJ·шa , р<l сположсн а JJ Cft'Jл cк от Ку11срсгзун а (штат 

Ныо-йорк). I{O J"I ta-тo в этих мсСJ'З Х выра JJ tивали хмель. Пи воварня 

оо юва 11а в 1997 • ·оду им портсрам и бсJ • ы ·ийСJ<О J 'О пива до• юм 

Фейбергом и BCII/tИ Л итлфилдом. 

Их и нтерес к пи ву пробуl t ила 

I ЮСЗДКЗ В 13сЛJ,П<Ю В 1980 

! 'Оду. Даже В арю·JТСК'IУРС 

пи воварни заметен сп<ль 

бСJ J Ы 'ИЙСКО I 'О MO J J aCl'ЬipЯ. 

Пи во, н аз ва 1111 0С 11рос• ·о 

O mmeg;111g (<·Омме J 'З J J Г·>) , ­

более легкая и ароматная 

1111 ' 1 'СрПрСТЗI~ИЯ 6CJJ I:~ГHЙ ­

CI<O J'0 аббатСJ<О J 'О •двой ного• 

ЭЛЯ . l'(:м IIC MC IJCe 01 Ю ОЧС I -11> 

п от юс бла • ·од;1ря карамельному 

сахару. ЗliMCTIII>I таюке O'ITCJ t ки 

BЗI I HJIИ , ' I 'CM I IOГO 1 11 01<0Лада, СЛ И 13, 

(I II CJ I I>C ИII0 130 J71 1(0Жypы 11 (II I И CЗ. 

llOCJ I CB K}'CИ C С}'ХОС, ЛCKЗpCTIJC I I I ЮС 

И CO I"peвa J ЩСС. 
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346 OP-ALE 
\tJ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Провинци я Фламандс кий Брабант. Бельгия 

5 СОРТ Бельгийский эль 
® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5.0% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМ ПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ Пивоварня рекомендует 7°С, однако аромат и вкус 
nолнее раскрываются nри 10°С 

флама l!дс кое ор, а налоги•1ное 

а 1 1 Гл и й с кому Llp, может быть 

таюке со о<ра щением от Opwij k 

(Опоейк) - о оа зва 11 ия города , где 

П j)ОИЗВО/\ЯТ ЭТОТ ЭЛ Ь. Op-AJe 

(<·Оn-Эйл•) обладает освежающим 

фруктооым ароматом сладкого 

ябло 1<а, л егким , чисгым, сухим , 

солодовым вкусом и цитрусовой 

и гристосоъю в гюслевкуси и . Его 

делают н а пи воварне De Sonedt, r·де 

варят таюке пиво для монасгыря 

Аффлигема. 

Гордость lфовишjи.и 

Не только .местные пивоварни, 

но u сама npoвuнtpm использует 

брабаю11скую лошадь в качестве 

символа . 



0 RKNEY SкuLLSPLITTER 
® МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Оркнейские о-ва. Шотландия. Великобритания 
6 СОРТ Stroлg Scottish Ale/Wee Heavy !крепкий шотландский эль) 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 8.5% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 13'С 

"f'Jворят, 1 1емало голов порубил вики 1 н· - пра вител ь Оркней­

j_ ских островов в IX веке. Там в 19 19 •·оду во время pecтaвpa­
ЦIIOIIIIЫX р~1бот в I<афсдралыюм соборе был об11 аруже 11 заму­

рова11 1 1 ЫЙ в кол0 1 111 е расколотый череп (split skt• ll). Похоже, это 

пиво, если 11 е З 11 ать меры , сулит ве'J II ЫЙ со11 . Огkпеу Skti l lsp l it te г 

(<·Ою 1и Скалсш• и· • · • ·ер·>) - представитель сорта wee l1eavy. Он 

отличается сладким ароматом изюма, oчCIIb кремовым вкусом , 

развивающимся в о· •тен•<и фрук-

тово •·о кекса <.Да нди•, n ponи­

TЗ I I I IO I~o п ортвей ном, 

И ПОСJ i еВкусием 1 ·ре 110К. 

Пивоварня размещается 

В 3Дl1 11 ИИ 6ЫВ111 СЙ ШКОЛЫ 

в обдуваемой ветрами 

деревне Qtюyloo 

на круп нейшем из 

Орю 1ейсю1Х осгровов. 

В ассортименте ком n а-

• •ии - и пиво Da1·k l sla пd 

с IIЮколадным вкусом и уме­

ренll ым содержанием ~UIKOГOJLЯ. 

Питьевой ut.Ле.м 

Оркиейскне острова mecuee связаны 
с историей скандинавских народов, 

ч е.м проutЛым иютландского или 

ке.льтскоzо, но производимое здесь 

пиво достойно сравне11ия 

с лучz.ии.ми сорта..ми виски. 
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348 0RVAL 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕН ИЯ Провинция Люксембург. Бельгия 

~ СОРТ Аббатское (настоящее траnписткое) 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 6.2% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ХРАНЕНИЯ/ПОТРЕБЛЕНИЯ 14°C/ l0°C 

uaЗШII I Иe МОНЗС1 Ъiр11 O lva l проиСХО/ (ИТ от Va llee d'OI' (ЗОЛО'I :IЯ дол ина). 

llлсге 1 1Да гласит, что 1рафи ня потеряла в озере золотое колы~о и пок­
лялась, что возие;\ет 1 1а этом месгс мО1 1асгырь, если колы ~о к l t Cй КО I/.~а -ни­

будь вер 1 1ето1. Внеза п 1 ю из во;tы ВЫ 11 Ыр1 1 )'ЛЗ форель, ;tержа et·o во )J'I)', 

и t·рафи 11я слово сдер­

жала. М01 1 ахи посели ­

лись здесь, в Арден ­

IШХ, в 1 070 году. Се­

год11Я МОНЗСIЪ1рЬ 

пос1·ройки 1 930-х 

1 '0/(ОВ пpeдCI<I BJIЯeT 

собой арю<теК'Iурную 

ценносгь, а пиво rval 

( <·Орва;н) сгало классикой. 

О1 ю 1 1риобретает свой цвет 

благодаря использова t 1 ию 

солода собсгuе1111 1'0 сосгзва 

И сухому OXMeJIC I IИ IO. Аромат 

свежего, упаковаi t НО I 'О в мешки хмеля 

получается бла 1 ·ода рн испот,зова нию 

полуди ких дрожжей Bt·e tta пomyces, 

кагорые ;tобавляюттакже в пиволегкос1ъ 

И ПЛОТ! ЮСJЪ КО!IСИСГеНЦИ И, а ПОСЛевкуси е 

делают свежим и ю-tСJюватым. 

Бокал- 11ОСЛедиий шmfJиx 

Дизайи бокала для пива Orval 
{Jазработал Гiш{Jи Ваес, 

архитеюпор .монастыря. 

~--------------



0TARU HELLES 
® МЕСТО ПРОИ СХОЖДЕНИЯ о . Хоккайдо, Яnония 

5 СОРТ Светлый narep 

@ СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5.0% об . 

этот выдающийся светл ый ( 1-ic lles) mtt ·ep создал 

l tОвол ы 10 д<tлско от pOJ\И I 1ы да 1 11 IOI 'O сорта 1 t eмct 1-

кiiн пиtююр ЙO I <I I IIIc.;C Бp;t yii. 0 11 ра:Jработал рецепт 

пн tJа в баре-пи вовар11с в Отару, I 'll<IВ I IOM IIOp· ryceвcp­

I IOI'O ОСI 'рОва ЯI IO II H I'I - Хоккайдо. В IICIITpC бара усга-

1 IOIJJICH медный ГI И tiOШtpC I 11 I ЫЙ а пп арат, произведен -

I t ый в Бамберге (Бавария). Для O taJ'LI l lelles (<·Отару Хел ­

л ес -> ) ха рактср r r ы высокая , 

сгой кая пс 1 11 t ая шапка 

11 я р ко-золотой цвет. 

У ПИВа 1\ВСТОЧIIЫЙ аромат 

1 I CMCЦ I<O I'O ХМСЛЯ 

Tettnaпg и солодо­

вый вкус, похожий 

1 I<t печенье, в сред­

невкусии. Ба р-пиво-

вар t lЯ ГiрОИ З IJО)tИТ 

'I<I ЮКС Ора 1 IЖеВО­

КОрИЧНСВЫЙ TCM I IЬIЙ 

л а rер и спсr~иальные 

IC1K KOIIЧ C IIOC ПИВО. 

f-l ефи.лыпрова11110е пzнзо 

разливают в литровые 

K)'бllllll/ЬI~ а во вре.мя xpa­
uemt.Я дрожжевой отстой 

оседаеm u открывается 

блестящш7 напиток. 
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350 PALM SPECIALE 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Провинция Фламандский Брабант, Бельгия 

6 СОРТ Бельгийский эль 
® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5.0% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ l2°C 

это наиболее прО/\аваемый бс;н,ги йски й эл ь. Зда 11и е пивонарн и 

в дерев11 с Wтсс 11л)'ффсль возвышается 11 а с• ·а рой доро• ·е из 

города хм СJ • еводов Але• · в с• ·оли цу ре1 ·иона Мсхеле11 (из весп•ую также 

под фра 11цузским 11 азва 11 исм Малин). 

Ферма De Нооrп , осно 13а н ••ая 

в 1597 • ·оду, с• ·ала 11 рародителем 

бизнеса. Пивоварня фу11 Ю\ИО­

нируст с 1747 года и до сих пор 

ЯВЛЯСI'СЯ ССМСЙ IIОЙ. Гi ОСЛС 

Первой мировой вой11ы еще 

до выпуска Pa l111 (<• П алм •>) 

здесь производился слабый 

·, ·с~·l н ы й эл ь. Наз в::t 1 1ие Palm 

( •верба ') предложил чле 1 1 

семьи , который был 

священ11иком. Пи во и меет 

аромат11ый хлебный вкус 

солода, сбала нсирова н• •ый 

хар<11r 1 ·ером хмеля Gold i пgs, 

а также закруrле 1 1 ное, 

<I П CJ II,CИHOBOC П ОСJ IСВКУСИС бла l-одаря 

Необычttый C11lz.tль 

Термюt Speciale (« Спщиале•) 
шюгда используется на эти­

кетках в Бельгии. чтобы 

обознаtтть эль в omлutttte 

от более привычного лагера. 



PARK SLOPE INDIA PALE ALE 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Северо-восток США 

~ СОРТ lndia Pale Ale ( и ндийский светлый эnьl 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 6.0% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1 0-13°С 

там , r ·де улиr(ы района Брукл ин 

в 1-!ью-Йорке спускаются 

к элe r -a r r т r юму парку Проспект, 

paЙOII ИM ПOЗa iiT II I>! X ДОМОВ 

с террасами превратился 

В •дерСВН Ю·> п рОДОВОЛЬСГ13еННI>! Х 

магазинов и кафе. снова нная 

в 1 890-х пекарн я в 1994 r·оду 

с r ·ала баром и пи воварней . Бар 

по-прежнему фуrr ю~ион ирус r ·, 

а пивоварня сr·ала крупнее 

и рабо·r-ает в отделы юм З/ (Зr r ии 

rюблизосr ·и . Ее IPA - • П арr< Слоуп 

йт - бла гоухающий, 

с отге11 Ками сладкого ябло 1<а , 

при этом rr peкpac r ю cбaл a r r cиpoвa rr ­

III),Jй , лe ,~кo пыощи йся на 11 ито к с долгими 

хмелевыми ноткам и и бО/\j)ЯЩИМ 

послевкусием. 

Иидиiiское tфacuoe дерево? 

J-la :>mmremкe - фасад uз красиого 

дерева первоиачалыюzо пивбара 

Park Slope. Воиреки IIOI1)>лЯfmOAty 

11М11джу Бруклии кое-где весьма 

привлекап t е.леfl. 
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352 PATER LIEVEN BLOND 
\!J МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Восточная Фландрия, Бельгия 

6 СОРТ Аббатский эль 
® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 6,5% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ХРАНЕНИЯ/ПОТРЕБЛЕНИЯ 14°/l0°C 

это пиво варят во •Фламандских Apдe r • • • ~LX ·> в дерев11 е Се11 -Ливен Эссе 

между Ауде11 ~1рде и Ни11ове, IIС/\алеко от Брюсселя . Сло во Ра tе г 

1-! ::IMt.:KaCT на I IЗCГOHTCJIЯ МО I! ЗСГЫрН. 0ДJI ~II<O ПИ13013Зр 1 1Я , p aCI IOJIOЖCHI-IaЯ 

рядом с приходекой церковью, не имеет 11 икако • ·о отнО 111 еr•ия к монахам. 

/ 

В 1897 году это была ферма, 

и до сих пор интерьер 

зда ния выглядит 

по-крестья нски , хотя фасада 

коснулся сr ·ил1, модерн. 

П ивовар11е й владеет третье 

по •юление семьи Ван ден 

Босхе. Дня Ра tег i_ieven Вloncl 

(• П атер Ливе11 Блонд·>) 

характере 11 свежий кремовый 

а рома·, ·, замет110 освежаюtций, 

бодрящий вкус и сухое, cryrъ 

соле11ое пооr евкусие. Пивоварня 

выпускаеттаюке кориЧ Jiевый 

(Bгuin) и бр01130ВЫЙ трОЙIIОЙ (TL"ipel) 

эли . Послед11ий 11 азва 11 r..amo L"al в честь 

•·р;1фа-патриота , обсз • ·тшленноr ·о в nериод 

ИCП::III CKO I 'Q 1 1paШICJIИJI . 



PAULANER HEFE-WEIZEN 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Мюнхен , Верхняя 

Бавария. Германия 

~ СОРТ Hefeweizen !дрожжевое nшеничное! 

@ СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5,5% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9- 1 2°С 

знаменитая пивоварня М юнхена 

Pall lancr особеr11 ю ювссгr r а своими 

л ::н·ерами, самый заметн ый из ~<оторых 

Salvaror· DotrЫ e Bock (см . c rp . 355). 
Но в последние ГО/\Ы ком па 11ня та юке 

удоmrсr ·воряет спрос 11 а поп уляр110е среди 

молодежи пrне11ичr юе пиво. Большинсгво 

коммерчески м ысля щих пивоваренных 

предприятий часr ·с 11r,ко производят 

ДОВОЛЬНО слабое ПIUC II ИЧHOC ПИВО, OДt t a KO 

круп 11 ая компа11ия PaL1 Iar1er· 11рсщ r аr-ает 

дейсгвителы-ю досюй r r ый rшщток Patr laner· 

Hefe-\Xleizen ( •Паула rr ср Хефс- Ва йцен•) 

обладаСТТИПИЧIIЫМ ДIIЯ CBOCI'O СОр'!'а 

а ромаТОМ И ВКуСОМ ГВОЗДИКИ С O'ITC II KЗMИ 

меда и фруктов, ;r т;rюке r ютк;rми персиков, 

6З 113 НОВ, ВОЗМОЖIIО, даже клу611И КИ 

и, конечt ю, ванил и . Пи во отличает хороший 

солодовый фo r r . 
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354 PAULANER 0RIGINAL MUNICH 
leJ МЕСТО ПРО ИСХОЖДЕНИЯ Мюнхен. Верхняя Бавария. Германия 

6 СОРТ Munich Helles Lager (мюнхенский светлый лагер) 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5,5% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 

первые Jш·еры , C1;a pe r 11 r ы e в Мюнхене, был и тем r ю-корич невыми , 

а сорт, 1 \ОСГиr · rJ r и й совершенства в кон це 1 830-х годов, до сих пор 

асСОI \Ии руется с этим r·opO/\OM. Сущесr·вуют 

таюке мю1 I XC II CKиc золотые J 1 а 1 ·еры 

с явн ым акцентом н а солоде 

(в отл ич ие от более хмелевых сортов 

пльзе r-rьско r'О и более сухих 

дортмуr щско r ·о тип а). Этот ла r·ер 

обыч r ю обоз r r а ч ается ка к 

Мliпс lшег helles (мюнхенское 

светлое). Есгь ар rументы, 

ДОКЭЗЫ ВЭЮ I ЦИС, ЧТО ЧССI'Ь 

созда ния этоr·о сорта 

п ринадлежит мю r tхе r r ской 

пивовар11 е, но, похоже, именно 

ком пания Pa Lrl a пeг сделала его 

нопулярн ым в конце ·1 920-х 

и 1930-х годах Предсга вленное 

здесь пи во Ра LJ!апег O t"igiпa l 

MLJпicll (•Паула нер Ориджинэл 

Мыон и к•) имесr · то же название 

и у себя н а роди не (но, разумеется , по­

немецки - Mliпclшer Urtyp). Ему 

П j) ИC)'IJl пряный , I ~ВСТОЧI I Ы Й , ПОХОЖИЙ 

на ромаш ку аромат, округл ы й , крепкий, 

11 а порис1ЪIЙ вкус солода, а затем 

уди вительная хмелевая сухосrъ 

~.::::;;;:;;:;:::=::::::;;;;:;;:;;;:~l в гюслевкусии . 



PAULANER SALVATOR 
\i3 МЕСТО ПРО ИСХОЖДЕНИЯ Мюнхен. Верхняя Бавария. Германия 

~ СОРТ Ooppelbock !двойной бок! 

@ СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 7.5% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9'С 

самое знаменитое в lерма нии весеннее пи во варит ком п ания Pau l a пc r·. 

П и воварн я была ооювана в ·1634 r·оду монахам и ор; \ена Святого 

Фрt11 1 1 ( иска из ,·орода Паула. Спе i ~н алы1одля пocJ 'll 0 1 1 и варили солодовое 

п иво- •жидкий хл еб·> и r r ;r зы ua; r и cr·o Sa l varoг (по-латын и Cп;ICиTCJII>) . 

Пи во ва рня бот,ше не 11рин аNrСЖит мон аха м, но в се ассортименте по­

прежнему ссrъ Pa Lrl a пe r· Sa lva to r· (<•П ау;шrср Сат,ватор• ). Боч ки с п ивом 

нового сезона торжссп;ен но откры вают нака нуне Вел икою пocr <l. П ен ­

н ая r.1ш r ка этого очс нr, крепкою ла r·ера н а поминает взбитые сливки . Цвсг 

ПИВа II ~I CЫЩC I I I IЫЙ , ГЛ)'бОЮ•IЙ , Я IIT~Ip i Ю-КОрИ\.IIIС 13ЫЙ , аромат МЗСЛЯI IО-СО­

ЛОДОВЫЙ. Вкус ко r rфсты-тя rr учки переходит 

в долгое иссушающее, торфяное по­

сл евкусие. До r; ведешrя зарегисrри ро­

uанн ых тор r ·овых марок производите-

Salvaror·, ка к есл и бы это был 

сорт rш r итка. Позже он и 

П рОСI 'О сr·ал и ИС I IОЛI)ЗО­

Ва' JЪ н аЗ 13а 11 ИЯ С OJ<O II Ч ll -

ни см н а -ator·. СеГО/\ILЯ 

ЭТОТ СОрТ ИЗBCCI 'e ii ПОД 

наименоианисм «двой­

ной бо r<·> (Doppelbock). 

Удобиая .ма.леи ькая доза .. . 
. . . для крепкоzо лаzера, 

110 lle.AU(Ы часто наливают 

этот сорт в z.лшtюJые кружки. 

пив о больше солодовое, 1t е.м 

хмелевое: оно скорее !lасыи(ает, 

че.м вызывает атrепшт . 
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356 PлuwEL Кwлк 
I!:'J МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Провинция Восточная 

Фландрия , Бельгия 

6 СОРТ Крепкий бельгийский эль 
® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 8,0% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 13°С 

эффект r rый бокал, в котором трани r~ионно 

nодают это nи во, извес , ·е , , , п ожалуи, лyч­

III C c;r мo r ·o 11 а питка . Прототи 11ом сосуда послужил 

кубок врсмеrr за пряжсr 11-н,rх JЮш<щ r,ми ка рет. 

1-Ja IIОСГОЯЛОМ Д 1Юре кучер МОГ ВЫПИ' IЪ, н е СХОДЯ 

со свое r·о • рабоче r ·о месr·а•, а потом всr~r ви·rъ бокал 

в U-образнос сrремя . Говорят, хозяином посr·оялого 

двора был Paнwel (Пауэл) , который варил з 11аменитое 

IIИIJ01 прида 1 ЩСС СИJIЫ . 

Под словом Kwak под­

разумевастог шарооб­

разны й ТОЛСПI I<. 

Се r .. одня пиво PaLrwel Kwak (<• П ауэл 

Ква к•) варят из солода трех сортов 

и небал ылай доли белого конди­

терского cax<rpa. Его можно охарак­

теризовать как солодовое с опенка­

ми ириски и rrуги , с фрукговым, со­

г-ревающим гюслевкусием , как пооrе 

бре 11ди . Пивоварня , расположенная 

вблизи малены<о r-о cl1 areaLr в Бюг­

ге11хау1 ·е (Восгоч 11ая Фла 11дрия), 

оо юшr на в 1791 году и принад­

лежит семейс1 ·ву Bosreels 

(отсюда ее 11азва ни е) 

уже семь поколений . 



PECONIC CouNTY 
RESERVE ALE 

li:7 МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Северо-восток США 

5 СОРТ Пшеничное пиво с фруктами 
® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 6.2% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 10°С 

наЗ13а 11 И С С13ЯЗа 1 10 С paЙO I IOM , CГpCMJII I (И MCЯ О'IДСЛ И' IЪСЯ 

от 1·рафс1·ва Суффолк в JIO III '·Aйлc11дc (11 1 тат Н ыо­

Йорк). Здс 11 11 1яя пивовар11я SOLithalllp iOп PL1Ьiick 1-io usc 

ПрОИЗВОДИТ СЛС I 'Ка OXMCЛe ii iiOC ПШС II ИЧ II ОС II ИBO, ИСПОЛ ЬЗУЯ 

II СОбработа 11 110е 11 OCOЛOЖC IIIIOC 3Ср110 11 добаВЛЯЯ BИ II O I··p;щ 

WapДOII C, КОТОрЫЙ 11 а СОССДII СЙ 

BИ I IOДCJI Ы IC Sag Ропd Выра -

11\ИВ:IСТ Рома 11 Рот, баварец 

110 11ро исхожде11ию. П иво Ре­

соп iс Couпty Hesc1·ve Ale 

(<• Пико11 ик Каунти Ризёв 

Эйм), вызре11ающее в боч ­

ках ИЗ·IIОД бел 1'0 IJИI I a , 

ра скрывас 1 ·ся ароматом 

изюма и брСНf\ И, 

<•Э' I 'аК)'СТо> ЖИBИ' I 'CJl b l-l blM 

ВКуСОМ С O'I'I'CIIKOM 

свежих яблок и клена. 

ПОСJlСВI<)'СИе ПОЛIЮе, 

Корол ь Чарльз 

1-ia этикетке вююде.л встре­

чается с Корале.м пива~ KOinO­

fJый в датюй uJtmepnpшnaцuu 

о чень похож на гуру домаишего 

пивоварения Чарли Папазя11а. 
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358 PELFORTH АмвЕRLЕУ 
\iiJ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Северная Франци я 

6 СОРТ Whisky-malt Lager lла гер из солода для виски) 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 7.0% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 
------------------------------------

ЭТО Ьiere ~IГOil1aliSCC 3Ltll1a it а Wi1iSky 

п роизвонит rюмпа ннл Pelforth 

в r·ородеЛ илль (Фра нция). Pclfortl1 

Amberlcy (<· Пелфорт Амбсрли •) ­

мягкое, r<репrюс и сухое пнво. Средн 

европейских нредсгавителей этого 

сорта ему присущ, пожалуй , н а иболее 

ОЧеВН/(НЫЙ I ЮЗДНИЙ Привкус ДЫМКа. 

Пиво из соло;1а /\ЛЯ виски впервые 

было сварено в Э!ll,засе (Фраr щия) как 

слегка зерновое и торфяное Adelsco tt, 

родспзе rr r юс более темному cop·ry под 

названием Adclscott Noir. И то, и другое 

пиво производится пивоварней 

Ade lshoffeп. 

Великолепные Amberleys 
В 1/азоа11ии перепле.лись слово amber 
( «Jilпnapь») и намек на mш·Jutmыe 

и.ютлапдские ил1е1tа вроде Wa verley. 



P ELFORTH GEORGE KILLIAN's 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Северная Франция 

~ СОРТ Ирландск и й красный эль 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 6.5% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1 0°С 

ЭТО ПИВО IЮЯВИЛОС I, блаi'Одар~1 

пи вовз р 11 е, исюрия которои 

11ач:Jлас 1, в XV веке с мужскО I'О мо­

наСIЪiря В Э I IIIИ СКОрти (Ирландия , 

графс1 ·во Уэксфорд). Та пивовар11я , 

производив1 ная I~Liby Alc (рубиновый 

эл ь) , закрылась в 1956 году. 
П рСДСJ'З BИTCJ I I, СеМ I,И ВJ!ЗДеЛ bЦC IJ 

Джорюк Килшш 1 Л с- 1т выдал 

лицензию фра нцузской компании 

Pel fo l·ti1 NIЯ п рО/\ОJ IЖСII ИЯ тра; 1и 1 \И Й . 

Эта французскал Иllтер прС'I 'аi\ИЛ ­

Pelfo1·t l1 George Юll i an 's (• Пслфорт 

Джордж Килл иа 1 ю>) - отл ичается 

очень солодо в1,1м а роматом и вкусом, 

а также чу1ъ дымным сухим 

ПОСJiеВКУСИСМ . J-1 ем1 IОГО более СЛабуЮ 

версию дел ас-1· 11 а дрожжах для лагера 

пивоварня Coors I I.J ' I 'aTЗ i{OJIOpar\O - пиво 

более насыщен1 IOI"O цВС'J'а , но с гораздо 

менее выраженным вкусом . 

Kpacuыii эль . .. 
. . . uanucauo по-фра11t(узски слова.ми, 

образуюи.fи.ми ua ::тшкетке арА.)' над 

(ирландской?) лошадью . 
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360 PENN ОктовЕRFЕSТ 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Северо-восток США 

~ СОРТ Мартовский/Октоберфест лаrер 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5.8% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 
-----------------------------------

нескол ~>~<О луч 11 1 и х в Америке 

лагеров в 11ем ецком сгиле 

11 рОИЗ 1Юдит бар-пивовар1 1 Я Рспп . 

Он а была ос1 юва 1 " ' в 1986 году 

1J С!<! рОм 11еме 1 \КОМ квартале 

Питсбур 1·<1 ( 111Т<1Т Пе11сильва ния) 

В Здании ПОС!рОЙКИ 1 880-Х I'ОДОВ, 

m e кт·да-то размещалась 

пивова р11я Ebcг 11a rdt апс1 O ber. 

Широкий ассортимент 

классических сортов включает 

и этот Oktobe1·fest. Пиво Рспп 

Ok tobeгfcst (•Пснн Октоберфесг.) 

имеет насы JJ ~С J J ны й цвет 

от золото т к бронзовому, 

вел и колеП J I ЫЙ аромат свежего 

солода , во вкусе чувспзуются мягкие, 

чугь сладковатые, arrпC' J' 'ИTIIЫ C 

ореховые нотки , а послсвкусие 

пря 1 юе, сухое и хмелевое. Это вполне 

НСМСI\КаЯ ИIIТСрпретация Cop·r<J, 

созда' ' ' ' ан пи воваром , 

сгажиров<шшимся в Мюнхен е. 



PERONI GRAN RrsERVA 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Италия 

6 СОРТ Крепкий зопотой лагер 
® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 6.6% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 

XOT~I Ит;111ии с1ра11а ви 1111ЗЯ , 11;1 севере 

сущсстусr· традиция 11ивоварения. 

Э·1у I<OMГial IИЮ IIС/\ЭЛСКО ОТ Милана ОСI-10-

ВаЛ Фра 11 ческо Пер011и, семья r<оторо 1·о 

по-преж11ему ею упраВJIЯСI', тшrr,rю теперь 

111таб-кварти1 а llаХО/\ИТСЯ в Риме. Самое 

И313CCI 'IIOC ИТЗЛЫIIIСКОС ПИ 130 Per·oпi'S Nas­

tГO AZZLIIТO - 'l 'ИПИЧIIЫЙ ЛСГКИЙ, ОСВСЖ::IЮ­

ЩИЙ И!'рИСl'ЫЙ ИTliJiblii-ICKИЙ Л::I I 'Cp, правда 

IICMIIOr·o более r<рспr<ий , чем другие 

(5,2% об.). В 1996 1 '01\У в чссrъ 1 50-летия 
компании выпустили Рс1·опi Gгап Risct·va 

(•Пер 11и Гра11 Ризсрва•). то явный 

предс1:шитель орта Maibock (майский бок), 

хотя и производится 1<руглый I 'Од. Пиво имеет 

JIЗCЫ IJ~CJIIIЫ Й ЗОЛОТИСI'ЬIЙ I~BCT; МЯI'КИЙ, ПОЛ­

IIЫ Й, CJICI'IOI OpCX013I.:..IЙ , СОЛОДОВЫЙ харЗ!('I'Ср; 

бодря111ес, ух с завср111С11ис с запоздалым 

ео1 ·рсвающим /\еЙс1·висм ;IJII<OI 'OЛЯ . Это изыска 1 1110 

сбала11сирова 111 10С пиво с Bl>lpaжCIII IOЙ солодо­

ВОСIЪЮ, 110 суховатое. [1·о 1\СJiают толы< из солода 

ДЛЯ ПЛI>ЗСIIЬСКОI 'О IIИ IJ<I (С /\ШIЖ/\Ы проварС1111ЫМ сус­

ЛОМ) и хмеля Saaz, а дозрсва 1 1 ис длится два месяца. 

Подлиииыii J>eroni 
Уст·пый . .нужцииа на этикетке­

Джоваmиt Пероии, ua •1ье.м рецепте~ 

как утверждают, основано пиво ran 
Riserva. 
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362 PETRus OuD BRUIN 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Провинция Западная Фландрия, Бельгия 

~ СОРТ Фламандское красно-коричневое 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5,5% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ g._13°C 
---------------------------------------

вассортимеJ Jте PetгLJs этот 

красновато-кори чневый напиток 

lSO фJ I (IMЭ I IДCI<OM СI 'ИЛС, ПО край ней 

мере, внеш11с 11 апоми11ает ви 110 

с похожим назва 1111См. PetгLJs OLJcl 

Вш i п (<• Петрюс Оуд БpiOI I·>)­

сложный напиток с дубильным 

ароматом и очень JJCЖнJ,Jм вкусом, 

с чистой карамельной солодовостью, 

' 'отк::1 м и шоколада и ,~руш , 

обсы п а н ных кори цей. Производит 

пиво J<ОМ ГШI ИЯ De Braba пde1·e 

из Бавикове (За п :щная Фла ндрия). 

Оно выдержано в традициях красно­

кори чнево J·о, сладко-кислого пива 

дa J J J IO J 'O региона. В кл:Jсси ческом 

МССПIОМ испол н ении это смеСiэ п ива. 

Более старая 'J асть смеси вызревает 

20- 24 меея)\а в огромных rоризонт:uJЬJ·Ю 

лежащих бочках , в которых ко 1·да-то 

содержалось белое в и 1 ю, а до 11его - кал ьвадос. 

Визит вшюделов 

1-/азва11ие возбудило любопытство 

представителей Бордо, однако 

виноделы, по воспо.мииаuu.ям, 

сuяли свои подозреиия весь.л1а 

дружелюб11о. 



P ETRUS SPECIALE 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Провинция Западная Фландрия, Бельгия 

~ СОРТ Бельгийский эль 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5.5% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 10'С 
-------------------------------

Pctгtrs з вучит как r r aзвa r r и e 

З 11 а м с11 итоrо ви11 а из Бордо, но на 

самом 1\СЛС имеется в ВИI\У Святой Петр 

(St Pctc r·), извсс r ·н ый как •хранитель 

ключей от рам. Производитенем 

продукци и r юд мар r<о й Petrtrs 

Я ВJ IН С' I 'СЯ I I ИB0BllpC 1 1 11lLЯ КОМПlLНИЯ 

De В гаЬапсlс r·с из Бавикове (За nадная 

Флаr щрия). Ее Petr·trs Speciale (•Псr·рюс 

Спеси ал е•) - ll аСГОЯ II\ИЙ эль 

С a p OM3TONI П~IШI-I И , M l 10 1-"ОСЛОЙНЬIМ 

солодовым фо11 ом, привкусом 

кориандра (Э'JУ пря r юсrъ 1 \Обавляют) 

и хле611 о-хмелсвым зaвcprtr CIIИCM. 

Радость х.ме.ля 

Хмель присутствует на .многих 

1llf611ЬIX ::тшкетках. В дтшо.м слу 1tае 

его изображе11ис оправдашю. Pelrus 
Speciale - одш-1 из самых х.ме.левых 

бельгийских :мей. 
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364 PETRUS TRIPLE 
® МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Провинция Западная Фландрия. Бельгия 
6 СОРТ Аббатское тройное 
® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 7.5% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ХРАНЕНИЯ/ПОТРЕБЛЕНИЯ 14°C/l0°C 

святое имя Petшs (•хра н итет, ю11очей от рам) используется 

бел ы ·ийской ПИ IJОва р11 ей Bavik для 1\e.JIOI'O ря; (а cne1 (и алы 1ы х 

11а n итков, 110 боле<: всею IIOДXOJ\ИT кре 11 кому шшу аббато<О I 'О сорта 

T1·ip le. Этот образец облаj(ает пряным ароматом 1 \ВС'Iущих а пельсинов, 

легкой для своего сорта 

I<O I I CИCTC J 11 ~И СЙ, XOpO !I IO ПЬСТСЯ , 

ИМеС'I ' O'ITe i ii<И CJiaДI<O I'O 

lii1MO II IIOГO сиропа и сухое 

з:шерше 1 1 и е. И сполыуется 

ОЧеii Ь ll eM IIOГO 1<0р1-1311Дра, 

а главный сорт хмеля­

Saaz. Пи 1ю Petl'LIS Tгip le 

(<.Петрюс Трипт) 

дображивает в буrъ1лке. 

0 110 было запуще1 10 

В ПpOИЗJJOДC'I'JJO В 1990 году 
1<а1< преем 11и 1< похожего, 

110 фил1;rрова н1 юrо 

и паС'геризо 1за н1юr·о, чуrъ 

более тем 1 юго uvee St Amaпd. 



! P IKE PALE ALE 
1 ~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕН ИЯ Тихоокеа нское побережье. северо-за пад США 

СОРТ Pale Ale !светлый эль) 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4,5% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМП ЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1(}- 1 3°С 

ры • юк Pikc Place расположен 13 сердце, 

а точ• • сс - в жслуд 1<е Сиэтла , города , 

, ··де 1 ючти та 1< же любят поссп .. , ка к 1 ~е J Jят 

эm,. Пивовар • • я Pike IJШII\Ceт 

СОбСI 'ВеН Н Ы М баром , НО бОЛ ЫJJ е 

1 ! С уп р:НULЯ СТ Ю I ИЖ!-IЫ М М3Гl13И 1 10М 

и музеем , которыс т~1 к 11 ри влс кали 

любитслей пива . Ос• ·астся надея · •ъся , 

что недав н яя смен а владельца 

не нанеест вре;1а производимому 

здесt> nи ву вдалы IСйшем . Замеч атсл l>­

н ый светлый эль Pike Pa le Ale (• Пай к 

Пэйл Эйт) обла;1асг богатым , 

кремовым , сладким соло,~ооым 

характером и ночти о1адосграспюй 

КОI IСИСI 'Сiщией . Вкус имеет отгенок 

персика , ~~ п аслевкусие прО t t изывает 

глубокой хмелевой юрсч ыо. 
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366 PILSNER URQUELL 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Пльзень. Богемия. Чехия 

~ СОРТ Pilsner lnльзеньское) 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4.4% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 11Н3°С 

слово U•·qL•ei l lla lleмe•\кoм оз11ачает 

<•первоис•·оч • • ик·> . Немецкий был офи­

циа;н)JJЫМ языком Бо1·ем ии, коr·да она яв­

лялась час•ъю Авс1·рийской империи. Ce-

1 '0/\IIЯ Богемил вмес1·е с Моравией входит 

в сосrав Чехии. Н а чешском языке пиво на­

зывается Plzciisky Prazdюj . Это ГЮlv•инный 

Pilsпe1·, который ко11ируют по всему миру, 

ХО'I'Я «ДВОЙI IИКИ» ЗЗЧЗСI)'Ю ОК::tЗЫВЗЮТОI СЛа­

бее ори •·и•шла. Золотой цвет это• ·о пива был 

В JIOBИI I K)', КОI~Да CI'CКJIЯI I HЫC 60K::tJl Ы Cl'aJlИ 

вытес 1 uпъ керамическис и OJIOBЯ I I I IЫC пивные 

кружки, ХОТЯ ll<lCI'OЯЩYIO славу ПЛI>Зеi!ЬСКОМ)' 

при 1 1есло его качсс•·во. З11аменитый 

богемекий хмель Sa;1z (Жатец) придал пиву 

цвсточ 1 ю-прЯ1 1ый аромат и юрькое 

послевкусие, а не мс11ее 11ризнанный ячменный 

СОЛО/\ из Моравии BIICC свой вклад в мягкий , 

ИЗЯЩIIО сбаЛ311СИрОВ31111ЫЙ ВК)'С. В I IOCЛCДIIИe 

1"01\Ы эти характерисi'I·! КИ Сlали менее 

выражСII IIЫМИ, 110 Pilsпcг U!ЧLiell 

(<ПИЛС!!Ср YpKCJH) ОС!';IСГСЯ ОДIIОЙ 

из всличай 11tих мироных марок пива. 

Бокал J>ilsuer 
Для п.льзепьского пива часто исnоль­

зуют высокие конические бока.лы. Такая 

форма способствует liZ/JliC11IOCnш. 



P INK ELEPHANT Млммотн 
l:9 МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ О. Южный . Новая Зеландия 

~ СОРТ Stror1g Ale (креnкий эль) 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 7.0% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1 0-13°С 

источllи ком B/ \OXIIO IJC IIИЯ /\ЛИ выpoc t ll c t ·o в All t "J J ИJ< Ро;tжера Пи нt<а 

IIOCЛ)'ЖИJJa II И IIOJJ3 p11Я <·XMCЛCJJOI"O·> tp:tфCJ"Вa I<CIIT, эмблемОЙ 

t<оторой был сло11 . Tc JJCp t,, псрссх~в в I-I O tJyю Зеж11 1 /\ИЮ, 0 11 испол ьзует 

брэ t щ Piпk Elcpl1at1t (<Лиt 11< Элефа ttт• ), то ссгь • розовый слон • , 

для 11ива , IIJIOИЗJJOJ\HMO J'O им во фруктовом сщу Ot<OJIO Бленсма, 

в JJИIIO/\CJ JJ, ч ccкoм р:tй о 11с Марлборо. В accopт t<MCIITC CJ"O t<Ом п а н ии 

ссtъ крепкий эл t, Mammot11 ( • Ма мэт·>) - мягкий, с бо t ·атым t tабором 

прияТ11 ых ш<усовых O'l.l'eJII<OB. 

Аромат 11и в;1 11 Срсч11ый , вкус 

фруктовый , t t a пoм и ttaiO II \ИЙ 

IOJ)'бiiИ K)', С J<ОфСЙ I ЮЙ 

горечыо 

Этот слоu ... 

в после­

вкуси и . 

. . . появи.лся б.лагодаря ниво­
варие Fremlins' Maidslone, 
11/JII OбfJellleiiiiOй 6 1967 году 
кo.Фmmmeii Whitbread 
11 закрытой в 1972 году. 
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368 PINK ELEPHANT РВА 
® МЕСТО ПРОИ СХОЖДЕНИЯ О. Южный, Новая Зеландия 

6 СОРТ Bitter/ Pale Ale ( биттер/светлый эль) 

@ СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5,0% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1 0-13°С 

названия с инициалам и очен ь популярны срС/\ 11 британских 

пивоваров. И1 101 -да их перноначалы юс З 11 ачС 1 1 и е забывается. 

В друп<х случаях И I I ИЦИ:U I Ы вообще 1 1 е произносят. НовозеJШ щский 

11 и во вар брита 1 1 СКО I"О происхождсн ия Ро;tжер П 111 1 к отказы в<tется 

расшифровывать РВА Это может бы· 1ъ Pink's Best Ale ил и Pink's Birter 

Ale. Вначале пиво Pink Elepl1 ant РВА (• Пинк Элефант ПиБиЭй•) 

хмелевое, с веJ1иколепным свежим ароматом и сухим вкусом , а соло­

довый ф011 1 1 е умаляет просrупаю1цей 1юзже 1 1 рО/tОЛЖИТСJIЫЮЙ 1 ·оре-

чи . В при 1 ·отош1С 1 1 ии используются 

три 1 IOBOЗCJ!al IДСКИХ СОрта ХМСJIЯ . 

Хме;1ь добавляется 

трижды , к то­

муже пиво 

ПО/\Вер1<1-

ется 

ДfJyzue СЛОIIЫ ... 

сухому 

охмеле­

I I ИЮ. 

. . . являются си.мвала.ми дат­

ского пива Carlsberg, цeutcкozo 
1-fo/esovice н достатоцпо 

натурального Tusker из Кении. 



PINKUS MULLER ALT 
~е' МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Мюнстер, Северный Рейн-ВестфалиА, ГерманиА 

~ СОРТ Miinster Altbier lмюнстерское старое пиво! 

<2§} СОДЕРЖАН ИЕ АЛКОГОЛЯ 5.0% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМП ЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 

вотл ичиеотболее ювecтtiO I'O Alt (<·старое•) изДюсссльдорфа, 

пи во P i п kus МШ!е r Alr (• Гitш кус Мюллер АлоГ·>) золотистого 

цвета, с п ривкусом пшеницы и фруктовыми бодрнщими сухим и 

о·tтеt t ками , которые прекрасно сбалансированы масляно-

солодовым вкусом. Да нная версия AltЬier 

была разработана в уt tи всрситетском 

t'ороде Мюнсt·ер, сr·оли це земл и 

Северны й Рейн- Весt·фалия. Это пи во 

варит только З t tам енитая пивоварня 

и бар Piпkus MШ i er. П редприятие было 

основано в 18 16 году и ВКЛЮ'Jало 

тогда булочную и пи воварню 

в Старом юроде; с годам и оно 

разрослось и телерь насчитывает 

девять зда ний. Летом в пиво 

доб;шляют ягоды. 



370 PINкus MuLLER HEFE WEIZEN 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Мюнстер, Северный 

Рейн-Вестфалия. Германия 

~ СОРТ Hefewei zen !дрожжевое пшеничное! 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5,2% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА П ОТРЕБЛЕНИЯ 9-12°С 

успех r жно- r·ерма 11ских образцов 

ПШCJIИЧ I IOI 'O IIИВЗ II ЗCI 'OJIIJKO 

велик, что Mllo r · и c пивоварни севера 

сr-ра 11ы разработали собсгве11 11Ые 

экземпляры это r ·о сорта. В барс­

пивовар r r с Piпkus Mlrl l c г в Мюнсr·ере 

варят СВОЙ IIC II OBTOpИMЬIЙ Вариант 

\XIci zcn. П 111 С I I ИЧ111>1Й и ячмсн11ый солод 

в пиве PiпkLrs Mi.il ler· Hefe Weizcп 

(• Пи11кус Мюллер Хефе Вайцс11 •) 

сбала rrсироваrrы типичr ю по-южr юму, 

110 у 1\РШЮКСЙ ССВСр11ЫЙ хара r~ГСр: 

1 ~веточ J IЫЙ , сухой и сле 1 · ка кисловаты й. 

Это мя r ·кос, изыска 11r юе, аппетит11ое пиво. 

В высшей mo rtкe 

На этикетке исторический сuи.м.ок 

полиого зала тавериы Pinkus Mйller­
когда-пю обычная карпиша по веttера.м 

в любо.м ие.мецко.м городе Старого или 

Н оаого Света. 



PINкus MuLLER ORGANic 
leJ МЕСТО П РОИСХОЖДЕНИЯ Мюнстер, Северный Рейн-Вестфалия . Германи я 

~ СО РТ Organic Al tЬier (экологически чистое старое nиво! 

® СОДЕРЖАНИ Е АЛКОГОЛЯ 5.0% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 

терм и r r or·ga nic п римсr r итсл ы ю к пи ву оз r r а ч аст, что 11 ри 

вы ращи 13а н ии я чменя и хмеля не 11 риме 1 1 Ялис •) удобрения или 

I I СС I 'И ЦИДЫ . А ЭТО BЫJЫ ULH;T O l ! pc..;; \<..:Л t:ll l l blC СЛОЖ1 1 0СП1 1 I I QCI<OЛЫ<y XMCJJb 

оче11ь восп рии м чи в к болсз11ям и вредителя м. 

Од110 из ре 11 r е 11 ий 13/.1<11 11 юй си· rуа ции -

п римс r r с rr ие б rю;юr ·ических 

З IITЗ I 'O I IИ Cl'OB, УI IИЧТОЖ~IЮЩИХ JII06ЫX 

паразитов. В lсрма11ии с се увлечением 

<·ЗеЛе iiЫМ • /ЩИЖеll ием ССIЪ II CCKOЛbKO 

юрr ·а 11и чес ких ·> ферм, культи вируюrr\И Х 

хмель. Пи вова рrrrr Pin kнs Mlrllcr была 

O/\ II И M и з п ио11 еров в произ rюдсгве 

экологически ч исr ·о r·о пива . Такое 

в Герма гг и и обыч r ю обоз r r а ч ают как O ko 

или Bio. PinkLrs M lrlle г Oгga nic (<· Пи11 кус 

Мюллер Оргэ11и к•) - оче"'' светлое пиво; 

С Уf\ И13ИТСЛ Ы 10 ЧИСТЫМ , CJJC ГI<a МЗСЛНI IО­

СОЛОДОВЫМ ароматом; ле r· кое, 110 I IJIO'J'I IOC, 

с округлой КО11сисге 11 цией. Паслевкусие 

ароматr юе, с едва уловимой фруктовой 

сухосrъю. 
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372 PITFIELD'S 1850 
SнoREDITcн PoRTER 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Лондон, Англия, Великобритания 

6 СОРТ Porter (nортер) 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5,0% об 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 10-13°С 

умногих любителей пива, живущих з~ нределами Лондона, 

выражение Pitfielcl Strect тотчас же вызывает в памяти маленький 

магазинчик, в котором продаются некоторые из лучших в мире 

и самых необычны:х марок пива. И магазин , и сама ул ица небольшие, 

но нашлось мссго и для маленькой 

пивоварн и. Ул ица Питфилд ведет 

к лондонскому пригороду 

Шордитч , где, как у 1 ·верждают, 

в 1722 году был сварен первый 

портер. Pitfield 's 1850 Shoreditch 

Porter (•Питфилдз Эйтин Фифти 

Шордитч Портер•>) основан 

на рецепте 1850 года крупной 

пивоварни Whitbread, чье имя 

проч но ассоциируется с этим 

сортом. Интерпретация портера 

Pitfield's- легкая, нежная и сухая, 

со вкусом , вызывающим 

реминисцеиции о кленовом сиропе 

и древесном угле. В 2000 году 

пивоварня сгала переходить 

на использование экологически 

чистых ингредиентов в производсrве 

своего пива. 



P oPERINGS НоммЕL BIER 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Провинция Заnадная Фnандрия , Бельгия 

~ СОРТ Креnкий ЗОЛОТОЙ ЭЛЬ 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 7.5% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 10'С 

Пonepи~ll·e - , ·ород неподалеку от захоронений uремен Первой 

мир01ЮЙ IIOЙI I Ы ПО[\ Иnром, 13 1\еlпре 11е6ОЛЫJЮГО хмелеводчеС­

КОГО регион а. Хотя во флама 1 щском }t3Ыt<t.: xмeJIIJ обоз11ач ается CJJ0 130M 

l10p, сущеспзуст 'I~IIOKe ei'O МССI'НЫЙ 

вариант - ho mmel, от латинского 

11LIП1LIILIS . Пиво Popeгings Hommel 

Вiег (•Поперингс Хоммель Бир•), 

выдвигающее на первый nлан 

мeCI 'IIЫe сорта хмеля , производит 

пив013а рня Van Eecke 

в расположенном поблизости 

Ва · 1у. Этот дозревающий 

в буп,111ке эт, обладает 

аромаТОМ , l l а ПОМИНаЮЩИМ 

благоухание р з с медовыми 

t tотками, и хмелевым вкусом 

апельс и11овой цедрt>I , 

который заверш ается 

I'I РЯНОЙ , ТМИННОЙ СухОСIЪЮ. 

:!Utе.левая изzородь 

На эпшкетке изображеиы 0 1Jepma-
111tЯ города, возаышающиеся над 

увитой х.меле.л1 ozpaдoii. Поздним 

лето.м такие живые изгороди 

становятся достопримечателыJос­

тью всех х.мелевод 11еских областей . 
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374 PoRTLAND BREWING 
MлcTARNAHAN's GoLD MEDAL 

® МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Тихоокеанское побережье. северо-запад США 
6 СОРТ Scottish/Northwestern Ale (шотландский/северо-заnадный зльl 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4,2% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 13°С 

В Портленде (штат регон) н асчиты1Jаетсн 20 сл и1111 1 Им пивоварен ­

больше, чем IJ любом другом 1 ·ороде мира. Бум н ач~111ся в середине 

1 980-х, когда и бьu 1а основа н а пи воварня Po 1· tl ~tп cl B гcw i пg. В 1992 году на 

Мtсрика t ICI<OM п ивном фесJ'Ивале 

ком пашш получила зол о·tую 

медаль за ни во MacTaгn a ha п 's 

(<·МэкТарнэнЗ·>). Оно названо 

'1-dK в чесгь друга nи воварни . 

По; t з вучащим по-шотла ндски 

именем скрывается пиво 

С СООТВСI'С I'ВУЮЩИМ СОЛОДОВЫМ 

аромаТОМ , И , ВОЗМОЖIIО, O'I•I'CHKOM 

ириски . Затем вкус округляется 

и СJ'аiЮВится фруктовым , 

с хмелевой сухосгыо, что, скорее, 

1 ·оворит о северо-запа;11 ю­

америка 11ском происхож;tении 

11а nитка . 

Чуть топиаидекий 

Надпись, сделанная ua ::пникетке 

мелкu.Аt ш!Jифтом, определяет 

MacTarnafюn 's как яtинарный .э.ль 
в шотлаидско.Аt сти.ле. 



P YRAMID 
EsPREsso Sтоuт 
leJ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Тихоокеанское побережье. северо-запад США 

~ СОРТ Coffee Stout (кофейный стаутj 

@ СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5,6% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 13°С 

В Сиэтле, 1 -де жи вут бот,шие любители ЭС 1 1 рессо, бар-пивовар 1 1Л 

Pyt'amid варит CI'З)'I ', отвечающий месп 1ы м вкуса м. Хара ктер 

эспрессо приобретается благодаря ис пот,зова i i ИЮ тем 1 1ых сортов 

солода и силы 10 обжаре1111О I'О ячмс11я . Похоже "" имитацию OДIIO I 'O 

из фрую·овых сортов кофсй 11ого зср 11 а. Пи во Pyramid Espresso StoLil 

(• Пирэм иl t Эспрессо Стауг·•) 

деЙС I 'ВИТСJIЫ 10 ОбJЩ\ает заме­

Ч ЗТСJIЫ IЫМ КОфСЙ II ЬIМ ВКУСОМ , 

включая продолжителы 10е сухое 

ПОСЛСвкусис. КОМГIЗIIИЯ Pyramid 

была OCIIO BЗ II a В 1984 I 'Оду 

семс й1 10й парой , которая до этого 

вл artCJia проrtовольсгве l 11 1ым ма га ­

ЗИ I IОм С фи pMC I II IЫM aCCOpTИMC I I -

TOM , 110 ПОТОМВJ i аДСЛ I,ЦЫ ПOMC­

I ISIJIИ C I, . С 1 1 З ч ала 0 11 а ра сполагалась 

в Каламс (111тат Ba iii И II ГTO II) . 

I<Ом П а iiИЯ имеС I ' Т<IЮКе бар­

ПИВОВЗр 11 10 в Беркл и (штат l<алифор­

' ' ия) , произ водящую широкий 

ассортимс 1 1т сортов пи ва . 
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376 PYRAMID WHEATEN ALE 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Тихоокеанское побережье. северо-запад США 

5 СОРТ Wheat Ale !пшеничный эпьl 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5.1% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1 0°С 

первое слово в названии пива Pyt·am id WI1Cateп AJe (• llирэмид Уитен 

Эйл·>) намекает на вершиt tу Каскадt t ьtх гор, nохожую на nирам иду. 

Pyt·am id и ее • коллега• , компания Tlюmas Kemper, работают в одном 

здании в Сиэтле, а также владеют 

баром -пивоварней в Беркли 

(штат Калифорния). 

Исt ·орt1Я Pyгamid началась 

в 1984 году в Каламе (штат 

Вашинt ·гон). Именно эта 

ком гt<ll t ия проложила пугь 

идее варить nшеничное nиво 

с дрожжам и для эля. В то 

время этот новый подход был 

отражен в необычном 

названии напитка- Wl1eateп 

Ale. Пиво очен ь ароматное, 

с намеком на медi чистое, 

зерноtJое и осtJежающее; 

с небалыной кислинкой 

в послевкуси и. 



R ADEBERGER PILSNER 
® МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Саксония. Германия 
~ СОРТ Pi lsner lnnьзеньское} 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4,8% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 

пиво из пивоварн и в Радеберге (к северо-

восr·оку от Дрездена) пое~·ав.тrяли 

ко двору короля Саксо rr и и . Этот ра йон 

с собсгвеш юй исr·орией хмелеводсгва 

расположен рядом с ч ешской Боrемией. 

Основан ная в 1872 году пивоuарня 

производит пльзеr rr,cкoe, которое, успешно 

преодолев 40 с лиш ним лсr · коммунисгического 

режима в Восгочной Герма r r ии , сохра r r ило свои 

особеr-11юсги . Radebe ,-geг P il sпeг (<· Радебергер 

П илзнер·>) - ароматr юе пиво с просrъr м хмелевым 

ВКуСОМ, ПЛОТI-ЮЙ КОНСИСI'еН ЦИеЙ И ЖИ ВИТеЛЬНЫМ , 

сухим послевкусием. 

Достоiiиая короля 

Для тнш Radebergю· Pilsner xafJaкmepua 
высокая пеття шанка, иаполови1-1у 

за1ЮЛJJЯющая :мezanm11ыii бокал флют . 
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378 RAUCHENFELSER STEINBIER 
\i9 МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Верхняя Бавария, Германия 

6 СОРТ Steinbier (каменное nиво) 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4,9% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 

первое слово в ' ' азва1 1 ии означает 

<• коптилы 1 ый камень». Вп ервые 

ПШеНИЧНОС IIИIIO H<ILIChCПfC (SCГ 

teinЬier (• Раухенфсльсер Штайнбир•>) 

было сваре 1 ю в 1982 году IIСIЮдалеку 

от l<обур1·а, а тел ерь произво­

дится рядом с Ау,·сбур ,·ом. 

Оно положило начало 

возрождеi i ИЮ технологии, 

' ' ри которой дове; 1С1 1 1-1 ые до 

6CJJOI'O K(IJICHИ.Я КЗМНИ 

(в д;1111 юм случае в п ечи 

с буковыми l!ровам и) 

о11 ускают в варочный котел, 

чтобы донес1 ·и его до 

кипения. Эта процедура 

приме 1 шл ;::1сьдо появле 1 1ИЯ 

MCI<lJIJ I ИЧeCKИX варОЧ Н ЫХ 

котлов - поддеревянным нельзя 

бЫЛО раЗВО/!И'IЪ OI'OHb. 

При ИСП0111,ЗОВ3НИИ ЭТОГО C l <lpOГO 

метода сусло к:1рамсл изуется вокруг 

l(tiM I IЯ , ЧТО ПрИД::I СТ I I З ПИТК)' ap0l'l·1a' l' 

дымка с привкусом патоки и конфеты­

тянучки. Пиво Jlei 'KOe и живое, с чистым, 

слегка жженым послевкусием. 



RED Ноок DouвLE 
ВLлск Sтоuт 

~ МЕСТО ПРО ИСХОЖДЕНИЯ Тихоокеанское побережье. северо-запад США 

~ СОРТ Coffee Stout !кофейный стаутj 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 6.9- 7,0% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 13°С 

пока Red 1 look за 1 J ималась 

по11 уляризацией пива 

микропи воваре11 , друr<lЯ 

J<ом п а JJ ия Сиэтл а - Sta гbLJCks -

ЛИ/!Ировала в продвижении 

кофе эспрсссо. Обе компании 

был и созданы усилиями 

од1 юrо человека -

предпри! J Имателя из Сиэтла 

ГЬрд011а Боукера. Эти два ero 

п роизведеrJия бра 1<асочетались 

в пиве Red J-Jook DoLJЬie Black 

tout (< Рэд ХукДабл Блэк Cr<lyJ·•) , 

приправле 1 11 юм J<офс S taгbLJcks. 

Пиво мЯ J ' J<Ос и ореховое, 

с охватыва ю1цей горечыо эсп рессо 

в послевкуси и . 
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380 RED Ноок ESB 
l(;j МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Тихоокеанское nобережье. северо-заnад США 

~ СОРТ American Ale/ESB !американский эль/особый биnер высшего качества) 

@ СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5.4% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1Q-l3°C 

назва н ие КОМПЗ II ИИ Red HOOk (<· Kp<IC II I>!Й КрЮЧОК•), ИМСЮJЦеЙ 

п и •юварни в приморсккх • ·оро;рх Сиэтл ( 11 пат Ва шин 1тон) 

и Портсму• · (Ныо-rемrштр), наводкт •-• а мысл ь о рыбной JЮIIJJe. 

OCIIO JJa 1111 aя в 1982 году, 

КОМПа ii ИЯ стала ОДНОЙ 

из первых в JJOBOM 

ПОКОЛеJJ ИИ П рОИЗВО­

ДИТеЛеЙ элей . В 1 987 • ·оду 

ею был вы пуще• • зимний 

эль, который вскоре 

по пол 11 ился ES В (очень 

креп ким элем), - так этот 

терми11 впервые появился 

в США Пиво Hed Hook ESB 

(<· Рэд Хук ИЭсБт) - светлое 

для дан ного сорта , 

с акцентом на хмеле в своем 

бш·атом букете и а п петитной 

сухосгыо, но с усгойчивой 

солодовой сбалансирован ­

носгыо. 

Тра.дш~иоииое 11ива 

Мелки.м tupuфmo.м 

на этикетке от.мечено 

при.меиеиие традиционных 

дрожжей верхового брожения 

для эля . 



REISSDORF KбLSCH 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Кельн. Северный Рейн -Вестфалия. Германия 

5 СОРТ KOischbier l кёльш l 

(§} СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4.8% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 

~11 рих Райсдорф, п редст:шитель дреu11ей сем t,и а t·рариев, 

l_ OC IIO Baл э·tу п ивовар11 ю u 189'1 году. После Второй м ировой 
вой11 ы OII>J 11ср tюй 11 рсдс t ·;11з ию " '' суд 11отребитешt сорт Kбlsch , 

которы й ссгод11я t ювссмссп ю производится в Кельн е. Пивоварня 

р ос 1··ается часr· r r ы м предприятием и считается оч ен ь 

KOIICCpB<l ' t ·иu lloй. О 11 а расположе11 а в районе 

Се11 -Север и11 , в южной часt ·и 

· ·- - - -. ·-- - ---· центрального Кельна . П и во Heissdorf 

Kбlsch (<· Ра йсдорф l(ёлыт) обладает 

мятr Jым , хмелевым а роматом ; сладю1м , 

похожим на ва ниm, солодовым вкусом 

и жи вител ьным , сухим, кедровым 

rюслевкусием . Восхитительн ый Kбlsch 

побудил к созданию очен ь фруктового 

nива под назва н ием St Severin's Kбlsc l1 

в Кал ифорни и. 
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RICHMODIS J(бLSCH 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Кельн, Северный Рейн-Вестфаnия, Германия 

6 СОРТ Kolschbier 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4.8% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕН ИЯ 9°С 

игристый , лимон ггый , суховатый Kбlsch с живг,гм посленкусием 

из пивоварни в Кельн е. П ерваначалы г ая пивоварня , посгроенная 

в 1888 году, была разрушена бомбами союзн иr<О IJ в 1944 году. Ком н ания 

Ki clщюclis расположе г г а в Гремберг х:ше г г е, южг г се по реке. Пиво 

Richmo dis K6lscl1 (<· Ричмодис Кёлыт) 

про; ~ается во многих та rJернах и рееюранах 

Кслы г а. Н еплохос месг ·сч ко - Zum NeLren 

Trcffpuпkt (•Новое мссг·оДJrя всгречгн) 

н а Нуссбаумерштрассе, 25. 

Родииа 

Во вре.меиа Ри.мской u.мнерии Кельн был 

cmoлuцeii колотш- отсюда и ezo имя . 

Пивная этикетка 1tа110.минает: «Colonia 
est Matcr». Старое uanucauue иазвания 
города - Coeln 11 Coln - в совре.мешtОА< 

tteA·tщкoAt щmобрело фор.му Koln. 



RIDDER DONKER 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Провинция Лимбург, Нидерланды 

6 СОРТ Старый коричневый лагер 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 3,5% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 8-9°С 

приходска.н 1\CJЖOIJI, пивоварни IJ Маас1·р и хте носит назва ние 

St Магtiп в чесгь Ol\1101"0 1-13 рьн Щ)ей -там пл исров (ордс 1 1 , 

защищавший пилигримов). l\idde1· 03 11 ачает <· всад 1 1 И I< ·> или <• рыцар !:>·>, 

Doпke1· - псмны й•> . В конференц­

зале IН·шоварн и выставлены 11а 

обозре1 1 ие доспехи. Компания 

Ridder была основа на в 1857 году 

братьнми Ван Аубел. Когда 

в 1982 году у компании не оказалось 

преемника, она была нриобрСI 'Сн а 

1 руппой 1-! сiп еkеп. Riddc1· Dопkег 

(< РИ/V\Ср ДOIIKCp•) - 'I'И I IИЧI IЫ Й 

пред J'ЗIJитель сорта oucl bru iп со 

своеобразным мягким, как взбитые 

СЛ ИВI<И , IIОХОЖИМ IIЗ Лt!l<ри цу 

СОЛОДО IJЫМ ВК)'СОМ, 

Коктеii.л ь с Donker 
На коитрэпшкетке :этого пива 

предлагается приготовить 

коктейль sjoes, соспюяи(uй 
из равиых цacmeii anapozo 
коfJичневоzо лагера 11 лагера 

в стиле Pilsner. 

383 



RIDLEYS ESX BEST 
® МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Восточная Англия. Великобритания 

6 СОРТ Bitter/Pale Ale (горький/светлый эль) 

@ СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4.3% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 13°С 

исюрия семьи Рищt и (Rid ley) уходит корням и в Х t>ек Среди ее 

предсt<tвителей - епископ , сгоревш и й на косгрев J 555 году, 

глава Итонско t ·о колJ tеджа и нрач русского царя . Зерновая мельница 

на pet<e Челмер дала в XVlJ 1 веке 

на чало их пивоварне. Он а рас­

положена в деревне Хартфорд 

Э 11д рядом с Грейт-Данмоу 

и городом Челмсфорд в сель­

ской часги Эссекса. Совре-

менньtе здания nивоварни 

датируются 1842 t'Одом. Пиво 

l<idleys - обычно фруктовое, 

с о,-, ·енками черной смороди­

ньt и яблока благодаря приме­

н ению собственных дрожжей . 

Чтобы внесги отличие от nива 

с на именованиями ESB, Triple Х 

ИJtи Four Х, Ridleys обыгрывает 

назван ие графсt·ва - ESX 

(nроизносится как Essex). Пред-

С1<t вляемое здесь пиво RidJeys 

ESX Bes! ( •Рищtиз ЭсЭкс Бесг•) 

обладает очень живым вкусом: 

начинается солодовым, который 

перерасt·ает в мулогифруктовый 

и завершается долгим хмелевым 

послевкусием. 



RoвiNSON's 0LD Том 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Северо-западная Англия . Великобритания 

~ СОРТ Old Ale/Barley Wine !старый эль/ячменное вино) 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 8.5% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1 G-1 3°С 

м' ю• ·ие пивовар 11и заводят кошек, чтобы 1\Сржать мы 1лей подаль­

ше от ячмСJJJ юго со;юда. Возможно, оди11 из таких 11 реде• ·авите­

лсй ДOбJJCeJ ' J !ОГО ССМеЙеПJЭ К0111 З Ч ЬИХ И ВДОХ ! !ОВИЛ В 1899 ГОДУ ПИ ВО­

вара КОМ I Ш I ИИ Rob i ПSOП 'S I I З СОЗ/\аi J ИС ЛO J 'OTИ J J a С ИЗОбражением КОТа 

для этикетки солодово •·о пива. ИмC J JJ юс тех пор это пиво из вееп ю 

под назва 11 ием O ld То 111 (<·Стари 11 а t<от•>). 

В то время бom, JJJ ИJ J CJ ' BO пивоваров 

11 азвал и бы его проего O lcl AJe (ста­

рый эл ь) или Barlcy Wiпe (я чмен ­

ное вино). RoЬi пson 's O lcl То111 

(•PoбиJJCO JJЗ Олд Том •) обJЩ\ает 

обширным спектром вкуса с от­

тенками вишневого ликера 

и очеВИ/\1 юй сухое•ъю в после­

вкуси и . Это пиво варят только 

из ячменного солода. Использу­

ется светлый, карамельн ый и шо­

котдный соЛО/\ , а таюкс хмель сор-1~1 

Golcliпgs. Применяется сухое охмслс11ис. 

Иеюрил сем 1>11 Poби JJCOJJ уходит корнями 

в 1594 год в райо11 Стокпорта, который теперь 

11азывают Бол ~>~JJи м Ма 11 чсегсром. В 1838 году 

Фредерик Робинсон приобре.1 1 бар с собсr·ве н ­

JJОЙ пивовар11ей в це11тре города Сю•mорт. Сов­

реме ~t ная пивоварня , nохожая н а башню из 

красного кирпича ( rз С J 'иле мее• · •-• ых теке•·иль-

••ы х фабрик), была псегросн а на том 

же мееr·е в 1 920-х годах. 
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386 RoDENBAcн 
~ МЕСТО n РО ИСХОЖДЕНИЯ Провинция Заnадная Фnандрия. Бельгия 

6 СОРТ Фламандское красно·коричневое 

® СОДЕРЖАН И Е АЛКОГОЛЯ 5.0% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9- l3°C 

первый 11 рсдс• ·а витель 

семьи Роденбах прибыл 

и з Рейнл а 1 tда ка к вое 1 t н ый 

вр;1 ч и пoceJIIiJ J CЯ в Бел ьпш 

еще во времена авс•·рийскоrо 

пра JJJ J ения. Позже он женился 

и таким образом вошел в се­

мью фламанд 1 \СВ. В 1820 •·оду 

Роденбах куп ил пи воварню, 

а в 1 836-м основал ком па н ию, 

которая сущесгвует до сих пор. 

Семья принимала учас1 ·ие 

в бизнесе до конца 1 990-х годов, 

когда пивоварня была приобрете­

на ком п анией Palm. Обладая при­

мерно 300 с• ·а ционарн ых деревя н­

ных бочек, Rodeпbacl1 является од-

ной из самых нсобычных пи воварен 

в м и ре. Главны й ее Rodeпbacl1 

(• Родснбах•>) • • pcдc•·a JJJJЯeт собой смесь 

75% молодого пива (созревает4 -5 недель 

в металлических 1 \ИСJ'ернах) и 25% СJ-аро­

го н и ва (более 2 лет в деревя нных бочках). 

Пиво • • а чинаста• фруктовым благоуханием; 

во вкусе ощущаюта• пассифлора, железо 

и дуб, затем - засJ-аВJJЯЮщее поморщиться 

кислое послевкусие. 



RoDENBAcн ALEXANDER 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Провинция Западная Фландрия. Бельгия 

6 СОРТ Фламандское красное с фруктовым экстрактом 
® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 6.0% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1 2°С 

долгие годы извесо ·н ан бельгийская 

пивова ро о н Rocle пbacl1 беспокоилась, 

что о о скоторыс потребители , о оаходя их 

обыч о юс пиво слишком кислым, будуо · 

портить е о ·о, 1 \Обавляя о · tхt о оатовый сироп. 

В итоге компа ния n рио11л а к выводу, что 

неплохой идеей стало бы производсо ·во 

ПО/\СЛаще о о ной верси и пива, одн а ко 

в качеспзс добавки рс11о ил и испш",зовать 

вишневую эссенцию. Основу l{odeпbacll 

Alexanclel' (• Роденбах Але кса ндр ·>) 

сосгавляст выдержа нное в бочке G t'a пd 

Cl'u (см. стр. 388), которое нри вносит 

В ЭТО ЧИСI 'ОС, ЧУ IЪ СЛаДКОе, I«IK СИрОп , 

пиво с виш невым ха рактером кисл инку 

•ЖИВО I'О Й о урта ·> И Н3ПОМИIШОЩИЙ 

ЖСЛСЗО Cбaлa J I CИpOB::I IIII ЫЙ BI<YC 

па сси флоры. Какое же оно все-таки -

рез о<ое или сладкое? Двоякое. Будущее 

этого напитка оказалось под вопросом , 

когда в конце 1990-х о ·одов пи воварня была 

приобретен а ком п анией Palon. Поо1сдння 

и мееттакжедолю в нивова рн е Вооп , 

п роизводН I!\СЙ собстсо 11 юс фрукто оюе nиво 

о о а осо ювс сорта ламби к. 
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388 RODENBACH GRAND CRU 
li::J МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Провинция Заnадная Фландрия. Бельгия 

~ СОРТ Фламандский красный эль 

{§) СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 6.0% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 10°С 

хотя обыч1 1ая версия эт~ го з 1 1амс 1 I ИTO I 'O фламандсКОI'О 1<расного 

эля представляет собои смео, молодого и зрелш·о пи ва , Grand Crtl 

ВЮJJОЧЗСТ ЛИI.Ji b ОДИН /\OJ I ГO ВЫДерЖаН! I ЫЙ креПКИЙ K0~11IOI ICI J'J', 

1 1 астаиваемый u дубовых бочках высотой до rютолка по ме1 1 ьшей мере 

два 1 ·ода , который затем разливают по 

буlылкам. В резу л ы·ате получается 

пиво со спе 1 1ифическим живым 

букетом , ва 1 1 ил ы-ю-дубовым 

при вкусом с O'ITel 1кам и пассифлоры 

и чистым , резким кислым вкусом, как 

у смет;н1ы . Любой знаток вю1ючил 

бы Rodeпbach G гand Cru ( <· Роденбах 

Гран Крю •) вдеоп·кулучших 

в м ире сортов п и ва. Однако 

подоб1 ю м 1 югим другим 

особенным продуктам, объем 

ПрОДаЖ ЭТОГО I I ЭП И ' I ' I(a 

сравнительно невел ик. После 

того к;t к пивоварню приобрела 

компа ния Palm, по США nрошел 

слух, что проиЗВО/\СI 'ВО G t·aпd Cru 

может прскратиться. Pa lm его 

' 1смеДJ1е 1 •но 0 1 1ро верта . Ос•·аето1 



RocuE МАIЕRвоск ALE 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Тихоокеанское побережье. северо-запад США 

СОРТ Майски й бок !верхового брожениАI 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 6.0% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 

н;,звание этой микропи воварнс, основа 1 1 1 10й в 1988 I"Оду 

в Ныопорте ( 1 нтат Орегон) , 11 а бо 1 ·атом нивом тихоокеанском 

ссвсро-зап а;1с США, 11<1m1 мссп1 ая реч ка HogLIC. I<омпания извесп1 ;1 

своим вкуо1ым пивом с нaCЫ II \C II II ЫM 1\BCI'OM. Maic1·- это фамилия 

nивова ра, обы i 'Р I>Шасмзя в 1 нуmивом J l азвз 1 1 ии прС/(С I 'а ВJ I Яемого здсс 1> 

продукт:с1 - HogLIC Ma ic,·bock Ale (<· Роу , .. Мэйсрбок Эйл >). Пивоварня 

стремится воссоздать мш·кий , н о в то же время бОI\рЯщий хара ктер 

насюящсю Maibock (ма йский бок), 

nр;шда С ИCПOJII,ЗOBa i-IИ CM 

ЗЗКВаСКИ ДЛЯ ЭЛЛ . il OCI'З IJJlC II I·I)'IO 

п еред собой цел ь о н а вполне 

yC ПC IJJHO /\OCП•II<ICT. 

Пивовар-тупшик 

На Э1ttикетке изображе11 пивоваJ; 

Джои М ::нlер. Но это лuшь одно его 

п иво II J большого accopmzu.temna. 

389 



390 SAGRES DARK 
leJ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Португалия 

~ СОРТ Мюнхенский темный лагер 

СОДЕРЖАНИЕ АЛКО ГОЛЯ 4.3% об . 

ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 

за пределами главных 

пивопроизводящих стран 

MI IO I ' И C I IИUO I~llpCHHЫC ЗаВОДЫ , 

н а пример Испани и и Португ:lllии , 

имеют в ассортименте золотые 

и темные лагеры. Две крупнейшие 

пор·rугаm,ские ком пании производят 

темные лаr·еры. Описываемое здесь 

Sagres Dark (•Car·pec Дарк•) - пиво 

с кондитерски- карамел ьным 

хара ктером, в то время какдтr его 

конкурента Cristal Preta больше 

характерны хлебные о·r · r·енкн свежего 

кара вая и солода. На пор·rуrальском 

острове Мадейра темные лагеры 

смешивают с местным вином 

и шоколадом, в результате чего гюлу'Jается 

самодел ьный напиток под названием 

goat's foo t (•козья ножка•). 



Sт-AмвROISE PALE ALE 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Провинция Квебек. Канада 

~ СОРТ Pale Ale (светлый эль! 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5.0% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 10°С 

J"':>ворнт, первым в Монреале 

.l пивоваром был монах 
по имени Амбруаз. Его именем 

названа улица, на которой Питер 

Мак слан и Элен Бонсол 

основали в 1989 году свою 
пивоваре111 JУЮ компанию. 

Их светлый эль St-Ambroise 

Pale Ale ( •Сент-Амбруаз Пэйл 

Эйт) - очень душистый, 

невероятно хмелевой как 

во вкусе, так и в аромате, 

сухой и аппетитный. Пиво 

легкое, обладаю•цее мя•·кой 

консистенцией, до;н·им 

развивающимся вкусом 

с о·r·генками лимона и апельсина 

И ЭЛеi 'З I-IТНОЙ сухОС'IЪЮ В заверше­

НИИ . Среди других продуктов 

компании - необыю ювенно мягкий 

овсяный с•·ау• ·, маркируемый 'J<Iюке как Biere 

Noire (черное пиво). Под маркой Griffon 

выпусю1ется чуп, суховатый светлый эль 

высшего качесгва, маркированный как 

Blonde (светлый), и орехово-медовый 

красновато-коричневый эль l~ousse 

(рыжий). 

391 



392 SAINT ARNOLD 
KRISTALL WEIZEN 

~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Юга-заnад США 

6 СОРТ Wheat Ale !nшеничный эль) 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4,9% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 10°С 

два совср1 11С11110 разных святых по име­

ни Apt юm,д покровитсльсt·вую·t· бель­

гийским и франl\узским пивоварам, причем 

и тот и !\ругой как-то c tpat 11 ю сочстзются 

с немецким тсрмиt юм Kt·istall \XIeizcп (• l<рис­

тал Baйt\CJ J ·>- фиm;гроuаннос JJ Jt teничt юe). 

Пивоварня Saiпt Агпоld (•Ссйнт AptiO/IД>) 

предлагает под этим именем, в сущt юсt·и, 

п t t.tсничный эль. Это легкое дунtисt·ое пиво, 

крепкое и приsп·,,ое, с oaJ IИЛI>I II>IMИ IIO'I 'Kaми, 

очснt, слабым фруктовым вкусом сладкого 

апсm,сина и бодрящим послевкусием. Заслу­

жившал признание микропивоварнл Saiпt A.Jп­

old была открыта в 1994 году в Хьюсt·оне (штат 

Техас). Основали ее два выпусю tиt<a месп-Юt'О 

Yt tивсрситста Райса, увлекавшисся домаt.t.tним 

пивоварением, которые ранее работали инвес­

ТИ J\ИОt tными баt1кирам11. Оба они американ­

цы, но один из них прусскоt'О происхожденил, 

а ссмыt f\pyгot·o - нз Эm,заса. Пивоварt ш произ­

водит также 111 tтарный и коричневый эли. 

Безzреш11ыii глоток 

С пивоваре1/uе.м связа1lьt и.меиа по .меныией 

мере 20 святых. l-leA11(Ы Ltacm o вc.no.мiiNaюn·I 

св. Флориаиа, который использовал пиво для 

n1ушения IIOЖa{Ja в Нюрнберге. 



Sт. GALLER I(LOSTERBRAU 
ScнuтzENGARTENNлтuRтRuв 

\iJ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Швейцария 

6 СОРТ Нефильтрованный лагер/эксnорт 
® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5.2% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА П ОТРЕБЛЕН ИЯ 9'С 

ljOt 'Д<:I t iOcлe мра чttого пcpt -t OJ ~a Срсд t 1 свсковья ирл а tt;~скис монахи 

1 ~3Cj) I IYЛH 1 ~IIВIIЛ ИЗ~II ~И 10 В KOIITИ II C I I Т'aЛ I:> I I )'IO EupOtl y, O I IИ , ВОЗМОЖJ 10, 

1 1ривсЗJ1и с собой 11 пн 1ю. СрС/\11 11 нх был св. Галл, ос1 юватсль аббатства 

в ШвСЙIЩJин . 13 IX веке у аббатстш1 было нссколыю 

пи1юварен , эскизы которых сохранились 

11 I 'ОРО/\СКОй библ иотеке Сн щт- I :JJ 1лена. Это 

самые старые в мире зарисовки пи воваре 1 1 . 

Аббатсп;о 11eOI\I юкр;п1 ю реКОI I Сгруировали 

(последни й раз в XV I II вcкc), но тсп ср1, 

0 11 0 не функцион ирует. Говорят, когда-то 

в городе работали восем ь пивоварен . 

П OCJ I C/ \ I lЯЯ из 11и х, сохран и вшаяся 

и сущес1 ·вующая с 1895 года, называсг­

ся Scl1utzeпga rteп . ЗдеСI, электричесгво 

появилос 1, pai t ЫJ t C, чем в самом городе 

(до сих пор его 1 1роиз 1Юдят автоном но), 

и псрвы й грузовИI< во всей окру1·е. Ее 

про;(укт - особое atшtrub (нефит;грова н -

1 ЮС) обладает ПО/ \ХОДЯII\СЙ l<peПOCIЪIO 

и цвС't'ОМ , чтобы 11азыв:пъся Ехрогс В пиве 

St. Ga lle1· Кl oste l· braLI Scl1i.Hzeпg;н·teп NatLIГtl·uь 

(•Са НI(Т- Г\шлер I<Л ОСГСрбрОЙ IJJ IOTI \eHr'ЗpTCII 

Н а·1уртрюб •) превосходн сбала нсирова ны 

солол.овая сладосtъ и цветоч tiЫЙ , трашtttой , 

пря1 1 ы й вкус хмеля . 
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394 Sт GEORGEN KELLER BIER 
~ МЕСТО ПРО ИСХОЖДЕНИЯ Франкония, Бавария, Германия 

6 СОРТ Ке l lеrЬiеr/нефилырованное пльзеньское 

® С ОДЕРЖАН ИЕ АЛКОГОЛЯ 4.9% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9"С 

вlерма нии пл ьзен ьское пиво обыч но фильтрованное, однако 

описы ва емое здесь, прнмо Сl«rжем,- r r eт, поскот,ку это KellerЬier 

(п и во, которое досгают из по r ·реба , пока оно еще мутное). Тем r·re менее 

ему присуrци типич ная NIЯ Pi l sпer крепосrъ и великолепно ап петитный 

свежий цветоч r r ый , хмелевой характер. Хмель сбал а нсирова r r легкой 

орехо rюй солодовосrъю и дрожжевой кисли r r кой в послевкуси и . Пиво 

St Georgeп Keller Bicr (•Сан кт- Геор r ·е н Келлер Бир•) вы пускает 

п и воварня St Georgeп в Бутгснхайме (Ба варин) , рндом с великим 

пи вным городом Бамберrом. 

Святой конt(а сезона 

Деиь святою Георга (23 апреля) 

нередко з1m.меновал собой 

окон(mние сезона пивоварения . 



Sт PETER's SPICED ALE 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Восточная Англия, Великобритания 

6 СОРТ Spiced Dark Ale lnряный темный эль) 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 6.5% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1 0-13°С 

St Peter's Hall - это особня к X l ll оека рядом с Ба нги (Суффол к, 

Ан r'л ия). В 1995 году его приобрел спе r (и ал ист по м а ркетингу, 

ИСПЫТЬI Вl!ВIIIИ Й 6ОЛ I>ШОЙ И II ' I 'CpCC К ИI IДУСГрИИ ll li ПИ'I'KOB, И ПрСвраТИJI 

tl пи вова рr 110, бар и рес r ·ора н . Здесь производят широкий ассортимент 

пива, 110 самое заметное - этот темны й ЭJII,, припра вл енны й 

корицей и яблоком. 

St Pe te r's Spiced AJe ( •Сэнт 

Питере пайсд Эйл·>) ­

ПИВ наСЫ IЦе i i НОГО 

рубиновоr'О цвета, 

очен ь аром атное, 

с букетом темнО r"О 

шокол ада , имеющее 

маслянисrую 

01\НОродную кон­

сисr·енцию и вкус, 

н ам екающий на 

кофе мокко, орехи 

и nортвейн . 

Паслевкусие очень 

сухое, дубящее. 

Одиа зе.ле11ая бутылка 

Дизайн бутылки 

St Peter~s вьтолнеи 

но .мотиваА-t той, 

что была сделана 

для джииа в ко>ще 

X V/11 века в США. 
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396 SAINT SYLVESTRE 
3 MoNтs 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Северная Франция 

~ СОРТ Biere de Garde (выдержанное nиво! 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 8.5% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1 0°С 

деревушка, Н ОСЯ II \ЗЯ имя часош• и св. CилыJCCI ' IXl , рас положс1 1 а 

срс;1и п;ш IТЗI \ИЙ хмеля ря;(ом с I'OPOI \OM Хазбрук во флама 11дско­

фра н 1 \узс кой сет,ской меспюс•·и меж;\у Дю11 керком и Лиллем. 

Дepet!CIICI<aя П11 ВОвар11Я Sa iпt Sylvest1-e (•Сан 

С11ЛI,вссгр•) 11 роизводит оче11 ь ж и вое, 

с ш11" 1 ым вкусом , ФР\'К' I 'О IЮе (из десертных 

ЯбЛОК'), дрожжевое, lle ПaCJ'epиЗOBa iiHOe, 

золотого цвета пиво верхово 1 ·о брожения, 

С креПКИМ сухим И ИСЮl ЮЧИТСЛ ЫIО 

продолжителы 1ым поелевкусием, 

11азываемос 3 Moпts (•3 Мо11•). Эти •три 
горы •> (та к персводится 11азва 11 ие) -

В дeЙCI 'BИTeJII, II OCГИ 11ебОЛЬШИС ХОЛМЫ 

11 ~1 плоской равнине. Н а одном из 

холмов, Мопt de Ca ts, расположе11 

траппис1·ский MO II ЗCIЪI P I>, 11 котором 

когда-то варил и собсгве11 110е 11иво. ain t 

Sylvestl'e производит также более тем ное 

пиво ДJlЯ РождеспJа и вес11 ы. 

Открывайте осторожио 

Под фольгой- удерживае.мая 

.меmаллuческuм обж1t.мо.м пробка. 

Когда обжи.м сuимают, пробка 

.можепt выскочить с не.малой силой. 



SAISON DE PIPAIX 
\i:J МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Провинция Эно, Бельгия 

~ СОРТ Saison (сезонное) 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 6.0% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 10-13°С 

это сухая , л иCI 'BC III I a я , юкловатая версия крепкого бельгийскою 

ж:тнего сорта , нр1шр:шлснна я черным перцем, анисом и меди ­

' (инским >II 'CJICM. Пиво Sa isoп clc Pipaix ( •Сезон / \С Пипэ•) варит 

111КО11ьный yчиTeJII, Жа • • -Л уи Ди1 \. О • • воссга 1 ювил работающую 

11 а 11 а ру 1J ИООШ1рню време 11 11 а ч ала 

И I IД)'C I 'j)Иai!И З<II (ИИ И Сделал 

ссдсйс • ·вуЮ II \ИМ музеем. П и воварня 

находито1 в Пипэ рядом с Льежем . 

Еще О/\НО производимое ею пиво, 

La Cocl1oпne, содержит корень 

цикория. 

Пиво ua uapy 
1-laдmtcь па :этикетке Brasserie 
д Vapeur (« nаровая нивоварuя») 

OЗ !Jtl'taлa во вре.мена становления 

нpoмыиUieJtiiOcmu «совре.мен11ый 

mex!llflfecкuii )1/JOOeJtь» . 
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SAISON DuPONT 
\!J МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Провинция Эно, Бельгия 

~ СОРТ Saiso11 (сезонное) 

@ СОДЕРЖАНИЕ АЯКОГОЛЯ 6.5% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1 0°С 

это самая извес1ная марка сорт;1 sa iso п. Во фр;11 IКО I 'О ворящей 

часги Бсл~:,ги и на пивных этикетках нсредко IIOЯtJJtя eтcя слово 

<•CeЗOHIIOe•> . Сезо11 в да11110м случае все 171а лето. Поскольку 

бе; lы'ийцы любят креп кое пи во, у ни х f\ЗЖе л ет 1 1и е сорта -

0'1 ' 1-IOCИTe.J II,II O креп кие. l<а к правило, 11и во ПJIOTIIOe, сухое, 

с ;цJОжжевой фрукговой киСJIИII КОЙ , ка 1< у апельси11а , и обычно не 

филы·рова 1111 0е. Sa iso п DLipOпt (•Сезо11 Дюгю11•) - ТИIIИЧ I -IЫЙ 

образе 1 \ жи во 1 ·о хмелевого пива . 

Е 1 ·о выпускает дерене 1 1Ская 

пивоварня в Турпе, не подалеку 

от Л1,ежа. Пивоварня де;1 ает 

llеСКОЛЫ<О в;lрИЗII'ГОВ ЭТОI'О 

сорта , н екоторые из которых 

11осят назва 11ие фермы Moiпerre. 

(На французском moiпe 

OЗtl a Ч ~ICT (• M O t ta X ?. Считается, что 

пивоварt tя расположе t t а tta 

территории бЫBIII e i 'O МОНЗСIЪ1рЯ.) 

На ферме также пе ку 1· хлеб 

(с И C IIO!II,ЗO I;Шi и eм зер11а с пи воварни) 

и де;шот сыры (оди11 с добавкой мелко 

рубл е 1 11 IOI'O хмеля). 



Sлкu HELE 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Эстония 

~ СОРТ Helles Lager (светлый ла гер) 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4,9% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 
~---------------------------

в \820 !'Оду 11емецкий 

землевладелец основал 

пивовар1110 в Эсго 1 1ии , 

в своем име11ии в Саку 

рядом с Талли 11 ом. 

Пивовар 11я Sa ku, 

при• • ащ•ежащая теп ер 1, 

• ·ру11пе • Балтика •, особенно 

оrавитея своим кедровым , 

кофе й• • ым , крепким 

рождесгвенским портером. 

Немецкие слова Н е \\ или 

H e l les, обоз 1 1 ачающие светлый, 

или золотой mll·ep, в эсrонском 

•превращаются • в 1-lele. Пиво 

Saku 1-lele (<·Са ку Хеле• ), 

вы пускаемое круп 1 ый год, 

1 .аливаето1 с образова нием 

плот1юй пузырящейся пенной 

шапки . 0 11 0 очен ь светлое, 

ll e i 'I(Oe, 110 С ГUIOTI IOЙ 

КОНСИСГСI IЦИСЙ И ВССЬМа 

ХМСЛС13ЬIМ , Э П!l е'I 'И'J 'НЫМ 

послевкусием. Доволь11о сухое 

щrя своего сорта. 
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• 
Sлкu J6uLu PoRTER 

® МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Эстония 
6 СОРТ Porter/ lmperial Stout (nортер/имnераторский стаутl 

великое, сохраооившееся до на­

ших дооей пино семейсгва им­

пер;оторских со<оу о ·ов и балтийских 

кре11 ких портеров. Производив­

шееся еще в то время , когда Эсго­

о оия входила в сос•• в Советского 

Союза, о о ю и сейчас осо<~ется креп­

ким. Пиво посоупает в продажу во 

время рождесгве о о ских праздни­

ков - отсюда терм и11 joliiLt (святки). 

Sa kllj б Lt i Lt Poo·teo· (<·Са ку Йоулу Пор­

тер·>) имеет аромат свежесрублен-

' 101'0 кедра ИЛИ , ВОЗМОЖI 10, I'ОрЯЩИХ 

опилок с легким /tЫмком. Вкус снача­

л а обволакиваЮIItий , с отгснками 

noджapeii iiOГO ::ип·ся , затем сrановит­

ся имбир11 Ым, СJ\1ягч аясь к бысгрому 

o teЖJ юму послевкусию. Это более 

сладкая Иllтepnpet<! ttия сор·щ 1-10 она 

бога че и t t a nopиcгcc, чем ее негори­

чески 311ачимый месгный конку­

рсttт - t teдaв t 10 возрожденный 

А. Le Coq Portct· (см. c tp. 275). 

Можжевеловый Клаус 

Судя по пивпой кружке и ложке 

uJo.мa, деревлтт.я утварь 

(особенно из можжеве.лышка) была 

mpaдut-(UOJJuoii для Эстонии. 



Sлм АDлмs 
TRIPLE Воск 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Северо-восток США 

6 СОРТ Barley Wine (ячменное вино) 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 17.5% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 

~ворнт, вн11а сотерн очсн t) а роматн ы е, сл:щкие и масля-

j_ 111-ICIЪI C, а со 11ремснсм Сl 'а l ювятся похожи н а мадеру. Пино 
Sa 111 Ada111s Tгiplc Bock (•Сэм Эдэмс ТjJ ипл Бок•) обладает 

MHTII ЫM apOMa'J'OM, II I O KOJJaД tiO-KЛC I IOBЫNI И ШIIIИJibllblM ВКУСОМ , 

жир 1 ЮСIЪЮ и силой - ~~!кого вн11а. О 110 сбражи вас1 ·ся дрожжам и 

кал ифор11нйского • 11 1 ам па 11СКО I 'О'. Варят CI'O в Bи c i<O IICиlle, 

а выдерживают в Босгоне в боч 1<ах ИЗ- I ЮД ТС11 11 сссийского 

и ксll'lукскою виски. В резул 1;1·атс получается скорее ячмен 110е 

ви 1 10, 1 1ежел и bock. Рекомендуем попробовать его с жир 1 1ым 

пря 11ым п а штетом. 1{ 11 а ч алу IIOBOro 

тысячелетия была выпytt \C t t a Clt \e 

более крепкая нер ия этого п ина 

(около 20% об.) , выдержа1111ая 

в дубовых боч ках в течение 

4- 5 лет, це11ой 200 за 

бугылку. Sa 1щ1el Ada111s варит 

множесгво 110ватор ких 

и классических сортов пива 

в Цинциннати , Босгоне 

и f\PYI'ИX мес1 ·ах. Ее флагма 1 1 

Bost0 11 l"age1· имеет цвет от 

I IЗCЬIЩC I I H O I 'O ЗОЛОТО I 'О ДО СВеТЛО­

бр01130ВОГО И BCJIИKOJICПI I ЫЙ аромат И вкус 

1-leMCI\I<OI'O хмеля l l a ll e гra u M i 1te l frШ1. 



SлмuEL Sмттн's 
IмPERIAL Sтоuт 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Северная Англия. Великобритания 

6 СОРТ lmperial Stout (имnераторский стаутl 

@ СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 7,0% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1 3-18°С 

эта Зllаменитая йорю 11 ирская пивовар 1 1Я , основанная 

В 1758 I"Оду, ИЗВеСП13 В Британии ГЛЗВ I IЫМ обраЗОМ СВОИМ ВЫ­

держанным в боч ках би· 1тсром, а во всем м ире- бу1ылочг-гым 

светлым элем (см. CllJ. 404). Здео, производят нем;uю и других 

фирмен 11Ь!Х напи ' I ' I<О в. Некоторые из 11их разпиваюттолько в бу-

тылки, а сс1ъ такие, которые слож­

IIСС 11 ::1йти u Брита11ии, чем на 

экспортном рынке. Samuel 

Smitl1's lrnpe1ial Stout (<·Сэмю­

эл Смите Импириэн Стауl'*) 

был З<l пущен в производ­

СI'ВО в 1 980-х годах. При­

сущий ·1радиционным 

императорским С[Зу­

там характер •жидкого 

рождесгве11СКОГО пу-

ДИIII'а> (изюм и запечен ­

ные фрукты) очень хоро­

шо заметен в этом напитке. 

Пиво весьма бог<П'ОС, хотя 

и менее крепкое, чем некоторые его 

1(0 11 кypCII'I'bl. 

Пиво от дизайиера 

Этикетку создал Чарльз 

Фиикель из Сиэт.ла3 дизай­
нер .мноzи.х знаменитых 

этикеток:. 



SлмuEL Sм1тн 
ОлтмЕАL Sтоuт 
leJ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Северная Ан глия. Великобритания 

6 СОРТ Oatmeal Stout (овсяный стаутj 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5,0% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 13°С 

обычай использова· 1ъ OBCЯIIKY в C Jl iY id X бьш чaCI'I:> IO 

моды на <• nитательн ое~> пиво u Британии после 

суровых лет Второй мировой IJO Й JJЫ . В 1 960-х годах этот 

сор' J 'О J<азался u упадке, а в 1 970-х и сч ез, 110 в 1 980-х был 

возрожде11 11 а Samuel Smitl1 

в деревне пивоваровТ\щкас, ·ер. 

З I11LJe l S111 itl1 Oatmeal tout 

(•Сэмюэл Смите Оу1 ·мил 

Стау1·•) имеет сuежий 

цвеТО'IIJЫ Й аромат 

десерт1 юrо хереса O lo roso 

и чисгый, сладкий, 

кремовый вкус 

с бархатисюй сухосгью 

13 послевкуси и . 
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SлмuEL Sм1тн 0LD 
BREWERY PALE ALE 
li:J МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Северная Англ и я. Великобритани я 

6 СОРТ Pale Ale ( с ветлый эльl 

@ СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5,2% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1Q-13' C 

почему Old B•·c;;,ve•y (С!':! рая пивовар1ш)' Потому что Э'l ':l 

шшоварня , открытая для обслужи ва • • ия П OC'I'OШ I OI''O 

1\ВОра , 11 0явил ась в ви кторнанскую эпоху, раньше семейной 

пи воварни-конкурен· •• jolш Smi th's. В пору расцве-1 ':1 светл ых 

элей · r·:щкасгер, ро;(ина обоих Смитов, конкурировал 

с городом Бертон , который 

славился этим сортом . Эли 

Tadcasreг варили даже в ША, 

там , rде сегодня Sапше l Smitl1 

Old В •·еwегу Pale Ale 

(•Сэмюэл См ите Ол; ( Брюэри 

Пэйл Эйт) CJ':lл чем -то вроде 

иконы . йоркширская сисгема 

фермеJ-J ' I':! Ции н а тесаном 

камне усиливает солодовый 

а кцент пива , производимого 

Sa J11 LJel Smitl1. Све-п1ы й эль более 

солодовый и более ПЛОТ11 ый , чем 

некоторые дру• ·ис экземпляры 

это 1 ·о сор· •• , а его ореховы й вкус 

сбала 1 1 СИрО13а Н НСЖII Ы М 

подкреплением хмеля сортов 

FL•gglcs и Golcli пgs. 



SлмuEL Sм1тн's 
TADDY PoRTER 
\iJ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Северная Англия. Великобритания 

6 СОРТ Porter !nортер! 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5.0% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1 Q-1 3°С 

десятилетиями на эти кетках пив;t S;llllLtel Stnit ll 'S (•Сэмюэл 

См ите>)) и спользовалос 1э лac i<O J>Oe умС J I Ы IJ Итсл ы 1 0е слово 

Taddy (<·ТЭ/V\И ·>). Это привычное сокра t.цение t ·орода Tadcastet, 

1 '1\е рас t юложе 1 1а пивовар 1 1я. ПОСI 'ОЛ 1 1Сгвод;11 11ЮГО терми 1 1 а 

1 юдтuерж;1аст о1 аву Тадкас1·е ра ка 1< п и u1 IOI'O 1 tCI ITJXI. Сс 1 ·од 1 1Я 

оюво Tad ly приm11 ';1 етсл только 

J< J I ЗЗ J3a J I ИIO портера , 

COЧC'I'ЗIO II (CГO В себе СухОСIЪ 

XOj)OII IO ПO/tЖa pe l l t-1 0 1'0 хлеба 

и ус1 ·ойчивый окру 1 ·лый 

СОЛОДОВЫЙ uкус, ЧТО ЯIJЛЯСТСЛ 

фирме1 11 10Й чертой пива 

кoм J J li J Jии . П ивоварt! Я 

выпускас1· также еще более 

сухой r-:xmt Stout. 

Горделивое графство 

Весыш гордое графство 

Йоркишр любит выапавлять ua 
показ свой сн.мвол - белую розу. 
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406 SAPPORO BLACK BEER 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ о. Хоккайдо. Япония 

~ СОРТ Черное пиво 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5.0% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 

меспюе пиво в за п а1\ •-юм сгиле 

гюявююсь в Я11 011 и и в конце XIX 

века , присос;~и нившись к сакэ 

(на самом деле это скорее рисовое 

nиво, чем ви • ю). Это пиво сгало резуль­

т~пом америка i i СКО I 'О, голландско 1~0 

И немецКОI'О ВЛИЯН ИЯ. В ТО время 

1 1емецкие лагеры бЫЛИ TeM IIЬIMИ. 

Пивова р1 1я в Саппоро открылась 

в 1876 году еще до появления за реrис• ·ри­

рованных торговых марок. Этот НЗI\ИО­

нал ы •ый производитель выпускает широкий 

ассортимент nродуЮ.\ИИ , в том числе довольно 

и нтересное черное nиво, которое вnервые 

обратило на себя внимание в 1892 году. Ны не 

этикетка на горлышке это • ·о nива гласи·•~ 

•Старсй 11 1 и й брэнд Японии • . Sappo.-o Black Beer 

(•Саппоро Блэк Бир•) благоухает, как кор бка 

с нюколадом, имеет слОЖJ I ЫЙ продолжительный 

вкус, наnоминающий жаре11ый кофе и инжир, 

а в послевкусии - нотки лакрицы. Оба конкурента 

Sapporo на японском рь111ке- Asa l1i и Кiгiп - имеют 

в ассортименте черное пиво, как и мно •·ие мелкие 

nивоварн и но вого поколения в Яnон ии. 



SAPPORO YEBISU 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ о. Хоккайдо, Яnония 

~ СОРТ Дортмундский лаrер 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5.0% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 
---------------------------------
уотя ЗllaMeiiИTaЯ I<ОМПЗI-11151 

Лsаррого nроисходит 
из север • ю ···о нпо• •скою •·орода 

CaппopO, J\З II IIOC 11иво имеет 

OTIIOIIICII ИC к Токио. YcЬiSLI - это 

ИМЯ 601··а CИ I I'I'OИCI'OB, а Tli.KЖC 

J I ~IЗ Blii i ИC района в 1 ~ентраль11ой 

ЧЗСI'И ЯПО I IСКОЙ СI'ОЛИЦЫ, 

в котором когда-то p::ICпoлaillл::tcь 

извссг• •ая nивонар1ш. Sapporo 

приобрела се дав11о, одн<II<О 

до сих пор продолжает варить 

просла1lле11110е пиво под этим 

назна11ием. Sappo ro YcЬisu 

( • <IППОрО Йебису•) - ГI/ЮТI-Юе, 

маслянисгое пиво, отличающееся 

солодоным вкусом и ароматом, 

а ПОЗЖС XOpOIIIO ур<113 1 IOBeiJJef-11-IOC 

хмелем. В общих чертах оно 

соответсгвуст сор·•у Dortmt1nder 

Exporr. Компа11ия Sapporo владеет 

сетью ба ров и рееюра 110в Все г 

Statio n 13 райо11е Йебису. 
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408 SARAH HUGHES 
DARK RuвY 
® МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Центральная Англия. Великобритания 

6 СОРТ Old Ale (старый эльl 

® СОДЕРЖАН И Е АЛКОГОЛЯ 6,0% об. 

j ИДЕАЛЬНАЯТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1Q-13°C 

мнесие Хьюз ГЮ/ \авала это пиво в 1 920-х 1 ·одах 13 крошеч11 ой nи ­

вовар 1 1 е и nабе с ба 11 11 1 ей в Седжли , рядом с Дадл и 1 1 а за паде 

це11 '1рал ы 1 ых графс1 ·в Л 1 1 Гл и и . В те времс 11 а п и во было крепче, по­

этому д;н 11 юе могло сойти за слабое. В 1957 1 ·оду пивоварня закры ­

лась, 110 в 1 987-м ее возродил внук мисСiк Хыоз. Дозревающее в бу-

тылке пиво Sarah Hllghes Da1·k HL1by (<·Сэера ХьюзДарк 

Руби >) 11 а вкус фруктовое, 

с при вкусом 1-ренок, богатое 

И СЛОЖI ЮС, С lleCKOЛI,KO ВИН­

IIЫМИ то11ами . П аб 

Thc Веасоп -

настоЯiцая пре­

лесть в виктори­

а ll ском стиле. 

Разливиое нз Дадли 

1-la этикетке Dark 
Ruby изображена 
Ашссис Хьюз . Дадлrt 

mpaдUI1U0111l0 

0 1 .. :-ружают маленькие 

11U8080fJfiU. 



ScнAFFBRAU 
F EUERFEST EDEL BIER 

® МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Франкония, Бавария, Германия 

~ СОРТ Сверхкрепкий пагер/ двойной бок 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 10.5% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9'С 

Буrъrлка в <lюрмс колбы и красr r ая печатr, создают облик 

брс r rди, но это пиво Scl1 ~iffbr·~ru l' eLrcr·tcst Edel Bier· 

(•Шэффбрау Фойерфсст Эдст, Бир·>). Псча·rъ r·ара rrтирует 

срок вызрсва rr ия втсчсrrие r ·ода, хотя компаrrия уr·верж;~аст, 

что дображиванис wrится порой 18 месяr ~ев. В резут;r·атс 

СI'ОЛЬ ДJIИТСЛЫ 101'0 <CI IЗ• ПОЛу­

Ч ::I СТСЯ JICI 'KOC, даже ПOCI'I IOC 

IIИBO, IICCMOTpЯ 11а 13ЫСОКОС 

со;~сржания ат<оголя . Аромат 

l l a iiOMИI IЭCT (I I ICJIIJCИ I IЫ 

в бреr rди , для вкуса характсрrrы 

О'IТСНКИ СЛИВЫ, ИНЖИра 

и кофе, а послеш<усие 

бодря rцее, с прив­

кусом бочки . Пиво­

варrrя распол жer r a 

срс;~и природных 

красот 1ройхтлин-

r·ена (Германия) , 

к юrу от 11 юpr rбepr<r . 
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410 ScнEIDMANTEL HEFE WEISSE 
\!:'J МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Франкония, Бавария, 

Германия 

6 СОРТ Hefeweizen !дрожжевое nшеничное) 

@ СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5,1 о/о об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9-12°С 

пивовар11я основа 11 а семьей 

ШаЙ/\М а llтсль в 1834 1 ·оду 

В J<обурге, В ССмеЙI ЮМ ПОМеСIЪе, ОТкуда 

вышло немало королевских особ 

Европы . lородская крепосгь соз;\ает 

пивовар11е подобие театраЛI,ного задника. 

I-I Ы II CJ IIIlЯЯ ПИВОВЗрНЯ 1 OC I-IOBd i i ii GIЯ 

в 1 1ачале Х:Х века , окружена озерами, лед 

из которых до 1 950-х годов служил для 

охлаждс 1 1ия по , ·ребов, где созревало пиво. 

Scheidmantel Hefc \Vc isse (•Шайдма 11тель 

Хефе Вайссе•) - мягкое пиво с привкусом 

dПeJIЬCИ J i a И ЛИМ01 1 :1. 

Пиво из c/,Qteau 
Вверху па этикеп-tке изображен зал1ок 

Кобурга . Да и здание са.мой пивовари и 

выглядит Q ttenь привлекате.лыJО . 



S CHEIDMANTEL ZWICKEL-BIER 
\5I МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Франкония, Бавария. 

Германия 

5 СОРТ ZwiсkеiЬiеr/нефильтрованное nnьзеньское 
@ СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5,1% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 

это золотой лш·ер пи воварн и 

Scl1e idmamc l из Кобур га (Ба вария) 

в стиле Dогtтнпсlег Export, тол ько 

г г ефильтрова г гн ый . П и ву присущ аромат 

свежескошен г юго сен а, солодовы й , 

но усгойчивый вкус и сухое, хмелевое , 

цветочное nослевкуси е. Sc l1c i clmaп tel 

z,vickei-Bier (•Шайдмантсль Цвикель­

Бир•>)- очень аппетитньг й , легко пыощийся 

наnиток. Термин Zwickel относится 

к rорлы 11 г ку ил и кр:11 г у, в N ll г ном случае ­

ла rер , юго та1 1 Ка. Это 1 1амск 1 1 а то, что пиво 

разл ивают прямо, а гге через фильтр. 

Нефильтровангюе п иво очен ь популярно 

во Фра н кон ии , северной ч асг· и Баварии. 

Дпя его обоз г гаче г гия ис г ют,зустся р>гд 

термиг ЮВ, КЗЖ/\ЫЙ -С г гeCKOJII,KO ОТЛИЧНЫМ 

смыслом. Под Ke lleг (по г ·реб) Bicr 

nо;tразумевается гга г·гито к с высоким 

СОдерЖЗ I I ИСМ XMCJUI, ЗЗ IJ ~ИIЦ::IЮЩИЙ 

от и г г фею \ИЙ . Термиг г U ngespuпdet 

(откупорен г юе) указыв:rет н а н изг<уrо 

l l dCЫ II ~C I I I I OCIЪ углСКИ СJ I ОТОЙ. 
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• 
SCHLOSS EGGENBERG 
HOPFEN KбNIG PILS 

\fJ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Австрия 

6 СОРТ Pilsner (nльзеньскоеl 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5.1 % об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 

пивовар! ! Я , рас 1 юложсJ JJJан 1; з;1мкс Э 1 тенберr 

в Форхдорфс, между Зал ы 1бур1 ·ом и Л инцем , 

ведет свою исгорию с X ll нека, а прО/\ЗСТ пиво 

за пpc; \CJ i b J помесгья с 168 1 J'OI\<1. В ассортимент 

КОМПа JJИИ ВХОI\ЯТ IIC ' J 'ОЛЫ(О T<JJ01 e фирменJJЬJ е 

марки , как Мае Q LJCeп 's Nessie (см. Cip. 299) 

и Uгbock (см. с1·р. 413) , 110 также предс1·а вля емое 

здесь оч е111, прият11ое пльзе11 ьское Scll loss 

Eggcпbcгg Hopfen Кбп ig Pi ls (<·Шлосс Э1Те JJ бер 1 · 

Хопфс 1 1 Кёниr П иле• ). Дсйс1 ·вител ьно ли это 

•Король хмеля• (Норfеп Кбпig) , как утверждает 

JJ aЗJJaJJи e' Возмож1 ю, 1 ю только 1 ю авс1 ·рийским 

СJ 'З JIДартам, а 11икак н е в сраш-J С JI ИИ с 1 1 ем ецким 

и амсрикаJ J СЮ1М пи вом. Хмель очевиде 1 1 в п рнятном 

душиСГОМ аромате И ЗГI I I CTИTIIOM JIИMO I IIIOM 

послевкуси и , но в ссреди11с вкус, пожалуй, сл ишком 

0131\КИЙ ;v1я ;pнJ-IOJ'O сорта. 



SCHLOSS EGGENBERG 
URBOCK 23° 
\tJ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕН ИЯ Австрия 

~ СОРТ Doppelbock !двойной бок) 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 9.6% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕН ИЯ 9°С 

э·го 0/\ИI I ИЗ СIМЫХ ИЗBt:CI 'IIЫ X 1 ~ M 11 pt.: LIBC !pi!ЙCIOIX брЭiЩОВ ­

мOI I\IIOe 1ншо от I J IIBOIOp i i н в замке Эп ·с 116Ср!'. Под цифрой 

23 подр<tзумевзстся J J ;J чалы iая IIIIOTI ЮСIЪ сусла в гра;1усах Плато. 

Пи вовар У I"ВСрЖЩI СТ, ЧТО I I И IJO IJЫЗрсваСI '/ \СВЯТЬ МССЯ I \С В. ДIIЯ ТаКОЙ 

SCHLO~!. 

Egze11beтg 

160·· 
ъ 
2:JO 

КрС ! ЮСI 'И у IICI'O Ч С II Ь 13031\YШII:LЯ 

и с1·ойкан П С1111ая IJJ3JIKa. Sch loss 

Eggcnbcrg U1·bock 23" (•Шлосс 

Э ITCJJбcpr Урбок 23"•) нмеет 

н гр и ею-золотой цвет и уди ви ­

ТСJIЬJ IО легкий •<ремовы й вкус 

С O'ITC I II(ЯMH ЛИMO I !fl , рОЗОВОГО 

J 'PC Й I Iфpyi<I , ды JJ I I ЫX корок 

Н , НОЗМОЖI 10, JlaMCKOM 

I Ia корн 1 \У- Это вел иколеnн е 

дсссрт 1 юс п иво. Пивовар 1 1Н 

также ncpcrO IIЯCT это пи во 

в спирт. 
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414 ScнLё>SSER АLт 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Дюссельдорф. Северный Рейн-Вестфалия. Германия 

~ СОРТ Al tbier (старое пиво) 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4,8% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 

назван ие происходит от слова <·замб t<•> . Семыt Шлёссер 

(Sc/1 / бsser) ос t ювал а бар- п и вова рt 110 в Старом городе 

в 1873 году. В 11ериод между м и ровыми вой 11ами 11асгуnило 

времн cm<H t t ий и экспа11си и , в результате че t ·о Sc/1 / бsser сгала 

крупней tJtим произ tю;tител ем Al tЬieг t3 Дюссел t,дорфе. 

П ивовар11н входит в 11 а 1 tи о наль11ую r·руппу Bt-aLt ш1d В t·ш1 пеп . 

П иво Sc l1 l бsser Al t (•Шлёссер Ал ьт•) оче 11 ь легкос и 11 а вкус, и по 

консиСI'еtщии, сна чала сладкое, ка к сироп, с О'I'Гсн ками желтого 

сахара , затем более пи ка нтное, 

-· ~ ......... крепкое, а в гюслевкуси и -

более сухое. 

Вериость традzщии 

Короткий ци.линдрический 

стакан Schlбsser и.м.еет 

паиболее традюjиоzmую 

форА<у, используеА<ую для 

A ltЬier. Некоторые пивовары, 

одиако, переrмли на более 

высокие u узкие бокалы, 

больше свойственные 

KolschЬier. 



SснмлLтz's АLт 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Средний Запад. США 

~ СОРТ Al tЬier !старое пиво ! 

(§} СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5.9% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 

шугл ивая а;uJитерация 

Пр0И30 11 111 3 ОТ МССI 'НОГО 

прозви tца в крупном немецко­

америка нском городе Нью-Алм 

(Ми нttесота). Это отt юсится 

к покой ному отцу директора 

компа нии . Основанн ая в 1.860 году 

пивоварня Aнgus t Sl1ell - одна 

из немногих Ct <tpыx ре t ·иоtt альных 

пивоварен , осt<t вшихся в США, к тому 

же самая краси вая. Расnоложенная 

в лесисгой месr·носr ·и , 0 11 4:1 имеет 

собсt ·венный олен ий за поведни к. 

Sc/1maltz's Alt (•Шм;штцс Атtы·•)­

OЧ CIII> TCMHOC ПИ ВО, СО ЖЖСIIЬI М 

вкусом и о·•· , ·енками ванили. Сухой 

вари а нт с рт3 Al tЬie t·. 

Дух фроитира 

Семья владельцев пивоварни успеито 

пережила восспtание индейt, ев племени 

cuy во аремена пионеров-пересе.леицев -
возможно, кореиные а.мерикаNL(Ы 

oцentLЛu ее радуише. 
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416 ScнNEIDER AvENTINUS 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Верхняя Бавария, Германия 

6 СОРТ Weizen Doppelbock !nшеничный двойной бок) 

1)огда Зll аМСII итая сем ы1 п ивоваров 

l~11айдер (Sclmeiclcr), 

СПС 1 \И3.ЛИ ЗИруlОЩИХСЯ 1 1а II ШСНИЧНОМ 

11 ивс, работала u Мюнхене, их цех 

6уп<лирова 11 ия располагался н а 

Аве11ТИ11ештрассе. Назва1 1 ис улицы 

идеаЛЬНО ПОДО IIIЛОДJ!Я ИХ 

<·двой1юго > Wc i zeпbock. 

На AвeiiTИIICKoм холме в Риме 

находился епископ, что добавляет 

еще и рел игиозную аллюзию, 

подходящую для таких назва11ий 

Doppelbock, как Salvatoг (Спаситель). 

Ли во Aveпt i ПLIS (<·А вснтинуо) 

действителыю выдаю11 \ееся: согревающее 

действие алкоголя просла ивается СJюжным 

СОЛОДОВЫМ вкусом, сбал а 1 1СИ рОВ3 1 1 1 1ЫМ 

отге11ками l ·воздики, инжира, изюма, а также 

КИСЛИIIКОЙ И ИГрИСТОСТЫО шaM II <I IICKOГO. 

Пиво «О л ru~ax» 

На этикетке изображеп баварский 

yLteныii Иоzтт Турмайр из 

Абепсберга, который называл себя 

по-латьши Aventinus. Он первым 
описал историю Баварии и нанес 

ее на карту в XVI веке. 



ScнNEIDER WEISSE 
\!:;J МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Верхняя Бавария, 

Германия 

6 СОРТ Hefeweizen (дрожжевое nшеничное! 

(§} СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5,5% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9-1 2°С 

похоже, это С l ';! рСйшая пивоварня , 

с пециализирующаяся 1 1 а 

пшеJJИЧJIОм пиве. Считается , что этот 

сорт производят здесь с 1607 года. 

Владеющая пивоварней семья Шнайдер 

(Schneider) варит П1венич110е пи во на 

протяжении JJJ ecти поколений . Сна ч ::u1 а 

они арендовали пивоварню при 

королевском дворе в М юнхене, затем , 

в 1872 году, n еребрались в собсгве н1 юе 

здание. Пивоварня находилась в центре 

Мюнхена н а улице Та ! ( <·дот), где до сих пор 

работает их пивной реегора н . После Второй 

мировой войны они nереехали в нынешнее 

исrорическое здание, в Келхайм на Дунае. 

Среди великого разнообра зия nlll e i-IИЧI-IOГO 

nива разных nроизводителей образцы от 

Schneider являются лучшими предсrавителями 

пряного, со вкусом гвоздики , очен ь ароматного 

cop·r';! . Основная версия , назва нная nросто 

Sclшeider Weisse (•Шнайдер Вайссе• ), - более 

темная интерnретация сорта Hefewei zeп . Пиво 

очень живое, с ком плексным фруктовым 

ароматом и вкусом , солодовое, миндалы-ю­

ореховое и гвоздичное_ 
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418 SCHNEIDER WEISSE KRISTALL 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Верхняя Бавария, Германия 

~ СоРТ Kristal l Weisse(Weizen (фильтрованное белое/пшеничное! 

СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5.3% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9- l2°C 
---------------------------------

после м • Ю I 'ИХ лет произво; (СI'Ва только 

кperii<O I'O Avemiпus (см. с 1р. 4 16) 

и рыжсвато- rюричiiСВО I'О, муп юго Schneider 

\Xleissc (см. сгр. 4 17) эта призн а 11ная 

пивоварня сг-ала в середи 11е 1 990-х 

допол 11ять ассортимеr1т другими сортам и. 

В 1994 1 '0/\У 11 а ры 11ок было вы пущено 

•ЗОЛОТОе·> ПИВО С ОС<ЩКОМ \Xle izeпhell . Э·r-а 

верСИЯ ме 1 1Се СJЮЖI I ЗЯ И ПрЯ1 1 ЗЯ , НО более 

фруr<тово-а пСJIЬСИI ювал. Затем появилось 

фиm;rрона • •н ое Scl1пeider· Weissc Kristall 

( <· Wr гайдер Вайссе Kpиcr·aJr •> ), что-то среднее 

мСЖJ\У Weizcnhcll и классическим chпeider 

Wcisse. Пиво Kr·ista ll - слегка медонос, 

с r ютками абрикоса. Сущесгвует также 

низкоалкагалы гая версил крепастыо 2,9% об. 

Стойкая 11ена. М_юнхена. 

1-la этикетке- .мюпхепское здапие, 

в которо.м раз.меLцается пивной ресторан. 

Фир.меиные блюда включают потроха, 

иапри.мер легкие. 



ScнuLTHEiss BERLINER WEISSE 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Берлин. Северная Германия 

6 СОРТ Berliner Weisse (Берлинское белое! 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 3.7% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9-12°С 

это классическое пиво одной из двух крупнейiJ I ИХ в Берлине пивоварен . 

Scl1ultheiss И се меСГНЫЙ КОнкурент Кiпd l ВХО/\ЯТ В COCI'aB 

национальных групп (SCI1LIIthciss- в I'PYIIIIY BI-<ILI uпd Вгшшсп). Коi ·да 

произо1нло oбъeJ[ИIIei i иe Гермаiiии, Sci1L!Ithciss закрыла свои nивоварни 

IJ Кройцберге и Шпандау и перенесла производсто в nивоварн 1 

ПОСI'рОЙКИ 1902 !'Ода 

в Хохсншонхаузсне 

в бы вше м Восгоч 1 юм 

Берлине. Вторичное 

брожСIIие Schtiitl1c iss 

Bci·Iiпei· Wcisse 

(•ШуJШiхайсс Берлинер 

ВайссС·>) происходит 

В буiЪIЛ КС, В pcзyJJI,l'aTC 

чего пиво приобреi'аСТ 

более комплексный 

xapai\ J'Cp. У этоr-о 11апитка 

ЦBCTOЧIIIJIЙ , ПОХОЖИЙ 11а ПЫЛЬЦу, 

вкус С O'ITeHI<OM CeJII>дepeЯ И ЛИMOIII Юе 

О.маложеиие сти.ля 

Schultf,eiss )>Kpmuaenl свою 

классuttескую чatuy для 

Weissbiet· совре.меJiны.ми 

изображе~tия.ми Берлина 

и берлzтской .молодежи. Две 

кfJУ1111Ые II IIOOoafntu подают 

этот традшрютtыt7 copn·z 
в молодежном котпексте. 
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SснuмлснЕR АLт 
\С) МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Дюссельдорф, Северный Рейн-Вестфалия. Германия 

~ СОРТ Altbier (старое пиво) 

® СОДЕРЖАН И Е АЛКОГОЛЯ 4.6% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 

семей ная пивоварня и бар расnоложены в современном 

центре г·орода. емья Шумахер варила пиво Cllte до того, 

как в 1838 году открыла свою гг ервую пивоварню, а ceгO/\HЯ IIJI·r ee 

здание существует с J 870-х годов. Напом инаЮIItий кафе бар­

пивоварня и •бирrарте гн (пивной сад) распола г ·ают к отдыху 

больше, чем другие пивн ые заведен ия в Старом городе. 

Schшлacher Alr (<·Шумахср Arrы··>)- один из сам ых светлых 

образцов сорта. Пиво сладковатое, солодовое и мягкое, орехова­

фруктовое, однако неплохо сбалансированное. Оно вел иколепно 

сочетается с такими рсйнла ндским и блюдам и , как Sal!erbraten 

(маринованная говядина) кухни Шумахеров. 

Си.мволы пивовареиия 

Лопата для ворошения салода и .меz,иалка для 

затирани.я, изображенные на этикетке, -
симвалы пивоваре1-1ноzо искусства. Маленысиii 

бочонок испальзуется как черпак. Болыиая 

бочка- ~tан для запtираиия. 



ScнwABEN BR.Au 
Dлs Scнw ARZE 

\i'J МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Баден-Вюртемберг, 
Германия 

6 СОРТ Черное п иво 
® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4.9% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 

ванr ·m1йском языке под именем 

Swabia (Швабия) понразумевастся 

CpC/\I I eвeKOIJOe r·epr \OI'CTBO, ПpOCI'И ­

paBIJICCCЯ от Штуrтарта до часги 

территории соврсмс r 11 r ых Баварии 

и Ш вейцарии . Термин Swabi a п 

(швабский) до и х пор и сп льзусr ·ся 

для ха раl('l ·ер исr ·ики трудолюби вых 

жителей этого pc r · иo rra , славЯ 11 1еrося 

ТОЧI ЮЙ MCXa r r ИI<OЙ : ОТ чаСО В С КуКуШКОЙ 

до <•мерседесо r3·> и mоршс ·>. В 1996 году 
пивова рr r я Sc l1wabeп объед~" 111лас r, со своим 

rll'lуrтартским соседом D i пkc l ackc r·, OJ\ I IЗKO по­

прежнему используются названня обеих 

пивонарен . Scl1waгzc оз r rачаст <• ч ср r юе• пиво. 

Schwabeп BraLr Das Scl1warze (•Швабсн Брой Даз 

Швар r 1е·>) - суховатый прсдсr ·а витсль сорта. 

Он обладает земляным, хмелевым ароматом , 

карамелы r ым, похожим на лакриr1у вкусом 

и хлебным , дрсuес 1 llэJM , слсп<а соленым 

r юслсвкусисм . 
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422 SCHWABEN BRAU FESTMARZEN 
® МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Баден-Вюртемберг, Германия 

5 СОРТ Marzen/Festbler ( мартовское/nразднич ное n и во! 

@ СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5.5% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9'С 

пр0ХОJ\511ЦИЙ В Ш' IУГI'З рТе В Се i i ТЯбре-ОI~I 'Я бре <• НЗрОДI I ЫЙ 

праздник• сопровождают 11 ескоm,ко похожих марок п ива 

объеди1 1 Иti 1JIИХСН пивоварен - S hwabeп и Di пkel ackec Если Diпkelacker 

Vo l ksfestЬier (см . с1·р. 143) кажется доволь11 0 хмелевым для этого сорта , 

то Schwaben Bг;iLI l'estm;irzen (• Швабе11 Брой Фесгмэрце 11 •)- более 

солодовым. Пи во бла rоухасг ароматом (хмел ь 11з близлежащего 

Тетнан га'), но доми 11 ирует сироп11ая сладосгь. 

Еще ОДИI I OЧ ellb ПОХОЖИЙ I I З ПИТОК ПОД 

11 азванием Scl1wabeп Brall Das Ecl1te Ма гzеп 

BbiДCJUieTCЯ чугь более сухим СОЛОДОВЫМ 

вкусом. 



ScнwARZER SтEIGER 
\tJ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Дрезден. Саксония. Германия 

6 СОРТ Черное nиво 
® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4.8% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 

Steiger - это тот, кто про1уливается по холмам, или , как в данном 

случае, совершает обход шахты. Добыч а серебра была когда-то 

важным промыслом в районе Дрездена. П>шо Stc iger - давний месп-1ый 

брэнд. Нынешнее Sch\va rzeг teiger 

(•Шварцер Штайгер•) производит 

компания Feldscl116sschen (nолевой 

замок) , О/\На из нескольких 

ОДНОименных НИВОВарен. 

Современное здание nивоварни 

находится на окра ине города , 

но сохранилась и часгь ее 

первоначалы-tых помещений 

в центре. У этого пи ва аромат 

фиалок и тем 1 юго шоколада ; 

крепкий, чуп, кедровый вкус 

и сильное, похожее на кофе 

по-венски послевкусие. 

~~------------------------------~ 
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424 SESTER K6LSCH 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Кельн. Северный Рейн-Вестфалия. Германия 

СОРТ Kбlschbier )пиво кёльш) 

@ СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4.8% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9'С 

Sesteг Kolscl1 (•Зесгер Кёт, rл •) - бла гоухающее, полное, 

кремово-масля ни сi'Ое, с а п ел г,с иново-фру гповым вкусом 

пиво . Долгое 13ремя его девизом служила фраза Тг i п k Scstc1· теiп 

Bcstcr·, что озна чает <· П ей Sester·, дружи 11.\е•. Фирм а Sestel' была 

основа на в 1896 году, однако г; п оследнее 

время п иuо производится на пи воварне 

Bergiscl1e Loweп . Символ esteг ­

упражка ломовых лошадей , r<оторых 

зовуг Макс и Мор r·щ в чесrь гер ев 

книги немецкого поэта, художника­

кари ка·гурисг ·а и сатирика Вит,rельма 

Буша ( 1832- 1908). ти персонажи 

сгали прототи пами американского 

комикса Ka rze nja rш11eг Кids (<·Трудные 

деТIН). 



SнEPHERD N ЕАМЕ 
B ISHOPS FINGER 

lгJ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Юга-восток Англии . Великобритания 

~ СОРТ Bitter/Pale Ale (б ипер/светлый эль! 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5.2% об./ 5,0% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ t0- 13°C 

в самом CCJ)/\1 \С С1р311Ы хмслево; (сгва - в I:Jосr·оч ном Кенте ­

расположс 1 1 а п ивоварс 1 11 1 ан комтrr 1ин Sllcpllel·d Neamc. lоворят, 

в се РО/\НОм городе Фсйвсрсхэмс в X ll веке была ;1 ббатская пиВО IJар-

нн . Сам а же Shcpl1eгd Ncame, ос­

нова 1 rr 1 ан в 1698 году, я Шlяет­

сн с 1 ·арсй rr1 ей брита нской 

пи вовареtttt ОЙ ком п а ttи сй. 

Н азва н ие Bisl10ps Fiпgeг 

(<· Пале l \ епи скопа •) , предмет 

неприсt·о йttt1 1 х lltyt ·oк, сня з ::J t t О 

со сгаринным дорожным ука­

зателем , когда-то ти n ичным 

ДJ IЛ этих мсс1·. Эль Sl1epl1e1·ct 

Neamc Bi l1ops l' irrgeг (<· Шэфед 

Ним Би1rюпс Фи н гер•) отлича -

ет хмелевой аромат (сорт 

Goldings Восгочного Кента) , 

но он хорошо сбал а н сирован 

сОJЮ/ \ОВым вкусом с О'l' l'енками 

ва нили, корн н солодки и дли н ­

ного изюма , с фруктовой кис­

ли нкой в послевкусии. Книга 

ре1\ептов п и вовар1 1и предлагает 

суп на Bisl10ps Fi пgег и I 'Овя.жьем 

бульо11 е, с картофелем и яблока ­

ми, 11 риправлсн ными корицей . 
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• 
SHEPHERD NEAME 
0RIGINAL PoRTER 

~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Юга-восток Англи и, Великобритания 

~ СОРТ Poгter/Stout (портер/стаут) 

@ СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5.2% об. 

j ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 11}--13°С 

эта пивовар 1 1я в ,-рафстве Ке 1 1Т J J CДaJ J <:: KO от ЛO J JДO J J a - традици­

ОНJJЫЙ •приют• портера . Д,лл рекламы часто используется кра­

сивый пла кат ко1ща Х IХ- 11 а чала ХХ века с надписью: • Выдержанные 

И МЯJ'КИ е ЭЛИ , J IOIIДOIICКИЙ 

с1 ·ау' · и портер• . КомпаниUI 

Sl1epl1eгd N е;11ле внов 1, за­

пус, ·ила портер в производ­

сгво в 11ачал е 1 990-х. 

Sl1cpheJ·cl Neame Orig i пa l 

Porter (<• Шэфед Ним Ориджи­

нэл Портер·>)- nи во успокаи-

вающее и оче11 ь вкусное, хме­

левое, с о·r·генками аромата 

дуба и хереса. Вкус сухой , 

хлебный, с нотками л акри-

цы (один из ингредиентов) 

и хорошей солодовой осно­

вой С O'ITCHKO M ЯЧМС I IНО­

сахарнОЙ сладосги . Книга 

рецептов nивоварни Sl1ephercl 

Neaj))e nредлагает nортер 

и мороженое с шоколадными 

трюфелями. 



S HEPHERD NEAME SPITFIRE 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Юга-восток Англии, Великобрита н ия 

6 СОРТ Bitteг Ale (горький эльl 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4,7% об./4,5% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1Q-l3°C 

HЗЗBЗ IIII Oe В ЧССIЪ ИС!рСбИТСJlЯ BpCMCII ВторОЙ мирОВОЙ ВОЙНЫ 

пиво Spit fi 1'C сварили в 1990 году в ОЗ 11 амс11ование 50-летия 

Битвы за Брита 11и ю. То была СI!СI\иаль11 ая а кция по сбору денег 

в бла J"О' J 'ВОритсm, ll ый фо11н BOCIIIIO-вoздyii J IIЫX сил Вел икобри ­

та llии , 110 тепср 1, 11и во выпускается ПOC J 'OЯIIIIO. Shepheгcl Neam e 

Spitfiгc (•Шэфед Ним 

Сп итфайср•) - светлый 

ЭJI I> С XMCJ I CUЫM Э Ю\С I IТОМ , 

ЛС I 'КИ Й И ПОЛНЫ Й , С ЖИ -

ВЫМ , сухим ВКУСОМ И не­

ТОрОПЛИВОЙ ГОреЧЬЮ 

СТОрфН I! ЫМ O'ITeii KOM. 

Любителям ароматно 1 ·о, 

сухого, хмелевого пива 

ПОI I!ХIВНТСЯ также 

СПециаЛЬI!ЫС марки 

от Sl1cpl1crd Ncame, 

CBapCIIIIЫC ИЗ ОДIIОГО 

сорта хмеJJЯ , такие как 

Go l d i пgs SL1Jn111eг Ale, 

Ear ly Bird и Late Red. 
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428 SIERRA NEVADA 
CELEBRATION ALE 

~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Калифорния. США 

6 СОРТ Ale/IPA (эль/инди йский светлый эль) 

® СОДЕРЖАНИ Е АЛКОГОЛЯ 6,0% об . 

f ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1Q-13°C 

возможно, это самая извес• · •• ая в США п и 1ювар••я ' юного поколен ия , 

расположе1111 а я II C/\<IЛC I<O от • ·ор Сьерра - Н ев;ща , в Чи ко (штат Калифор­

I I ИЯ). 0 11 3 ЗН аМС I I ИТЗ СВОИМ И НСП )JОСIЪI М И I I З ПИТКаМИ <·С харЗК"ТСрОМ•. Ее 

зим ни й S ie 1тa Nevada Cel ebra r ioп 

Ale (<•Сьсрра-Невада Селибрэйшн 

Эйл •>) типич1 1 0 ароматен , он 

облмаст oчC J IIэ жи вым вкусом 

с о··~·е • • ками жирно•·о тем ного 

I IIOKOJIЗДЗ И JI ИMO III IO-XMCJICBOЙ 

• ·ореч и . Сорт хмеля ме 11яется 

•<а J!(/\ЫЙ ГО/ 1 , и ногда и спользуются 

экспериме • • талы •ыс сорта . Пиво 

в целом относится к сор· •у l пdia 

Pale Ale (IPA). Среди дру • ·их кл ас-

сических сортов S ieпa Nevada -

п редm11<1емый ею в тече н ие всего 

го; ~<l светJJ ый эль, бла гоухаюш,ий 

хмел ем , н о 11 ре красио сбал а нси ­

рова н JJ ЫЙ , а та кже вел и колелный 

образец •ч исюю• портера и 

мощ110е я чменное ш< но Bigfoor 

Ba l'ley Wiпe. Пивоварня , осно ва нная 

в 198 1 •·оду, по11а ч ;шу использовала 

п ереоборудовш 11 1 ые молочные 

емкосr·и . Се • ·од11я у ком п а н ии есrь 

сия ющий медыо П 1< во варе11 н ы й цех. 



SILLлм.AE MuNcнEN 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕН ИЯ Эстония 

~ СОРТ Мюнхенский темный лагер/бок 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 6.5% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 

второе слово в 11 азв<111 и и п о- 11 ем е 1 \КИ оз 11 ачает <· MIOII xeн•. Этот 

ЗЗМСЧЗТСЛ ЫIЫЙ ТСМ I I Ы Й лш·ер J J aCI'OЛЫ<O I I (I !ЮpИC IЪI Й И креП­

КИ Й, что мо 1 · бы в р<ш1 юй CJ '(; II tllи относитьо1 и к сор·1у бок. Ему 

п рису11~ богатый солодовы й аромат, удивитсл ы 1 ая л еп<ОСIЪ 

и приятная Нi итко JЪ» , ч и JЪJ Й вкус ж~1 рен ых орехов, развиваю­

щиЙСJJВ соч 1 юе, СО 1"ревшо 1цее послевкуси с. П иво п роизводит 

в Эсюн и и м и кропи воварня , основа н 1 1 :UJ в 1993 , ·оду в русСJ<о J··ово­

рнщем городе Силламяэ, который в 11рошлом был центром обо­

р011 11 ОЙ 11 p0MЫ JJJЛeiiJ IOCГИ. 

Осноuате; 1 ь пивоварни ­

казак, сотрудн ики -

из Бел руссии 

и Украин ы, 

а пиво было 

создано немцем. 
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430 SrNEBRYCHOFF PoRTER 
® МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Финляндия 
6 СОРТ Балтийский портер/императорский стаут 
® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 7.2% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1 3-1 8°С 

уоr'да в 18 19 r'оду Николай Сипсбрюхов осповал э·rу пи воварню 

.l ~известпуютаюке как Koff) в Хельсипки , r'OPO/\ принадлежал 
Российской империи. KOM IIJIIИЯ кorr с CIMOI'O IIJч aлa иарила 

портеры , за исключением времен 

Сухого закоrrа в Финляндии 

в r r ;rчaлc ХХ века. Портер был 

возрождеп к Олимпийсю<м 

и r·рам 1952 года . lоворят, 

nри этом использовал и 

дрожжи из пи ва G uinпess 

(см. c rp. 204), дозревающего 

в буrъиrках. Siпebryclюff 

Poгtcr (<·Сиrrсбрюхофф 

Портер•>)- живое 

и вкуспое фипское пиво: 

сухое, мягкое, масля нисто­

кофей 1 10е и цветоч ное, 

СО СВеЖИМИ дрС 13СС I I ЬIМИ 

о·пе r rками. Его боr·атое 

со r,ревающее послевкуси е­

прекрасrrьr й антидот дня 



SINGHA 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Таиланд 

~ СОРТ Крепкое ппьзеньское 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 6.0% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 

названный именем мифи­

ческого сущес•·ва, наnо­

миttаюt t~сt·ол ы~а, ЭТОТ ИЗВССI'-

НЫЙ тайсю<й лагср обладает 

гораз11о лучшими свойсгва­

ми, ЧСМ О6ЫЧ 1 10 ПИВО ИЗ 

CI'JXII 1 СО CЛ ИII I KOM жарким 

климатом д.пя выращива• •ия 

ЯЧМеННОI'О СОЛОДа ИЛИ ХМС­

ЛЯ. Ко1·д:1 в 1930 •·оду пиво­

варня открыл ась, ее инс•рук­

тировалнемеi\КИЙ nивовар. 

Луч 111с вccгoSingl1a (•Синга•) 

может быть охарактсризо­

ваttО t<:H< крепкос nльзен t>­

скос, хотя ••е похоже, что 01 ю 

СООТВеТС!'Вует ЗаЯ ВJ1е1 1 1 1 Ы М 

6,0% об. Благодаря ••екоторо­

му количесгву сахара KOIICИ­

C I'CJt t ~ия nива облегче t tа, хотя 

это не сказывас•·ся на аромате 

и вкусе. На фоне плотного •ус­

того СОЛОДОВОI'О ВК}'Са ДОМИ I IИ­

рует сильная долгая сухосгь 

с мят••ым хмелевым привкусом. 

Используется • •екоторое 

количсспю хмеля Saaz. 
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432 SissoNs WisE GuY WEISSBIER 
\!'J МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Центр атлантического побережья США 

6 СОРТ Hefeweizen !дрожжевое пшеничное) 

® СодЕРЖАНИЕ Алкоголя 4. 1% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9-12°С 

отдыхающие актеры 

чаСГО СЛОНЯЮТОI ПО 

б;1 рам. Хью Сисо 11с 11 ередко 

видел ИJ( в принадлежащей 

его семье таверне в Балти­

море (штат Мэриленд). 

В ] 989 ГОДу К 'l'aBeplle 

добавилась nи воварня , 

по началу nроизводившая 

эли , а с недавних пор -

это Weisse. Здесь наблюдается 

игра ел в: Wise (а нгл . •мудрый•) 

и Wei е (нем. •белое·> - '!'а К 

называют пшеничное пиво). 

Дпя S issoпs Wise Glly Wei Ьier 

(•Сисонс Вайз Гай Вайсбир·>) 

хара ктерен лимонный фр}'l<'ГО­

вый вкус. П ричем сн ачала по­

является намек на лимонный тво-

р0 1~ затем кожуру и , наконец, 

становятся заметными о·,,·еню1 

гвоздиЮ1 , орехов, дымка и зерно­

вые нотки . Исnользуются дрожжи 

из Вайенштефана (nригород 



SLOEBER 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Провинция Восточ ная Фландрия. Бельгия 

6 СОРТ Креnкий бельгийский эль 
® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 7.5% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1 0°С 

ЭТО более теМНЫЙ, Я IJТар11Ь1Й KOIIKypeнT ИЗВеСП IОГО беJJЫ'ИЙСКО I"О 

ЗОЛОТОГО 0LJVe) (СМ. Cl'p. 15 J). И еще ОДИII вариаiiТСЛОВа 

'1 \ ЬЯ вом - <·джокер·> ( • • а флама 1 щском - Slot:bc•} П 11 110 Sloebe•· 

(•Шлубе·>) производят 11 а римс кой 

пивовар11 е в Матере, рядом 

с Ауде 1 Щ)/\е (Белы-ия). транное 

11азва нис пи воварн и - это фамилия 

семьи , которая ведет ДCJJO уже 

14 гюколе11ий. А почему пи вовар11ю 

называют римской ? Возможно, 

потому, что семья Шлубс - родом 

из Матера, который находится 

н а с •·а рой римской д р •·е, соеди-

няющей ДЮ IJ Керк И l<eJibH . СлОЖ· 

ное, а ппетитное пиво, очеr11, 

ароматное, мягкое, креп кое 

и солодовое, с весьма сухим 

послевкусием , имеЮII \ИМ при вкус 

а nельсиновой корки , что хсг• ·я бы 

отчасr· и об·r,лсн.я ется и с полr,зова ­

нием хмеля Styri an. У пива дос•-аточ-

110 яркий вкус, чтобы сочетаться с рим­

скими а нтипас• ·о (хшюдными за кусками) ­

осгрыми мари rr ова н r 1ыми ол ивкам и , артишо­

ками, перцем, анчоусами и нарезашюй колбасой. 

~--~--~--------------------~ 
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434 SouтнAMPTON 
SAISON 
\е) МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Северо-восток США 

~ СОРТ Saison (сезонное! 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5,5% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 10°С 

\IiИTCJ r и Ныо-Йорка , отправляющиесн в выходr r ыс rr a ЛОНJ'­

/1 Uйленд, мory r· n опробовать замечательные образцы пива 
в бельгийском сгиле н Sout11aП1pL011 PLrЬiick Ho Lrse (эта танерна 

r r аходится по адресу 40 Bowdeo Sq). Предсr-аВJ rясмое здесь 

редкое амери ка r r скос сезонное 

пиво выдерживают в винных 

бочках, н которыедобавляет­

ся гюмера нrlснан цедра 

Кюрасао и r ·ви нейский nерец 

(Afrarnornшn melegueta). 

SoLJthamptoo Saisoo (<·Саут­

r ·смптоJJ Сэзон ·•)- пино цве-r-а 

сr·арою зоJю·r-а , с бол ьшой 

кремовой rлапкой п ены. 

Д,пя 11 er·o хара1<1 ·ср11 ы л еr·кая , 

110 МЯ I"'KCHI I(Q I-I CИCI 'CI I ЦИЯ 

и иссушающий вкус, более 

гюдходнr.ций для беm, r ·ийскоr·о 

п ива лам б и к 

Пиита jJиЬlick 

Cmapшtl-/Oe 11anucauue слова puЬ!ick 

(с «k» 110 кotn{e) простите.лыю пи­

воварне, стремящейся варить са.мые 

mfJaдшf1101111Ыe cofJma 1шва. (РиЬ/iс 

1-lo/ISe- maвefJua. - ГlfJuл<. fJeд . ) 



SоuтнлмРТОN 
SECRET 
® МЕСТО П РОИСХОЖДЕНИЯ Северо-восток США 

6 СОРТ Altbler !старое nиво) 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5.2% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 

SOULI1<!111ptoп Secrct (•C<~ytтcм iiTOII Сикрит·>) сварено по образцу 

Sttcke с использова 11 ием им11орт11ых нсмеttкн х инt·редиентов: 

I IC MCIICC ПЯТИ СОрТОВ СОЛОДа ( СВСТЛО I 'О, BCIICKOI 'O, MIOI IXCH CKO I"O, 

ч ерно t·о и пшен ичного) , трех сортов хмеля (Noгtl1e r11 Bt·ewet·, 

Hallel'taLt Tt·aditioп и Spalt) инрож-

жей AI LЬieг . Пи во имеет 

oчCJII:J свежий аромат 

и вкус со сла;\КОоатым , 

CJICI 'IOI II IO I<OЛ ~tд l l bl M , МНГКИМ 

солодовым на ч алом и хорош им 

бала 11сом поздней сухости. 

Первый A.-ypopm 
Павильоны u причалы 
Саутге.мптоиа ua .марско.м 

побережье .мало иа1ю.мииают 

уюпшые тааериы Старого города 

11а берегу Рей11а о Дюссельдорфе. 
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436 SPATEN MuNcнNER HELL 

SPATEN 
o1(iim:~m.«,!НJI 

DAS OR I GI N AL VON SPATEN 

\е} МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Мюнхен. Верхняя Бавария. Германия 

5 СОРТ Мюнхенский светлый лагер 
® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5.2% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 

своим сгилис r ·ическим разно­

образием лаr·сры во многом 

обнза ны пивоварr r е Spaten из Мюн­

хена. П редприятие было основа но в 

1 397 1'01\У, За/ \0!11 '0 до первого упоми-

н<llrИJr лагерrю r·о способа. Как 

соврсменrrая тех r юJюгия 

метод лагерноi'О вызрева­

ния н ачал nриме 1 1Яться 

пи воварней Spaten в кон­

це 1 830-х годов. Первый 

лагер Spaten был тем но­

коричневым. Er-o вы пус­

кают до сих пор - под 

назваr r ием DLrnkel. Дрож­

жи Spaten использовались 

для первого пива Ca r·lsberg, 

а в 1894 году мюнхенская 

ком пан ия сварила свой пер­

вый золотой ла rер. Ce r·oд r·tяw-

нee мr НJ(енское светлое - Spaten 

Mli rкhner Hell (<· Шпатен Мюнхнер 

Хсль•)- весьма ароматное, 

С ЧИСIЪI М , ДОВОЛ ЬIIО СЛаДКИМ 

солодовым вкусом и поздней , 

ле r ·кой ореховой сухосrъю. 



S PATEN OктoвERFESTBIER 
leJ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Мюнхен, Верхняя Бавария, Германия 

~ СОРТ Marzen/Oktoberfest lмартовское/октоберфестj 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5,9% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 

классический лагер Mal"zen­

Oktobeгres t, каким он появился 

в 187 1- 1872 1 т. , был более крепкой 

версией оч е 1 "'солодового, 

я нтарно-краСI-10 1 '0 ве 1 1С1<ОГО сорта. 

В ПОСЛедн ие ГОДЫ MIOIIXeHCIO•Ie 

пивовары ослабили цвет 

свое 1 ·о п ива Oktobel"fest, 

но с хра11или бла город­

ны й солодовы й а1щент. 

Некогда оче11ь яркий 

н а питок пивовар 11 и 

Spa tеп теперь стал 

ОбЫЧ II ЫМ ЗОЛОТИСТЫМ. 

У ЧИС I'ОГО, ПЛОТНО I'О 

и легко п ыо 1цеrося ра rеп 

Okrobe l·festЬiel" ( •Ш пате11 

Октоберфесl·бир·>) кремо-

вый аромат и легкий 

солодовый акцент. По тради-

ции это перв е nи во, откуnори ­

ваемое 11 а празд11и ке 0 1<'гоберфест. 

Более насыщенные по цве-1у 

традИI\ИОННЫе ЭКЗеМПЛЯрЫ ЭТО I'О 

сорта л егч е найти в США. 
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438 STAROPRAMEN DARK 
® МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Богемия, Чехия 

6 СОРТ Темный лагер 
® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4.6% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА П ОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 

эта чешская n ивов~рня, 

11 азвание котарои 

nереводится ка1< •сгарый 

исr·оч r r и к • , расnоложена 

практически в центре Праrи на 

бере 1 у реки Влтавы . Это 

класси ческая nивоварня 1 870-х 

,·одов с вну1·ренним двориком. 

Staгopramen больше извесгна своим 

золотым лагером, однако 

производит также тем ную (nо­

чешски - Tmave) версию этого сорта. 

Staropramen Da rk (•Ста ропрамен 

Дарк•) - пи во л егкой консисгенции , 

но мягкое и nриятное, обладающее 

солодовым вкусом с нотками ла крицы 

ИЛИ a J I И Cd: 11 а ф0 1 1 е I ~Be'1'0ЧI I Q ['Q ХМеля . 

Попробуйте его с сосискам и на 

фенхеле (сладкий укроn). В П ра rе еще 

более вкусный темны й ла гер можно 

найти в з 11аменитой пи вной U Fleku. 



STAUDER PREMIUM PILS 
\i;;J МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Северный Рейн-Вестфалия , Германия 

~ СОРТ Pilsner lnльзеньскоеl 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКО ГОЛЯ 4,6% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 

терм и •• premium часто исnол ьзуется н а nив•• ых этикетках, но дня 

оцен ки качества н а питк~1 особого зна чс 11ия н е имеет. В США, 

на п ример, он уnотрсблялся , чтобы nометить пиво, nрода ваемое 

по uсей сгра 1 1 е, а 1 1 е TOЛ IJKO на месгном 

ры н ке. В Брита ни и , ,-де крепость 

мно • ·их м ;1рок находится в предел ах 

3,5- 4,5% об., premiш11 указывает 

н а цифру, бл из кую к 5,0% об. В Гер­

м ании этот термин гюnуляре11 

среди nивоварен , специали­

зирующихся тот,ко на одном 

сорте. пециал изация Staнder -

ла r·ер в сп<ле Pil sпer . Пиво StaLJde•· 

Prem i LJПl Pils (•Штаудер Премиум 

Пиле•) вс1 ·речается в рееюранах 

И рОСКОШНЫХ ГОСГИНИЧ НЬIХ барах. 

Его аромат и вкус слегка фруктово­

травянисгы й , сотгенком свеже­

скошен• юго се11 а. Пиво цельное, 

уrонченнОЙ КОНСИСI'еНЦИИ, 

с приятной хмелевой горечью. 

Пи вова рня расnоложена в Ессене. 
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1 
STEENDONK 
BRABANTS WITBIER 

ltJ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Провинция Фламандский Брабант, Бельгия 

~ СОРТ Бельгийское пшеничное пиво 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4.5% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9-1 0°С 

ЭТО 6СJI I,ГИЙС КОС <•6CJIOC•> ПИUО 

производят н а извесп юй пивоварне 

Pa lm в Штеенхуффеле, к северо-западу 

от Брюсселя . А продви 1 ·ают 1 "'ры нке 

совмес1но с производителями 

З l laMCI I ИTOГO креПКОГО ЗОЛОТО I'О DuveJ 

(см . сгр. 15 1) из соседнего Бреендонка. 

Таким образом , S teeпdoпk - это 

объеди не 1 11 юе назван и е двух t\еревень. 

S teeпdoпk Braba пts WitЬieг (• Штеендонк 

Брабанте Витбир•) - светлое и молочно-

нежное, пряное и сухое, с дынным вкусом. 

Необычной особенносгыо пива является 

использование корицы. 



STEINER MARZEN 
~ МЕСТО ПРОИ СХОЖДЕНИЯ Верхняя Бавария, Германия 

6 СОРТ M~rze11/0ktoberfes t ( мартовское/октоберфестl 

® СОДЕРЖАНИ Е АЛКОГОЛЯ 5.5% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМЛЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9'С 

Stein (Шта й11) - 11 азва 11ие деревушки , r'дс скалисгый уг ·ес 11 а реке Трау11 

r<O I'Jta -тo обоз 11 а чил r'ра 11ицу между Ба варией и Авсгрией . Пещеры 

в отвес г юй скале до сих пор ис11ол ьзуются для лагерного созревания 

п ива , в г г их р:гзмещегг ы и лагер г гы е ем r<осг ·и ком п а г гии Sc l1 1 ossb raue г·e i 

(<·зам кошгя пивовар11я ·>) Stein. Пиво Mii rzen (ма ртовское), посгугrагощее 

В nродажу В Се i iТЯбре, - ДОС!'ОЙНЫЙ 

образец это г ·о сорта . S te i пeг Ма гzеп 

(<·Шта й 11 ер Мэрце11 •) имеет 

КрЗС11 0 ВЗТО-6рО11 ЗОВЫЙ ЦВеТ, 

традиционный IVIЯ ла г .. еров 

M ii гzeп-Ok toberfest; llaCЫЩCI I -

II ЫЙ СОЛО} \ОВЫЙ аромат 

(ура в но вешен ный чугъ 

п ряным хмелем) 

И СОЧ II Ы Й r ycr·oй вкус 

ЯЧМСНII 1'0 Сахара. 

Гл 11 1tЯ 11ая (Stei11) кружка ... 
. . .. может 11оказаться более 
подходящей е.мкостью, 

но апекло лy•nue де.монапри.рует 

привлекателыJый нежиый 

t(6Юn этого пива . 
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442 STEINER UR-DUNKEL 
le) МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Верхняя Бавария, Германия 

6 СОРТ Мюнхенсхий темный лагер 
® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4,9% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 

выдержка в <С I<аJJ истом погребке•, округляЮ II \iiЯ вкус nрекр<~сного 

Steiпer Marzeп, п ридает похожий хар<~ктер и 11сскольким другим 

лагсрам этой пивоварни. Производимый здесь лш·ср Ur- (псрво­

начальный) DLinkel (1·емный) не былпервым образцом да 1-11 IOI'O 

сорт<~, однако обладает весьма тра/(ИI\ИО I I II ЫМ И свойсгвами. 

Солодовый вкус пива Stei пer Ur-DL1nkel (• Штай 1 1 ер Ур-Дункелы) очень 

легок и свеж, 1 ю сложен: орехово­

фруктовые O' ITe J I KИ ПOCI 'eПei-IHO 

развив<Jются в чуп, терпкую, 

сбал<J нсированную сухос1ъ. 



SтouDт's 
АввЕУ DouвLE 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Северо-восток США 

5 СОРТ Аббатское двойное 
@ СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 7.0% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ХРАНЕНИЯ/ПОТРЕБЛЕНИЯ 14°С/10°С 

StoLICit IIC ОЗ I IЗЧаСТ, ЧТО ЗДССЬ варят СТЗ )'IЪI (SlOLit),- ЭТО фамИЛИЯ 

1 1емецко го происхожденин . Пивовар 11 ей в Адамсгауне (штат 

пе , , сильва 1 1ил) у11 равллет миссис Кэрол Ст:t удт, yдOC I'OCH II aя н а град 

за мно гие сорта пива. Аббатское пиво DoLtЬie (двой ное) - гусi'Ой, 

как сир п , 1 1аnиток с оттенками ванили и лскарс,·венi i ЫМ, 

фе llоm,ным rюслевкусием . В приt·отошtс ll ии StoLtclt's АЬЬеу DонЬiс 

(•Стаудтс Эбби Дабм) испол ьзуется 

пять сортов солода, один сахара , 

ч етыре сорта хмеля и белы·ий­

ские дрожжи. П ивоварни 

производит также светлое, 

с винными тонам и , фруктовое 

и более крспкое Тгiре l (тройное). 

На этиксгкс изображен Мишель 

Нотрдам, но он вовсе не монах 

(несмотря на ПО/\ХОдяtцую 

фамилию), а рссi'Оратор 

из Филадельфи и . 
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444 SтouDт's ExPORT GoLD 
® МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Северо-восток США 

6 СОРТ Мюнхенск ий светлый ла гер 

@ СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5.0% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 

этот неизменный медалис 1 · от ~<омпаL I ИИ Stoudt из Адамс L <tун а 

(штат Пе11 сильва11ия) был из11ачалы 10 выпуще11 как предсгавитель 

COIЛ<L DoгtnlLLпdeг (отсюда тtрми1 1 Expo1·t). Не T<LI< дат 10 он был 

зая влен как мЮ JI ХСн ский светлый л ::н·ср . К~1 к бы там 1111 было, Stoudt's 

Ехрогt Golcl ( •Стаую·с Экспорт I"Ьлд•) - пр11Ят 1 10е кремовое пиво 

с соч 1 10й сл;щосгью солодового характера , 

cбaН<I!ICИpOBa i iiiOЙ I(IJeTOЧIIЬIM (цветущий 

а пел ьсин ') хмелем . Похоже, заметный 

BIOIЗI\ в аром ат и вкус напитка Bl 10сит 

МЮ11Хе11 ский солод. Используется хмель 

сортов Te ttn a пg, H a llcпau и Saaz. 

Хлtельиые выходиые 

Баитя на эп·шкетке - это пивоварня, 

осповаппая в 1987 zоду. А 11 0 соседству 

раз.местидись .мясной ресторан и 

антикварная лавка . А да.мстауи- популярное 

.место 01идыха жшпе.лей Филадельфии. 



SтouDт's PILS 
\ti МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Северо-восток США 

6 СОРТ Пльзеньское 
® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4.5% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9"С 

термин Pilsncr за н рсделами Чехии и Lерма нии часго 

употребляется I ICBCp i iO, и в 1 1 е ме 1 1 Ы 11ей с1 ·еп е 1 1и в США Он 11 е 

ОЗ 1 1 :а част ПрОСТО (\ЗQЛOTQi;j Jl<l i ''C j) ?, I IOCKOJIЫ(Y I I ::IC I 'OЯ II ~ИЙ ПЛЬЗС I I ЬСКИЙ 

ла гср отличается BI:>IpaжciJ IIIэiM хмел евым характером : как 

цис1 ·очным ароматом , так и сухим послевкусием. Stotlclr's Pi ls 

(•Стаудтс П илз·•) - очс 1 " ' хор0111 ий обр:1зе 1 \ 1 1 асюящсго 

пльзе ' '''ского. Хмел ,,доволыJО крото 1< 

в а ромате, но прекрасно проя вляется во 

вкусе и а ппетитном сухом послсвкусии. 

Это блаюдаря болы11ой /\ОЛ е хмеля Saaz. 

Букет брюстера 

Стz,LЛизовтшый рисунок 1/О :нпикетке 

u.,нeem сходство с производителе.м 

:J mozo пива- К:зрол Стаудт, энергичной 

и активпой пропаzапдисткой 

а.мерика11скuх .мuкропивовареи. Она 

скорее брюстер, ч е.м бью:эр (uzpa слов: 
breшsterlbreшer - «nивовар ») . 
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446 SUNNER HEFEWEIZEN 
\!;J МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Кельн. Северный Рей н­

Вестфалия. Германия 

6 СОРТ Hefeweizen (дрожжевое nшеничное! 

® СОДЕРЖАНИ Е АЛКОГОЛЯ 4,9% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9-1 2°С 

се13ерная пивова р о ояSunпег, больше 

из всст о оан своим Ko lscl1boer, 

вы пускаемом в род11ом городе Кельне, 

имеет в ассортимс о отс и Hefeweizen. Пи во 

uп пег Hefewc izen (•З 10 1111ер 

Хефева й о (с о о •) обладает душ исгым 

цвсгоч оо ым ароматом , прюото юй мягкой 

ды о 11 юй текс оурой, легким привкусом 

ЖСВаТСЛЫЮЙ рСЗИ! I I(И И Jl ИC I 'BCHI I ЫM 

о юслевкусисм . Н а эти о<етке изображено 

изящное зда 11и е пивова р11и с высоким 

зубч атым фpO IITOIIOM. В 1\е 11трал ы юй 

витри 11 с хоро о 11о видс11 варочный котел. 



SUNNER KбLSCH 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Кеnьн. Северный Рейн-Вестфаnия. Германия 

6 СОРТ KOischbier !nиво кёnьшl 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4.8% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 

S i.iппcr - CIM I, I Й с1 ·арый,дсйспзую 11 (ИЙ 11 а протяже11 ии пяти 

ПО КОЛСIIИЙ , ССМСЙНЫЙ KOIIЦCp ll , UbliiYC I<a iOLЦИЙ СВОС ПИВО 

В 1\СЛ Ь !I е. J<pИCI 'И a !l 3Ю1111 Ср OCII OBaЛ KOM IIЗ II И IO В 1830 !"Оду, а 11 а 

IIЫ IIC IIII I eм мсс1 ·с пиво ва р11я работает с 1859 , ·ода. О11а 

paCI I OJIOЖC I I (III a П рОТИ ВОПОЛОЖJ I ОМ ОТ 

це 1 1Тра I'Орода бсрс 1 у реки , в пригороде 

Кальк. У пивова р11и сс1ъ свое лет11ее 

кафе. Si.iппcr Kб lsch (<•З Ю1111 ер КёJiьш •) 

обладает с вежим, кремовым ароматом, 

фруктовым псрсиковым вкусом и сухим , 

пpsii!Ы M, почти солс J I ЫМ , хмелевым 

привкусом в бодрящем IЮОI СВкусии . 

Н а пивовар11с 11роизводяттаюке ржа11ой 

виски. 

Побеждая втю 

Эти.м пuво.м .можно пасладиться 

в тшшlf11Ой кельнской пивиой Im 
\Va l(isch о центре города, 11а том 

.месте, где а Х V веке расиолаzалась 
пивовария . До иедавиего вpe.л.-t eJfu здесь 

был вн1-тыii pecmopa1i . 
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1 
SwALE WнiTSTABLE 
0YSTER Sтоuт 

leJ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Юга-восточная Англия, Великобритания 

6 СОРТ Ory Sout !сухой стаутl 

@ СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4.5% об . 

j ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 10-13°С 

прису r·сгви с в rrазв:11 rии пива Swale \Vhits taЫc Oystcr· Stout 

(<·Свейл Уитсrэйбл Ойсr ·ср Стауr ··>) слова •усгрица • (oyster) 

подразумевает, что o r r и к r rcмy пода ются , а не содержатся в нем. 

Аромат и вкус н а питка , напоми наю­

щие деготь, пробуждают образ 

рыб r юй r ·ава ни и смолен ых лодок. 

Его тексrура такая л егкая 

и nриятная , что W!1itstaЬ!e само 

nроскальзывает в жаждущее 

горло. Этот зrшменитый 

•устричный•> город, rде 

рас положена м икро­

пивоварня Swale 

и назва ние котороr·о 

она позаимсгвовала , 

находится в графсгве 

Кент рядом с Ситгингборном . 

Стоит npozлomunz.ь 

Для возбуждения аппетита 

1пребуется ucкyuteнueJ 

ноэто.му на ак:варе.лыJОМ 

рисунке этикетки изображены 

корзи11ы с вытащенными 

11а берег ycmpшfaмu. 



TABERNASH MuNICH 
\!'J МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Юго-заnад США 

6 СОРТ Мюнхенский темный лагер 
@ СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4.9% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 

узападу от Деr шера (вл-ат Колорадо) есrъ r·ород 'T';tбep r шu , r юоrщий 

~мя вождя и r щейекоr·о племеrrи ют. Это тaи r rcr·вer 11 юе имя 
ИСIIО!I ЬЗУе':ГСЯ 'I: I IOKC ДJI>I pнj~il ll llЗtla i iИЙ I I И I5a , 1 1 рОИЗВОДИМ01 '0 I Iei iOДliJieKy 

микропивовар11ей вЛонrмонте. Пюю компании Tabeп1ash - это 

классические r reмe r ( Кие cop·r-a. Ощ11 r из разработчиков ее 11родукции 

oбyчaJIOI ПИВ0в:tре11 ИЮ 

в Вайе11штефа 11е, рядом 

с MIOIIXCIIOM. Пиво, названное 

просю Mtrnic/1 (•Мыо11 ик•) 

с nодза головком Daгk l .. ageг, ­

очень лег-ко пьющееся , 

с фруктово-солодовым вкусом 

жаре11оr·о хлеба . Имеет хорошо 

выраже11110с паслевкусие 

С O'I' I'CI IKOM ХМеЛеВОЙ СуХОСГИ . 
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TABERNASH WEISS 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Юга-запад США 

6 СОРТ Hefewei zeп (дрожжевое пшеничное! 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5.5% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9- l2°C 

партнер OCIIOIOTeJ IЯ ком11 <111ии Эрик Уор1 1 ер, обуч<IВ111и йся nивова­

ре11 иЮ в Вайе11 штефа11с под Мюнхеном (см . c rp. 487- 489), испы­

тывает особы й и11терес к немецкому ПLIICIIИЧIIOMY пи ву. О 11 д<tЖе написал 

Об ЭТОМ КIIИI)'. ПшеiiИЧНОС nИВО, 

созда 11 н ое им /\ЛЯ Tabeгnas l1, 

обладает ароматом мускатного 

ореха и г·воз;(ич11ой пряносrи. 

Tabem asl1 Weiss (•Табернаш 

Ва йсс•) - напиток достаточно 

сладкий , с оче11 ь приятными 

фруктовыми о·гг·снками , осо­

бенно ба нановыми . Пивоварня 

открылась в 1993 1 '0/\У вДенвере 

(н1тат Колорадо). А вскоре после 

этого, впервые приняв учасrие 

u Американском фестивале пива , 

получила золо·1ую медаль за сво 

пше 11ИЧ1 10е Weiss и броюу за лаге­

ры Golclen Spike и Dcnaгgo. Позже 

Tabemasl1 nереехала в расnоло­

же1111ы й 1 1 еподалеку Лонгмонт. 

Белые zоры 

Покрытые снегом горные вершины 

на э·тикетке этого белого пива -
Скалистые горы. Они запи.м.ают 

зиачи1пельиую часть штата 

Колорадо, буквалыю yceшmozo 

иеболыин.л1и пивоварNя.ми. 



TнEAKSTON 0LD PECULIER 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Северная Англия. Великобритания 

6 СОРТ Old Ale !старый эльl 

® СОДЕРЖАНИ Е АЛКО ГОЛЯ 5,6% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 13°С 

Tl1eaksюn Old PecLr lier (<•Тиксгон Олд Пи кыолиэ•)- самый из­

ВССI ' II ЫЙ ПрСДСI'З ВНТСJI Ь CIJpbl X ЭЛСЙ: TCM IIO- I<OpИЧ IICBЫ Й , I I ЭCЫ ­

II ~C II I IЫ Й , СЛаДКИЙ , СОЛОДОВЫЙ, СрСД I IСЙ КрСПОСI 'И I I (I П ИTOK, чаСI 'О 

продаваемы й в розл и в. Малеrr ы<ая пи во r3арня , ооюванная в 1 870-х 

r ·одах, 11 аходится в Мен1 еме (Север11ы й йорюнир, Ан гл ия) и теперь 

пр и11 а;vrежит ScO[ [ish Courage. Эль O ld PecLJ iier· (в ередrr свековом 

r шшсании) обладает мягкой и масля нисгой ко11сисгенr(ией и вку-

сом, н а пом инающим молочны й 

I IIOKOЛaД, С OTI'C II KOM ИЗЮМа 

И ЧСр110 Й CMOpOl\И II ЬI В С)'ХОМ 

послевкуси и . Пи во приятное 

и подкре r·u rяющее. lород 

Мсшсм r raxOf(ИTCЯ 

в йорю11ирской доли ­

не, rде пасгбищное 

OBI (еВОl\СГВО превра ­

ТИЛОСЬ 1(0 1 '/\::1-ТО В ВЫ -

годную торговлю 

r нсрсrъю. В Средr r е­

векош,е этот paйo r r 

был r r ас r·ол ько э r<он о-

М ИЧССКИ СИЛЬ I I Ы М, ЧТО 

имел особы й (pecLJ i ier') 

c r·a·ryc рс r ·и он а , 11 езависимо­

г·о от мсс, ·ного архиди а кон а. 
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452 Тномлs KEMPER ОктовЕRFЕSТ 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Тихоокеанское 

побережье. северо-запад США 

6 СОРТ Marzeп- Oktoberfes t Lager 

(мартовский/октоберфест лагерJ 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5.6% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 

СРС/\И амсрика 11 ских пивоварен 

1 ювого поколе11ия, особенно 

в р;1й011е Сиэтла , 1 -де прс;tпочитают 

эли , компа 11 ия Thomas Kcm pcr была 

OI\IIИM ю первых (с 1984 года) 

производитслей ла геров. С тех пор 

Kem ре г уже дважды ме1шла 

месторасположение и сейчас работает 

в одном с компа 11и ей Pyram id зда 11ии 

пивовар 11 и и бара в Сиэтле. Для Thomas 

Кетрег Oktobe1·fest (•Томас Кемпер 

Октоберфсст·>) характерны высокая 

I I CJi нaя шапка, насыщен i-IЫЙ красноватый 

1 \ВСТ, перси ковый аромат и орехово­

солодовый хар~1ктср, сначала зерiiОвой, 

а затем кремовый. Позже проявляется 

сбала н си рова '' '' ая цветоч но-хмелевая 



ТнRЕЕ TuNs CLERICS CuRE 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Центральные графства Англии. Великобритания 

~ СОРТ Bitter Ale !горький эль) 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5.0% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 10-l3°C 

Tllll - ЭТО бOЛЫI I aSI I\epeBЯ I IH aJI ем ­

I<ОСIЪ, ИСП ОJ 1 1>Зуем:1н /V I Я фермСI IТа­

I ~ИИ ИJIИ СОЗрСВd i i ИЯ ЭЛ1<0 1-'0Л ЬН ЫХ l l d -

nИTKOB. Почему три ( th 1·ee)' ВозмОЖIIО, 

n отому, что сел и к O/t i iOмy слою соло­

да трижды добавлять воду, 1 10луч ится 

креnкое, сред11ее н слабое nиво. Р>~­

дом с гра11и 1 tСЙ между Уэльсом и А ll ­

l'лией, в городе Wpon111иpe (с замком 

еnископа) nивовар 11Я сун.tеспювала 

еще до 1642 I 'Ода , официат,но обо­

З I I а чаемой даты . Coл o;tOB I IЛ тех врс­

меll и сейчас с 1 ·о ит рядом с 1 1 Ы I I еш -

ней ( 1 880-х годов) nивоварней и п о­

СI'Оялым двором. Это был оди 1 1 из нe­

M I IO I'И X в Брита1 1 ии nабов, JtOЖИB I.I.IИX 

до возрожден ил , которое nришло вмее~·с 

с камnа11 ией в ПОNtержку 11 асr·оянtих элей. 

Здесь 11ет пива Bislюp (сnнск011 ), а назва 11ис 

C le гi cs Сше (лекарспю ЦСJЖОВI ЮСлужитсля) 

подсказало пис 1,~10 1899 года , где месп 1ый свя ­

l l tеllни к nредложил пи во этой I IИ II0 1Ja p1 1 и в ка ­

чсс1 ·вс средс1 ·ва от уnадка сельского хозяйсi'Ва. 

Дня леп<оrо nива Тl1гсс Т\.1 115 Clc1·ics Сш·е (•Три Та1 1 с 

Клерикс Кыоэ·>) соломе111 101'0 цвета, с l l а nом инаю­

ll tим ма 1 11 tари 11 а роматом хара 1<Тер 1 1 а крепкаs1 

COЛOДOIJ<L>I OCIIOBa И IIОЗДНЯЯ XMeJICBaJI 

сухос1ъ. Пи1ю бодрящее и а ппетитное. 
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454 TнuRN UND Тлх1s RoGGEN 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Бавария, Германия 

5 СОРТ Ржаной эль 
® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5.0% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА П ОТРЕБЛЕНИЯ 9-12°С 

уоролевская семьяснеобычной 

J. ~амил исй Турн унд Та ксис M J IO J'Иe 
годы владела хорошо извесп юй 

пивоварней в Ре J'енсбурrе (Бавария) 

И Меii ЬШСЙ - I I С ПОдале J<у, В I 'Ороде 

Ширл и н1~ Последняя , ведун\аЯ 

происхожден ие от монасJЪ! рЯ XIII века, 

получила извеспюсгь в конце 1 980-х 

годов бла годаря своему пи ву, сосгоящему 

н а 60% 113 ржи (по-немецки юggеп) 

и пшеницы. П реследуя 1 \СЛь создать 

особы й вари а 11т тем ного п шеничного 

пива, получили зерновое, чу1ъдымное, 

фруктовое и пря 1 юе, с горько-сладким 

ржа ным характером Ti1LJ ГП uпd Taxis Roggeп 

(•Турн унд Та кси с Роrген·>) . В кон це 1 990-х 

акции Thшn LJ ncl Taxis приобрела комnания 

Р;шlа пеr 113 Мюнхен а. Сегодня Roggeпbier 

п роизводят в Регенсбур 1·е . 



TIMMERMANS l(RIEK 
\i:J МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Провинция Фламандский Брабант. Бельгия 

6 СОРТ Kriek-Lambic lкрик-ламбикl 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5,0% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 8-9'С 

пивоварсiiная комi i а iiия Timmcпnans cyii\Ccmycт с 1888 года, хотя 

IIC ИСКЛIОЧСIIО, ЧТО 1 Ia ЭТОМ MCCJ'C В И ' I 'I'Србсеке paCГIOJJaГЗJJЗCb 

п ивовар1 1я с 1 650-го. Семы1 оо юоателей до сих I Юр имеет долю 

В KOM П~J I IИИ , I IO К0 1 1Тр0ЛЬ НаХОДИТСЯ 

в руках j ohn Mai·t in 's, более извесп-юй 

своими светлыми элями. Среди 

широко пpe; \CI 'a iJJieii iiЬI X 11 а рынке 

обраЗ ! \ОВ k J'iCk 11 И IIO ЭТО I 'О СОрта 

от Timmermans имеет более 

выражеiiii ые соойспJа lambic, чем 

у ее коii куреiiтов. Timшermaпs Кr iek 

(<·Тиммерма нс t<рик•) обладает 

КИСЛИ! ! КОЙ CBeTJIOI'O хереса 

И ГIOЯ IJJ LЯ IOI.ЦИMCЯ затем 

ВИШ IIСВЬIМ ВКУСОМ. 

Нефилы·рова н11ое gueLJ Ze (rёзе) 

под JJ азва JJием ave::1t1- более 

сухое. 
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Т1мотнУ TAYLOR's 
LANDLORD 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Северная Англия. Великобритан и я 

6 СОРТ Pale Ale/Bitter (светлый эль/биттер l 

® СОДЕРЖАН И Е АЛКОГОЛЯ 4.1% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1 1 - 1 4°С 

эт·а известная пивовар11я 11аходится 11а 1 р::t 1 1И1~е порасшей 

вереском мест•юсги в йорю11иро<ом помссгье семьи Брон ­

те. Tilllo tl1y Taylor's расположен а в маленьком ,-ородке Кейли, где 

развито производсгво 1нерсги. Говорят, рецепт ее эля Timotl1y 

Tayloг's Laпd lord ( •Тимоти Тэйлорс Лэ•щлорд•) был разработан 

сп ециалы ю, чтобы проч исппъ I 'Jютки йорю 11 ирским шахтера м. 

Пиво очень хороню п ьется , обладает вересковым хмелевым 

ароматом (S tyri a п Gol diпgs) , зерновым и довольно соч••ым соло­

довым вкусом (бла •-ода ря сор· •у 

Goldcп PL'Oillise), а также л егкой, 

освежающей кислинкой 

в послевкуси и . Пиво­

варня рекомендует 

пить его лишь слегка 

охлажде ' ' '' ым. 



ToмiNTOUL NESSIE's 
MoNSTER Млsн 

~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Высокогорья Шотландии. Великобритания 

6 СОРТ Scottish Ale ! шотландский эль} 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4.4% об . 

j ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1 Q-1 З'С 

TLJ.IOIЦИЙ 15 Гp~I M I I И (I J I CKИX 

горах С 1 1 е 1 · nитает сl ·рсми­

тельн ~>~е горн ые nотоки вокруг 

городка Том интоул . тоя вшая 

в nолум иле отсюда зер1 10вая 

меЛI~J J ица на ч ала XVHI века 

в 1993 I"Оду была перес1р0е 1 1а 

в пивоварню. Ее Ncssie's Moп ­

stel· Mast1 (<·Н ессиз Монсге 

Мэ111 •) обладает умеренной 

крепостью, 110 удивител ы 10 

бо 1·ато тексrурой и солодов~>~ м 

вкусом. П иво нем н I'O ромовое 

и шоколадное, сбалансирова н ­

нос ореховой сухос1ъю. Чу1ъ 

далыllе от го 1 ода расnоложены 

вискикур11 и, а J< за паду лежит 

озеро Лох-Несс, гл убокие воды 

которо 1 ·о якобы nриютили 

3 1 1 аменитое чудови tце. 

Чудовшце ... 
. . . 1-m этикетке «ск:опировт-Ю» 

с фomozpaфuii «свидетелей» . 

Первые упо.мтtа11ия об эп·юй твари 

появились уже в VJ 1 веке. 
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458 ToмiNTOUL Sтлс 
lёJ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Высокогорья Шотландии. Великобритания 

6 СОРТ Scottish Ale (шотландский эль} 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4,1 % об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1Q-13°C 
---------------------------

в высокогорьях Шотландии 
OJICIII> (stag) - весьма расnрос­

тра IICIIIIOC ЖИ 130 T IIOC, ПОЭТОМУ егО 

изображение широко исnользует­

ся как эмблема этих месг. Эль To-

111intoul Stag (<·Томинтоу; , Стэг•)­

отнюдь не крс11 кий, но как во вку­

се, так и в аромате ef'O nрослежи­

вается необыю10ве1111ЫЙ баланс 

ТИПИЧ I 10 IIJO'IJl a ii/(CKOГO СОЛОДа 

И ДОВО!IЫ 10 ЛИСГВСННОГО, ЖИВОГО 

хмелевого характера. Когда это 

пиво сварили впервые, оно было 

сильно хмс; 1 евое, но вкус nока­

зался слишком •английским• . 

В ""' "ешнем исполнении харак­

тер напитка разворачивается 

nрсвосходно, г10сгспенно раскры-

вая СОЛОДОВОСIЪ. Э·1у ОСОбеНIЮСIЪ 

усиливает мягкос1ъ используемой во­

ды, которая фильтрусгся , проходя через 

расщелины в граните. Возможно, в нее даже 

nоnадает немног·о торфа , когда 011 а nротекает 

MonafJX ... 

. . . zорной далииы снабжает 
n1акже иекоторые лучшие 

обедеп11ые столы Шотландии. 



ТоонЕУS 0LD ВLлск ALE 
® МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Новый Южный Уэльс. Австралия 
~ СОРТ Old Ale !старый эль! 

@ СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4.4% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 10°С 

Бр~пыr иpn a riДCI<O-aвcrpaJrийcкo r ·o происхожде r rия основали 

11иrюварню Tbol1 eys в Сиднее в серед""'е XIX век~r . Она полу­

чила изuсст 1 1ОС IЪ как городская <· католическая "" пивовар1 1я и сего­

ДIIЯ является ч асrъю I Ш\ИО II аnьной r ·ру11 пы l.io п Nat l1 a п . Tooheys 

11 0/V\Срживасr· традиr \И Ю приготоВJ rс r rи>l cr~rpoгo эля , который 

коr:да -то варил и в Ныокаспе, к северу от Сид11ея. Tooheys Old 

Black Ale (*Гухиз Опд Блэк Эйл·>) - пиво с yмeperrrrым содержа rrи -

ем ап коголя, лсп<Ое и n рият-

110 пьющееся . В целом вкус 

очеrr ь мягкий, с о·rтенками 

горького шоr<олада, сл иво r<, 

фруктов, орехов 

и пряными нот­

ками хереса 

Oloroso. Пасле­

вкусие хлебное, 

сухое и более 

сложное, чем 

у месп юго кoll ­

кypell 'r<r от п иво­

вар11и Tootl1 's. 

Ореол эля 

Tool1eys 0 /d 
под Lt ерк:иваип свой 

статус ЭЛЯз заJ/ОЛЯЯ 

ua горловой эппtкетке, 

что при его изzтповле11ии 

при.меияютаt дрожжи 

веfJхового бpoжemtJ/ . 
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460 TRAQUAIR HousE ALE 
\е} М ЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Гра ница Шотландии. Великобритания 

~ СОРТ Strong Scott ish Ale (крепкий шотnандский эль) 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 7.2% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕН ИЯ 10-13°С 

первое yпo~11·11 r a r r и e о пиве из замка IJ Трэквсре от r юсится 

к 1566 году. Пивовар r rл была вocc r ~t r ювJ r e r r a в 1965 году 
Питером Ма ксвеллом Стюа ртом , 20-м r.<J iil /tt:J r ы tCM Трэквера . Сейчас 

r<омпанией yп p<IIJJt я eт er·o доч r,, л еди Катсри r r а. Основной продукт 

пивова рни - Tr·aqLrair· HOLISC Ale (<.Трэквер Хаус Эйм) имеет легкий 

аром<tт с дубовыми 1 ютr<ами; о· rте r rки свежей 11 оч вы , псрца 

и ореховт·о солода во вкусе 

и /tpeвecrr yю, хлебную 

тер ПI<ОСIЪ 

в послевкуси и . 

еп-t секрет~ что zлавныt' 

воfюта Трэквера будут 

заперты до тех 110р, 

пока Сп,иоарт не вер­

нется на британскшi 

1'1'1/JON. 



T RAQUAIR jACOBITE ALE 
~ МЕСТО ПРО ИСХОЖДЕНИЯ Граница Шотландии . Великобритания 

~ СОРТ Spiced Scotti sh Ale lпряный шотландский эль! 

® СОДЕРЖАН ИЕ АЛКОГОЛЯ 8.0% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТР ЕБЛЕН ИЯ 13°С 

трэквер - это замок н а nогра н ич ной с А 1 11 ·л ией территории 

Шотла 1 щи и . И м владеет ветв 1, IJЮТЛа 1щской кopOJ I CBC I<OЙ семьи 

Стюартов. lо ворнт, 11 редс 1 ·а вител ь рода 1<расавсц 11 р и11 1 \ Ч арл и IIOCCЩЗJ I 

замо 1< во время opr~lll и зo­

B::I JJH O I 'O ИМ IJOCC' I 'З J I ИЯ 

11 рОТИВ а 1 II"J IИ ЙCKOЙ К0р0 1 1Ы 

OCe i i ЫO 1745 ГО/ \3. T1·aquai1· 

Jaco!Ji te Ale (<·Трэквер 

Джекабайт Эйл •>) , 

производим ы й в обСI 'ВС II ­

ной п ивоварне зам 1<а , 

вперв 1,1е был выпу1цен 

в 1995 году. Это бо 1 <tтый эль 

п ур~t ур11 о-ч ер 1 IOI'O 1 \BC'I<t 

со сладковато- nрян ым , 

М>I ГКИМ , ХЛСб iiЬI М ВКуСОМ . 

Пн nо п рнпрЗ 1311Я ЮТ 

кopиa i i/ \IJOM . 

1/одльиость и роялиз.м 

Пиво названо jacoЬite 110 и.мени 

короля Иакова 11 (Jacob 11), 
•оно озиа •юет «C1110/JO!muк 

nрее.мственносm1 1 королевской 

се.мьи Cmюafn1106 » . 
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462 TRIPEL l(ARMELIET 
\i!:J МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Провинция 

Восточная Фnандрия. Бельгия 

~ СОРТ АЬЬеу Т riple (аббатское тройное! 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 8.0% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА 
ХРАНЕНИЯ/ПОТРЕБЛЕНИЯ l4°C/l 0°C 

вбелы·ийском аббатс•·ве ордена 

кармелитов в Де11дсрмонде, как 

nолагают, уже в XVll веке варили 

трехзерновое пиво. Это вдохновило 

paCJIOЛOЖCJIIIYЮ JJ COCeДJJeM 

Буггс 11хауге пивоварню Bosreels 

на СОЗДdl IИ е В 1997 ГОду tripeJ -

ИЗ ЯЧМСI IЯ , ПШСIIИЦЫ И ОВСа. 

Каж;1ый вид зерна и спол ьзуется 

как в сыром, та к 

И В OCOЛOЖeiiiiOM ВИде, И ПИВО 

дейсrвитсл ы ю оче••ь пряное. 

Tгipe l Ka п11e li et (•Трипел 

Кармелип)- изя•цный и сложный 

11 а nиТОК: CJJC I'I<OCIЪIO П IJI C I I ИЧ IIO I~O, 

СJJ аДОСJЪЮ лимон а , ово11 юй кремовосгью 

и пряной, лскарс• ·венной сухосгыо. 

Знак л rtлuu 

Геральди.ческая дJ,LЛUЯ на бокале 

не U.Meem 1/UKдKOZO 0 1'1'llJOUIШlUЯ 

к эмблел1е фраm1узских королей­

это 11/JOcmo украи;епие. Владелы1ы 

пиваварии обожаю1'n декоративное 

исл·-усство. Оди11 из них, Антуан 

Баетееле-автор дизайна этого 

бокала. 



TsiNGTAo 
МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Шандунг. Китай 

СОРТ Lager/Pilsner lлагер/nльзеньское) 

СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4.25% об. 

ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 

Tsiпgtao - е;tи11сr·ве 11 нос китайское 

пиво, ши роко извесп10е за 

пределами CI 'PЗ I II:.I. Ком n а JI ИЯ владеет 

20 пиновар11ями в Китае, 

11 0 ПОЯВИВII ШЯСЯ п ерВОЙ !l аХО/[ИТСЯ 

н С1'3ром квартале Циндао 

п рови1 щии Ша 11 ьду1 1 . 

К п рибреж1 10му I'OPOitY ОТIIОСится 

осгроuок Ци 1 rдао, что ОЗIIачает 

<·зеленый остров·>. В начале ХХ века 

Ци1rдао был 11 емсцким портом, таюке 

как ГO IIKOII I ' - брита 11 ским , а Макао­

пор·1уr ·алr,ским. Пивоварню основали 

1 1 емцы , 110 теперь 01 ra при 11адлежит 

китайцам. Пиво, 11азва 11110С просю 

Tsiпgtao Веег ( •Пиво Ци11дао·>),­

OTIIOCИTCЛ ЬIIO слабое, 110 обладает 

1 замет11 0 болыним хмелевым аром атом 

и 1 ·оречыо, чем бoлr,IIJИII CI'BOдPYI ' I1X 

золотых лаl'еров в Китае (в каждом 

городе сс1ъ хотя бы од11 а пивоваре11ная 

компа 11 ия , причем 11екоторыс 

С ОГрОМ II ЬIМИ ПрОИ З ВОДСI 'Ве i ii-IЫМИ 

MOIЦIIOCПI MИ)- Tsiпgtao производит таюке 

превосход11ый маслЯI I ИСГО- кофеЙI I ЫЙ 

темный Jrar ·ep, который труд11 0 1 1 а йти 

за пределами Китая. 
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464 TucнER HELLES HEFE WEIZEN 
\!:1 МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Франкония, Бавария, 

Германия 

~ СОРТ Hefeweizen !дрожжевое nшеничное! 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5.3% об 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9-12°С 

Ocнoвa llliaЯ tl 1672 1 ·оду к;1к 

ПрОИЗВОДИТСЛI> ПII I C I I ИЧJ I ЬIX 

сортов пива ни uоварня 11 екоторое время 

при над.лежаm1 баиарской королсиской 

фамилии. В 1855 1·одуона пcpC I LIЛa в руки 

семьиТухер и впоследствии сменила 

нескольких вmll \eЛI>!\CU. Эта нюрнбергская 

пивовар1- 1я вновь стала семейным 

п редприятием, когда в 1994 году член 
баm1рской ДИ I IЗСI 'ИИ пивоваров И1 1 Сель­

каммер п риобрел акции ком пан ии . Ее Ttlcher 

Helles Hefe Weizeп ( <·l yxcp Хеллес Хефе 

Вай11еm) имеет плотную основу и вкус 

стщкО I 'О яблока, который, приближаясь 

К ЗЗВСр 111С I-IИЮ, СI 'З II ОВИТСЯ п рЯI-IЫМ , СУХИМ 

И 601\РЯЩИ М. 

Гордьиl флаг 

Надпись на эпткетке еделапа на фоне 

бело-голубого OfJIIa.мellma баварского 

флага. Такой прие.м часто используют 

пивовары это/i зе.млtt., чпюбы 

подчеркнуть свою 1tfJинадлежноапь 

к Баварии. 



TuPPERs' Ног 
РоскЕт ALE 
leJ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Центр атлантического nобережья США 

6 СОРТ American Ale (америка нский эль) 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 6,0% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1 о•С 

учител ь исr·ории Боб Та nпер 

читает лекции о пиве в зн а ­

менитом баре Tl1e Brickskelle г· 

в Ваш и г·н· г·оне (округ 

Колумбия). Он и е г·о жена 

Элли, редактор, разработали 

рецеnт предсr ·а вняемого здесь 

Tuppers' Нор Pocker AJe 

(•TannepcXon Покит Эйм), 

которое производит местная 

nивоварня Old Domiпioп . Пиво 

имеет цветочный аромат, 

бодрящую, кедровую сонадовую 

основу и долгое послевкуси е 

с выразител ьной гореч ью 

древесной коры . Нор pocker -

это гJГубокий мешок, в который 

уnаковывают спрессованный хмель. 

Он nохож на боксерскую грушу, и это 

nи во дейсгвител ьно ударяет в голову. 

Выпущенное нескот,ко nозже 

Нор Pocket Pils имеет головокру-

жительно опьяняющий хара ктер. 
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UERIGE ALT 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Дюссельдорф. Северный Рейн-Вестфалия, Германи я 

6 СОРТ Altbier (старое пиво! 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4,5% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 

модели, рок-звсз; tы , t t а 11 ки , мужчи 11ы в коспомах, гюжилые 

дамы в больнt их tttля tt a x ... все в ДюсссльJ1орфе пыот 

в пивt юй ZLim Ucг igc у реки в Старом t·opo;tc (Airsradt). У Zum 

Uet·igc есtъ свое coбcп.1c t t t юс tt роизводсто колбас, а ее 

фирмеи11ые блюда - сtудс11 ь из сви11ой t 'OJIOBЬI и го вяжьих ножек 

и вымоче1111Ый в пи ве пахучий сыр Mait17.er. Пиво этой сt ·арой 

пишюй , прсдсга вляющсс собой классический пример сорта AJt, 

tt pO/\aCt'CII также в бytЪIJ t кa x. Ueгigc Alt (•Ойриt·е Алы·•) - цельное, 

леп<о пьющееся , п очти проскат,зывающес - обладает свежим 

хмелевым аром атом , чисгым солодовым 

вкусом и t t ро tt зитс; t ы юй горечью. Имя 

Ueгige отt юсится t< бы Вi н ему 

экс t te t tтpич t юму вла;tелы tY· Ч уtъ 

более кре11 К)'Ю, •секреТII )'Ю•> ВСрСИЮ 

11апитка , которой насгой хмеля 

ПрИj\ает ДОПОЛНИТСJIЬI IЬI Й аромат, Варят 

O/!Иtt -J ! IO раза в год и ttазывают Sticke 

Biet· по дюссеJtt,дорфской традиции. 

Ueгige Alt вдохновил пивоварню 

\XI idmet· из Портленда (tнтат Орегон) 

н а превосХО/\I ЮС Ut· Alt. 

Лакомая к.а11 ельк.а . .. 
. . . и.мешю так переводится «dat leckere 
Droppke». Obergarige озиачает 
«верховое брожеиие» . Предполагаеrпся, 

Ч11'10 lf (! .. MI(bl 11 011U.МGIOJ1l ЗUGЧUА10С111Ь 

:JJJIOlO выражеиия . 



UERIGES WEIZEN 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Дюссельдорф, 

Северный Рейн-Вестфалия. Германия 

~ СОРТ Hefeweizen \дрожжевое nшеничное) 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4,5% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9-1 2°С 

БОЛЬШИIIСТВО ПИ ВОШ1 рС 11 

Дюсссл i,/\Орфа 1\<IIJIIO 

С IIС I (ИализируЮТСЯ 11 а 11 р0ИЗ130ДСГВС 

CIIOer·o мссп IOI'O сорта AJ tЬie 1·, 

а 11екоторые из 11 их вообще 11 е варнт 

11 и каких других. Классическан п ив1 1 ая 

Z lllll Ue1·igc в Старом r·ороде ocr<Ieтor 

ОПЛОТОМ A\tЬier, 110 В ПОСЛСДII И С ГОДЫ, 

усrушш MOI(C 11:1 П ШСII ИЧ II ЫС СОрт:r , 

вы пусr ·и Jrа свое Ueriges Weizeп (<·Ойриrес 

Вай це 1н). Сдела r11 юс 11 а дршюках для 

Al tЬier и потому 1\Оволы ю север 1 юе по 

сгилю, п иво имссr· 11 рскрасную, ч исrую, 

солодовую ocr юву; 01 ю легкое, 1 ( веточ 1 юе, 

имбир110е И OЧCII b 601\PH II(CC, 

с ми 11 сралы юй сухос1ъю в послсвкусии . 

В барс Zшn Ucгige это пи во хорошо 

допоm 1нет домаш r rян крош11 1 ая кол б:r са. 
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468 UNERTL WEISSBIER 
\ё') М ЕСТО ПРО ИСХОЖДЕНИЯ Верхняя Бавария. 

Германия 

6 СОРТ Hefeweizen (дрожжевое пшеничное! 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4,8% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9-12°С 

пивоварня семьи Унертл ь из города 

Xaar в 40 км к юго-востоку 

от Мюнхен а производит ароматные, 

изготовляем ые традиционным 

способом марки пшеничного пива. 

Основной ее продукт - пиво сорта 

Hefeweizeп - мугное, н асыщенного 

цвета, но вовсе н е темное. Uпe r t l 

We issЬier (•У11 ертл ь Вайссбир·•) 

обладает сочным , карамел ьно-яблоч ным 

характером и копченой , а nnетитной 

сухостью. В п ивном саду пивоварни его 

подают с хлебом и ис•·екающей жиром 

жареной свин иной (Griebeпschma l z). 

1-.leзaвucшtыii иапиток 

Бat.Ul'U/ fJ центре этикетки -

уt(елевшая Ltacmь замка в Xaaze. 

Во вре.меиа Средиевековья город был 

I~еитро.м независимоzо 

протестантскоzо государства 

в ри.мско-католической Баварии . 



UNIBROUE BLANCHE 
DE СнлмвLУ 

~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Провинция Квебек. 
Канада 

~ СОРТ Пшеничное пиво в бельгийском стиле 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5.0% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9- 1 0°С 

фраl!цузский язык B l\a rrнoм случае 

ttc белы·ийсю-tй , а ка надский . 

В гr ри r ·ородс Мо11 рсаля Шамбли 

(СhатЫу) rra микропиво вар r r е 

UпibroLre варят 13Сл и колеп llое пиво 

13 бельгийском стил е. Оди11 и з 

основателей пи вовар11 и - ка 11адский 

рок- певеr1 Робср Шарльбуа. Н а cr -:r pтe 

l J niiJгouc ко11сулы ·ировал а 

бельгийСI<ал пивовар11я Ri va. Blaпche 

de Cl1ambly (• Бла 11 ш де Шамбли·>) -

и r·рисrое ttи во с сильными 

душиСJЪIМ И IIOTKaMИ З ПСЛЬСИI I З 

и л имона . В 2000 r"оду Uп i bгoLre 

включила в ассортимент пше11ичное 

пи во с крсгюсrъю Tr·iple, r r азвав его 

Don Ос Dicll в чссгь корабля, 

11 а котором в 1608 r ·оду корот, Фра 11ции 

отправил 13 J<a r i Э/ \Y ИCCЛ C/ \O IJa'I'CJII,CKyiO 

экспе/\Ицию. Это великолспr ю бла r·оухающее 

пряное пи во. 
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470 UNIBROUE MAUDITE 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Провинция Квебек. Канада 

~ СОРТ Крепкий пряный эль в бельгийском стиле 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 8.0% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1G-13°C 

в/\Охновлен нос бельгийским крепким золотым элем Dllvel 

(см. сгр. 151) и его многоч исленными имитациями, это 

/ \ОЗревающее в бу1ъ1лке пи во тоже получило •ч ертовское ·> назван ие 

на французском языке (maudite). 

Пи во производится на пивоварне 

Unibrolle в при 1 ·ороде Монреаля 

Шамбли. Э'l ·икс, ·ка иллюсгрирует 

квебексю1й сюжет 1890 года 

Он ре Бограна - вариацию 

'"'тему леге , щар1юrо Фаусrа 

О СГра IIСГВИЯХ П рОЮIЯТЬIХ. 

UnibrOLie M;шclite (•Унибру 

Модит•) - более тем ная 

и 1 1Терпретация сорта: 

это фруктовое, п рш-юе 

(noмcp<llll\eвaя цедра , 

кориа ндр, перец') и сухое 

пиво. Его ВСJIИI<олсш1ые 

вкус и аромат прекрасно 

сочетаются с сырым салатом 

crl!clitcs или обжаренным перцем. 



UNIBROUE 
QuELQUE СноsЕ 
~ МЕСТО ПРО ИСХОЖДЕНИЯ Провинция Квебек. Канада 

~ СОРТ Пряное вишневое nиво 

® СОДЕРЖАНИ Е АЛКОГОЛЯ 8.0% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 70°С 

э' IУ OЧC I I b ДСЯТСЛ ЬIIУЮ квебе J<СКуЮ ГI И ВОВЗр1 1 10 11 ::1 I I З Ч liJIЬI IOM 

эта пе консуmil·ировали спе i \ИЗЛИСIЪI белы·и йс 1юй 

ком н аш1 и , владеющей пи воварней Liefmans. Uпibroue варит 

I IССКОЛЬКО ДСЙСI 'ВИТСJ I ЫIО UЫДаЮIЦИХСЯ наПИТКОВ, ОДИ I I ИЗ 

которых - пре/ \СI'авляем ы й в насгоящи й момент. 1-i efma пs 

GIOI1kriek и Q L1elque Chose (•l<эл ы<ё Шоз•) п рактически 

оди н:1ковы в своей основе, но I ЮСледнее смешивасгся 

с более светлым и креп ким пивом , и е 1·о сложная СОЛО/ \ОВая 

специфи каци я в ключает не котор 1, 1 е 

сорта солода /.V IЯ виски . Поэтому 

пи во получается крепче, 110 кажется 

более ле 1·ким , фруктовым 

и кисловатым. 

Что-то дf;yzoe . .. 
«Это вино, 1шво или rопо-то 

другое?», - задаютел люди вопросо.м . 

« Что-то другое! Деiiствите.лыю, 

что-то! »,- отвеrтет пивовар. 
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472 UNIONS BRAU HELL 
® МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Мюнхен . Верхняя Бавария. Германия 

~ СОРТ Helles Lager {светлый лarepl 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4.7% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 

одна из самых маленьких и н а иболее интере 111•1 

nи воварен Мюнхена - Uпioпs, расnоложенн :ш 

в симпатич ном n ригороде Хайденхаузен на ЭйншТ('( \11 

штрассе. Ко 1·да-то она была болы11 е и nредставmu 1а 

собой союз четырех nи воварен . Та ин карнация 

завершилась в 1 920-х годах слия нием с Lбweпbгiiu. 

В 1991 году в бывших помещениях Uпioпs внов 1, 

открылась пи вная с nи1ю 

р;=-==---..----,. варней. Главный nродук1 

ком п ании - Helles (свстJIIн 1 

слад 1<ое, солодовое, ле 1 · 1щ 

пьющееся и слегка 

маслянисi'Qе, разливаем<>\ 

из осмоленных дубовых 

бочек пиво. Используемщ 

в производс1·ве Unions 81 :111 

Hell (•Унионс Брой Xem,+) 

я ч ме1-н, и хмель выращин: 111111 11 

с применением эколОI'И Ч('I 1 11 

чиСIЪlХ технологий . Бар­

п ивоварня предлагает та 1 ,, 

пи во Lбweпbrau. 

Девствеиио-ц.истый иа11ито~ r 

Чuanonty пива отражает 

на этикетке образ, воз.мож но 

и торжествующей, но стрщщн 

двуполой фигуры . 



UsнERS AuтuмN FRENZY 
® МЕСТО ПРОИСХОЖДЕН ИЯ Заnадная Англия, Великобритания 

6 СОРТ Rye Ale !ржаной эль! 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4.0% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 10- l3°C 

Ushers одной из п ервых среди а 11гли йских пивоварен 

выпус• ·ила осеннее пиво. I(CI'<IТИ , у нее ес1ъ фирменные 

11 а питки для каждого uреме 1 1 и •·ода. Ко • да 1 1ачинают опадать 

лиСJЪЯ , обратите внимание 

11 а ПОЯ UJIЯЮ!Цееся В ЭТОТ 

момент Usheгs Autшnп 

l' renzy (<·Ашерс Отем 

Фре11зи •) - ПИВО 

в красках осе••и , сухое, 

придающее силы. 

И своим цветом , 

и м5н·ким , ореховым , 

пряным вкусом оно 

обяза но использованию 

ржи - зер11 а , которое 

ра н1> 111 е применяли только 

пивова ры стран Балтии 

и России. Осгается 

н адея·,ъся, что эти 

превосходные 11 а п итки 

переЖУшуг нынеш нее 

до•юлы ю шаткое положение 

ком 11 а н ии Usi1CI'S. 
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474 USHERS VINTAGE TAWNY ALE 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Западная Англия, Великобритания 

~ СОРТ Ale (эль) 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 6.2% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1 0-1 3°С 

пино датирустся годом сбора уро 

ЖЗЯ ЯЧМСI IЯ И ХМСЛЯ , а НЗ KQ I II р 

ЭТИК<.:ТК<.: yкa:Ja ii Ы ИСI IОЛЬЗУСМЫС COf' l 1 

и соособы соложс11ия . Ushers Vini .IHI 

Таwпу Ale (•Amcpc Винтидж Т011 11 :· >11 1 1 

ОТIIОСится к разряду 11аnитков, к TOJ!Ioll 

подают с едой. Привлскательная P<' 'll 

еф11ая бутылк;о, досгойно oтneч<O ' I ; illll .l•l 

этикетка с од11 им из слов- Ta\vny 

(темно-же;пый), RL1by (рубиновыi1) 11 111 

Wl1ite (белый),- 110/\Ч еркиваютто l 111.11 1 

что пи во, подоб11о ви11у, может б 1 , 1 11 · 

укра 1 1.1 е 11 ием обсдсннО I"О стола. Т;1\\ 111 

облад;оет фруктовым, чуrъ дым11ым 

ароматом ; л еп<ой кремовой тeKCI )'J)IIII 

ореХОВЫМ, ЗеМЛЯIIЫМ , СОЛОДОВЫМ 111()1 1 • 1 

И маСЛЯI I ИСI'ОЙ , /\}'IIIИ CI'OЙ СухОСГЬIО 

(бла годаря хмелю FL1ggles) в пocлC I II•)I 1111 

RL1by- нем ного более сладкое и фр) 1 "•1 • 

(солод Viеппа и хмель Styri aп). \VhiiL' 

свежий, сухой, оч ень светлый зол то 11 • 11 

с заметным Ц13С"Точным ароматом , 110 11' н 

11 11 гера11ь. 

Офшрtаит .. . пивиую Kll/Jiff\' 

J-la котпр:>тикетк:е рекО.А t /'1111, 

nшnь \'Qhite с ппu.щей, 
Ruby- с красны.<< .мясом. 

а Ташпу - с английски.ми t ыf''''"' 



VELTINS 
\ej МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Северный Рейн-Вестфалия. Германия 

5 СОРТ Pilsner (nльзеньское) 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4.8% об 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9"С 
-----------------------

. 7},.,щ/пиli"/йtп 
..vi'/Z'tf24 

s 

люди, прожи uаЮII\И С 

В 60JII,JIIИX I'OpOIOIX 

11 а реках РСЙ I 1 И Рур, JII06ЯT 

CO IJCpiШI' JЪ I I pO I YЛ KИ llCIIIKOM, 

JJa Ве!ЮСИ ПС/ \С И ПО/\ 

П ~!руСОМ 13 рЗСI ЮЛОЖСII I IЫЙ 

BOCI'OЧ I ICC ХОJJМ ИСГО-

ОЗСр ! Ii>IЙ округ ЗаусрiШ 1/ \. 

ДЛЯ II З I~HИ , 0ЗЗ60ЧС 11110Й 

проблемам и окружающей 

среды, свежий воздух 

и ч исt·ая вода Э'I'O I'O края -1 прекраСI JaJJ ВОЗМОЖI IOCIЪ 
уюлить жажду. В резут;гате 

IICKOTOpЫC JJ а ПИТКИ MCCI'I IЫX 

пи воваров, 1 t a iii CД III иe своих 

Пpи вepЖe iii\C IJ, I IOJJ)"IИJJ И II!ИpOKOe 

~ii!J!jjj;' pacпpocгp~ IIC II иe. Среди этих 
сч :t сt ·л нвчиков - и семей 11ая пи вовар11я 

Veltiпs из Mc t iiC/\C - Гpeвet ll t tтaй t 1. 

Ее IIJJbЗC I It,cкoe Veltiпs (• Велти t t с•) имеет 

траuЯ IIОЙ xap<IKTCp CBeЖCCKOII.I C I 11 101'0 

CeJJ a, ' I 'j)CI/ \И I \И O I I I IЫЙ / \JISI Jl eMeЦ I<ИX 

1ш·еров. Это ст.t; \кова·, ·ое плот t юе пиво 

с элe t<I I ITI юй хмелевой I'Оречью 

IJ 1 IOCJ I CBKYCИИ. 
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476 VERHAEGHE 
DucнESSE DE BouRGOGNE 

\i:J МЕСТО ПРОИ СХОЖДЕНИЯ Заnадная Фландрия. Бельгия 

6 СОРТ Фламандское красное/коричневое 
® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 6,2% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9- 1 3°С 

семья Всрхахс (Vel'l1acgl1c) из Вихтс (рядом с t<ортрсйком , Бельпш ) 

занималась п ивоварением с XVI века. Сlrачала это была nивова рrrн 

в фермерском cl1ateau. На r r ь11reш r r eм месrе orra сущеспJуС1· с 1880 r· н; r 

и располаr·;rсг дюжиной 

Сохранивш ихея с тоr·о временн 

дубовых емкосr ·ей , используем r . r 

для созрева 11 ия трех марок rm в.r 

красноватоi'О •craporo 

коричневого• сладко-кислот 

месr · r юго сорта. Самый кpc!!!( l!ll 

и бо r<rты й напиток этой сср1111 

Dtrcl1esse de Bouгgogпe (<•ДЮIIIL'< 

де Бургон r, •) - обладает интерt'< 111.1 1 

сочсr <r 1 1 ием шоколадных и крсмо111.1 

II OTOK С ДОЛГОЙ сухой КИСЛИНКОЙ 

пассифлоры. Говорят, пиво зресr в cpCI\III'M 

12 меся цев. Е 1 ·о название напоми насr о днях, 1<о1 1.1 

Фла11дрией правил Карл Смелый , 1 ·ерцог 

Бурrуrщский. Пи 1ю сла вит герцогиню Марию 

Бурrу1щскую ( 14 57- 1482), союзника фламаrщ <(()1" 

1 1 арода. 



VERHAEGHE ЕснтЕ l(RIEK 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Заnадная Фландрия. Бельгия 

~ СОРТ Kriek (крик! 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 6,8% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9--lЗ' С 
------------------------------

Echte в переводе с голландского 

означает • r rастоя r.цн й• . Дня приго­

тоВJrення Verl1aeghe Ecl1tc Кrick 

(• Верхахе Эхте Крик•>) испол ьзуют 

настоящую вишню, а н е сок или 

экстракт. Ее привозят из Сен -Трудена , 

что в белы-н йском Лимбур r-е. Это 

одн а из несколышх марок пива 

kriek, производимых не нз пива 

lambic. Базовым пивом яВJrяется 

Vichrenaar (см. сгр. 478). Echte Kriek 

обладает а роматом виш невого 

ЛИКера , МЯГКИМ ВК)'СОМ С O'ITeHKOM 

ва нили и дуба , а позже поднимается 

волной металл ически й n ри вкус 

пассифлоры с некоторой кисл инкой . 
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478 VERHAEGHE VICHTENAAR 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕН ИЯ Западная Фландрия , Бельгия 

6 СОРТ Фламандское красное/коричневое 
® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5,1% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9- 1 3°С 

этим п ивом семья 11и воваров Verl1aegl1e (Верхахе) оказывает 

уваже11и е своим землякам : юрод 11 азываето1 Vichte (Вихте), а <.:10 

житель - Vich temш· (Вихтенаар) . Хотя I 'Ородок их оч ен ь маленью 1 i 1 , 

Верхахе всеми силам и Сl'араются 

ПОДЧСрК1 1УIЪ e i 'O COCe[(CI'BO С ГОр / \ОМ 

Тю·ем , месюм рождения 

св. Ар 1 Юli!,J\a , I Ю I<ровителя бeJ I ЬI 'IIil 

ских пи вова ров. Основной прон 1' 1 

ПИ ВО I!ЗрН И - 1<рЗС!IОВЗТЫЙ <•CГЗJ) I >III 

коричневый ' в мес1ном сгиле - О/ \1111 

из более сладких образцов, но 611 .1 11 

ЮЩИЙ ЖИВЫМ И СЛОИСIЪI М ВкуСОМ , 

с O'ITC JJ К::Iми ма;~сры , ва нили, дуба , 

железа и кисли 11 кой свежего ябJIO I<. t 

Ровесиик века? 

На вepxue(i :>тикетке изобраЖ('II 

oдurююtii деревяиl-IЫй бочонок. 

На само.м деле пивоварня pacn(J/1 11 •'• 1' щ 
большtu..tи вертикалыtыми бo•tA.'tl 1111 

еАасосmыо om 250 до 6000 zeкmo 
литров . Они иаходятся в здаuщl\ , 

которым уже более 1 00 лет . 



VICTORY PRIMA PILS 
\eJ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕН ИЯ Северо-восток США 

6 СОРТ Pi lsner lnnьзеньское) 

@ СОДЕРЖАНИЕ АЛКО ГОЛЯ 5.4% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕН ИЯ g•c 

стилизова 1111 Ое изображе11 и е хмеля " " 

эти кетке всСI,м а кс 1 ·ати. Это I IСйспз итсm,-

1 ю очс11 ь хмелевой Pils11e1· с ду1 IO IJC II и eм •свс­

же i 'О морс ко го воздуха• и похожи м 1 1 а дрок 

ароматом благодарн хмелю Sa:1z, вкус кото­

ро 1 ·о я вci ' IJC IIIIO чувс1 ·вус-1 ·ся ""языке. Вес это 

ПрОИСХОДИТ 11 <1 фOIIC II СЯрКОГО COЛOI\OBO I 'O 

вкуса И ПЛОТIIОГО, горы<О I 'О 1 ЮСJiеВI<усия . 

Пиводважды охмеляется ЧCIII CКiiM хмелем 

Saaz и оди11 раз Nort11C ГI1 В 1·еwег из l't:рма11ии . 

Е го вы 11 ускает бар- п ивовар1ш Victo1y, OCIIO­

вa !l!laя 13 1 995- 1 996 1 '01\ЗХ вДayiiИIII. I 'ay!IC 

(штат ll с 11сил ьва 11и я) , 1 ·ороде, который когда-

то был удале 1 11 1 ы м от моря курортом , а тсп ср 1, 

ВХО/IИТ в ч исло II PИ I 'OP0/10 13 Филадет,фии . 

П ивовар11л размещас-1 ·ся в зщ11 1 и и бы 13111С Й 

пс 1<а р 11 и Peppe1·ictgc J'а п11 . Од11 им из иС I 'ОЧIIи ков 

вдох 1 Ю ВС11ин 1\ЛЯ это 1 ·о алл итсри рующе 1 ·о Victo1y 

Pгima Pils (• В и ктэри П раймс Пило) послужил 

Г1рС ВОСХОД110 OXMCЛCII II ЫЙ 06разе11 II ИIJ0 1Jap11И 

Vogelb1·aL1 и з Ка рлсруэ (П::рма 11ия). 

Pacz(вem Пеисильваиии 

UJ mam Уилья.ма Пemta (основатель 

Пеисил ьватш. - При.м. ред.) был когда-то 

цеитро.м ие.мецко-а..мерикаиского 

пивоваретт. Теперь, и.мея .микропивовар1-1и, 

производящие одтt из лучших лагеров 

в США . 0 11 претендует на то, чтобы 

стать u.м вновь. 



480 VIcтoRY Sт. VIcтoRious 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Северо-восток США 

~ С ОРТ Двойной бок 

СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 7,4% об. 

ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ g•c 

не менее семи немецких сортов СОЛО/\й 

и ч етырех сортов хмеля использова 1 10 

IVIЯ приготовле 11 ия этого ;1роматного, 

кремово,·о, сложною пива двойного бок, 

послевкусие которого на пом инает вкуСI " 1i1 

портвейн. V icюry St. Victorious (•Виктзри 

Сент-Ви кториес->) п роизводит паб­

пивоварня Victory вДа)'I·IИ I- I 'ауне (штат 

Пенсильвания). Основател и пивоварни 

встретил ись в школьном автобусе, когда 11м 

было по десять лет. Почему Vicюry (победа)' 

<- Располагаясь рядом с Филадельфией, мы 

хотели назвать нашу пи воварню Liber ry 

(свобода), но это назван ие было уже занято. 

Затем еще одн а пивоварня опередила нас 

с именем lndependeпce (независимость). Тогда 

мы решил и , что открытие малой nивоварни - уж • 

само по себе победа•. 

Прицудливые этикетки ... 
. . . часто используются для очень кpem<:OlO 

пива, но этот напиток предлагает нечто 

большее, чем бесс.мыслениую силу. 

Сложность и изыскатюсrпь делают ezo 
одflой из лучишх .марок бок в A-o.tepuкe. 



VIEUX TEMPS 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Провинция Фра>щузский/Фламандский Брабшп, Бельгия 

~ СОРТ Бельги йск и й эль 

(§) СОДЕРЖАНИЕ АЛ КОГОЛЯ 5,0% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1Q-13°C 

название IIИBa, 11ереВО/\ИМОС K<I K 

~Cil!pЫC BpCM CIIll ·>, II ЗГIOM И IIdCT 

0 IC.lii )'ВIIICM В 11 p 0 111JIOC, 110 I~ОрЯЧО 

ЛЮбИМОМ ДОЗреШ! ЮII\СМ В буiЪIЛКе 

эле из фр<Н1 1<Оговоря11\СЙ части 

Браб;11 1Та в Бельгии . Ори ! 'И I I ал 

был ПрОС I 'Ь I М ЭJ ICM , 11 0СИ13 111И М 

имн шшоварни Mo nt St GLiibert 

IJ OДIIOИMeiiiiOM I'OPO/[C. I{OГ,I\a 

в 1935 1'01\У пивовар 11я 11а чала 

СВОЙ ЭЛЬ фиЛН!'рО В4ПЪ, lldЗBa-

1-!ИC Vieш< Temps (• Вью Там •>) 

явилось попытко i:r п одтвер-

1\ИТЬ тради1 \И Ю. После TOI'O 

ка к в 1 990-х годах 11ивоварня 

за 1<рылась, производ I'BO было 

11сренсссно в близлсжа lltИЙ Лёвен 

1ю Флама 1 щском Браба 1 1Те. Несмотря 

" " 11 среезд, V ieнx Temps ос1·астся самым 

извес1 ·ным в БСJ1ы ·ии •фра 11 коговор1111 \ИМ •> 

элем . Ем у 11рисущ нв11ЫЙ фруктово-сл ивовый 

характер с привкусом 111е рбета и O'ITCIШOM 

а роматного дыма. В ПOCJICДIIиe I 'Оды аромат 

И ВКУС IIИ Ba CI(IJI И I-I CMIIOГO МЯI'ЧС. 



482 WADI BRAU LADY HANF 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Швейцария 

~ СОРТ Белое/пшеничное с коноплей 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4,8% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9-12°С 
---------------------------------

Hal1f - по-немецки <· конопm1 •. 

Мода н а ее испот,зование 

в пиве зародилась в 1996 году в nи BI I oi • 

Веденсвиля , IIС!Юдалеку от Цюриха 

в Ш вейцарии. Позже появилосьтак t ' 

nиво, ка к СаппаЬiа и 'Пип в ГерманИ!I , 

Gгееп lеа f в Британии, Н етреп Ale в ' 1111\ 

Есть несколы<о методов использовШ II IН 

IIСНарКОТИЧССКИХ CCMЯII , ГIОЧС I< И ЛИ 1'1>(' 11 

•<онопли. Посколькутакой ингредие1rт 

может бы'IЪ поводом для громких rазетнi.I 

за r·оловков, пивовары быстро расстави1 111 

точки над i: конопля и хмель относятся 

к одному семейству расr·ен ий. Wadi BraLI 1-H I) 

Hanf (•Вэди Б рой Лейди Ханф·>) обладает 

ароматом цветов апельсиiJ а , чисгым, слад1<0 

вата-солодовым, ореховым вкусом с легким 

О'Iтенком ке;1ра , приобретаемым благодаря 

Л ИСIЪЯМ КО I IОПЛ И . ПредС1'а13Ле 1 111ЬIЙ ЗДеСЬ ЭКЗL'М 

пляр основан н а ПIJ J енич lt Ом пиве, но нем н 10 

JI CI 'Ч C ПО KO I I CИCI'CI IIIИИ И слабее ПО СОДержа ­

II И Ю aJl KO J 'OJJЯ , к тому же имеет более цветоч ­

ный вкус. Пос1 ·росн нос на этом мнение о том, 

что напиток, скорее, женский , в некоторых 

сt ·ранах может быть воспринято как вы пад 



WADWORTH 6Х 
\ёJ МЕСТО ПРО ИСХОЖДЕНИЯ Западная Англия. Великобритан ия 

6 СОРТ Bitter Ale \ горький эль! 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4.3% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМП ЕРАТУРА ПОТР ЕБЛЕНИЯ 1 0-l З"С 

привсрженцы тради r (И Й, пи rювары Wadwort11 из города Дивайзис 

(графстоо Уилтшир) до сих 11 0р используют открытый медный 

J(OT C/1, а П ИВО П0C1'di3JI Я IOT 13 M CCJ'I II.JIC бары D дубОIЗЫ Х бочках. 

Классическое зда ние пи оовар11 и в форме баш 11и было посrрое11о о 1885 

r·o;1y, хотя сохра r r ил ис r, и более сrарые 

помещения , дати руем ые по кра йней 

мере 1 830-м и r 'OI\<IMИ . \XIaclwoгt 11 бХ 

(•УодвёртСи r<сЭкс·>)- шшосумере11 -

11ы м содержанием <rm<o r ·oля , 110 бога­

тое по хара r<теру и те ксrурс: дубовы й 

аромаТ С O'ITC II IOIM И KO I I bli KЗ , СОЛОДО­

ВЫЙ вкус с нотками орехов и подрумя -

11ен 11ого хлеб<r , а в послевкуси и -

соч 11ая , кисловатая сухосrъ. Среди 

других п родукто r; пи воварни 

Wactwoгt\1 - шшо Olcl Тiтег 

(см. c rp. 484) и l'a пne r·'s Glory. 

В cepCf(иr r e се r r тя бря , сразу же 

после сбора урожая , зелс r r ы й хмет, 

отправляют 11 а приr·о·r·овле r-r и е 

<·бЫСI 'рОГО•> CeЗOIIII O I 'O П И В~I . 

Шестерка. кa lfecmвa? 

В те вре.А1ена~ когда буквоt'i «Х» или, 

вo:u-toжuo, крестиком обозпочали 

крепость иапитка, это 111180 должно 

было быть крепче . 
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484 WADWORTH 0LD TIMER 
li:J МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Западная Англия. Великобритания 

6 СОРТ Old Ale (старый эль! 

@ СОДЕРЖАН ИЕ АЛКОГОЛЯ 6.0% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1 0-13°С 

КЛаССНЧССК<IЯ aJ II 'ШJЙCKaЯ 1 \epeвe J J CKШI I JИBO B:!pi!Я В ДиваЙЗ II l' 

(графство УилТII !Ир) в;1рит 1\B:J J Jива в сп·JЛС Old AJe. Одно н : 1 

JJH X - I' <JJ'n1CJ''S G loгy JJ CJ'>JJJC 111 ild с ПO JJ ЫJJJC J J JI I>IM содержанием 

;JJJJ<O J 'OЛЯ (4 ,5% об.), МОЖНО 

CЧ I I'I(I ' IЪ, CII CI ~Иallb i-1 0 

пpeДJJaЗ JI <IЧeJ 10 ДJIЯ 

пасмур 1 юго лета. Оно 

солодовое и сладковатое, 

но ощущается также cyxol1 

хмель. WadwoJ·th Olcl Timc1 

(•Уодвёрт Олд Таймер•) 

более кремовое пиво, 

со свежей , ванильно­

ореховой СОЛОДОВОСIЪJО, 

которое хорошо 

возбуждает 

и удовлс1 ·воряет aпneTJJJ 

ВЗИМ II ЮЮ ПОру. 

Вари.м 110 старнпк.е 

0 /d Timer- это са.ма 
mpaдut(UЛ, проявллющалсл 

практически на каждо.м 

urazy производства. 



WALNUT 
BIG HORN BITTER 

\i:J МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Юго-запад США 

6 СОРТ Englisl1 Bitteг (ангпийский биперl 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5,2% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1 0-13°С 

KOI'j\<1 ПpCДCI 'aBIITCJII I ПO I<OЛCIIIOI 

Вунстока (лCI'CII/\:Ipllыii рО1<­

фссl·иват, 1969 I 'Ода . - 1/fJIШ. ред.) 

хотели расслабиться , 0 1111 от11р3 11!1ЯЛИС1, 

в )'l lивсрСIП'СТСI<НЙ I'OPOI\ Бoyii/\Cp в 1 ·орах 

111т:1та l<олорадо. В 1 960-х были свои 

заботы, а в KOIII\C 1 970-х прсз11дс11т l<артер 

отме1 111л Фсдсраль11ый зак011 о запрете 

ДОМа1111 1СI 'О ПИВОваре1 1 ИЯ . В 198 1 1'0/IY 

в Боулдсрс была OCIIOIOIIa Амсрика 11ская 

<ICCOI \11аi\ИЯ /\OMЗIUIIC I 'O ГII-IIJOBapCIIИЯ , 

11 В 1990 I'ОД)' З/\ССь, 113 УОЛ IIЗТ (\XIainLil) 

СГрИТ, ПОЯ IJIIЛСЯ перВЫЙ бар С COбCI'IJeiiiiOЙ 

пивовар11сй. Бар расrю1юже11 в сr:1ром , 

11 ачала ХХ BCI<a, зда11ии бaлOЧ IIOI'I 

I<OIICГp)'I0\1111 , I'JIC р3 111,111С 113ХОДИЛСЯ СКЛад 

caiiTCXIIИIOI . П1шо nродастся и в бу1ъrлках. 

Big 1-10 1"11 (• 13111' Хор11•) - б1·1 '1·1·ср C TII ПИЧIIO 

а 1 II'Л ИЙСКИМ ВК)'СОМ. Пиво OCBCЖaiOII\CC, 

с леп<о тскс1урнрова 1 11 101"1 солодовос1ЪЮ, 

умере1111ыми, чистыми фруктовыми тонами, 

обволаю·IIJЗЮII\СС весьма а 1 11 1 етитrюй хмелевой 

1 ·орсчыо в поо1свкусии . 
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486 WARTECK ALT 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Швейцария 

~ СОРТ Altbier !старое nиво ! 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4.7% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 

иllтерес к AJtЬier пр б)l\1111 

у директора пивовар1111 

\'(fa rreck его жена , ypoжell ~<.l 

НююiС I'О Рейна. Имея 'Г:I КIIt 

<•корни ·>, в конце 1970-х 1'01\<>11 

эта пи воварня в Базеле 

(Ш вей цария) выпустил:! t 111 >11 

собстве1111Ый AJtЬier. П11 11о 

Waпeck Alt (• Вартек Alнil • ) 

имеет солодовый аромат, 

ПО ! I а чалу Jtei'KИЙ иpиCKOIIIolll 

привкус, развивающий н 

в коричную пряность 

и бла 1'оуха 1 щие фрукт0111<11 

тона, урtшновешен.ны JJ(.' It 1111 

хмелевой сухостью. Koм ll .tlllll 

Waгteck была приобре- 1 '('11,1 

мест11ым конкурентом, 1111 "" 

сей ч ас пиво производ11'1 

пи воварня Fe ldschlбs Cil\' 11 

расположенная в зда 11 1111 , 

похожем на кaфeдpaлnlll •lll 

собор. 



WEIHENSTEPHANER 
HEFE WEISSBIER 

® МЕСТО ПРОИСХОЖДЕН ИЯ Верхняя Бавария , 
Германия 

6 СОРТ Hefe Wei sse/Wei zeп !дрожжевое 
белое/пшеничное! 

® СОДЕРЖАН И Е АЛКОГОЛЯ 5.4% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМП ЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9-12•С 

самая с• ·арая в м и ре, 1<ак принято сч и­

тап>, пи во13арня находится в монасты ­

ре Вайенштефа н (св. Стефан) н а сююне 

холма рндом с Фрайз и•• гом (к северО- !ЮСI'О­

ку от Мюнхен а) . В 725 •·оду мон ахи-бенедик-

ти нцы ос • ювали на холме общину, 

а к 768-му uыращив;u1и здесь хмель. П ервое 

упом инание о пи воваре11 и и в этом месге 

ОТНОСИТСЯ К 1040 году. МО1·1 3С!Ъ! рЬ paзpy­

IJJ 3ЛCII вой нам и в Х и XVll веках, был закрыт 

Н а полеоном , а затем приобретен баварс кой 

королевской семье й. Сей с1ас ня вляс•п• 

coбcпJe iii iOCIЪIO •·осуда рста. Совреме • шан 

коммер,•ескал пив варнл и п и вной ресrоран 

зан имают час 1ъ бывших MO I IdCI 'ЫPCKиx посг­

роек. Кроме того, здесь расположены сам ы й 

извес•·н ый в м ире уни верситетский факультет 

п ивоваре11ил и коллекция штаммов дрожжей . 

П ивоварня прои з водит около десятка марок 

ла •·еров и П 1.1.1 еничного пи ва , но особен~ю 

сл ;шится последним. Weihenstephaner l-lefe 

Weis bier (<· Вайенштефанер Хефе Ва йс­

сбир ·>) - н а иболее п ря ное пи восуююном 

В CI'OpOHY фруКТОВЫХ 01"ГеН КОВ. 
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488 WEIHENSTEPHANER 
HEFEWEISSBIER DUNKEL 

\i'3 МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Верхняя Бавария. 

Германия 

5 СОРТ Темное пшеничное nиво 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5.3% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9 1/ 1 

эта тсм 11 ая версия Weihenstcpll.ttHI 

llefc \'ile issЬie t· (см. стр. 487) 

Об!1<1Дает 1 1 е СI'ОЛЬ Я IJ I IЫM дрОЖЖеВI,Щ 

вкусом , как ею светл ый собрат. 

Дрожжевые 1 10ткн завершаются бoJ t ., 

' ' '' ' юристым характером темных орн11 

солода.Доми 11ируют вкус и аромат com•tl 

11 3 ПОМИ1 1 3ЮЩС I'О ЮlС II ОВЫЙ СИрОП) ЧТО 

прекрасt 10 сочсr·асt·ся с фруктовым11 

O'JTCIIKai\111 , ТИ II ИЧIIЫМИ ДНЯ ПИВЗ 

We il1 eпs tepl1aп . Вдаt 11 10м cлyчae фpyК'Itllll.llt 

хара1<тер ll a пoм JI I J ~lCT ба 11а н с намеком 

11 а ябло 1<0 (и вес это благодаря воде, COJIII,'I\ 

хмелю н дро>~окам, nоскольку ни сир011 , 

IIИ фрукты IIСДОбаВJIЯЮТСЯ). Пиво 

Weil1enstep l1aпc t· 1-i cfcwe issЬier Dш1ke l 

(•Baйclltttтeфa ~tepXeфeвaйccбиp Дyll l\t'll• r 

вел иt<олепt 10 сочетается со о1адким 11 

бли 11ч иками. Сре/tИ тем ных марок 111111<11 IJ•Ii 1 

легкий по ко11сисt ·ен ции, но кремоно '1 • 1 1 

лагер под назва 11ием Ехрогt Dllпk<:l 



WEIHENSTEPHANER 
l(RISTALL WEISSBIER 

~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Верхняя Бавария. Германия 

6 СОРТ Kristall Weisse/Weizen !фильтрованное 
белое/nшеничное} 

@ СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5.4% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9- l 2°C 

фруктовые IIOTKII характер11ы 

/VIII ЛЮ601'0 ПIIICII IIЧIIOГO ПИВа, 

110 OC06CIII IO ЭТО ОТI ЮСИТСЯ К Продукгам 

\XIcil1cпstcpl1a п , 11 часп юсt·и t< прсдсга в­

ляемо!'t здеСJ, светлой ф11лоt·рова11 110й 

версии . Хотя пиво \XIcil1cпst cpl1aпct· Kгisrall 

\XIeissЬicг ( <· Bail c t ""тсфа t tер Крисt·ал 

Вайссбир·>) по тексtуре доволь11о Jtet't<Oe, 

0 1 ю обла;tает всем богатспюм 11 свежесгью 

аромаТЗ И COЧIIO I 'O вкуса. 6a JIЗ I IOBЫC IIOTKИ, 

ПIJИCYII~ИC J\·\110 \'HM 11\ IICI I И ЧI I ЫM COIJT~IM, 

в да1 11 юм случ:1е 1t рнобрет:11от троп н ческую 

силу с о·tте11 ками ма 11t ·о, которые t юдчеркнуr'Ы 

1.11трихами чер11ой cмopO/!IIII Ы . Эти ocoбcii ­

I IOCПI 06ЯЗll ll bl СВОИМ ПОЯВЛСIIНСМ J 'JI ::IUI IЫM 

обр;tзом фнрме"''ым I!PQ)IOI<aм . П11 во t ·ll ·pиct·oe, 

OCBeЖ<IIOILtee. Другие ЗОЛОТЫе СОрта IJIOI IOЧЗIOT 

пнво в стнле Pilsпe t· и ЦВС'I'ОЧ I I ЫЙ золотой лаt·ер 

\Xfei l1e11SlCpl1al1 гigi пa l, 11ечто CpCДI ICC между 

сортами Ехрог1 и баварским l lell. 
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490 WELTENBURGER KLOSTER 
BAROCK-DUNKEL 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Верхняя Бавария. Германия 

~ СОРТ Мюнхенский темный лаrер 

@ СОДЕРЖАН ИЕ АЛКОГОЛЯ 4.5% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА П ОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 

это СI 'ЩJСЙший в мире мoнaCJЪIJ)I• 

с J\ейс1·вующей пивоварней. 

Он суtцес1·вует с Vll века, хотя перш 11 

упом и н t1нис о пивоварении OTII Clll t 11 

Л И IJ.IЬ К J050 ГОДу, чуrь ПОЗЖ ' , 

чем в Вайенштефане 

(см. с1р. 487- 489). Вельтсн '} 1'' 
расположен на Дунае рЯ/\ОМ 

с l<ел ьхаймом, к северу т М н 111 

н:1 . В XVl l l веке активно во: 11111 111 

лись здания в сrиле бapOI<II! ' · 

которые заслужили вы Ol•) н • 

оцен ку даже таких cдepЖ.IJJIII> 

критиков, как совремсн 111о111 

художник Джеф Куне. \XIt• !цJJI •III 

КJosteг Ba 1·ock-Dunkel • ilt""'" 11 

бурr·ер lvюcrep Барок-Ду11 м 11. 1 

хорошо пьющееся темнос 11111 11> 

с л егкой консисгенцией и п р ''•1'·'' 111 

солодовым характером , нaпoмiiJJ .IIJJIIIII 

о печс11 ье и крекерах. Послевку(l 11 

с привкусом подрумяненного xm·t 1.1 

дымка и жареного солода. П р 11 M>•lt '' 

ты ре есгь та верна и пи вн (, сц 

(в я н варе и феврале он за •<Р • · •• ) 



WELTENBURGER KLOSTER 
HEFE-WEISSBIER DUNKEL 

\i:J МЕСТО ПРОИСХОЖДЕН ИЯ Верхняя Бавария , Германия 

~ СОРТ Темное пшенич ное п иво 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5.1 % об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9-12°С 

Welte пbuгge r· Кloste r· 1-i c fe-We issЬieг 

D trпke l ( <· Вслы r ·е 11бур r·ер Клос r ·ер 

Хефе-Ва йссбир•) - вел и кол епн ый экзем ­

пля р TCM II O I'O ГIШC I IИ.Ч I IO I"O ПИВа С кремо­

ВОЙ , ка к у гогот,-моrоля 1 ПC J J J юй 111 ::1 n ко й ; 

п рян ым , IJЮr<оладн ы м ароматом ; ореховы м 

(м иl!дат,') , п ря 11ы м (а 11ис') вкусом и посл е­

вкусисм с о·rтен r<ом земля ной сухосп1 . Сама 

rю себе мо r r ас rъr рская 1 11<rювар11я н е может 

га ра нтир ва· rъ хорошс r··о пи ва , н о тот факт, 

ЧТО MO I I З IIICCП!Y п рисущ KO I ICepDaTИЗM , ГIOЛO-

ЖИ'J 'eJl J, J I O сказы васто-1 1 1 а пи воварС 1 J и и . Н а 10 1~е 

Бавари и ссrъ знаменитые монас rъr рские 

(Кios te 1") пи вовар 1 rи - в Аr щексе (под MЮi rxe-

1 юм) и Э·rтал с (рядом с Гармиш -П арте r l кирхе-

1 юм) , а таюкс менее извссгн ь1с- управлясм ыс 

МОII аХИНЯМ И В MaJ IЛC JX!tOpфe (рЯДОМ С MЮIIXC­

IIOM) и в Урсберге (рядом с Аугсбур 1 ·ом) . Н а се­

вере п рови ll l tии , н еNiл еко от Бишофсхайма, 

1 1 аходится п ивовар 1 1я Кloste rbra tlc re i K1·eнzberg. 

А п ивовар11ей M uппe 1·s taclt вл адеют мо 11 ахи -ав­

I)'СТи 1щы , хотя 011и и сда;1и ее в аре r щу сем 1,е 

пи воваров. Н екоторые бы вшие мон астырсю1е 

пи воварн и также ис пользуют слово Кloster . 

О;tн а из таких , п роизводящая вьщающееся 

пи во, р;1 сположе11 а в Бамберге. 
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492 WERNESGRUNER 
PILS LEGENDE 

~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Саксония, Германия 

6 СОРТ Pilsner (nnьзеньскоеl 

® СОДЕРЖАНИ Е АЛКОГОЛЯ 4,9% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМ ПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 

ЭТО I I ИBO - ДСЙСJ'Ш1ТеЛ Ы-I О ЛеГС 1 1Д:t , 

посколы<у в 1 '0/~Ы коммунистнчссю '''' 

режима сумело сохра нить свою 

O'I 'JII1Чt·IТCi t ьнyю чер· tу- выраженt rую 

горсч t,. Er·o производят в Вернесгрt щ·, 

к ю t у от Цви кау, ближе к Ауэрбаху. Пснн ,щ 

н t а п ка \'(lcгпesgгuпe t· Pils Legeпde 

(<· Всрнес t ·рюнер Пиле Лet ·e t·IДe•>) искрн 1< 11 

п узыры<ам и ; его букет, почти как у хннн 11.1 

С СуХОСТЫО ТО ! IИ КЗ ; ВКУС Очень ЧИСТЫ !\ 

а t юслсвкусис - с tюзбуждающей перчн нt "' 

l(ак CIOtЗa i !O 11 а Э' I 'ИКС' I 'КС1 << ПИВО СВСЖС<.: 

И 111рИСI 'Ое•> И ' l 'liK ЖC разжи r-ает а П П С'J'JII , 

как джи t t с то н иком. 

Старше, че.м легенда 

Пивавария была основана в 14 Jf, .'111)\ 

rtemыpe века до появления сорта l'tl " 1 



WESTMALLE DUBBEL 
\CJ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Провинция Антверпен. Бельгия 

6 СОРТ Аббатское lтрапписткое) двойное 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 6.5% об . 

i ИДЕАЛЬНАЯ Т ЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1 5-18°С 

в/\Среш те Вестмат те к северу от А тттвертт е т т а (Бс; т ы·и я ) тт аходится 

тp<II IIII· T CTCкoe аббатсто, пол 11 ое 11азва 1111 е которо т ·о - o tl'e Dа тле 

dc Sacrcd-Coeш. Мот т астътрт, был ост юва тт TJ 1794 !'Оду, а с 1836 т ·о; tа 

бр:ттыт - мо 11 ах н т!арнл и здесь 

IIИ IIO JV I Я Себя . 0 110 11 е 11 р0-

Д3UаЛОС I>Д0 1 870-х т ·одов, 

Т Ю 11 ! ЮТОМ ТОЛ Ы<О U ДCpCB­

IIe. Пн воваре11иебыло 

пocт ·a в.IIC II O 113 коммерчес­

кую OCII Oвy в 1920 году. 

Пнвов:т р т тя п роизводит 

Ю/\И I т;тр т ЮС• ПИ ВО ДIIЯ бр<ПЪСВ, 

которое изред ка мож11о приоб­

рссi·и в м н ру. Ее извеспюс, 

ПрСДСТ <ТВJI ЯСМОС 3/\ССЬ \XleStllla lie 

DLт bbe l (<· 1:\ест ·м;тллс Дуббет,•) - это 

ИЗЬIС 1~3 111 10 В КУС! ЮС, COЛOДO BO- II IOKOЛ ~ЩI IOC 

т т иво с о·ттетт ют м н ба т "" т а и пассифлорьт , 

ПjJOЯ !ii i ЯJO II[ИMИCЯ бл иже К сухому фi'I T IИTJJ Y. 

ll a ЭТИ КСТТ<С II :Т З JJ3 11 11 C / tepe JJ II И IJИII T eTCЯ В OДIIO 

слово, а тсрм и11 <·д тюl11 ЮС ·> - 113 фл3М3 11дском 

языке. 
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494 WESTMALLE TRIPEL 
~ МЕСТО ПРО ИСХОЖДЕНИЯ Провинция Антверnен, Бельгия 

6 СоРТ Аббатское !настоящее траnnисткоеl тройное 
@ СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 9.0% об. 

i ИДЕАЛ ЬНАЯ ТЕМП ЕРАТУРА П ОТРЕБЛЕНИЯ 1 4°С/10°С 

МОI I ЗСI 'Ырь в дсрсш 1 е Весгмалле ва рил тем н ые сорта пив: 1 

еще за 100 лет до '1'01'0, ка 1< после Второй мировой в йн1 . 1 

u ассортимент было д оба вле 1 ю это свспюе п н во. Золотые л а 1 t' l ".1 

с1 -::1 1 Ю IJил ис 1, все более 

популярным и в Белы·1111 , 

И НССКОЛ I,КО ПрОИЗВОДII 

ТСЛСЙ креПКИХ TeMIIЫX 

элей откликнул ись н а :~ 1) 

моду э ксп ериментам 11 

со светлым солодом . Bl, l( '\1 

кос содержа ние алкоголн , 

фруктовы й привкус др )Ю"' 11 

для эл н , а таюке солод и хмс 11, 

используемые для ла геро в 

P ilsпe r,- вес это вместе даст 

совершен но новы й сорт пива. 

\Vestmalle T1·ipel (• Весгмалле TpиiiJ I +) 

СI'ЗЛО классическим, ч асго копируемыl'-1 

ОбраЗЦОМ Ор3 11ЖСВО-ЗОЛОТИСТОГО ЦBC'I~ I , 

со СЛОЖIIЫМ , возбуждающим аппетит 

ароматом и вкусом.Свсжестыозапаха 11111111 

обнза 11о хмелю Saaz. Во вкусе травя1111 т 

шалфей 11ы е 1 ютки соч етаются с о·п·с1щ: 1 м11 

З ПеЛ ЬСИ I ЮВОЙ КОЖуры . И ЭТО ЛИШЬ I ICKOTI>PI·II 

его особе н 1 юсп< . 



WESTVLETEREN 8° (BLUE САР) 495 

\g МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Провинци я Западная Фландрия, Бельгия 

~ СОРТ Аббатское (настоящее трапписткоеl 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 8,0% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1 5- 1 8°С 

СЗМЫЙ МаЛС I !ЬКИЙ ИЗ ПЯТИ ' I 'P~IПIH1CTCKИX МОНЗСГЫрСЙ -

St Six ttrx - rr аходится в Веспзлстере r r е, r r С/ \ЗЛеко от города 

XMCJIЯ ПонсрИ 11 ГС И BOCII IIЫX 33X0p0 11C II HЙ В ОКрССТIIОСГЯХ 

Ипра. Буr'Ьlл ки с er·o пивом rrc имеют 

эти i<С'то к, но распознаются 

по цвеrу крышки. Пиво 

\'ilcstvle tc гcп 8" (• Весг­

влегерен 8"• ), с синей 

крышкой,- самое 

фруr~r ·овос, с о·rте rr кам и 

СЛИВОВОГО BИI I a ИЛИ бренди 

и ми ндальной сухосгыо 

в послевкуси и. Попробуйте 

er·o с r<аким -нибудь из сл ад­

ких мягких сыров. Пивоварня 

производит и более крепкое 

ГI И IЮ 12" (ЖСЛ'I ~LЯ крышка) , 

СЛЗ/\КИЙ карамел ыrый вкус кото­

рого хор01110 сочегаегся с десерт­

r r ыми блюдами . 



496 WESTVLETEREN BLOND 
\CJ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Провинция Западная Фландрия, Бельгия 

5 СОРТ Аббатское (настоящее трапписткоеl тройное 
® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5,8% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 14°С/10°С 

BKOIIцe 1 990-х 1 '0/ ~Ов в БСJiы-ии распрос 1р<11 1иласt, мода 11 а золотое 1111 110 

Во фp<ll IKO I'Oвop>ll l ~иx сгра 11 ах 0 11 0 час1 ·е ныю обоз 1 1<1чается как •бCJIOL'• 

(Ыопсl). lloвoe •белое• зачас1ую было золотым элем в аббатском сгиле 

Kpe 1 IOCIЪIO 6,5 - 7,0% Об., ХОТЯ 

I I O I I tЩltJ I OCЬ И «ГрОЙНОС>> 

(t1·ipie) - около 9,0% об. 

В 1999 году Westv lerereп 

предс 1 ·а вил а свое nервое 

золотое 11и во с наимен ыJIJJ\1 

в этом ряду содержанием 

аm<О I'ОЛЯ. Обы чай выпу ка 

бу1ъ1лок без этикетки был 

соблюде11 . Крышка- зСJ1с 11 :щ 

и 1 1 а 1 1 Сй Jiа печатанослооо 

b loпd. Пи во отл ичается м 11~1 11 .1 1 

травя нис1ым хмелевым аром.1 

том, мягкой приятной лerкol"t 

I<ОНСИСI'СIIЦИеЙ И 11HTe~JCИBII IJ():I 

буждающей ан петит благоухающt:11 

сухосгью. \'(lestvle teгeп B loпd (<·Весr­

влетере 11 БJIO IIД>) - превосходный апери · 1 "" 

Пивоварня продает свою продук-цию тom,l'' > 

u ма1-аЗи 11чи ке при монасrыре (через 

с11 ециальное окон1 ко) и в кафе De Vredc 

ll аПрОТИВ. В ОбЪЯВJIСIIИИ ПОССТИТСJIЯМ 

сооб1д;1ется , какой <· 1 \Вет• есrь в продаже. 



WнiTBREAD GoLD LABEL 
\i'7 МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Северная Англия. Великобритания 

~ СОРТ Barley Wine (ячменное вино) 

@ СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 10.9% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯТЕМПЕРАТУРА П ОТРЕБЛЕНИЯ 1Q-13°C 

Tp~t)(иr~иorrнo ячменное вино имело насыщс r r11ый r щст и бог-атый , 

сладковатый вкус бла годаря тем rrым сортам COJIO/\a. Gold Label был 

первой светлой маркой , выпуще11 110й в 195 1 I'OI\Y шrвовар 11ей , которая 

I I ОЗЖС BOIIIJI ::I В СОСГЗ В 11(11 (ИO I I (IJIЬIIOЙ 

группы Wl1 itbreacl. Цвет r r апиткз 

Я11тарr ю-бро 11Зовый , а его вкус 

r ·оворит о светлом солоде. 

Wl1itbr·ead Gold La bcl (• Уитбред 

ГЬлд Лэйбт) обладает плотной 

кремОВОЙ KOII CИCI 'e ll l \ИеЙ 

С 11 ривкусом lleCOЧ II O I 'O печеii ЬЯ , 

прогрессируr щи м во фрукто­

вую, пря r r ую сухосrъ с rr а м еками 

на абрикос и ани с. Ра н ын е 

пиво выпускали в Шеффилде 

(r·рафсгво Йоркшир) , а теперr, 

варят r rз пивовар r r е r r c;t ::u r eкo 

от Блэкбсрr r а ( r ·рафспю Ланкав r ир). 
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498 WooDFORDE's 

NoRFOLK WнERRY 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Восточная Англия. Великобритания 

~ СОРТ Bitter Ale (горький эль) 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 3,8% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 10- l3°C 

фермерская пивоварня ново 1·о поколенил возле Норвича. Некто 

рые ее ЗДа iiИЯ КрЫТЫ TpOCI'I IИ KOM ИЗ COCei\I ICЙ СИС!'еМ ЬI ВОД 11(1;11111 

называемых Nfolk Bгoads. \Vheпy - это плоскодонка, типичнал IVIII 

да • • ных мест. Пиво Woodf l'tl · 

orfo lk Wl1eпy (•Вудфор;\t 

Норфолк Уэри• ), получ н ннн 1 

назва 1 1 ие лодки,- хмелсшн 

С ЛИ СJ'Венным, OCI 'PЬIM 

ароматом свежего лай~1 : 1 . 

0CIIOBY COCI<IВJIЯCТ выра : 111 

тельны й , похожий на псч t'/11.1 

СОЛОДОВЫЙ вкус, а ПOCJie iiK)'I 111 

сухое, с о·1тенком засахщ t'HI II·I 

цукатов. Среди другого пр · 

ВОСХОДНОГО nива ОТ Woodft>l\11 

сr<Iрый эль Norfolk Nog с х;1р.11 

терны м ореховым вкусом xt'l" 1 

Oloroso и резким оrгенком 

под 1 ·оревшего хлеба. Vегу ll tllll' 

Pale Ale (юче 1 1 ь крепкий Cl! "liii·IH 

эль·> - или ячменное вино?) 

под названием Headcrackc1· 

JJel«lpCI'IJCIII IOe И ОСТрОе. 



WoRTHINGTON WнiTE SнiELD 
leJ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Бывшая долина Т рент. сейчас Южная Ан глия. Великобрита ния 

~ СОРТ Pale Ale/Bottled Bitter !светлый эль/бутылочный биперl 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5,6% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1 0-13°С 

пиВОtlар11 Я \'Vo rtl1iпgюп , 

OC I I QB(IIIII ~I Я В XVl JJ ВСКС, 

в 1927 1'0/IY была приобре-

ТСJJ <t комП<111исй Bass. На­

з ва JJи с Woпl1iпgtoп (•Yop­

TИ JJ JТO JJ •>) сохра нилоСJ, 

1 J<l ряде продуктов, 1.1 том 

ЧИСЛе ИЗВеСI'НОМ Wl1ite 

Sl1ield (•Уайт Шилд>) ­

Д0ЗрСВ310 11 \СМ В бу iЪIЛКС 

светлом эле, д вой 11 икс 

филыроuа 111 ЮГО 

и JJacгcpизoвa JJJJOJ'O 

н а 11 итка с этикеткой Bass. 

В 1997 ГОду I<ОМ П ЗШIЯ 

Bass рс1.11ил а с 11ять это п иво 

с производсгва, но натолю 1 у­

лас 1, 1 1<1 1 1 ротсс1· со стор0 1 1 ы 

CJ'O ПOКJIOIIIIИ KOB. J рОИЗВОДСПЮ 

Whitc Sl1ic ld пере111JЮ к 11езависимому 

"t~=:::;r пивовару Кiпg апd Bames в Хоршеме 

( 
(гра~JСгво Суссекс). Пиво отл ичается 
yCI'OJ-JЧИIJЫM СОЛОДОtlЫМ ВКуСОМ 

с траю11 юй, соч1 юй, похожей на tlepecк 

хмелевой 1 ·орсч ью " " яблоч JJо­

фруктовом ф011 е. 
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500 WuRzвuRGER HoFвRXu 
juLтus ЕснтЕR HEFE-WEISSBIER 

li'J МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Франкония, Бавария, 
Германия 

6 СОРТ Hefeweizen !дрожжевое nшеничное) 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5,1% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9-l2°C 

ВИ I Ю/\еJН,ческий город Вюрцбург 

В 1434 I 'Оду IIШЮЖИЛ запрет на 

ПрОИЗВО/ ~СI 'ВО I I ИIJ{) <- ll li BCC I~Дa)), НО, l<liK 

оказалоСI,, бесполез11 0. В XVJl веке 

в и 1 10 1'рад1 1 И ки lle СМОI 'Л и YI'OJIИTb Жаж,l() 

вои 11 ов, учасп-1и1<0В Тридцатилетней 

вой 11ы . Месп-1ый князь-епископ издал 

указ, п о l<оторому в горо;(е должна бып, 

пивоварня - и ее размссгили на королен< 1,,, 1 

сю~<щс оружия. Позже пивоварня сrала 

часп1ым предприятием , а IIЫ I-I ешние ее 

здания посгрое11 ы в 1882 1 ·оду. В 1 980-х Пll:lll 

по пepcмeii (C II ИIO пивоварн и из центра г pol\.1 

потерпел фиаско. Пиво Wlirzbшger HofЬr;itljllilll 

Ecl1teг Hefe-Weissbier (•Вюрцбурl'ер Хофбро11 

Юлиус Эхтер Хефе- Ва йссбир·>) выпущено в '11'1 11 

З llaмellиTOI'O епископа Вюрцбургскоrо Юл11 у< .1 

Эхтера Qtl liLIS Echrer). В аромате н апитка с 11 . 

нотки мят11ой карамел и , ж:~ ·кий фрукговыl1 111 '' 

С ОТТСII КЗМИ ба на на , СЛСЛЬJХ СЛ ИВ И ВИШII\1 , 

а в поо1 евкусии - освежающая кисли11к:1 . 

Темная (clllпkel) версия ЭТО I"О пива OTЛ II Ч,II " •1 

ярко выраженным карамельным хар~1кт 'IH• 1 

и более сливовым вкусом. 



WuRzвuRGER HoFвRAu 
ScнwARZBIER 

~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Франкония, Бавария, 
Германия 

5 СОРТ Черное nиво 
@ СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4,8% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 

ДЗТ(I OC I IOBa i iИЛ ПИ130 13 l1р 11 И 

\XflirzbLIГgC I' ОТМСЧС I I З ДОВОЛ ЬI 10 

11 ВI)Jм !! ИВОм , ll ii З BЗ I I I IЫM 1643 Origiпa l 

1-i cll, которое обладает хорошим хме­

левым ароматом и хлеб 1 10-солодовы м 

вкусом. /-10 Э' I 'О TOIIЫ<O ОДИ II ИЗ МНО I ' ИХ 

J~а~ ·сров в се ассортимс11ТС. Заслу1у соз­

дания в 1874 I'Оду СI'Оль •соврсмен 1 1ЫХ• 

маро 1< исюрия ком па1 1 ии при писывас1 · 

• а н1 ·л ич а 11 ин у·> Теодору Бё' ITИ I I I 'ep y. Судя 

110 имени , БёTI ' И II I 'ep был на самом деле нем ­

цем , но извесп10сгь приобрел именно в Аl н '­

лии, ко1 ла варил светлые эл и в Бсрт01 1 е. ' fei i/ \CII­

ция к 1 IOB IIICCI'Baм в Вюр 1 1бур1 ·с ус1 ·ойчиво сох-

раняется . Оди н из nOCJICДI I ИX nродуктов ком n а­

нии - Scl1wa 1 ·zЬie 1·. Пи во Wli гzbшger l l ofЬrau 

Sch warzЬiel' (•Вюр 1 \бур1 ·ер Хофброй Шв;1р 1 \бир ·>) 

обладает ароматом кофе со сливкам и , вкусом 

КОНфСТЫ -'ПI II )'ЧКИ И ЛСГЮ1М ОрСХОВЫМ llOCJ I CBK)'CИ CM. 
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WuRzвuRGER 
HOFBRAU SYMPATOR 
\13 МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Франкония. Бавария, Германия 

~ СОРТ Ooppelbock (двойной бок) 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 7,9% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 

нет 11иче 1·о приятнее бокал а крепкого пи ва в кр)'l)' друзей. 

ВозмоЖJ ю, 11 а та кое 1 шзuание производитслей вдохновил 

•симпатич11ый • Вюрцбур1·ский епископ IОлиус Эхтср, извесп1ыl1 

своим фила11тропическим вкладом 

в развитие 1·ородского )'liивер 111 < 1,1 

Пи вовар 1 ш , ОС I !Ова нная таюке 

ю~1язем-епископом и находящащ 11 

в резиде11ции епарл--ии , бессп 11""· 
должна была иметь в ассорт11 ~К111 t 

Doppelbock для Вел~икого пО< 1.1 

У WLirzburge1· Hotьrau Symp:ll< н 

( • Вюрцбургер Хофброй 

Симпатор ·>) кремовая , стоi11 ,111 

11С1111:1Я I_JJa п кa, KOI-IbЯЧJI I>!I' J 

аромат, очень чистый, 

CJIOЖJ IЬIЙ СОЛОДОВЫЙ вку 

С 110Т1<ами СЛИВОЧНОЙ ПОМ. 11\ 1 11 

в послевкуси и. 



WYcнwooD HoвcoвLIN 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Южные и Центральные графства Англии. Великобритания 

~ СОРТ Pale/Brown Ale lсветnый/коричневый эль! 

® СОДЕРЖАН И Е АЛКОГОЛЯ 5,5% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМЛЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 10-1 3°С 

лес Уичвуд, я вляв 11 rийея кшда-то короленекими охотrги ч r,им и 

уr 'О/\Ыi м и , rr ахо;\ится на Котсуол/\СКих холмах, н а территори и 

r ·рафства Оксфордr r r и р. В солодовr гях 11аш ю rre суr r\ССпзующей п и r;о-

вар r r и Cli пc l1 в Уитни в 1983 году была 

OCJI00::111 ::1 м и кропивовар 1 1Я , исп оль­

зующа я воду реки У>Н I/\ра ш и дрож­

жи с уже за крытой пи воварн и Mo r·-

l a пds. С тех пор ми r<ропивовар r IЯ 

переех;та в более проегорнос З/\а­

шr е в городе, а ее пиво обзавелось 

немалым ч ислом привержен цев. 

l!rавный пи вовар К рис Масс любит 

11 3 ПИТКИ С СИЛ I> I I ЫМ , II СПОВТОрИМ ЫМ 

ароматом и вкусом и дает им подхо-

дящие имена. Н а название НоЬgоЫ i п 

(домовой, юблин) его вдох r юви;rи 

сущесr ·на , rюторы е, возможно, водятся 

в лесу. П иво Wych,voocl НоЬgоЫ i п 

(•Уичвуд Хоб г ·обли r r ·>) - солодовое, 

с привкусом карамел и в r rю r<оладс 

и желто г··о cax:rpa, сбала нсирован г юс 

хмелевым вкусом л имонг юй цедры 

с ноткамr·I со г ·ревающего апкоюля 

в фи г галс. 

Сверх1J€С111еаивеиltЫй образ 

Злобиый zоблшt на зтикеrпке yкpa­

tuaem своим ре.льефо.м и стильную 
бутылку, а ::нникепи.-у. на zорльпике 

оседлала ведьма. 
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504 YouNGER oF ALLOA 
SwEETHEART Sтоuт 

li:J МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Шотландия. Великобритания 

6 СОРТ Sweet Stoutlcnaдкий стаутl 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 2.0% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 13 'С 

З I I ЗMCI IИTOC В IJIOTШIIIДCKOM ПИВОварС 1 1 И И ИМЯ Джорджа Я I II'C pa 

живет в этом прО/tУ •<те. Ветвям семьи Я111 'срдол гое время пpllll .lt 

лежало 11 есколько пивоварен ШОТJШ Jf[ИИ . В 1 960-х !'Одах пив JJa(11111 

Gco•·gc YoL111gc•· 11 тюа была 

приобрстс t t а , а затем закры1~ 1 

компа11исй Теп пепt из Глазi'О 

А 1сп ncl1[, в свою очередь, 

C l'aJia C06CI'BCI-IHOCIЪIO B::t~"'. 

YOL111ger of Alloa Sweethca11 

StoLJt (<·Янгер оф Эююа 

Свитхат СтаУJ'•) - наибощ 1 

сладкий образец сор1~1. 

с ван ильными, кapaмt'J it . 

II ЬIM И И JlCKapCГBCII III M•III 

отгенкам и. Для это , ·о 

сорта типично ' •из •<Оl' 

СО/\Сржание aJJKOГOIOI , 

н о д:нmый представит ·m, 

особе11110 умерен. 

Пиоиые собрапzья 

Гlfюобразо.м возлюб.п<'lll/1111 

(Sшeetheart) на 11UOIIVII /1,/Ш 

послужила zоллиаудинш 

звездочка Be1-tema 
С1пиаенсон, вышеди111Н 

за.Аtуж за neв~fa Доиа )ю /' ш 



YouNc's DouвLE 
СносоLАТЕ Sтоuт 

® МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Лондон. Англия, Великобритания 

~ СОРТ Clюcolate Stout !шоколадный стаутj 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5.0% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 13°С 

ВПСjJВЫС C ll iYJ', CBЗjJCIIIIЫ Й С ДОбаВЛС I I И СМ LliОКОЛЗДа - Kd l( I I J JИT0\.1-

HOI'O, ТаК И В ВИI\С ЭКС1ракта , был предсгаВЛС II ЛOIIДOIICKOЙ ПИIЮ­

ВарнСЙ YoLtпg's в 1997 I'OitY· Пиво YoLtпg's DoL1Ьic Clюcolate Stout (•Янi 'З 

Дабл Чокл ит Стау1 '•>) n олучилоСJ, 111Слковисго-1'ЛадJ<и м, тскс1урирова 1 1 -

''ым , с выразителы 10й сложнос-

'IЪЮ. Аромат И ВКУС IIЗЧИ i taiOTCЯ 

с 1 1 ам ека 11 а имбирь, затем Jlапи ­

ток с1 ·а н овнтся одурма ни ваю­

l llИМ И KjJCMOBЫM И , I I (IKQ I I CЦ, J 'З j)­

МОI I ИЗИруСТСЯ сладким, округлым , 

горько-шоколад11ым 1 юслС IJкуси -

см. 8 ЦСЛОМ ПИВО OЧCII b llaCЬJIЦCII -

1 IOC, С ДОВОЛЫ 10 II ИЗКИМ, ПЯТИГiрО-

1\СIIТIIЫМ , СО) tСрЖ311ИСМ aJIKO I 'OJ IЯ . 

ИСПОЛ I:.ЗОВЗ I I ИС ШОКОЛЗ)J,З }'ДИВJIЯе' l ' 

M I IO I ' ИX, Of!I I ЗKO дело ТОГО СI'ОИТ. 

Солод с II IOкoлa)t i iЫM O' ITC I I KOм 

часю присуl·стуст в c 1·ayJ·ax. Это 

уже привело к тому, что некоторые 

бО I '<IТЫ С ВКуСОМ Cl'a)' IЪI П О)tЗЮТСЯ 

С ДССер'I'ЗМИ 11 а IIИ BIIЫX обедах. 

Пивпая этикетка ... 
.. . похожа на упаковку известиоzо 
бршпа11скоzо .AlQЛOtшozo шоколада~ 

110 пиво обладает более силы1ы.м 

«характеро.м », tte.м шоколадка. 
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506 YouNG's 0LD N1ск 
\i9 МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Лондон. Англ ия. Великобритан и я 

6 СОРТ Barley Wine !ячменное в и но! 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 7.2% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1 3°С 

1f'oma -тo каждая региональная пиноварня в Лн1 ·лии нарила 

1'-собспзсннос <•барли ва й 1 1 > (ячмс 1 11 10С вино). Многие с тех пор 
прекраТИЛИ ПpOИЗIJO/ ICI ' JJO ЭТО I 'О традИЦИО II I ЮГО СОр'Щ ПОСКОльку 11 

пре/\СГ<ШJLЯЛ для них нторос1 ·еп снный продукт. Но лондонская 

ПИIJOBap l !Я YOLIПg's­

из весп юс сооим упорсгв м 

прС/JПриятис - сохра нила 

ему приоержснносrь. Уош1g\ 

Olcl Nick (•Янгз Олд Ник+) 

nиво весьма насыщен н с, 

с карамельным вкусом 

И II ЗIIOMИ IIaiOLЦИM банан Ш ,lll 

ликер гюслеокусием. Как 

у1 ·верждает этикетка , пи в 

прият 1 ю потягивать у кам1111 , 1 

перед сном. Хотя Yot~ng's 

мccr· r-r aя компания на !ОГО · 

за паде II OH/\Oнa , ее дьяв ill•< 1 1111 

Olcl Nick (•дьявол•) инота 

проще найти в Соединен111 '" 

Штатах . 

Старый дьявол 

Старый мь 0 /d Nick 
достаточно крепок, чтобы 

относшпься к категории 

яч.мe1JJIOZO вина. 



YouNG's SPECIAL 
LONDON ALE 

\i9 МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Лондон. Англия. Великобритания 

6 СОРТ English Ale/Strong Pale Ale (английски й эль/креnк и й светлый эль) 

@ СОДЕРЖАН И Е АЛКОГОЛЯ 6.4% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 10°С 

ЛОI I/\О i r ский н иuotsap ДжOII Я 11r · жс.:: rrнлоr н а бс...:л ы ·ийкс и ДJBr ее 

пивоварни, расположенной непо; tал ску от бельгийского 

Л 1,сжа , С 13а рнл о;tнаж;tы всликолсг1 н ы й хмелевой а нглийский ЭЛ I>. 

В Британ ии он сохра н ился н ort н азва нием YOLi пg's Specia l lлпdon Alc 

( •Я н 1 ·з С пешл Ла ндон Эйл •>). 

Сухо:11 1 и совы й n p1tt1 ый 

:Н Н'JI И ЙСКИЙ XMCJII>OЧ C I I I> 

CИJIC I \ 1 110 CMJH'Ч C I I СОЛОДОВОЙ 

кремовосгью и живым, 

фруктовым , дрожжевым 

характером с o·r · r·c r r к :::1 ми 

ба нан а и помсра н l tСвой 

1 tедры. Фруктовос1ъ смягчает 

переч ный напор хмелевой 

1 ·оречи в финале. В кон 1 tе 

1 990-х 1 ·одов н ивовар 11я 

приеtуnила к производ ту 

<ЖИВОГО> буГЫЛОЧILО I 'О П И 13а 

с еще более CJIOЖIIЫM вкусом . 

llи во nроще 11а йти в сувсрмар­

кетах , чем 13 собспJе н ных барах 

комшtt 1 ии Yooпg's. Оно завоевало 

нес колько 1-ш ·рад в Брит:1нии , 

~~ таюке вес 1эма почитаемо в ША. 
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508 YouNG's WAGGLE 
DANCE 
\CJ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Лондон. Ангnия. Великобритания 

~ СОРТ Honey Ale (медовый эnь) 

® СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 5,0% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 1Q-l3°C 

W aggle Dance - это свое­

обраЗIIЫЙ •танец nчел•, 

в прОI(ессе которого 01111 

и 1 1формируют друг дру1~1 

Об ИСТОЧ I IИ КЗХ нектара. 

'J срми 11 гюзаимсгвова11 111 

работ BeiiCKOГO фИЗИОJIОI ,\, 

лауреата Нобелевскоl1 11р1 

ми и Карла фон Фриша 

( 1886- 1982). Рецеnт 111111,1 

Yoш1g's \X7aggle Dance (•Н111 1 

Уэ1 ·л Да11с•) был разра(ю 1,111 

11а пивоварне Vaux в .:111.\1 1' 
ЛСIIДе В 1995 ГОду, З П[IOIII 

водился се филиалом \v.111l 

в Шсффилде. Когда эт11 1\111 

северные английские 1111110 

вар11и через 4 или 5 л ., 

закрылись, их гюпуллр111 .111 

11рОI\укт •подхватила• IШMIII 

I-IИЯ YOLII1g's В ЛOI-IДOII ', ll 1p11 1 

11ая добавка меда яв11о ощ1 1111 

ется во вкусе пива, 1<0торо1 

nохоже, сгало даже CJI:III\1 

в своем новом <•доме•. 1\ 1\1 '" 1 

это вкусное десерт1 ю · 1111111, 



ZIRNDORFER LANDBIER HELL 
~ МЕСТО ПРОИСХОЖДЕНИЯ Франкония, Бавария, Германия 

6 СОРТ Heii/Helles !светлый лarepl 

@ СОДЕРЖАНИЕ АЛКОГОЛЯ 4,9% об. 

i ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА ПОТРЕБЛЕНИЯ 9°С 

терми " l,a n ci ЬiCI' 1 Ю 11 ул нрс11 срс;(и II CMC I ( I < И X 11и uоваров. ilOI\ 11им 

I I O} tJX1ЗYMC 13liiOT xopOIIlCC, ОСIЮОЗТСЛЫЮС, CCЛ I.>C I<OC l lИUO, 110 СС IЪ 

и СП С 1 1и алы юс 0 11 рсдслС I IИС. Do1·f 1 1 срс •юдитсн как •1 \CPCll iJH·>. Цир11 -

дорф КОI/\а-то был 1 \CPCBIICЙ со своей п иuовар11 ей (0C110ua11 1 юй 

u 1674 1 '01\У), 110 теперь это приi'ОРОI \ 11 юр 116ер1·а. Ziгпcloгfe •· Land­

Ьicг Hcll (• Цир11дорфср Ланд­

бир Хслт) произВО/\ИТ 

11 Юр11 6Ср1'СЮIЯ 11 1Ш013ар 11 Н 

TLtCI1cr.Длн этого пиш1 

11 а тальк В 11 а по-

ристом нач але 

вкус солодовый , 

затем 0 11 C ll 11 10-

ВИТСЯ pOBIIЬIM , 

II Л OTIIЬIM 

И Kl1pl1MCЛЬI I ЫM1 

ОКРУI 'ЛННСЬ 

В 11 С11р0ДОЛЖИ­

ТСJ11>110М сухом 

1 юсж:uкуси и . Т\.1с h<.:г 

п р изводиттакже 

пи во под 11 азваниями 

Patrizic1·, Lcdc 1·cr, Hllme1· 

и Hшnbscr-G rllпe r. 
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КАК НАЛИВАТЬ ПИВО 
0Пp3ВI•U I <IX С3М0 1 '0 Про! (CCCI СПОрЯТ 11СПре­

рЫ В1 10, зато о том, к:а ким должс1 1 бьпъ ко­

IJСчны й резулы1 ~п, M l l eJIИЯ расходятся значи ­

телы-Jо MCII bWC. ДOJJЖIIЗ JI И I I C IIII (IЛ ll l a ПKЗ бЫТЬ 

эли 

вайте rю стеике стакана~ 

чтобы предотвратить uз­

быniOtl!fOe образование пеиы. 

ua пооерхиость пива~ чтобы 
оно не было спокойным. Цель 

- пена в палец толt,цшюй. 

Слишко.м. JLЛ011'11ltlЯ neua om­
JJu.мaem у пива аппетитиую 

zopl:'ttb. Ароматические .мас.лп 

хмеля уходят из напитка 

8 11C1111YIO tua111>.."-y. 

умере1 11 юй, кремовой, распуск;1ющейся юн1 

возвыша·rъся , ка к бtiШ I·LЯ , в какой-то crenetllt ~ t. l 

висит от мссп 1ы х обычаев, но таюке от аром . t 

тэ и вкус1 п ива, которые желательно гюлуч lt ' \1 , 

СТАУТЫ 

J-/аливайте .мед.летю, f )11 

вая neue развиватьсJI. l t 
ли она бысrпро растет , 

остаиовитесь ua вре ни 

зооаиию бGilee плоттт , 

од11ородиой кре.люво11 

петюй ишпки . 

У бутылочных стпуn11и1 

пштая шапка более)'( 

тойчиоая~ но ;.1еиее .АIОЩ 

иа.я~ чем. у «разлив1101о 

11ива, содержащеzо в 1\' 

тылке капсулу с азот о н 



ПЛЬЗЕНЬСКОЕ 

1-lаливтше бутылочиоzо 

затtмает .меиее 7 .ми­

нут, обыцных для раз­

ливного пива; пльзень­

ское и.меет цветуио1ю 

пштую tuan~:y. 

Мягкое иепрерывиое вы­

де.леиие углекислоты еще 

более оживляет золотой 

цвет пива, обогащал ezo 
игрой .малеиьких, словио 

бисер, 11узырьков. 

Пена должиа поднJnпься 

иад края.ми бокала, как 

.А·Шгкое .мороженое. Бла­

годаря :это.му 110 первый 

тLЛаи выходшп аромат 

х.меля, а горець удержи­

вается до послевкусил. 

ПШЕНИЧНОЕ ПИВО 

"' Наливать содержтцее 

дрожжи mtвo иадо особеи-

110 cnoк01fuo. Бе.лыийцы 

с.мацивают бокалы, чтобы 

сдерживать образоваиие 

пemюii шанкн . 

13 БаваfJtШ nшениrшое 111180 

надтот с высокой шапкоt7 

пеиы, особешю если пиво 

дозревало в б)111lbl.llKe. 1-lеко­

торпя rtacmь дрожжевого 

осадка попадает в бокал . 

Если пиво кажется 

нeдocmanJOЧitO 

.,иутиы.м, остаток 

в бутьи1ке .можно 

взболтать, чтобы 

смыть осадок и добавить 

в бокал . 
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КАК ПРОБОВАТЬ ПИВО 
любое хоро111СС IIIШO имеет вкус 

ОСОЛОЖС1 11 10 1 '03Ср11а 11 Х!\ IСЛЯ , 

а ЧИСIЪIЙ JI~II 'Cp - В ОСОбс l 11 ЮСI 'И. 

XopOIJ IJJ C элн включ:1ют об~1 эт11 

эл смс 1 , . ,<~ , к тому же сонсржат еще 

фрукговый привкус;(рожжс/1 вер­

хового брожс1 '""· Хоро111ие 1 юр­

тсры И CI ';IY I ЪI бЖ1 1 '0/(: 1 рЯ IICIIOЛb­

ЗOBЗ I IИ Ю OбЖ:IJ)C I 11101 '0 COJIOД~I 

IIMCIOT 11 рИш<уС II IOKOI Ia/\<1 ИЛИ КОфе 

эспрессо. Хор0111ее IIIIIC III-IЧI IOC 1111 -

во uсе1да кнаtоватос 11 освежаю-

ОЦЕНКА ПИВА 

Чтобы II:J СЛ:IЖ)~::ПЪСЯ BCЛ IIКII M IIIIIIOM, II C II }'Ж IIO 

обл :щ:1Т1') особы r-•1 .,.,,JJ<II tтом H<..:Jyc ' ·~п·op:.J . Вес, 

ЧТО трt.:б)'{;' I'СЯ, - ЭТО OTI<pЫ ' I ' Ы(I )'М, I'III'J'CpCC 

1( 111\В)' 11 JII06UJ IJ ; ITCJIЫIOCIЪJVШ JIQIICK;l арома­

ТОВ Н ВКУСОВ 6<.:3 0П:1CC III I H бЫТ!:> OCMCЯIIIIЫ /\·1 . 

Уелопия дегустации. 13ыбср11ТС J IOr.·JCJ I~C JtJJ C 

С CCI'CCI ' BC I IIIЫM OCBC II~C I II I CM, ЧТОбЫ 11раш1ЛЫЮ 

OI~C IIII ШПЪ 1~вст J l dП IITKa. От J tсгуст~''~'''' может 

отвлечь музык~1 . ll oмcx:IM II будуг т:шжс Cl ll ':l­

p e-1'1 I ЫI'I ;~ы r·А , за пахи JJIIIЦII 11 11 :1 рфюмср1111. 

Д;ш OI~CIIIO ·IJIIIBa все CI'O сортэ следуст pa:lii JtTь 

в од'''' а l<овыс бокалы. Ид(;::llll> l ю подайдуг бол l>­

''"'е ЧIICIЪIC ВIIIIIIЫC бОКаЛ Ы С II CбOJI ЫIIII J\1113 1'11 -

бOM }!,ЛЯ Л)'ЧI II C I 'O 11 \)CДCI ': I ШICIIIIЯ арОМЭТОВ. 

Тсмпера·•1'Р" пива. OбOЗJiaчcJIJJ aя 13 ЭТО I1 Кllll ­

,.c 11/ ~CdJJ ЬJI (I Я ТСМ ПСр~пура ПOTpCбЛCJIIIЯII ~II IJIYЧ­

IIIIIM ОбраЗОМ IIOДXOДIIТ JVIИ I I:IOI ::IЖДC IIIIЯ КаЖ­

ДОЙ мapKO J':'t ПIIBa. 110 ЭТО Jlllllll> pCKOMCIIД:lЦIIЯ , 

которая 11 с вссг; ~а совп ~1/ ~ас· 1 · с YI<::IЗ~IIII I ЯMИ про­

I I ЗВОJ•' ' тсля. Ecл JIIIC проСJ 'О JJ аслажда· ,ъсн 1111-

ЩеС. I IO ICIKOC бы 1111 1Ю 1111 11peд/1af'<l 

ЛОСЬ - il<ll'ep, ЭЛЬ, 1 юртер, CI<IYI' IIJIJ 1 

IIIIICIIIIЧIIOC, CI'O ПрОфИЛЬДОЛЖеll 

отвеч:лъ своему сор·1у. Причем, 

eCJIII IIIIBO 1 10- II :ICI 'OЯЩCмyxOpO­

IIICC, CI'O аромат и ш<ус не проего 

ему COO'I'BC I'CI'IJYIOT - ОНИ СОЗДЗЮ' I 

ИIITCpeCIIЫe COЧCI :IIIИЯ И rармО-

111•110. Это '' JJ азывастся <·CllOЖIIOC-

тыo·>. iliiiiOTaKOI'O KaЧCCI 'IJЗ раскрЫ Шil"l 

1 ювыс аром:_, . , . н вкус каждый раз, 

КО I '/ (З I IOДIIIIM:I IOTбOKaJI. 

JI0,\1 , а CI'O OЦCIIIIВЭ'IЪ, :t pO~I ~IТЫ 11 ВК)'СЫ б)'Л.}'Т lM) 

JICC ISЫp :tЗ IITCJi iJIIbl 11\)11 KOJ\ III ~IT I IOЙ ТСМПСр:11) l)t 

Очеред1 1 ОС'IЪ COJYI'OB. II ~IЧIIJI ~II'iтe с нaпJJ 't ' l\+1 

C:l ,\·10 1'0 ЛC I~ I<O I 'O 110 IIIITCJ I C IIBI IOCTИ аром ат~ ! 

11 вкуса 11 нробу1~1 Тt: 110 се нарастанию, особ\· н 

11 0 CCJIII 1 11 II.IO IICCKOJII>КIIX СОрТОВ. 

Скол ы<о обра::sцоu? Дажс шпъ или шССIЪ 1'11.1 

J10 K III!Bll M O IY I' COЗJ~~ITb I I )'' I '(I I IИЦ)' В OЩ)'UtC IIII H 

;1 уж 1 О IIJIII 1 2 - это более чем досгаточно. 

Чтобы J IOЛ I IOCJЪIOoцcit lпъ вкус пива, е го r·o 

речь 1 rадо 1 ючувс1 ·вова· 1ъ 3ад11Сй областью 11 "'' 

1(~1 . ПОЭТОМ)' Пl ШIIЫС J~CI)'C I ';ITOj)bl Пр0ГЛ3ТЫ I\;!Jt11 

ХОТЯ бы Ч ~IСIЪ IIII Ba IIIIC T~l l( М\10 1~0 СПЛСВЫВ;\101 

как /~е iусгаторы Blltta. llo 11 3-3а посrупающt' l (1 

И U\) 1 ': 11\I I ЗM :JЛКОГОJНI IЮСПрИЯТИС вкуса CI'З if( } 

B IITCЯ II C CI'OJIIJ OCI 'J1ЫM. 

Оценочный ЛИСI'. Пр11 оф111 ~н ~tльной дC I )'C t ,1 

1 ~ 1111 - 13 JIIIВIIOM 111111 BИ III IOM IOI}rбe ИЛИ КJI::tC<..I\ 

O I~CIIOЧ II ЬIIi JI IICI'OI)'ЖIIT IЮДр)'ЧIЮЙ «ШПapl·;tll 

KO(I ,>. 1 IO C31\IO(I ПрОСI'ОЙ CI IC I'CMC ОЧКИ BЬICT; I! VНI 

ЮТ за: BCpi ЮСIЪ сор·1у (СО! Н обозначено llJJI~«.·Itl• 



CI<OC, IIII IC IIIIЧI IOC ПIIBO IOIII ЭЛЬ, XO J)()I II Jll l ЭТОТ 

Oбj1~1 3C 1 l)i Ш IC III I IJ·r(tl3 11/\ (фopMИj)OBa l tii C JICIII IO(I 

III~IIIOI , JtBCT 1'1, ИСХ~МОЖIЮ, ПJXX1pt1ЧIIOCIЪ); а ромат 

(пp1tЯTJJJ,t1't , ::11 IПC' I ' JЛ' Itl:otl1 , CJ tOЖJ tЫI~t , COO'J'BC'J'C J'J\)'-

1011 \1111 сор· 1 у); 1\К)'С (те же l(p11Te p1111) IIIIOCЛeBI()'­

CtiC ( JXI ЗB II B ~IC'I 'CЯ Jlll I IOЗДIIIII"i ll j) II BK)'C IIJIII ЩХ>­

СI 'О II СЧСЗаСТ, (< JJ C IIO!tj)O I Jt::IВIIIII C!J•>). 

/. 13ИД 

I:ЛaJa оценивают достоинства продуктов и па ­

uтпков так ж:е, как нос u рот. 1 lpoзpaчJюcml, 

crюitcmпetшa болытшсmву, uo ue все.м сорта~11 

Jшва . l ~ вет o•teuь важен. u великое 1111fiO облада­

ет характерным. uзысктп1ы.м , сложиы.~о 1 и анuе­

титио-нривлекателыlы.А·t цветом. 

3 . .ЗАПАХ 
1/е пажио~ нюхаете вы mmo t tЛll uem, балыиая 
•теть того~ •tmo вы OJHIIOCtmre ua c•tem ш .. -уса , но­

стуиаст блаzодаря чуmко.му обоштию. /3 лу•ттх 
сортах m ma возбуждающие amummm аро.маты -
наиболее зua •m.~o1ыii ::иe.~o1eum удовольствия . 

Ме}lщу образцаl\нl . llpocJ·o11 хлеб, крекеры JIЛИ 

J\ Ja Jp ( 11j)CCI 1Ы t.: I:S~I (jX:Jit)lt blt: XJ H; 6J lbl) OЧI'IIIl<"IIOT 

вкусовыс JX I tс lл ·оры. И:збс t : 11'1 ' 1 'С пpoJ~yt(' J 'OB с вы­

р:tЖСIJitым ВК)'СОМ , 'II IIOIX ка к COJ i t:III>IC KJJCI 1/ tCJ I I>-

1\ 11 , M~IOIO 111111 Сыр, 1 ЮТОМ)' ЧТО IIX ЖИj)l IOCfЪ <-3~1 -

Д~IВIIT ;, ПIIВО. ii CJ ': J ::Н!pOB:.II III : JЯ Ml ll ICj)~IJIIJII:.IЯ ВОЩI 

С ltC(ITJXIJI IJIIЫ M IИ\)'COI\ 1 - II:IIIJ I )'ЧIIIJI(I B:lpH~II ' J '. 

2. Кf'УЧЕНИЕ 
1/еtкое f>аскручивтmе mma а бокале побуждает 
е?о раскрытt, свою аро.манш•tеа··ую структуру. 

Эта ступень дetycmat(llll больше подходuт для 

дo.~omшuux yc;юmt/t, Jюскольк·у серьезное ucнoлne­

IIUC такого трюка в баре или ресторане .~оюжсm 

быть 60C11/Jli1011/IO КаК CЛUНfKOA I 11/Je111C11l(I IOЗ 110C. 

4. ВКУС 
J lозвальте mmy о.мыть язык. Сладктi mcyc (щшри­

мер. солода) более вспо распо.шается КО11•тком 
нзыка: сол t~ (как в воде) - нepeдmt.Am его края.Аm, 

фруктовая кttcлtmк.a- дальте 110 бокам; тоzда как 

ХАU!девая lO/Jettь онределяется зaдuet"t частып языка . 

515 

~ 
:::J 
"О 
о 
tn 
о 
OJ 
> 
-1 
u 
:::J 
:s:: 
OJ 
о 



516 СЛОВАРЬ ВКУСОВ И АРОМАТОВ 
Мtюгис аром~пъ1 и J lкусовысо·t ·­

тсtiКи t iива имсютболыJ JС, чем 

ОД! 10 ПpGHCXOЖ/,\CII HC. 06ЪЯCI I C­

I IIOIIICI<OT0j)ЫX TI I II I I Ч I I ЫX OI Ц)'­

II~CJIII Й J(~I IIЫ II I I ЖC. ДCJYCI':IТOj)Ы , 

ОIIНСЫШШ ВК)'С Пltв:l , чаСГО 1"10111>­

:З)'IОТСЯ (, ЭJХ>t>·I ЭТИЧССКI IМ И MCT<l­

фopaM JI '>, O' I 'CЫЛ:110 1 1( 11 MI-I Kдpy­

I 'II M II ~IПII'I'f\.l.M 11 I IIIЩCBIJIM llp<)-

1\YК"I<IM. 

Ллелi.СИJ-1 . Тип ич ный вкус не­

скоJtькнх сортов хмели. Et·'O мо­

'У'·дав:пътаюкс Jtскоторые 

ЩЮЖЖИ 13CpXOIIOI 'O броЖСIIНЯ. 

ГJ pИ>I'I'C II , eCJI IIIJe ПОД<IВJ IЯСТ. 

Ба.ню-1. Oчel lb x~p~IК"''ej:>CII JV I Я 

IICKOTOpЫX IOЖIIOГCpM~I I ICI01X ма ­

рОК IIII ICIIII Ч I IQI'Q IIИB<l. 

IJИ Н11ЫЙ. ТИП II ЧI IЫ Й вкусламби­

КОВ И 1 IСКОТОрых друrнх бель­

ПIЙСКНХ СОрТОВ, ВЫДСрЖ1 1 ЮСМЫХ 

IJДCJXBЯ I I I IЫX бочках. 

Гuозди.ка. Ее 13кус nрисущ ttеко­

торым ЮЖI ЮГСрмаJ!СКнм маркам 

ПITJC! JИЧI IO I 'O 111-IB<I. Происходит 

от с1х: 1 юлов, обраЗ)'Юiцихся п ри 

Cj:>epMCIIT~I~ИИ . 

Горечь. Хотя звуч t-tт неt<tтишю, 

11 <1 самом деле это положитель­

t юесtюйспю. •Хорошую• гореч ь 

д:Jет хме;н>. Ot ta в разt юй cгenc­

ttи присуt·сгвует в любом nи ве, 

110 OCoбeiii iO X:lj):lKTCj) ll (l Щ1Я 

брит~нtскоrо эля битt·ер. Сюt ы t ~ut 

горс .. t ь, к;Jк н Лncl1or LiЬerty Л l е, 

возбуждает a t J t Jeтит. Л терп­

кость - IICT . 

Грей_пфру•·· Ти п и ч 11 ый вкус 

амернка 1 1Ских сортон хмеля, 

ОСобе!! 1 10 0 !SC3Cie. 

Груша. Вкус дрожжей в IIСКото­

рых эл.нх. Есл и избыточен, 3 113 -

ЧII'J ' П И IЮ y 1·paTHJIO Ч3СIЪ ХМСJIС­

ВОЙ гщ:х:чи п ри созревании. 

дl>о)юки _ Лром~п· свежих щюж­

жеll , как у поднимающегося тcc­

'J':l , '1'1-I ПH ЧCI I /V I Я IICKOTOpЫX ЭЛСЙ. 

13 I I CKO'i'OpЫX COpT~IX П II В:I ИЗ 

йорю 1111 ра (Англия) может быть 

:lKЦCI ITOM. 

Дым •rый _ Аромат прнсу11 ~ пиву, 

Cll:1pC11110MY 113 COJJO!~:J f_VIЯ ВИСКИ , 

I<ОПЧСI ЮМУ ПIШУ 1-1 IICKO'i'OpЫM су­

ХИМ Cl:l)'I'::IM. 

Жареный хлеб. Характср11ЫЙ 

COliO!IOBЫ I"I вкус IICKOTOpыx TCM­

I IЫX ЭЛС I\ 110ртеров 11 C'I'::IYI'OB. 

Жсшt1'СJJ J . н ая резин ка. Вкус, 

11рису1J ~И Й IICKOTOpЫM IOЖI IO­

I'CpM<IIICKИM маркам ПIIICIIИЧIIO­

ГO п нва. Егодаст гваякол , бЛ II З­

кое B:l iii·IЛИIIY BCЩCCI'IIO , П0-

Я ВЛЯЮЩССС11 В П р0 1 ~СССС броже­

Н ИЯ . 

Жженый uкус. ПрitнТIIЫСЖЖС­

'' ые при вкусы ВОЗJ Jнкают как ре­

зульгат ИCПOJJ I:.ЗQB<I IIIIЯ 13 IICKQ'I'O­

pЫX сгау1 -::1Х ЯЧМСIIЯ I IJI И СОЛОда, 

СЮIЫЮ ЗЗЖ3JХ 111- I ЫХ В ПСЧН. П ри­

вкус горелого ш1асги ка из-за из­

бытка фенола Я BJIЯCTOI дефеК't 'ОМ 

пива, вызван ным проблсмамн 

с 11рожжами. 

Зе!'tUI.Яной. Типич т 1ый вкус ·Iра ­

диционJтых ангJJи йских copтO ti 

хмелн. 1 I оложителы-юе качество 

у бp 11T3 11CK I--I X ЭЛСЙ. 

Из •ом. T11J JИЧCII ДJШ пива из 

OЧCII b TCfooll 101'0 СОJIОДЗ С DЫCOКIIM 

содсрж:н1н еr-·1 алкоголя, наnр1 1 

МСр, ИMI ICJXI'I'OJXKИX crayi"'O. 

Вкус разшшзется при фермен 1;1 

! ~ИИ. 

Ириска. Вкус сотюда, особенно 

Н Bet iCKOM 1 В·ШС MЗrzen И ЯH'F.tp 

'' ых жн·t:р<сх OktoЬerfest. Весы.t;l 

:IП ПСТИТIJ Ы(I , ССЛИ не ПОДЗВ!IЯ -..1 

KapaJ'tCJJь. Чаще всего появ.тuк·1 

016Jiai"QД~1pH СОЛОду, ХОТЯ Hl\01'}1.1 

пивовар1)т !~обаВJшют непосрс;~ 

С111С1 11 ЮЖЖСНЫЙ сахар. YMCJ)<.'II 

IIЫ Й С0110ДО IЮ-КарамелЫ IЬ!й Ш\)t 

xopou 1 во м 1 юrих сорта.х ' ''' в~1 

tlo сли1 11 К0м насыщенный мо 

ЖС'I ' C l ':l'JЪ ПОЩIВJIЯЮЩИМ. 

Кедровый. Вкус хмеля. 

Кислотность. Лnnenn·1 шя юн 

лотJЮСIЪ, иногда лимонная, 11ро 

ис.ходит от хмеля. Фруктон:-~я 

киCJJИit Ka появляется благод:l l '•' 

!ЧЮжжам при брожении, ОС<• 

б<::~ 1 но u ЭJшх, ~ еще больше 

н Berline1· \Xfeisse, бепьгийсю1." 

ламби ках и фламаt-щских корн11 

невых и красных элях. 

Кислый вкус. Характерt:Н /VШ 

Bcrli пer \'V'eisse, ламби ков, фll;l 

мандских коричневьrх ИЛ I I KIMC 
11ых фирменных марок, 110 Н(' 

IVIЯ каких-либо других с ртон 

пива. 

Клубии"К.<"l - Весьма умеренн.IJJ 

доза, сбалансированная COJI()/ \t• 



ВIM·I li XMCJICBЫM вкуСОМ, Х::tр::tК­

ТСр1 Ш Д11Н IICKCYI'Oj)ЫX бp11T3J I­

CКI I X элей как pcзyJI J:ii<:Jт clx:pмCJI­

т:н ~JIII . 

Консистенция. Это не совсем 

вкус,~~. скорее, ощущение тскс­

·,уры I IИВЭ ИЛН TЭKTИJI I>I IOC ~01 1 ~у­

ЩС1111С во P'IY->, с l 'j)<I/ЩЦИЯМИ от 

ЖIЩКОJ'О до IYCI'OГO, как сироп. 

1 l yCП)'I~I может озJшчать, Ч1'0 

1111130 слишком силы ю сброжс­

J ю, BOЗMOЖI IO,ДJI>f ДОСТИЖСIIИЯ 

JICI'KOI"O, )'TOJIЯIOIЦCГO Ж<IЖJ~У 

xap a KTCJXI. JlЛOTI IOC1 TCKCIYJ)II­

pOBai!IIOC ИЛИ СОЛО/],О IЮС ПИВО 

МОJ'ЛО бЫ'IЪ ЗЗB<I j)CI 10 1 lj)И 

ВЫСОКИХ TCMПCJXI'!Ypax, чтобы 

IЮЯIIНЛСЯ IIССбраЖИШIСМЫII 

сах:1р. Сиропно-1-УСI'ОС П11 1Ю 

/~СJ1ают 113 сусла высокой 

ПЛаJ'I IOCП·I , BCJIOЯTI 10, С \ !С­

КОТОрОЙ з;щсржкой фсрмсн­

Т<Н~I IИ. 

Кофе{n-•ый. Вкус солода в IICKO­

'I 'Opыx TCM I IЫX ЛЗГСj)ЗХ, КОрИЧI IС­

ВЫХ элях, портерах и c J·ayJ<Jx. 

Ла.кркц~L Вкус I ICKCYI'Oj)t>IX тсм­

IIЫХ СОрТОВ СОЛОДа В IICMCЦKOM 

Sci1\VaГ!.I)iCГ, 3 1 1 1 'ЛИЙСКИХ Сгарых 

ЭJШХ, ПОртерах И C l'a)'I<IX. 8 ЗI!Г­

ЛОf'ОIЮj)ЯIЦИХ е1ранах в качеспк: 

/tобавки И! ЮГДЗ ИСПОЛI>ЗУСТСЯ 

11 сама лакрица. 

Мадера. Вкус, вызшшный окис­

ЛСIIисм. В очень КJХ:пком пиве, 

ныдерживашнемся u буiЪIЛКС 

м t ЮI 'ИС годы, он будет прият1 ю 

гармониче11 . В других COIJ'I'Э.X пн­

на, CKOpt."C, IICilj)ИЯTCII. 

Мятный. Вкус хмеля, OCoбel t l ю 

похож 1ta мя·1у курчавую. 

Орех. TипltЧ JJI,J й вкус солода, 

11рнсущий мtЮI 'Им COIJ'I<IM тнша, 

ocoбcJII IO корич J tевым элям 

ссвср1юй АIIJ'лии. Рсзулн1 -::1т 

1 1СПОЛ 1>30Ва1 1 1 1Я кapaMCJI I>IIOI'O 

СОЛО/~::1. 

Псрсц. Аромат алко1-оля. 1 l peJ~-

1 юл:11 <н..:т креп кос п 11 во. 

Печенье. ТJ ·tпичt!ая вкусовая ха­

рактсрнсгнка ctJC'J1Югo солод~' ­

Свсжему l tttвy пр1щаст lipitЯ'I 'JJЫ(t 

СОЛО/~ОВЫ i'i ВК)'С. 

Роза. Аромат может IJI:ЮI ICXO­

дтi'IЪ СУ! ' XMCJIЯ, а 'I<IКЖС Дj)ОЖЖСI'i 

l l j)ll COЗpcBaJt J-111 J'J ИJJ<.I 1\ бyiЪIJ I Kt,;, 

OCo6CJI I 10 I ICIIOTOpЫX 6t::JJЫ'11 (!­

CKI'IX COJJ'I'Oii. 

Свежий хлеб. См. JJCЧCIII:,C. 

С.тt иuа. Свойспющюжжt.:lt , oб­

''ap y>IO IB<It,;MOC В IOЖII01'Cp~t ::J II­

CIO·IX марках ПIIICI I ИЧI 101'0 IIIIB<I. 

С.тrивочн::u• 1-fJ>ИCf...A. Вкус, CIIOI'"t­

CI'ItCI I IIЫЙ бpИ'I'Э. IICKI-IM ЭJIЯM,OCO­

бcl t iiO CCCOCpa Ai ti'ЛИИ 11 ИЗ IIIOT­

ЖI I IJ~ИИ. JI(.'ЖCJla'I'C.IlCJI В ЛаiХ:раХ. 

0111Ю311икастиз-За/\Иа i ~Стила, 

ПОЯНЛЯЮI I ~СI"'ООI U П!)()ЦСССС бpo­

ЖL:I IIШ. 

Смола. Типич11ая хараю~риСI"н­

ка XMCJIЯ. 

Солодоuый. См. пcчCJII,C, орех, 

чail, ж.арс1 1ЫЙ хлеб и ириска. 

Сосна. АjЮМат I I(."K(YI'Oj)I>IX cop­

'I'OB ХМСJШ, 0Собс11110 ~IMCj)И K::JII­

CKИX. 

Таба1<. БлаJ'Оухаt tистабачJЮJ"О 

ныма может вы3Шl'JЪ хмсл 1} '1Ctt­

t1aпg, выра 11 tиваемый близ Бo­

дCitCKOI'O озера в П::рм~11 1 ии "' ис­

полt>Зуемый JIO MI IOI"t1X лai'CJXLX. 

Трава, се••о. Может бы·rъ аром:-1-

том XMCmi.CJ-\CЖCCKOII ICIIIIOCCC­

I IOTIIПI-IЧIIOЩIЯ l teKCYI'OpЬ!X IOI~IC­

CIIЧCCKHX еврОПСikКИХ Ла i'СJЮИ. 

1 loя вJIЯL"TC>I 1 1з-за димстилсуль­

ф11да, образующе1-ося 11р11 фcp­

мt.:J ITaJ ~"" C'I'JXЩIЩI IOI II IЫMI I 

/ЦIOЖЖ~IMIIII II:IOВ()I"'Q б!X>Жeii i iЯ . 

Травяной. 'I'I II IItЧJ JaЯ xap::t К'I'C­

p i!C I'II tCJ XMCJIЯ . 1 I р1·1меры трашt­

J IЫХ BK)'CQИ:J I:IBj)()Bbl l\ МНТIIЫЙ 

Н MSI'IЪI K)'j)Ч<JBOI;I . 

Уксус. C~t . ю tcлat'JtOCIЪ. 

Херес. Bкycoчt.:III>Cyxo1 ·o JtCJJai i ­

CI<Or'O ХЦХ:Са Tlll ll I ЧCI 1 /VIЯ 6C.111>­

J 'IIIkю 1х л:1мб11ков. Вкус СЖЩIЮI 'О 

Xe!X:<.."<I I IOЯIVH! t.:TOI 13 Kj)CI II(OM, BIJI­

HCj)ЖЭ I II IOM 11 11 ВС, COЗJX:B~I НII ICM 

в бyiъuJ I<C. См. 'J'<I IOKc м:vtt:JXI . 

XNCJICBOЙ. ' ljJ<I ВSII IQ(I , l lj)Я II ЫI\ 

ЗCMЛЯ I IOJ"I, КС.ЩХ>ВЫЙ, C<X:I IOBыi'l , 

:liiПeTI ITI I I•I (I . 

'-lай. OчCIII> KJX:IЖИJ\ в ант·л иl:'t ­

СЮ1Х тpaДIII~I IЯX (И! ЩИЙСКИj:'J, 

особс:111 10 l)~ll·jccling, с моло­

ком) - Пj)СКраСIIЭЯ tЗJIOM~ITI1ЧCC-

1(3JI MC'I'aфOp::tt /.VIЯ СОЛО/~З . 

ШОI(ОЛадны_й. Вкуссолода 

lllleKCYI'Oj)ЫX II0j)IIЧIICI3ЫX ЭJIЯХ, 

I IOIJ'i 'Cpax 11 CI<IYI"ax.Oбыч J IOЯ IJ­

J IЯC'I'OI рс3)'Л1>1<1ТОМ I'ICI IOЛ I:OOШI­

II I IЯ IJ IOKOJI<JДI IOI'OCOJIOД<I. 

Яблоко. CI3C..'ЖI·II';'I , YI'O I I ЧCriiiЫЙ, 

l lj)IIЯTIIIJi i"l llK)'C ОШДКИХ ЯбЛОК 

J IOsi JVJяcтcя и ПI:Юцсссе qх:рмсJt­

."' ' ~ии JIСКОI'Орых 31 1 1'ЛИЙСКНХ 

ЭЛС11 , В ЧЗСI'IIОСТИ, 31 JaMCIIИTOI'O 

M~II"Stol1's. Более вяжущий вкус 

зс;rс1 юго яблока может бып, 

JX:3)'JIIi!<П'OM IICДOCI'al'OЧ I 101'0 

СОЗJХ:НЗI IИЯ. 

;17 



518 ВРЕМЯ ДЛЯ ПИВА 
lle ВСС 111 IВО ПОДХОД I ·IТ )V I Я ТОГО, ЧТОбЫ ПИТЬ 

CJ'O I I HI IT~IM I 1 В ll::J6C ИJI И НЗ ЖССТЯ II ОЙ бli J I KИ , 

сидя у телевизора во время фуt'болыюt ·о мат­

ча. НсJtюбос t tиво может бьпъ и ttpOct·o 

Cpe/ \CI'I!OM )' I 'OЛe l 11 IЯ Ж<DtЩЫ. 

Жажду уt·оляют J tc t ·киe 1 1 а вкус лаr·сры , а II IIJC­

J J ИЧ IIOC I IHBO Cllpaв.JLЯCTOI С ЭТОЙ Задачей СЩС 

л уч 11 1 с - буд t, то бслы ·и йский сорт 

l t ocgaaгclcп (см. c tp. 229) или 11 смеt\К11е 

\XIc isscj\Xfe i zeп . Самое ОСВСЖЗЮII \еС П ИВО, КО I '­

да 11роходит первый 11 101< от et·o кислоты, ­

белы·ийский краСJ J ый эль, J J апримср 

Hodcпbacl1 (см. сгр. 386). Столь же прияп ю 

фpyt( I'O tюe 111 шо, которым мож1 ю Уl 'ОС I 'ИТь 

I'OCI'eЙ 113 барбСЮО ИЛ II ВСчер11 11Ке. 

Если люди пришm1 в бартолыюза тем, что­

бы уюлить жаж;\у, O t tи , скорее всего, выпью· , 

0/ \1111 CI<IIOIII и YЙI\YI '. I-I OбOЛ ЫIIИHCTBOЛIOбll 

TCJ teй пива ' 'PCI \' ючи· t ~tют задержаться. Ok 

IIOЙ II ИIITOЙ ХОЛО/\110 1'0 ПеiiИСГОГО лагера 

Bl юm tc мож 1 ю у t ·олить жажду. Чем xoлoд t t ct· 

11иво, тем болы 11е углекислоты вьщеляется 11 1 

l iCI 'O В TeiiЛOM ЖеЛУ/ \КС, ЧТО ВЫЗЫВаеТ иепр 1 1 

ятt t ы й эс!хрект. Час или 1\ШIВ хорошем барс 

1·1pe/\ПOJiai<IIOT 0бще1 11 I C. ДIIЯ ЭТОГО бOJ I ЬI II C 

110/\XOJ\I'IT П ИВО 11е CI'OJII, ХОЛОД ! Юе И 1"33Ир0 

Btii ii !OC, более МЯП<ОС И Э IIJ I CTИTHOC, как, 11:1 

пример, З I I ГЛ ИЙСКИЙ biLLCI', бС!IЫ"ИЙСКИЙ Лl• 

или ttcмc t 1кис AltЬieг или Kбlsct1 . Некоторыt· 

убсжде 1 1Ы , ЧТО /VIН 0б11 \ell ИЯ I 'ОДИТСЯ ЛЮбос 

"'' 



IIIIBO, 01\11 :'11<0 ЭТО IIC Т3 1<. ГI ОМНМО JI C I 'КOCI'I· I 

IV I Я II IП 'ИЯ 11 С! ЮСО611ОС1'11 <·CIIpo!IOI \ИрОВ:ПЪ•> 

11 :1 1106:шку содсрж;н онс ал ко о ·он я у·о:о кого ГII I ­

B~I ; ~олж1 10 бы·1ъ умсрС1111Ы 1' 1 . ECJIH 0 110 CJJJtl l l­

кo~t крепкое, человек можсо·зао оуп, t о рямо 

В I II IВI IOЙ HJ I И , Х)'ЖС '1'0 1'0, :IJ II(Q I 'OJIЬ ВЫЗОВеТ 

у I ICI 'O l li pCCCИ Ш IOCIЪ. 

Чем о ·орчс II ИIJO, тем сил ы 1сс 0 11 0 воз6уЖ.I \:О С I ' 

;J I II I CTIIT. Jl i060Й , КТО 11 рО6ова1 1 :I MCpH K3 11CIO I Й 

СJ Jабый эль, 3 11 ::1 ет, 1<::1к быс1р0 появляется по­

трсб J JОСJЪ за казать CJ'aiO кури 1 1 Ых крылы 1 1tСК 

11л 11 лшску чили.Jiю6ителям lljJOпyco ·и·oъ Пl·ll l ­

·oy 6p11т:t tiCI<O I 'O пива , осо6с111 ю l пdi:o Palc Alc, 

3 11 акома 13 11 езапная тш ·;,1 1< 11 ри 11 р::шс Jct ppи. 

Рс о<ом с • • IРЦИ И по yt ютрс6лс о он ю ooo pcдe.J oc o o ­

I JЫX COJJ'I 'OB ПИВ;:! ДО СДЫ, С раЗ I IЫМИ 6ЛЮ,1 ~аМ 1 1 

11!1 11 после тр;о пезы содсрж;, · опо 11 <~ сор. 520. 

СJJ~щкие сгау 1ы , тради 1 ~ИOIIIIO CЧJITЗ IJ I J IHCOI 

I J :IJIИ ' I ' I<OM, iipн;~: I IO II~I ·I M CHJIЫ , ОЖИД~I С'I ' В'ГО­

рос рождео о ие. Это ото юсится '' кслаi \КОму 

ПIШу, T::II<OMY l(al< ::III ГJI ИIICIO,t l'i ЭЛ Ь 111i lcl11 I 'OЛ­

Л: Ii V\CIO IC JШ 'СРЫ OLICI b i'Liil1. Хотя И MCIICC 

СJ!;ЩКОС, I IIOKOJ!;ii \110-ЧCpiiOC II ИBO J.i3 Гсрм:l -

1111 1-1 'I":.IIOKC MQЖ(."l ' СЧ IЛ ":I'IЪСЯ укрСПЛЯЮII~ИМ . 

lоворнт, о о ю вср о оуло ЗI \Орош,с всm о кому I IC­

мco\I<Oмy 11оэ· оу l 'ётс. 

l скоторые 6рит:11 ю<ис 11 1·шовар1111 11 11 :16 '' ' 

11 рСДIIИСЫIШОТ IIC 11 0}\:Ш:I ' I Ъ СВОИ КрСП КНС Cl~l ­

pыe ЭЛ I I HJI H ЯЧMCI I IIOC 13 1-1 110 ПH IIT::tM II , ХОТЯ 

в 1срма 11 и и крс11 ю·11"о Doppcl Bock прсдн:I! ~J ют 

I II I QГJ_p 13 0 1-'pOMI I ЫX Л11Тр0ВЫХ I 'JI HII Я I I Ы Х 

кружка ... х. Та кое 1 1нво l l aзы вaiO' I 'З J I M JIHM со­

орсваЮII \ИМ 10:11 11 ITKOM. \3 6О I<~ЛС, ПОI \06 1 ЮМ 

6олы о юй pюм o<CIVHI 6рС111\И , 0 110 может IIC­

JiлoxoдOI I OJI J JJ IТЬ TCJ Jcфнл lэM IIOЗ/~ II И M веч е­

ром ИЛИ Kllи ry ПCj:>CI\ CIIOM. 

За eдoii 

Biere 
de garde 

После обеда 

Пиво 

chдteau 
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520 ЕдА К ПИВУ 
Насгонщему хмелевому rrлюеньСI<ому Qevcг, 

c rp. 25 1 и Cl1гistoffe l Bloпd , c rp. 12 L - это 

лишr, /\Ва примера) присуща ropeчr,, которая 

IJOЗбyЖJ\aCI ' ЗГIIICI 'ИT. Среди 1 \ Р)'l'ИХ ВСЛИIЮ­

ЛСПIIЫХ аперитивоu - траппис,·скос пи во, 

подобr юс O rva l (crp. 348) или Cliпc1 Ce пts от 

Cl1imay (сгр. 1 18); креr r кис золотые эли , к:r к 

Dtr1•el (crp. 151) и IPA; а таюке хмелевые эли , 

как Yotrпg's Spccial Lопсlоп ( c rp . 507) и Aлc l1o r · 

ljЬспу AJe (crp. 22). 
С суrrами ИJrи закускам и попробуйте 

белы·ийскос guetrze с при вкусом хереса. 
Моллюски, ocoбerrr ю усгри i \Ы , <·любят• зем­

лm ЮЙ, ЖIУЧИЙ ВКУС сухиХ CI<l)'I'OIJ, I ЮДОбiiЫ Х 

G tr i ппess (crp. 204). Или отrJСдайтс различ­

IIЫС ус1рич1 I ЫС cr<IYIЪI. Сухой 13ариа1п 1<0-

рич r rевого эля удивител ы ю xopor.rr в сочет:r ­

t r ии с салатом . КиСJЮ-СЖI/ \КОе пиво, ·r-a r<oc юr r< 

Rodeпbacl1 Gгапd CГLr (crp. 388) ил и Gr·cenc 

Кiпg S troпg Strffo lk ( c rp. 198), ПО/\ОЙ/\е' I ' к со­

ле r rиям и маринадам. Креп кие m1 1 ·еры , вроде 

EKU 28 (с1р. 155), обJrа;\ают богатсшом ш<усl 
бел ЫХ CI'OЛOIJЫX ( сотер1 t') ВИ Н , КОТОрые ОТ· 

J IИЧ I I0/~0 1 IOJI I I.ЯT Ila iiiTCTbl. 

C)'l 1 \ССпзус1 · I 'Ор:lздо бот,ше комбиr r аr 1111'1 
IIИ Ba С С/~ОЙ , Ч СМ <<JI:l i'Cp С IIСМСЦКИМИ COCII · 

кам и ·>, хотя и э· 1 -а може-1·быть интереснес 11р11 

11равилы юм выборе пива. Темные JШ'еры 

1 1 айти 1 1 епрос1 '0, 1 ю 01 1и обладают есгесгв ·11 
II OЙ ПрЯIIОСIЪЮ, ВСЛИКОЛСЛ I IО COYC'ГЗ IOIJJ,Ci'KH 

с сосискам и. 1<опче11ые ла 1 ·еры тоже неуло 

ВИМЫ, 110 O I IИ О'I'ЛИЧ I Ю ПО/~ХОДЯТ К КОПЧСJIОМ) 

окоро 1<у. 

Белое ви r ю к рыбе' Попроб)f11те зам • 
IIИ ' IЪ BИ II O IIИBOM, I I:апример, ЗОЛОТЫМ 

че111 ским Jш·ером Budwe iseг Budvat· 
(с1р. 89). А н а мюн хенском празднике 

O k toberfcst любители пи ва утоляют rолон 

1\Ы нлятами н а вертеле. Это хорошее с ч · 
т:нrи с и IVHII\Oмa, соrи Y/\<ICr ·cя найти ПIIIIO 

Oktobc1·fcs t. Чу1ъ СОЛО/\ОВОЙ ат;гернатrrвоi1 

м оже-г б 1,п1, иpJ iai IНСК и й эль Кi l kenлy 



(сгр. 257), хотя этот сорт требуст вapc t iO t 'O 

бекона и капусты. 

Красное виJ 10 с кр<tсн ым мясом > lla такое 

СПОСОбiiЫ И ЭЛИ наСЫЩС I 11 101'0 ЦBCI ':t, Облада­

ЮЩИе фруктовым, сложt tым вкусом. Возмож­

но, фра 11цузское Ьiегс dc ga гdc, " '" tримср 
L:t ClюLtle tte Ambt·ec ( сгр. 269), ПО/tОйдст 

к япJСJJ ку, а аJ JJ 'лийский эт) M ;;н·stoп's 

Pcdigt·cc (сгр. 309) - к росt -бифу. 

Родина пиццы - HCaiiOJIIJ, а самое вкус-

' юс в И·t-ал и и пиво п роизвО/\ЯТ '' ' ' севере. 

Moгctti 1"'1 I{OSS:t (ctp. 325), IJOЗMOЖ I IO, Кll:tССИ­

ЧССКИЙ П:tрТ11СрД11Я ЭТО I 'О бЛЮ/[а. ll р;шда , <·СО­

ЮЗ•> IIИ I \1\Ы с пивом более типичен IVIЯ США. 

Jlat·ep G t·ca t l..akes Elio t Ncss (ctp. 196) обла.~ r<~­

ст бо t ·атым солодовым вкусом, который xo­

p O II IO COЧe'l 'li CTCЯ С ll jJНI IЫMИ СОСI~I13JIЯЮЩИМИ 

ПИI\ I lЬI . 

Н еКОТОрые бСJ II> I 'ИЙСКИС траt 11 IИСГСКИе 

MOII ЭCIЪt pи ПрОИЗВО/\ЯТ И IIИ BO, И СЫр. Н а -

11ример, Cl1imay. Et·o Gгапdс l{cscгvc (ctp . 11 9) 

OЧCIII> Х0р0111 С MOII :tCIЪipCKИM СЫром Tp:t 11 -

ГIИCI ', 110 еще ЛYЧII I e - С СЫроМ рокфор. 

Тех, кто любит 1rесерты , раз t юобразие ма ­

рок пива t< 11им может 11ор;1 зить. Немецкос 

IIШC II ИЧIIOe С КарамСJJiэ110-Я6ЛОЧ I !ЫМ ~1р0МЗ­

ТОМ, ei'O бсltы ·ийскис собратья с а пСJII><:Иt iО­

вым и IIОТКами, фруКТОВЫС COp'l<t бСJIЬГИЙСКО-

1'0 пива - tJCC имеет свою <·сферу·>. Разумеет­

ся , Э' 1 ' 1 1!1а ПИ ' ГI(И Л YЧ I II C BCCJ'O I I ОДХО[~ЯТ 

t< фруtповым 1 \ССсртам . O tJCЯitЫC ct ·,tytы xo­

polllи с кремовыми 1\ССсртам и , 11 :t 11ример 

Arho ll Ьгоsс или tiгam isн. У II IO t<OЛ:t/\ttы x и ко­

фейt t ы х десертов - <• tt ив t "' ' с партt t сры ·> с те­

ми же и1 II 'J)C/\ИC t tтaми . Н<t11римср, Уонпg's 

DонЫе Clюco l atc StoLtt (ctp. 505) и l{ ecl Hook 

DонЫс (ctp. 379). А Bt·ooklyп Black Clюco latc 

Stolll (ctp. 83) и Pyt·;ttnid Espt·csso StoLtt 

(сгр. 375) ДОСI ' ИI ':tЮТ ПpCBOCXOД I IO I 'O pCЗY!II>­

' J (ITЗ, ИСI ЮЛ I>ЗУИ ТСМ III;,IC СОрта COJIO/(a. 

Ужн 11 с пивом может быть пoнCJ 'HtJC роскош ­

J J ым. Фи J J aJI JJ I IЫ M 11Прихо~·1 C I'3 11C'I' си1 'а ра 

с бокалом вСJ t иколспно t ·о Kastccl из БСJ t ы ·ии 

(ctp. 256), <11 1111ИЙС 1(0 1 '0 ЯЧМС I 11 101'0 BИII:t ИЛИ 

II IO'IJI:t t iДCI<Ot 'O Wcc llcavy (сгр. 46), лнбо llait· 

o f' tl1c Dog Ada 111 из США (ct·p. 209)-
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s22 БЛЮДА С ИСПОЛЬЗОВАНИЕМ ПИВА 
Гi И IЮ OTJII I Ч I IO СОПро 1ЮЖ/\а С' I ' n ищу, 110 МОЖС' I ' 

l tСпол ьзоваться и в ка чссrвс добавки к самим 

бЛIО/\аМ . Есп, IICC I<OЛЫ<O раЗ II ЫХ CI IOCOбOI\ ИC­

II OЛI>ЗOBa iiiHI II И Ba В КУ!111 113р 11И . 

Уксус, П ро1130 11 1 СJ \111И Й ОТ 11 рОКИС111СГО 1\И -

113, теперь ч а11 ~С варя· t · и з соло;~а ка t< ки слое 

ПI11JO. Al \0 I IOЯIJJIC II ИЯ холодилы 111ков прокис­

IIIСС 11 а lii'IIJOBapiiC П II IJO И IIOI/\a 11 род;113;11111 K<IK 

солодовый уксус. Jlскоторыс шшов;1 р11и и тc-

1 1Cpьcoз J iaTCJI Ы IO ПроЮIЮ/\ЯТТаКОЙ Про/\УКТ 

ИЛ И ПpcJJ,J I З I 'li iOT 11 рИ !1 рЗВЫ 11 ::1 OCIIO BC II ИВЗ . 

П оэтому ;ю, ·ичl ю иciiO!II>ЗOВ<I'IЪ киСJ1 ые cop·r;, 

ПИШl K<i K аJII>I 'Срнативу ИЛИ ДОI ЮЛ I IC I IИC К ук­

сусу. BcJ-Jii1CI' \'(leissc, 6СJIЬГИЙСКИС Ja 111 Ьic 

и gLICLIZC ит-1 флам;н V\СКис кр<~СIIые особые 

сорта , 1 1а11римср l~oclcn bacl1 (с 1 р. 387-388), 
добавят уд 1 II Jителы 1 ы й о; - , -с , Ю l< вкуса в соус 

дня CaJia'"' и ос1рую 11 риправу. Особс 1 11 10 хо­

рош ПрС/\С'Г<IВИТСЛЬ CCMCЙC1ШI I all1ЬiC - MaJIИ -

1 ЮIJЫЙ сорт Fгa 111bo ise. 

В Белы·ии gLICLIZe часю '' Р>IМС I IЯстся IV I Я 

замачива 11 Ия мндий. Альтер11ати вой может 

СJ1ужи·1ъ CJICI'IVJ кио1 ый эль. Похожие сорта 

>иlи фруктовые эли 13 <11 I Глий-

ском СI 'ИЛС ЗЗMCЧ ::ITCJ IIJ I 10 <•pa-

бOT<IIO'I '> В I(;J ЧССГВС M<'i)И I I d/P 

,wrя мяса и мо ,-у, · <·учасгвова' JЪ•> 

В ПрИ I 'О' I 'ОВЛС II ИИ СОуСОВ. 

Такие эл и , как Batcrпaп's 

ХХХВ (сгр. 41), Marstoп's 

Pcdig1·ee (с 1р. 309) , Ti111otl1y 

Taylor's Laпd lord (сгр. 456) 
и MCMLIIICп 's Castle Pale AJe 

(с1р. 297) из Al lf'J iии , обладают ДОСI '<I -

точJIОй КИCJIO'Il-IOCП.,JO , ЧТОб !) ! ИСI IОЛЬЗОВ~ПЪСЯ 

в мapm-la/\<LX. Это касается -,~ноке St-Ambгoise 

Pale Ale (с1р. 391) из Ка 11 а;\ы и америка 11ских 

элей Olivcг's (с1 р. 344) 11 B1· idgePoгt ESB 

(сгр. 80). Но бун ,;гс ос 1 ·оршю 1ы с особенно 

XMCJICIJЫMИ ОбраЗЦ:.I М II : IIX I'ОрСЧЬ МОЖеТ 

CIIЛ IJ I IO t1 роншпъо1 но uрсмн приготовления . 

СочС'I~'' ' '' с СОЛО/\ОВЫ х сла; \ОСГИ и тексlу­

ры C'1p3BH IIЫMH ХМСЛСUЫМ И О'IТСНКЗМИ , 

а 111 ЮГf\<1 и вкусом 1 1рожжей 1\Слает пиоо заме­

ч ;пел ы ю(, ос1 юво(I /VLЯ супов. Солодовые, 

CЛ:lДKOB:I' I ' I:.I C JI:,I J'Cp bl I ·I CIIOЛ I>З)'IO' I 'CЯ В супах 

113 ЯЧMCII IIO I'O >UII-I кукуруз 110ГО зер11а И супах 

с крабам 1 1 ' ' ус1р 1 11 \<IM I-I. С пивом, имеющим 

МОЛОЧI I Ы Й ВК)'С, ТЭ I<ИМ 1( :1 1( Bc r· liпer \Xfeisse ИЛ II 

l a mЬic, мож1 ю I 'OTOШI ' IЪ даже холодные фрук­

товые супы . А бОЛСС б01 :1ТЫС TCM IIЬie ВИДЫ 

элей добавят вкуса '' тске~уры супам говяжь­

им , Л)'КОВЫ J\'1 11 Cblj) l lbl M. 

Гii-IIIO СI ЮСОб i Ю Пр11/ \ ~IТЬ ПИKai-ITI-I OC'I'b ' IY­

II I CII ЫM M>lcy И рыбе. Это lleiUIOXO ПОJГучаС'I'СН 

;~ажс С OTI IOCИTCJI IJ IIO ЛС I 'КИМИ блюдами, К:\ К 

' IYIII C I IЫC МИ/\ИН . 1( 'IYIIICI ЮЙ рыбе, на nримСj) 

угрю ю1и лососю, ПО/\Ойдет сухое, хмелевое 

пи во, вроде 1 РА, сели им 11е злоупотреблять. 

Но - ,уню юму "''" СУ '' УЖ' ю что-то 

более llaCЫII \C II II OC: ир;Ш Щ­

СКИЙ ЭЛЬ, фра 1 11 \)'JCI<OC Ьiеге 



clc garde, МагzепЬiе1· или ВосkЬiег - дня CIJИ I IИ- тсс1-з 1·отовят овощ1 10с блЮI\0, которое едят 

1 IЫ ИЛИ 1 \ЫГU IC I I Ka , а фра!IJ~узСКИЙ, З 1 1 1-'Л ИЙ ­

СЮ1 1\ II IOTJIЗ I ЩСКИЙ ИЛИ 6СJIЫ'ИЙСКНЙ ЭЛЬ­

для яПiеiiка или ювяди11ы. Есrъ IIeмaJIO ре­

' \СПТОВ ЗНаМСI IИТОГО 6ЛЮ/l.а ИЗ I~ОШЩНI IЫ 

СагЬопаdе Flamaпde. В ОДIIИХ испоm,зуют 

бе.1 1 ы·ийские сорта l a mЬic, в других, впаi\<IЯ 

В ПрОТИВОПОЛОЖI IУЮ 1<:рЗЙ 1 ЮС IЪ,- Cl:ty J ·ы , 1 1 ~1 -

п ример G Li i ппess (сгр. 204). Промсжу1 '0Ч 1 1 ую, 

луч 1 11УЮ пози1 ~ию за 1 Iимаст OIC I 'KЗ кислый 

флама1 щский корич1Iевый эл ь, в часп юсп 1 
1-i cfmaпs GoLideпbaпcl (сгр. 282). ' fb же п111Ю 

1 ЮДХОДИТ И {\ЛЯ TOMЛeiiO I'O МЯСа. 

Поливая пивом мясо, его смя 1ч~1 ЮТ и при ­

дают бЛЮ/\У ДОПОЛIIИТСЛЫ IЫС вкусовые OTI'ei i­

KИ. ЕСЛИ ДЛЯ ЭТОГО ИСПОЛI>З)'СI'СЯ TCM I IOC, IIЛOT­

IIOC, COJIO{\OBOC ПИВО, ТО караМСJIIIЗ)'ЮЩИОiСЯ 

солодовый C<L'Xap OCI<IIJJIЯeт карамСJI Ы 1ую ко­

роч ку и CJi d{\KИЙ вкус. ВозмоJю ю, потому, что 

CIJИ I J И J JY и окорок час 1 ·о 110)\aJ т со сладким и 

и фруктовым и 1 <1р 1 11 1 рам и , это мясо особс 1 11 ю 

х0ро11 10 ПОЛ ИВ3' 1Ъ 13 ПjJOI\eCCe 11pИ 1 '0TOIJJi e!IИЯ 

ОIЗДКИМИ СОрТаМ И II Иtla. 

Традици011 110 пиво используют дня тес1 ·а, 

хлеба и пирогов. В США из вабит I'O 1 1 а 1шве 

руками, 11ередко - В СI'ИЛе teП1plll'a , а IIIIOI Дa 

Зa iiCK:JЮT 11 11 ем )'C I 'j) ИI \ ИЛ И трескуДня IКСГО 

ЭТО I 'О ПОДХОДИТ 1\[JОЖЖСВОС, В IICMel \КОМ С I 'ИЛС 

I I JI I CII IIЧIJOC ПIIUO IIJI II ai ii 'J IIIi'"icкий ЭJII:> С ЖИВЫ ­

М II дроЖ'А<<IМИ. JiCJIИ ПИIЮ / \ОбаВИ' IЪ 11 TeCI'O 

IICI IOCpC/\CГBC I II Ю 11ере11 ОТПр;шкоli В I I CЧb, 

Y" ICKИCJIO' I ~I CI\CJ iaCT CI'O IIOЗI~Y II II I ЫМ 11 IIOMO­

ЖCT 11 0/\IIЯ ' IЪOI . И з '1: 11(01'0 ТСС!<! хор011 10 ГОТО­

ВИТЬ ЙорЮ 11И j)СКИЙ IIYI\ 1-1 1 11 : А более I IJIOTI IOC 

1·1 TeMIIOC II ИBO СДСJ IЖТ II Y/~11111 ' 11 111 IJJOI' Сырым. 

Им ператорсю 11'1 CI<IYI' 1 1р>щас1 · фрукi'О IЮ­

му 'I'OP'IY СОЧ 1 ЮСIЪ, )'CI IJI НТ вкус изюма И :>fOKC-

1 юй сморО/~Н I I Ы . GL1 iпncss, CJJC I 'KИ NI O' IТC I I KOм 

рома, МОЖ! Ю I ICI Ю!IЮОВ:IТЬ ВО фруi<ТОВОМ ТОр­

те, которому IIYЖ I IЫ нлаж1 шя TCI<CIYJXI и сухой 

вкус. ГIOI\OЙI\CI"I~Iюкe 11ря11ое темное ПII IIO, 

вроде Licrmaпs G I Ш1k гick (с1р. 28 1). А uкус 11 10-

I<OJЦДIЮ I 'O бЛЮ/\~1 YCI I!II IT КрСПЮIЙ CI<IYI'. 
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Altblcr. Пиво в немецком 

с1 ·иле, близкое британскому 

Ьitter· или pale ~rle. В основном 

ассоr(иирустся с Дюссельдор­

фом. 

АшЬеr. Очен ь неопределсн ­

J IЫЙ термин, широко испол ь­

зуемый в США. Им обознача­

ют эли Я J!тарно-крас J юго цве­

та , Пj)CИM)'LI\CCI 'BCI-11 10 13 иp­

JI::I I ЩCKOM CJ'ИJIC, ~~ ИIЮГДЭ 

И BCIICKИCЛ ЗI"Cpbl. 

Вагlсу \vinc. Ячменное ви но. 

AI I I 'JJ 11 ЙCKOC JI ЗЗВЗ I !ИС }..V I Я 

очсн1> креп ких элей. 

Bierc dc garde. Кре r·r кий 

сорт, похожий н а эль, ПООIС 

варки длительно вьщерживае­

мый в бочках. Типиченщtя се­

вера-за п адной Франции. 

Bittcr. Би·r-r·ср - это хорошо 

охмеленный эль. 

Uo(c)k . Бок - немеr(кое на­

звание очень креnкого nива. 

Ч аСI·о, но не ВССI'да , темный. 

Как nравило, это лаr·ер, но мо­

жет быть также крепким пше­

IIИЧIIЫМ ПИВОМ . 06ЫЧIЮ6,Q% 

об. и выше. 

Brcwpub. Бар или рееюра н , 

п роизводящий собсгвенное 

пиво, иногда также на прода­

жу за его пределам и. 

Doppclbock. Двойной бок. 

ГлоссАРИй 
Ею крспосrъ обыч r 10 около 

7,5% об. и выше. 

Dortшuпder Export. Дорт­

муr щское экспортr юс. Золо­

той л~1 гср с минеральной су­

ХОСJЪЮ И КрСПОСТЫО IICM I IOI"O 

выше средней. (См. ExpOI't) 

Dнпkei/Dtшkle/Dllнkles. 

В персводе с немецкого -

<•ТСМ IIЫ Й -> . 

ESB. Extra Spccial Bittcr - осо­

бый би1Тер выснrею качеста. 

В Брита н ии - особое п иво, 

свареннос на пивоварне 

17ullcr'S, 11МСЮIЦСС MIIOЖCCI 'BO 

последоватслей в США. 

Export. По немецкой тради­

ЦIНt , 11иво с крепостью выше 

среднею, обыч но 5,25- 5,5% 

об., чаще всего /tОртмундскос. 

Fraшboise/Fraшbozcн. 

Французскос и фламандское 

ел ва , используемые в Бст,­

гии J.VI Я обозначения пи ва со 

вкусом малины. 

G t~euze/GctJze. Гёзе. Моло­

дой и зрелый ламбики , cмc­

IJ ia i-11-I ЫC/VIЯ nолучения и!рис­

ТО I~О ПИ Ва , ПОХОЖС I"'О 1 1 а IIJ aM­

ПaJICKOC. 

Hefe. В переводе с llемецко­

со - •дрожжи• . 

HeU/ HeUes. В переводе с не­

меJ~ко ,~о - ~светлый ~ . Обозна -

ч ает золотые сорта пива, час­

то лагер с солодовым акцеr r ­

том . Тнпичrrодля Баварии. 

Iшpcrial Stoнt. Император­

С!(НЙ сгауr. Очеr rь крепкий 

сгауt ·, впронtлом популярt t ы(t 

8 РОСС II ЙСКОЙ империи. 

IPA. lndia Palc Ale - индий ­

ски й СВСТЛI>I Й ЭЛ Ь. Вид ЭЛЯ , 

в п рон 1лом изrотовлявшиi'tся 

для Индии. Хмелевая I'Opeчr, 

н содержание алкоголя до1rж 

t lы бы1ъ выше среднего. 

Irisl1 aJc. Ирландский эш,, 

обы чt ю t<расноватого цвст: 1 , 

с солодовым акцентом. И1ю 

Г/1,3 И МССТ O'ITCI-IOK СЛИВОЧtЮ(I 

ириски. 

KcUerЬier. В переводе с rr ~ 

мсцкого - •nиво из погрсбк:t 

Обыч r rо это нефильтрован 

I IЫЙ лагер С ВЫСОКИМ COДCJ1>1\.I 

нисм хмеля и низким сож:р 

ЖЗI I ИСМ )'ГЛСКИО10ГО IJЗ::t. 

Юoster. Немецкое слоrю, 

обозначающее пиво, котОJ1< ~ 

варят или когда-то варнл11 

в монастыре. Может быть Jtlo 

бого сорта. 

Kolsch. Кёльш, то есгr, •111 

I<ёлжа• . Относится к зшюнr 

м у п и ву верхового брож "IIII>r 

свареrшому в этом r'орощ· 11 111 

его окресгносr·ях. 



Кriek. Фламандское назва­

ние сорта вишни , исnот,зуе­

мой в приrотовлении пив~t. 

Lager. Jlaгep. Пиво, сброжен­

ное и выдержанное при низ­

кой темnера·rуре. Может быть 

любо1·о цвет:1 и крепости. 

Laшblc. Ламбик. Бельгийское 

Jt aЗB::I I I HC ПИВа, сбрОЖСJ-11101~0 

дикими дрожжами. 

Maiboc.k. М::tйский бок, по­

сiуnшощий в продажу позд­

ней весной (в марте, аnреле 

или мае). Часго до волы ю 

светлое, хмелевое и 111''рисt·ое 

ПIIВО. 

Miineпbler. Мартовское пи ­

во. Традиционно пиво, сварен ­

н ое в марте и созревающее до 

сентября или октября . В Гер­

манин и США это обычно 

краСI ювато-бронзовый, с аро· 

матом соло1щ, срсд11ей кре 1 ю­

сти (5,5% Об.) IШ'ер. 

Mild. Майлд. Слегка охме­

ленный эль, поэтому очен ь 

мнгкий. Обычно с умеренным 

содержа нием алкоголя. Ино­

гда темный. Словом mild 

в германии обозначают неко­

торые марки - (относитель­

н о) слабо охмеленные Pil sпec 

Miiпclшer. Мюнхенское. Ти ­

IН1ЧI-tЫЙ тн·ер средней крепо­

сти с выраженным солодовым 

вкусом , светлый (Helles) или 

темный (Dunkel). 

Oktoberfest. Октоберфссr. 

Традицион1ю это MiirzenЬier, 

но се t~одня часто более свет­

лое. 

Old alc. Старый эль. Обычно 

темный н средней крепосги 

(6,0% об.). Некоторые бывают 

, ·ораздо кре 1 1чс. 

011d br11iп. В Нидерл а ндах 

ЭТО OЧCII b СJ13}\КИ Й ТСМ I I ЫЙ Ла ­

rер. В Бельгии - к.ислов~пый 

кори ч1tевый эл ь в с1·иле Луде­

нарде, 110 обычной крепости. 

Pale ale. Светлый эль. 

По проис;хождению это бри­

та ii СКI IЙ сорт. Традиционно от 

бpoi iЗOBO I"O до медного цвета. 

Светлый эль противопосгав..rrя­

ется коричневому элю или 

портеру. 

Pils/ Pi l s пer /Pilseпer. 

Пльзсн ьс t<Ое. Это название ча­

сго используется неверно. 

Пльзсны:кос- больше, чем 

IIpoCI'O CI 'aiiДapп IЫЙ ЗОЛОТОЙ 

лагер кре1 юсrью 4,25- 5,25% 

об. Таковым Я 13Лястсн только 

солодовое nиво с выражсн­

''ым цветочным хмелевым 

ароматом и сухос1 ·ыо, типич­

ной нри нспол ьзова ния хr.·tсля 

Saaz. Первый изготовитель ­

Pilsne г UгciLiel l . 

Porter. Портер. Темно- кор i·I ч ­

невое или черное пиво, сва­

ренное н а зажаренном в печи 

сололе, с хорон1им хмелевым 

балансом, традиционно вер-

хового брожения. Обычно ас­

социирусi·ся с Лондоном. 

RaLJcltbler. Копченое nиво. 

ll емсцкое название пива 

(обычно лагер), сваренного 

на высушенном дымом соло­

де. Ассоцинрус1·ся с Бамбер­

,··ом во Франконии. 

Re(l ale. См. II·islt Ale. 

Saisoп . Сезонное. Ви1~ сухого, 

ИI ЮГД~I IICM I IOГO КИСЛОГО, ОСАС­

жаЮI.ЦеГО, 110 крепкоi'О 

(5,0- 8,0% об.) летне 1·0 ЭЛ >I , ч :I С-

1'0 созревающего в б)'IЪiлке. 

Тнпl-tчен J.vш провин1~ии Эно 

(БСJIЫ'11Я). 

Sch,vaпbler. Черное III< BO. 

Обычно это очень темный л~J ­

r·ep с I''Орьк вато-шоколадным 

вкусом. Ассоциируется с Тю­

ринJ·исй и Восточной !Срмз­

IIИСЙ. 

cotclt alc. l.lloтmiiiДCIO<Й эль. 

Мягки(! , солодовый сорт, клас­

сичссю i й для Шотла нди>I . Час­

тотСМ II ЫЙ , И I IOI"JJ,Э КрСПКИЙ. 

Sto11t. Стауr. Пиво темно-ко­

ричневого или черt10 1·о цвст::t. 

Em дСJшот нз сильно oбжa­

peiii IOI'O солода, тради 1 ~ион но 

верховым брожением. 0I ад­

кис С' 1 ·аугы исторически ассо­

цн11руются с Лондоном , более 

сухие хмелевые- с Дублином 

и Корком. 

Trappist. Tpannиcrcкoe. Мо­

нахи этот строгого ордена 
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производят в 1 1ескольких бель­

гийсю1х моrrастырях крепкие 

эли великолепного вкус1. 

На этикетках логотип со с;rо­

вами +Autllcп tic ·гr·appist ·) . 

Tгipei(I'гiple. Трой 1 юй. 

Обычно это очень крспкн й , 

золотой , ароматный , хме; J е­

вой эль, подобныi"'r \XICS(Inalle 

T1·ipel. 

Weisse/Weissbler. Белое пи ­

во. Немецкий терм• 111 для обо­

значсr нtя IIIIICIIHЧI IO I 'O 1111133. 

Светлое н чзсго му,·нос nнво. 

Weizeп. Пн.1еrrичr юе. Таюке 

11СПОЛЬЗ}'СТСЯ /VIЯ 060З I IЗЧCII I LЯ 

предыдущего сорта. 

Whitej\Vit. Ar r гл rrl'lcю rll 

11 фЛЗМЗ11ДСЮ1i:'r TCj)MHIIЫ ЩIЯ 

обозначения пряноrо пшенич­

t юго пива в бе.т1ьгиi"rском CПUJC. 

Аббатское пиво (АЬЬауе, 

Abclij). Бельгийская семья 

~<репких фру~<товых эJJei'J. Н е­

которые монаС!Ъtрi! бенеди к­

тинцев и норбсртнш~св выда­

ют лиJtСr tзни коммерческим 

flii BOBЗpllЯM 11а Пр0113В0ДСГВО 

J-VIЯ них такого пива. Его вдох­

новнте;Jям и иВJJЯЮТСЯ продук-

1Ъ111ЗСГОЯ IЦНХтра пписгск J JХ 

MOII tiC I 'ЫpC I<И X 1111 BOBapCi l. 

Бавария. Бывш11с королев­

ство и респ убл и ка, теперь ­

самая бол ыная федеральная 

земля !Cpмti !IIIИ (с на нболь-

ш11м числом Ш<воварсн). Сто­

лищ• Бав<lрин - Мю11хсн. 

Боге>tия. Бьшшее KopoJJeв­

CI'BO Вац; r ава, позже провн JJ ­

цня Авс1·рийской империи 

11 облас:ть ЧехооюваJ<ин . Сей­

ч ас вмесге с Моравией СОСJ'аВ­

ляс•· Чешсi<)'Ю Республику. 

Столица Богем и и - П ра !"'а. 

Другне важнейшие города -

Пльзснь и Чсске-Будсёви це. 

БJ>абант. Бывшее гсрцогспю 

с це• 11ром в t;рюсселе. Теnерь 

это провн rJ ЦIJИ: Браба 11Т 

в Бельrнн (вю11оч ая пи uова­

ренны J1 юродЛёвс11 ) н Север­

ный Брабант в ll идсрландах. 

Венский лагер. Броюово­

крэСJIЫ i'l лагср со СJlадкова ­

тым солодовым ароматом 

11 вкусом. Это пиво больше не 

варят в родном т роде, 1 ю е • ·о 

ПJЮIIЗводс•·во рас•·с• · в США. 

Сор'г MiirzeпjOktoЬcrГesr ­

более 1<репкая версия. 

До"ревающее в бу•ъшке. 

П иво с ж1шыыи дрожжами 

в бугылке. 

Ли>tбург. Провшii\IIЯ l-lидep­

JJaJ щов с центром в городе М<J ­

асгрихт. Это же JJ aзвa tlиC 110-

сят соседняя бельгийская пpo­

BHJIItJШ н I"'Ород в Герм а ни11 . 

Микроnивоnарн.я. Малень­

кая ПIIВОвар!IЯ I IOBOI'O rюколе­

шш. Так11с н ачаЛ111ЮЯ13JJЯ 'JЪся 

в середине 1 970-х 1-одов. 

Объе>tные процен'ГЪI. Со-

11ержа11ис алкоголя в процен­

тах от объема (% об.). Самая 

прос•·ая и н а иболее широко 

используемая мера измерс1 111 Я 

крепосгн . В США иногда измс ~ 

ряют массовую долю алко• ·о­

ля. Посколы<у алкогот) легче 

ВО/~Ы , TЭKO II методдает t-. ICJIIJ­

UIIIil показатсль. 

Пиво. ll a ПJ11'0K, ИЗГОТОВЛС II 

I I ЫЙ методом брожения 113 

3Cp t1 3, В OCI IOBIIOM ЯЧMCIII 101'0 

солода , обы ч11о с добавлеJJJJ(' \1 

хмеля. Это эл и , ла геры , пш<.: 

ннч 1 юс пиво и uce сорта, OJIIJ 

санные идашюй книге. 

(J)ландрия. Состав11ая Ч~ICII• 

I(ОJЮЛСI!Сгва Бельгия (дру • ·;нJ 

фра••ко •·оворящая Ba.JJJIOJ JJJII ) 

В ч 11сле ее провинцнй В<к 

точная и Западная Фла11дрщ1 , 

Флама • щсю<й Браба11т, А 11 1 

вср 1 1Сн и Белы .. ийский Лнм 

бур •·. ФламандсJ<ий язык 11,1 

j)HЗ IIT I~OЛmii iДCKOГO. 

<J)ранкония. Назва 1111 С 

II CI'Opi!ЧCCKOЙ OблaCfll 

Герм а11ни. Северная ч<~с•ъ l i,J 

вари 11 , н а территор1111 коп1 

рой 11аходятся города ll юp11 

бсрг и Бамберr. 

Эл r •. Английский тсрм1111 JIJIJt 

пи ва, п роизвсдеJIJЮГО П >"п:м 

фермеJ J'J'ации в тепле тран•' 

циOitiJЬIM методом вepx<m<Hit 

брожения. Это, наГJр11 .\1 Сj) , 1111 

mild, biпer, pale, brow11. 



ПОЛЕЗНЫЕ АДРЕСА 
ВI'ЛИКОБРИТАНИЯ 

ОРГАНИЗАЦИИ 

Campaigп for l!cal Ale (САМ IV\) 

Гi01')Хб1П'СЛЬСК."UI Optitii i!Зd i ~~Щ IIMC­

IOЩ~ДCJIOCTpaдiiЦJIOII IIЫM Пli iiOM 

lkm tt<обР'''' -;''''ш . ИздатСJth ежсмс­

ся ч' юй J':IЗC'IЪI \XI'I1:1t's BrC\\'iпg и сже-

1 '0/\ I ЮГ'О CIIIJШIOЧJIИКЗ Good Вссr 

GLiidc (в котоJ:юм публ: JI К)'СТСЯ СJtисок 

пабов Bcл JJ KoбpiП'aJIJtи , тopiyiOt ЦIIX 

xopo1UJJM , ,и,.юм). Орt'аiJИЗатор ПJIВ­

• юtuqх:спtваля Great British lk~r 

I'CSii\~11 (oбJ,JЧIIO ПJ:ЮХОДИТ IJ ll:lЧaJIC 

3BI)'CI'a BЛOI ЩOI IC, IJ BЫel'a i.IOЧI IQ;\1 

K0,\1\UICKCC 0ЛJIMПIIH). 

230 llatficld l!oad 

St Albaпs 

llcrtГorclsl1irc ALI41~\X' 

·lt;I,0 1727 86720 1 

1'"" о 1727 867670 

E-111<1i l: cam •·a@clmra.org.tJk 

lntcrtlt:t: \YW\v.camra.org.uk 

ВЕБСАЙТЫ 

TIIE BEEI! IIUNTER 

\\'\V\v.Ьccrl1u!ltcr.com 

Сайт Майю1а Джексон а. IIO JIOCTII, 

cтaтJ.It , резулю-аты J~C I)'CI<l l~llff , об­

зоры 11 болынос кол11чсство архни­

Jtых мaтcpJ!ali OB. 

ТНЕ REAI. BEEI! PAGE 

'''""''.rca i Ьcer.coш 

1 1:11 1 fюЖ:С IIJ!фopM:!TIIIIIIЫЙ HC6caitT 

;vu• J I IOбiiTCJ J t: J't ГIJJH::I по всему миру. 

Ссылю t 11:1 MJIOJ ' IICдpyпte сш1ты . 

\\'\V\V.bfC\I,'Of ld.CO I11 

l<p)'ПII C (IJJ\11(1 СЩЮ1"1СЙСК1 11'1 НСбсайт, 

ПOCI\ЯЩCIII IЫI\1111\J)' 11 1111 00Шiрс11 1110 

(на ~шrmii'Jcкoм языке). 

i пfo(l' l) t"C\\"OГ ICI.COill 

ФЕСТИ ВАfiИ 

ТНЕ GНЕЛ:Г BI!ITISII BEEI! I'~ПVAL 

IIJX:ДCTШVIЯCТ В Среднем ОКОЛО 

300 бpi!TЗ JJCКII X BЫДCpж;J iillbl X 

\\бочке марок mщ:t (см. выше 

СЛМIМ). БOJIЫJ IIII IC.,.IIO мсеп tых 

J li'I В/\ЫX <JX:eП IШlЛC(I З:t iJ(:CC I\ bl 

BC IJIICOK CЖCMCCЯЧIIOЙ f<IЗСТЫ 

\V'I1 :1t 'S BГC\Vitlg Oj)l<l \1113:11 ~11 11 

CAMIV\. 

АНГЛИЯ 

РОЗН ИЧНЫЕ ПРЕДПРИЯТИЯ 

POЗ IIJtчtt 3}[ KOMI IatJJt}[ O ddblns, 

0/(1111 НЗ BIIIIIIЫX TOj) I 'O IЩC IJ 

113 I~С II 'I'ральных утщах ,.О J>Одон 

AIII'JIIIII, Н !'I OCJI CЛ IIII C ГОДЫ ОСО-

бое Hllll\t:IIIIIC )'J~СЛ ЯСТ C I\C\~II:lJIIJI\0-

M}' :JCCOj)TIIMCIП)' IIIIШI , ХОТИ 011 )'HC­

JIIIЧ\1\Ш(.:TCЯ 11 ll T<I.K II X C)'ПCJJM:Ij)KC­

T:tX, как Moпisons, S~tГc\v:t y, 

Sainsbory, 'Jt:sco " \Xf:litrose. Xopo-

11/II Й :tCCOj)TII I\'ICI IT l lj)CДCT::J НJIC\1 Т:l!(­

ЖС 1\JIOIIДO II C KOM YII II I SC j)M ~II 'C 

Sclf•·idgcs. 

'0ЗII :t Ч:tC..:T НОЗМОЖIЮС.~IЪ )'CJ\)'1'11 :i:J­

KaЗOIJ I IO почте. 

ЙОРКШ11Р 

13ЕЕН HITZ 

1 7 Markt:l PI:Jcc 

Kt1arc~l:юrougl1 

'lbrksl1irc IIGS SAL 

Tcl, О 142 586 2850 

l'ax,O I•12 386 2850 

BEEI! I! ITZ 

Лrcl1 Z 

Grзпзry\X'I1 :trГ 

Tl1c Caoal Basi11 

Leeds 

Yb rksl1 irc I..S I 4В1~ 

ш, о 11 3 2427,100 

l'ax, О 11 3 24264 17 

E-mail: sa i~@Ьecrritz.co.uk 

Iпterпc t : ""''"'.Ьct:rritz.co.uk 

TIIEAHCIIEI! IIOAO 

Becr Stop • 

57 Arc l1c r l~oacl 

Sl1cffic lcl 

Yorksl1irc 

Tci .. 0 11 4 255 1356 

BAI!I!EL.S & ВОТП.ЕS • 

30ak Strcct 

llct:Iey Bridgc 

Yorksl1ire S8 9tJB 
.li;I,Q II 4 25566 11 

l'ax .. 0 11 4 25510 10 

E-111ail: salcs~b:arrt:IS:J t1dЬot t lcs.co.ttk 

l11tcrпct : \\'\V\V.IJa rre lsa ociЬottlcs.co.uk 

( ВОЗМОЖI I Ы МС..:Ждуt!арОД!/ЬIС З.<JК<IЗЫ 

110 IIOЧTC) 

1'11 Е IЖANI SIIOP 

2 1 COI111110 11:)iCic 

S l1 l.' ГП ekl 

Yo rksl1ircS IO I GЛ 

ш .. 0 114 2683 11 7 

M&l) HOMEBRE\XI 

l:c..:rnaclcs BrC\\'t:ry 

Bccrl1t1Пt crs Paradiм: 

·п,с Old Malt llouse 
5 Лvisoп Yard 

Kirkg~Ш.' 

\X:Т:Jkc fielcl 

York:)11 i rc \Х/'17 1 1 L JЛ 

·1<:1,0 1924 3695 17 

УОНК BEER SIIOP 

28 S:111dl·iпg i1Ш11 Strcc t 

(off l'bl1t l·gatc) 

'lbrk 

Yorkshirc У0 1 04ВА 

' ICI..0 1904 6-17 136 

Fax.-0 1904 647 136 

527 
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!<АМБР ИЯ 

IJEERS IN PARTICULAR 

15 1 Higl>gatc 

Kend::~ l 

СшпЬгi а LA9 4EN 

Tcl, 0 1539 7357 14 

Fa," О 1539 724686 

ТНЕ MASONS ARMS 

(таюкс б<1 р-П11 1ЮШ1р!щ) 

St ra\vЬerry Bank 

Cartmell;cll 

G r:1 nge-over-Sa 11ds 

\Vi 11dermere 

СшпЬгiа LЛ 1 1 6N\X' 

Tel, О 15 395 68486 
Fa" О 15395 68780 

E-maiJ: SIC\'CilSO il\Va ish@.:юl 

ЛЛНКАШИР 

TI-I E REA I, ALE $НОР 

47 l...ovat Road 

Ргсsюп 

1-111Casll irc PR 1 6DQ 
Tei,0 1772 20 159 1 

l'ax,OI 772 5587 17 

ЛЕЙЧЕСГЕРШИР 

T l l Е ВО'ГГLЕ SТO I\E • 

77 Queens Road 

Leicester LE2 1 ТГ 

·1с 1 , о 11 6 270 7744 

Fax,O I I 6 270 7744 

ЛИНКОЛЫ IШ И Р 

SMALI, BEER 

199 Grimsby Road 

Grimsby 

Lii1COlnshire ON35 7 Н В 

ш, 0 1472 699234 

Fa,"01472 594 182 

E-mail: dave@sЬclle.frceseГ\'C.co.u k 

SMALLBEER 

9 1 NC\VIand Street \Vcst 

Lincoln LM 1 1 QF 

Tel, 0 1522 528628 

JIO I IДO J-1 

НОРФОЛК 

ТIIE ВЕЕН CELI~\ 1\ • 

3 1 NOГ\\' ich Ho:1tl 

Strumpslla\v 

NOГ\vi ch 

Norfo lk 

·1а 0 1 603 7 14884 

ШОТЛАНдИЯ 

VILLENEUVE WlNES 

1 Veп l a'v Сошt 

PeeЬies 

Ecli11bшgh EH4S 8АЕ 

'1(:1, о 172 1 722500 

Fax, О 172 1 729922 

E-111:1il: \vines@vi lleJlCuvewint.--s.cool 

РЕСКНАМ & 1\УЕ 

155- 159 в,·oпtsficld Р\ ;ке 

Edinbшgl> ЕН 10 3DG 

Tel, о 13 1 229 7054 

l пterne t : \\1\VV/.peckhams.com 

PECKIIAM & RYE 

2 ., С! а геnсе Orive 

Glasgo'v G 12 9QN 

l ei, OI4 1 33443 12 

OCIOPUS 

ЛТ FENCE ВАУ 

I;CilCC Foot Farm 

J7airlic (1< юго-зашщу от lii<~ З r'O) 

Ayrsl>ire КА29 OEG 

Sclls speciality bccrs, 

smokccl апd org:шic foods. 

lH 0 1475 5689 18 

Fax, О 1475 56892 1 

E-mail: fencebay@aol.com 

iJltcrnct.: \V\V\v.l'cncebay.co.uk 

АВСТРАЛИЯ 

ИЗДАНИЯ 

NATIONAL LIQUOR NE\V$ 

97 Victoria Strect 

Ронs Point 

N$\V 20 11 

'IH 02 9357 7277 

I.IQUOH IVATCH 

9 C:~risbrook Srrcet 

ljnley Point 

S\V 2о66 

lH 02 9428 3 147 

Лнстр;UIJIЙСЮ·IЙ IIИ C"!TeJ i b 8 JoiJUIН 

CI1MПCOit - :штор колошrn о пиве, 

ПОЯШIЯЮII~С..:(I СН КаждЫЙ BTOj) I·I ИK 

в разде;1е Good Living ГЗЗС1Ъ1 Sydney 
Morпing 11cralcl. А 11 а другом кош ~е 

I'Орода П11ТерЛейрол ведетежеJJС­

дслы tую, uыходя1.1 ~УЮ по средам 

ПIIUII)10 КОЛОII К)' В рубрике food 
& \XfiПC В l'aЗCTC-KOI-I К)'ptHTC 

The O"ily 'lc legraph. 

ВЕБСЛЙlЪI 

BEER LOVEI\5 AUSTI\ALIA 

"'''"N.Ьeer l overs.com.эu 

Гla-J Bt·I Oй к11уб, расположеJtJtый 

н Виктори 11 . 

\VW\v.vi пt:Jgcce l lars.com.:J LI 

С:н1т о~t -лайв заказов. 

РОЗНИЧНЫЕ ПI'IЩПРИЯТИЯ 

Псрсч ислсJIIIЫС 11иже роЗ11ИЧt-1ЫС 

сети прещш-ают раСJуJцнй асСОр111-

мент австралн i~скоi'О и l·lм порт!-10 1"0 

шща. Ка к правило, сети имеют nред­

прит·ия в большинстве крупных го­

родов. 

LIQUORLAND 

PO IПEI\5 

МЛС'S 

SAFE\VAY (только в Виктории) 

OAN MURPHY'S (тол ько в Виктории) 



! 

АВСГРИЯ 

ВЕБСАЙТЬI 

\\'\\'\\'.IJП;:\\'OГid.COJП/~IUStriaj 

ГiOЛI I:lЯ 11 HCCCTOj)OIIIIЯЯ llliфopжt~ 

HIIЯ OCIП)':ЩIIII 1-1:1 ШIBIIOM j)ЫiiKC: 

ЛнСТj)\111 , Пj)CДOCTaШICIIIJ aЯ IIЗBCCT-

11 1>1\1 <ШC!'pi!IICКIIM П l ll\llhl\1 ЭКСПСр­

ТО,\ 1 К01 1 р:tдом З:н1мом (Co111.1d 

Scidl ). 

"''N\V.a Lt..,triaпtx:cr.comjЬccrj 

1 kзaшtCJt\tЫiJ са йт, управляемый 

тобнтелям 11 П 11на. Обзоры по nнuy. 

JX:fiTII II ПI\1 11 11фор:.1аЦ11Я 0 П:Jбах. 

()ЧCIII> IIOJJC:.К: II /.VlЯ 'IYj)ИCГOH.ila :J ti i'­

JI\I I ICKOM ЯЗ !.!КС. 

!)ic r.ocstcrrcich.com 

Oф•, ,~ ,J :UJI,IJЫй ca (JT аВСJl)ийско J~, 

пpo<jX;CCIIOti:UIЫIOii ПI I IJOU<IIJC I IIIOЙ 

Oj) l 'd JJII З:! J~J tJ J \'crbaпcl clc1· Br:Jш:rc it n . 

Досrонсрная J НI<Jюрм;щш• н cтaTJJ C­

TIIKa об iiBC'Tp!! (ICIOIX ПI J BO B:Ipi!Я X. 

J/ :1 IIC~I CЦKOM ЯЭЫКС. 

РОЗНИЧНЫЕ ПРЕдПРИЯТИЯ 

1 loti)'Л Яptr:lя сеть q·rк:рмаркстО/\ 

lпt c.:: rspa r с шrt JXЖIIM Вl•rбором :шст­

рrtйскоr·о 11 11 .\I !Юpпror·o 111111:1. 

(; ~ТIU\ EN K~КISTL 

ltAt11111crsir1 Gc:;rnЫ 1 

Spci ... iпgcr Str:1sse .1 1 
11 :)0 \X' ic l1 

'l i.;l, +Ч .\ 1 80 1 55 08 

1'""+43 1 80-1 14 444 
E-111ail: :ttn lllCГSill@rnagпet.a t 

БFЛЬГИЯ 

ОРГАНИЗАЦИИ 

I)E O BJEC I'IEVE ВIEHPIIOEVEНS 

(l:>eЛЫ"JtiiCK:IЯ I"IOТI)CбltTCJIJ>C I<:JЯ Ор1':1-

11113;JIЩЯ) 

Postl)l!S ;)2 

2600 Bcrchcm 5 
Bcl~ium 

lcH3L .\52.\ 45.\8 
1 ::1 х: +:Н .1 226 85.12 

E-mail: ol)p@\'"'"v.dma.tx.: 
lпtcmct: ""'"''.dma.tx:;p;oьp 

CON FfOfRATION OES BRASSEI<IES 

ОЕ BEI.G IQl 1E/ <.:ON I'ШEHAllE ОЕН 

BROl i\'VEНIJEN VAN BELC;IE 

Ilpoфcccrюll aJiы1:tЯ Opl;r rr lrЗa i~ I Ш 

бст.пrйской l lit iiOB:tpl.:lll/011 r r rщyel ·­

prш. В II CTOj)II ЧCCKOM ЗД:I IIIIII СС 

11п-:rб-кrщпнры в l)рюссслс сс1ъ 1111 -

тересrtмй \1)':1C il . ПOCBЯЩCIIIJI>Iil ПII­

HOB:Jf>CIIJI IO. (a J~IT С 60Л blll ll t>1 КОЛ IIЧС­

С"ПЮМ ссылокорщ:rrпtрои:111rrа I IO­

тpcбltTCJr c lr . 

MЛ ISON ПЕS B lv\SS~l ' 1!5 

Gг.111d ' P l :кt: 10 

1000 BrtJxcllcs 

BclgitLm 

' li::HЧ l 5 11 4987 

l:ax: +.~2 2 5 11 .~2 '59 

E-mail: сЫ:W l:x;crp:н:rdi~.l:>e 

lпr c.::rпc r : \V\\'\\'.I:>ec rpзnJ clisc.I:>C 

ИЗДАНИЯ 

CЛtJ\(.; 1 1 J1'AJX II IIJ Oj)l': l ll\ 1 3:1 1~1111 '['] IE 

CЛMPAI(;N I'OR REAL ALE (lipкx:ccm,) 

JI:Vt:let ' J i r.JC0K0 1 111фOpм:tTI I ШIЫit , p C­

I ')'ЛЯp 1 Юo61IOIV1ЯC~IЫfr 6IOJVI("TCI\ I) 

А Sclccrivc (;lli(]C 10 Bclgi :Jп Ва~. 

67 I{LJC dcs ЛtrCI)iilt:S 

В- 1 0·10 Brtls.;;cls, Bclgiшn. 

"li.:H52 l "56 72 18. 

Е 111ail : St t:pllcn.O'A I"C)i!'ccc.tu.iпt 

РОЗНИЧiiЫЕ ПРЕдПРИЯТИЯ 

BEI .C;Jll~l BEEHS 

2 lk)'lldt: rsst ra<tt 

All i \\'Crp 

"li.;l, +52 3 226 6853 

B I ШTEMPEI. 

56 ]{не M:rrci1C :ttrx ll crtx:s 

BГli SS<.: I s 

Tclf l'axo +52 2 502 19 06 
lt11t'ГI1CI: \\'\\'\\'.i)iCГI Cillj)IC.COrn 

В1 ~IШ.~ AHTISANЛI.I~) 

174 Cl1 :ш.~St:t.; ( ]t \Vart' 

BнJSSCls 

Tt:l:+32l512 1788 

IЖ I NK МЛRКЕТ OEL~PINE 

1:\ l<t~e Еt~gёпс C:шoir 

BГli'>SCIS 

ТеН32 2 6<10 ЧS 64 

Fax, +52 2 б-10 36 23 

IIOJXIll\'c.:l 

625 Coupшt: Liпks 

(l ll CПI 

"IH +32 9 225 2068 

y ,·es Str·cckbk:rcп 

1 O.L VJ"Qti \\'Пl : ll"k t 

J{oc.-,cl:lrt: 

'lelo +32 55 Ы 67 50 

ГЕРМАНИЯ 

IIЕБСАЙТЫ 

\\o"\\\V.I)icr.(le 

Ctlrт,o p1tt iiT1t po1ШIIIЫIIrl.r 

II (YI'[X:бl iTCJI>I . IJ : I :'II IJ'Л i! IICKOM 

11 llс.::менко:~-1 языках. Содсрж 11т 

lll lфOpм<l l liiiO О pOЗIIIIЧ I IЫX 

ПрС/\ПРIIЯТ\IЯ Х. 

\\ '\\ '\\'.bГ:ILIC Г- ])lllltl .(\t: 

Са От на ttcмcttкml языке, co:щ:tii ­

Jrыlr l"lj)OcfX:CCI IOII :'U I I>I IOil 0!)1':1 11 113:1-

IHICIIIIIIВIIOЙ 111 1ДУСТр 11Н . 

POЗIIИЧIIЬIE ПРЕдПРИЯТИЯ 

IIAliS I )EI! 1.\ 1 ВIEI!E 

K:Jrlsl1бllt 27 

0-.22 175 11 :111l i)Lirg 

' li.:H·I9 ,10 6-10 7 2 99 

l ':тхо +-19 40 (>-10 20 7 1 

E-111:1i l: 1 .~ 1 hiC I't'~blt l·.dc 

llli CГ11t l : \\'\\W.blC:Пi iiOp.tlt 

( 13<XJMOЖJIЫ Mt"Ж./\YII :Ij)0/~ 1 tJ,Jt ;J;tK; IЗЫ 

110 ГIОЧТС) 

BI~R-SPEIJЛI.ITATEN - lAI)EN 

K:rrl M:1rx AJ1e S6 

10243 Hcт·li11 

'1(,:1, +-19 .\0 249 2 1 -16 
l ':тх, + 19 :\0 242 7 1 47 

529 
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AMBROS iiTП 

Scllillcr Str. 1 03 
D- 1 0625 Вcrlin 

")(:1,+49303 12 4726 

l'axo +49 30 3 15 033 43 
E-mail: iпfo@atпbrosc tti .de 

lпtcrnct : \\'\\'\"\'.ambrosc tti.dc 

ВIШNО MAHUIJ N 

PfungSt:idLCГ StraВc 174- 176 
D-64297 Darmst ;Jdt - EЬerstaclt 

"Ji::H496 1 5 1 5 72 79 

l'axo+496 1 51 59 54 95 
(ВозможJ 1а услуг::1 з::tказа ,-, о почте) 

COUP ОЕ J.OUP 

Kocllst г. 22 

1)-76 189 Karl; rullc 

"lclo+49 72 1 96 1 32 45 
l'ax, +49 72 1 961 32 43 
t>mail : 

coнp-dc- lotip@collp-dc- loнp.etc 

lntCГПC t : W\V\V.COL!p-dC- IOLij).dC 

(Возr.ЮЖJ1 :1 услуга заказа по почте) 

ДАНИЯ 

ОРГАНИЗАЦИИ 

I)A ISH BEEI! ENTII USIASTS 

ll aЦJ10Ji aЛ 1>11 :1Я 3ССОЦ11 а JtИЯ JlюбiП'С­

ЛСЙ 1111ва. BЫII)'CKaL"T журt!ал Tl1c 

Всс r ElltlltiSiasts 11 элсктроtitJЫй 

бiOJuteтcttt). Opt <tt t изaтop pct'tiO­

II aJt!JIII:М X ll l ldЦI10 tlaJIЫIЫX C06p a-

111111 ,ДCI )'CJ<I ЦJI(ti111B <I И ГIOCCIЦCIIJ.IIvl 

ПtiUOIJ<Ij)Cil . 

A11clc.::rs Ev~tld 

А11dсdатптпс11 14 

ОК-3460 Birkerod 
UCI1 111:'1 Гk 

ФЕСI "ИВN\И 

Псрвыl•••а • ~иОJ!аJIЫJЫй ПИLIIJO(J <lх:­

стиваль Пj)O IIJ CJI 1:i KOПC III 'a i 'C IIC OCC­

IJI,IO 2000 ГОД:t . В IICM Пр11НЯЛ0 yч:IC­

T IIC 6oЛЫ1111 11CI'ROJ~ЗTCIOI.X IIИIIO B:t­

pcн , а ТЭ.ЮКС KOMI"I<III\111 - IIMПOJYГCpЫ 

'' rнJJЮ !Шры из COCCJ\III·JX стран. Фcc­

TIIB~u•ь ПJЮХО/\ИТ К<lЖДЫС ДВа 1 "0/ (~1-

ВЕБСАЙ1ЪI 

" "V\v.::Jie.dk 
Jkcet'O J:ЮIIIHH1 са(п accoJ~Ha J ~ Itl1 Tl1c 

Все!" EпtlltlSiasts, содсрж:IJЦtt й хоро­

ши'':'' п yJ'CBOДJtTCJiь по t ншу, список 

Jt абсщ 11 j)OЗ I I I'IЧ I IЫX J'tрсДП рИЯТI-I Й 

Дa!IHII . Гl pc/~OC'I'ЗI1JIЯCT T<I КЖC 111 1-

фopм ::t i~I I IOO JJ ;IJ~ I IO I I <JJIЫJQM III·IH-

1\0M фeCJliBaJ I C. 

РОЗJ-JИЧНЬШ ПРЕДПРИЯТИЯ 

(; L ST I!ANOS фi.& V I N LЛG EH 

al:юlos6 

DK- 1206 K<.,ЬenhavJl К 

"lclo +45 33 93 93 44 

Faxo+45 33939644 

Amagcr Q)ll1us 

lt a li CПS\'Cj 36А 

DK-2300 K0IX:1111avn S 

·1сн 15 32 59 45 45 
l'axo +45 32 59 45 45 
E-mail amagc r.olllus@post.cyOCrcit y.clk 

M•tlt & llшnlc 

1-isl>ygadc 6 
DK-6000 Kolcl iпg 

"IH +'15 75 54 07 55 
l'axo +45 75 54 07 55 

Cll::tS Е Viпi13 11Cic l 

l~ycsgadc 5 
DK-8000 rlшs С 

l i.:lo +45 86 12 14 11 
l'axo+45 86 12 13 34 

ll .j. Напsеп Vinl,:mdcl Л/S 

Viпg~rdsgadc 13 

IЖ-9000 Aa i Ьorg 

Tck +4 5 98 12 52 90 

ИТАЛИЯ 

ИЗДАНИЯ 

IL МО 1)0 I)ELLЛ Bll!l!A 

!! а lll"aJJ bЯ II CKOM ЯЗ !JIКС.::, 

С ВЫХОДЯЩIIМ время 

ОТ OpCMCIIII :i iii "JII IIYIC КIIM 

ПрИЛОЖСIIИСМ . 

Via Caglic ro 2 1 

20 125 Mila110 

l ta ly 

Tclo +39 2 668 2834 
l'oxo+39 2 607 2 185 
E- Пl :J il : moпbl ri t@till .i t 

РОЗНИЧНЫЕ ПРЕДПРИЯТИЯ 

А ТI ГГГА BIRI!A 

Via l_ Palazzi, 1 5 ( ! ::н . Corso Buenos 

Aircs) 

1-20 124 Milan 

"JCJ, +:\9 2 20 1 1 65 

OASI OEI.LЛ BIКI!A 

Pia:zza 'П::s t accio, 38/41 
1-00 153 1~01ПС 

1<:Н39 6 57 46 122 

ИЗДАНИЯ 

B1i:HEMЛG 

l i.:lo 514 658 8 133 
l'ax, 514 447 0426 
111LCГtlC L : \\f\V\V.IJieremag.ca 

РОЗНИЧНЫЕ ПРЕДПРИЯТИЯ 

J l t,;pCЧIICJICIIЫ 1 1 11ЖС ПО lii1<11<1M, 

В aJtф:'! UIITt iOM ПОрядке. 

АЛЬБЕРТА 

BEEI!LЛN I) АТ CECII. HOTEL 

41 5- 4th Лvспuе S. E. 

C:1lgary. AJI:>e rJa 
T2G ОСВ 

"Jclo 403 266 :\344 

l'axo 403 234 9756 

CIIATEAU LOUIS 

11 727 Кiпgs\vay Л\'Cnue 

Edtll0 111011 , AIЬcrLa 

Т5(> 3А 1 

·rclo 780 452 7770 
l'axo 403 454 3436 
E-mail: chateau @planeL.conлct 

1 п t crпe t : \VW\V.chatcaulouis.cotl1 

БРИТАНСКАЯ КОЛУМБИЯ 

Са111Ьiе Strce t Liquor 

5555 Сз 111Ьiе Strce t 



Vзncollvcr, В.С. 

VSZ 3А3 

·r~; r , 6Q.J 266 1321 

l' axo 604 264 9071 

IПtCГilCt : \\'\\'\\'.lX: I iqliOГSIOГCS.COПl 

FORT STREEТ I.IQUO I~ 

1960 Foul Вау Road 

Victo ria, В.С. 

V8R 5А7 

· r~;r , 250 952 4220 

l'axo 250 595 0768 

lntCПlCt : \\'\\'\V.ЬcliqliOГSIOГCS.COtn 

r:EPICIER DU МARCII~ 

128 At\VЗtCГ 

At\\':ttcr Markct 

Moпtrc:tl , QLtcЬec 

114C2G3 

·rн 514 637 3224 

l' axo 5 14 932 7753 

EPIC IE I~ DES HALLES 

145 Stjoscpll 

St j can, Q11еЬес 

J3B 1\XIS 

Tclo 450 348 6 100 

l' axASO 348 0936 

МАНИТОБА 

MANITOBA LIQUOR MART 

(STOI~E45) 

Gr:шl Park S l1oppi11g Ccmrc 

1120 Graпt AvCПLIC 

\Xliппi pcg, Ма11iюЬа 

1~ 3М 2А6 

·rcr, 204 987 4045 

!'ах, 20~ 475 7666 

ltli CГПC t : \\'\\'\V.IlliCC.tnb.Ca 

( l 113 11р11МСр110 25 М<Н<IЗИIЮН 
М :шнтобы ; ПОДробiiОСП· I ll:t C'I I~TC.) 

СЛСКАЧШАН 

8TII STREET LIQUOI~ 

Sюrc •sos 
3120 8t11 Strect East 

Saskaюoп, SK 

S7Н 0\XI2 

·rclo306933 53 18 

Fax, 306933 521 9 

E-п1ail : store505@slga.gov.sk.ca 

АШЕIП' SOUTII '557 

4034 AIЬert Strcct 

lkgina.SK 

S4S 3RS 

'll:lo 306 787 42 51 

l' axo 306 787 8075 

E-шail: storc557@slga.gO\'Bk.ca 

НИДЕРЛАНДЫ 

01'ГАИИ3ЛЦИИ 

PINT 

(Proшotic ltl fo rmatic.: T~tditio11al Bie r) 

(lbJJJI:IIIДCKЗИ ПOTj)CбttTCJJI.CK:IЯ Opt ~I -

111 1 3 ;!1(1-IЯ ) 

Post!)us 3757 

100 1 AN AlllStCrdalll 

Ncthet· l ;tпcls 

E-mail: iпfo@piщ. nl 

ltltc m c.: t : \\'\V\v.p i пtлl 

РОЗНИЧНЫЕ ПI'IЩПI'ИЯТИЯ 

!)Е RIEI~KON I NG 

Pa lci~trзat 125 

Aп1st crd;ttп 

10 12 Zl. 

ТсН3 1 20 625 23 36 

l''axo +3 1 20 627 06 54 

E-111:1il: iпfo@l)i Crkoning.nl 

IПLСГПС L: \V\\'\V.blCrЛI 

IYOl iOE GEКIIOONDE BIEH Е ' 

\XIIjN\XI INKEL 

Hostл:1rijп Stccg 10 

1 О 1 2НР Лmst crda111 

· rcн3 r 20 623 77 r r 

(с ДCI")'CT~IЦI IOIII IOЙ KOMIIitTO I~I 

IШSCpxy) 

Т!! Е ВЕЕН 

SIIOP 

Gie r Straat 70 

20 1 1 GG ll~ a rlcm 

·rcн3 r 23 53 14 180 

l' axo +3 1 23 52 47 868 

VERSLUIS DRANKENHAND 

35а Conraclkade 

Осп Haag 

·reн3 r 70 345 3682 

НОВАЯ ЗFЛАНДИЯ 

ВЕБСАЙТЫ 

\\'\VW.bГC\Vi ng.CO. IlZ 

ll a tlбoJJcC обстоятелыt t,tl"t сайт ''" 

IIIIНI IOM III ITCj)IIC'I"· j)ЫIIKC I I OВQ(! 3С· 

л а 1Щ1111 . СодержttТ об3оры '' болt .. 

1110 (1 обЪСМ HltфOpM ~ЩIIII 0 MIIOI 'ИX 

MCeПII>I X IIIIIШЫX фcClliВ~UIЯ X Н дру· 

I 'IIX MCpOГij)IIЯTIIН:X. 

\V\V\V. IlZ-ЬCCГ- :t \\1<1 ГdS.C0.11Z 

СодсрЖJ1'1 ' 1111 (tх>рм ациЮ О C\V 

Zca l:tlld l lltCгtl:ttioп:t l Bccr Л\\1-arclo; 

( II OH(XICJI;JIЩC I(:IH M CЖ,Hy t taJIOДI I(IЯ 

ll ~l! "p:щ:l в oбJJii CTJI JIIIIJ()I);t pCi i iiЯ), 

l~t: j)CMOIIIIЯ ll il l'j)ЗЖДCIJIIH KOTOJIO(t 

BПCj)IJblC COCTOЯJI:tC I> в 1999 ГОД}'. Oд­

lli!KO сайт ннтсрссс11 , скорее, IIOTPC· 

бtiTCJIЯM . 

РОЗIНIЧНЫЕ fii'IЩПI'ИЯТИН 

POЗIIIIЧIIЫC прсдПj)НЯТIIЯ щ;pt.:ЧII C­

J i t:IIЫ IIOTCj)j)IITOpil iUIЫ IOMY llj)II З!Iil · 

IC)' - С CCtК:p:t 11 ~1 ЮГ. 

TII E 13EE I~ C EI.LA I~ 

1 58 Garnc.: t l~oad 

\'{f<;S tll1CГC 

ЛLtck l a пcl 

' li.:Hб-1 9 360 7 25 1 

MASONIC 'J'AVEHN 

29 Кi11~ Ed\varcl Pa rжl c.; 

I)CVOПJX>Гt 

Allckl:md 

l i.:H64 9 445 0485 

E· tnail: fi:;t@il1Lig.co. t1Z 

IIAVEIOCK \XI INES & SPIRITS 

D OI111Cll y St rcc t 

ll ~t vclock ortll 

II:Jstings 

· rн +м 6 877 8208 

! ';о х, +б.! 6 877 5223 

531 
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HECoiONЛL \XI INES & SPII~IТS 

1) Ellicc Strect 

Basiп lksc::r\'(; 

\XIcllingюп 

· 1с1, +64 4 3BS 69Sl 

l'ax, +64 4 381 8488 

E-п1;1il : ''iпe(tr<.:gion~JI\\·iп~.co.пz 

IПI <.: I"Il Ct: \\'\\'\\'.ГC~iOП:il\\' ii1<::~.CO.I1Z 

I.IQLIOIНA 1) 

Cnr. Cly(\C & l l:1111 l~o:н.l\ 

Ilam 

Christcht•rc l1 

ll;(, +(>-! .\ 551 9185 

~!ЕЕ AN \VINE.~& SPIНITS 

7'50 (iп.::н Кiпg Strcct 

l)шн:din Nortl1 

l)tJJlt:diп 

·lcH64 5 477 zщ7 

' '"" +(>-! 3 477 20.19 

НОРВЕГИЯ 

ОРГАНИЗАЦИ И 

NOЩiJI~ (Norskc 01\'C illl<::r~ 

I..:JпdsforbtJпd) 

(Фcдcp:IJ~IIИ Jtорнсжсю•х потр<::бJJП::­

лс..: •l ПIШ:l ) 

PostЬoks 6567 Ettcl"' .. t:н.l, 

N-06070<10 

NOH\VAY 

E-m:1il: nor-:Jic~illiCГ[Юbl.ПO 

lпtcrщ.:t: \\'\\r\\'.i lltc..:rpost.llojпor-:1 1 <.; 

8ЕБСАЙТЫ 

IШYGC;EНI - ()(; 

~IINERALVANNFORENINGEN 

'''''"'·л!)пlf.no 
С:1 11т норш .. ·жсю1х 111ШО1шроо 11 пpo­

IIЭIIOдllп:лci t бcз:UIKOI 'OJIЫIЫX 11;1-

ПIITKOH. XOpOI II:IH CT::JTIICTIIK:t 110 IIO­

тpcбJttiiiiiO 11 ТД lla :H II'JIIIitCKQ.\1 

я:IЫКС. 

ФЕСI.И ОАЛИ 

С 1 99~ юда NOI~G-JI~ провод11т JJC­
бoлыJJOII Фссl'иналJ~ рож;~t:СПК:IJ ­

скоп> шша в Осло BIJЫXOIOtыc ;~'''' 

второй IICJ\(..Jtll ноября. Эдссt , вы ,\Ю­

жстс t JOitpoбoвaтьчxщtti\I IOII IIOC 

~ крСПКОt:• (OKOJI06,)'.t06.) JIOIIЩCCI'"­

IК:IICKOC 11 1180. ФCAcp:lt~ttя opг::II I I I З)'­

cт так-...кс м::U1ыi1 ф(:спш:-uн, r11ш: 1 

Hock (Bock Вес г l~csli,r;Jl) н фенр:I­

JIСjмартс II П OJV\Cpжкy четырех 'юр­

всжсюJх (тем 11ы х) ~щюк Bock. (Нн­

фор;ч;щню MOЖIIO ll <lil1"11 l l:t вeбc:III­

TC N()I\VJL.) 

l'ОЗIНIЧИЫЕ Пl'IЩПI'ИЯТИЯ 

MolюtlOJнtcJ~,,ш гчюл:IЖ)' шн1;:1 ссо­

щ:ржан llсм <UIKOI'OJIЯ бoliCt: 1.7.:)1\) Об. 

tlJI:JЛCCT I"OC}'J\<If>CTOO ЧСрС3 :I I"C \ITCJ"IIO 

Vi t11110t10pol. Пнво KJX:IIOctъю \tt:нt:c 

4 .. 7%о6. МОЖIЮ К)'11111Ъ 11 C) ll t:pмa p­

KCT:I.X , б:tк:UIСЙ \11>\ Х \l:tt-:1:111/l:tX 11 CПC­

I~IiaJIII ~IIIj)OB:IIIIIblX, TOIJI)'"IOЩJIX 1111-

\ЮМ 1111:1111\TK:IM \ 1, !~ТОМ ЧII СЛС: 

VJick,pcrtcn ВЕ~IЛ 100 

S:ll1{l'l\':t:Г\'П 22 1 

~6 1 5 KOП!\-'Ix:rg 

ш, +. 17 32 73 18 so 

BHYC;GEHIM"~·I -E I!N Л.S. 

Са ppclcпt.AI 12 

:\7 18 Skicп 

·ICI(fax, +47 .>5 53 10 99 

O LE SIMON AS 

\'~g,g. Ч:\ 

4)06 S:ill{ltlCS 

Tck +-17 S 1 66 20 84 

ш:гнл 

B1yn Se11ttr 
(/).')t(:Jl.:, j(.)\'. -9 
06670>10 

·н +·17 22 7S 79 оо 

США 

НАЦИОНАЛЫIЫЕ 

ОРГАНИЗАЦИИ 

ЛCCOI\11<11\IIЯ ПIIBOH:tJXШ 

(ASSOCIATION 0 1' BHE\VEI~S) 

f1C.Vt'OЧIIIIK llllфOp.\\:ЩI\11 об :1Mt:p11 -

I\::111CIOIX ПIIBOB;I p:tX, OCOбt: IIIIO M IIK­

pO- ПIIIIO!t:tpiiЯ ,'\:, 11 t.?КC I'OДII0\1 1\11\!-

tiШ-1 фecПJB:IJic (lrcat Amc1· icaп Веег 

l;c~ti, ·al. 

7:,(, Pcarl St, РО IJox 1679. 1Jo ttlcler. 

Colo rado 80306- 1 679. l JSЛ. 

·1с 1 , .10.1 447 os 16 

l'ax, 303 4·17 2825 

fntCПlC I : "'\V\\ '. Ix:t:Г(O\VIl.Org 

IIAЦИOHAJl bll biE ИЗдАНИЯ 

ALL ABOI 'T ВЕШ 

11 :11 \IIOII:IJI I>IIbll~\ Ж)'j)llaJJ: JVIЯ JII06111'C­

Jit:it1111B:t. 

lH 919 490 0589 

l'ax, 9 1 <) 490 086) 
E- tnail: 

ЛIIAtxюl lkcri.Ctn iп(\spriпg.cotn 

li'"'l l t:rпc t : \\''"''v.a l laЬotrtbccг.com 

~ IЛ IT AI)VOC;VГE 

II:Jttii01taлыr•,,й жур11:1л для любнте­

J tсi l IIIШ:t 11 СUЛОЛОВО I"'О IIIICКII. 

·1(:1,6 10967 108.\ 

''"'' 61 о 965 2995 
E-ma il : maltlll<lll~aol.com 

lпtcпlt l : '''''''V.\Vhi::;kcypagcs.com 

Ф ЕСI·и ПАЛ И 

Самыit KP)'IIIIi>lltll c:~:.tыit 

1\II'I'Cpt'Citbl(\ 11 M ll j)C IIIIШIOЙ 

ф<::CПIIJ:.VIb llp<JXOJ\1 11' СЖСГОДJIО 

в октябре н Ко;юрадо. 

Его opt~t i ii! Зy<::т Лссоцti<~ЦIIЯ 

IIIIIIOH:I(IOIJ. 

СЕВЕРО-ВОСГОК 

ИЗдАНИЯ 

ALE SТНЕЕТ NE\VS 

Газста /VIЯ JIЮбнтслеl't пива. WтJ6-

КIЩ1'J'IIP:l ii:I XOJtiiТCЯ В lfью-ЙOp­

кcj/tЖCJX'II 

·Jt;l, 800 ~S 1 AIJZS 

''"" 20 1 ~68 9 100 
E-m:til: toпy@alestгcetnc'''s.com 

lпtcrпct : \'"'"'~a lcstrcctпe,\·s..com 

YANK~E BI~E\V NE\VS 

1 : 1 :я:та IVIH .i t iOбlll"CЛCit mща В IIOIIOil 

AH I'JIII И .. 

1<:1, 8(XJ42.\ 37 12 



l:>mail: Brct t@ynakec brt\\'.coш 

Jпtcrпc t : rca!Ьcer.coтп:BO/ybll/ 

РОЗНИЧНЫЕ ПРFДПРИЯТИЯ 

KAPPY'S 

17)- 177 A11dovcr Strc<..:t 

Pc~IЬod}' 

il.la~:кhщ;etts 

·rcljfa" 978 532 2330 

lmt:met: "1"\''\v.kappys.com 

(;RЛNI) OPENING LIQIIORS 

IOS8 Jiigl1 MOtllltain l~oad 

N. l lalcdon 

NE\V J ER~EY 07508 

lH 973 427 44-7 

l'a" 973 423 3471 

Bl(; Z BEVEHAGE 

1675 Е. Jc:ric lю Turпpi kc 

l.i)l)g 1.:-l~in(l 

l lш1t iпgюп 

NE\VYOI\K 

' li:l· 5 16 499 3479 

!''"' 5 16 499 3672 

;, rr AN(;Y'S, ТН Е ВЕЕ !\ ЛlГПIОНIТУ 

..JO Еаы Ма i п Strcet 

E111111iltiS 

PENNSYLVANIA 

IR049 

'1(;1.- 6 10 967 170 1 

!'ах.- 6 10 967 69 13 

E·m:1il: sl1:111gysQ'aol.com 

lll t CГ11CI: \\I"\\'\V.SI1a11gys.COI11 

ЦEI ITP ЛTJIЛIITИ ЧECKOI'O 

ПОБЕРЕЖЬЯ 

ИЗДАНИЯ 

~ 1 10-ЛТI~\NTIC 

131~1:-:\'<' I NG NE\'VS 

1 \ох 20268 

Лlcxaпdria 

VI R(; I NIЛ 22320· 1268 

E·mail: gr<..:g~brt:\\' i пgпt::\\'S.coш 

ii11CГ11C I : \Y\\"\V.bГC\\'i l1g i1C\\':).C0111 

РОЗНИЧНЫЕ ПРГ:ДПРИЯТИЯ 

CIIEVY CIIЛSE \XIINE & SPIНITS 

'))-14 COПilCCtictН Л\'С. N\'V 

\'<'ashiпgюп ОС 2001 S 

'!(;!, 202 36:1 4000 

I':IX.- 202 557 6067 
E-111:1 il: cork<;ert\\'@<юl.com 

BtJN PENNY 

1080 Colti1111Ji:t ,\ЫI 

C<>lt1111bla (IX:t\VCCil B:t lti moп: a11d 

\Xta!illillgton I)C) 

MЛHY IANI) l i OФJ 

11:1.-4 10 7:10 41!)() 

l'ax.-4 10 7)0 1703 

E-111a il: jpd i tt<.: r~l'y:t llOO 

SТЛТЕ I.INE LIQt !ORS 

1610 Elktoll l{oacl 

Elktoп 

JkJ:I\V:IГC 

MЛJ!Y JANJ) 2 1921 

'Ji:l.- 1 80().1 16 9463/ 

4 1 о .\98 .\858 

l'ax.. 410 :198 1 .\0.\ 

E-nlitil: м:ttc l i t1C~~~cc l ip\C' tcl.com 

lilLCГilCI: bl:ILC l iпcl i CILIOГ"i.COill 

СОНК~ & к н;;, 

71 10 Patt<.:rso11 л,-<.:llll<.: , 

SuitcЛ 

Юcl11llOПCI 

VJJ{(~IN I A 15229 

·rc l.- 8W 288 он r 6 

l'ax.- 804 285 .\679 

101'0-ВОСЮК 

I'OЗIIИ'IНЬIE ПРFДПI'ИЯТИЯ 

\'VОНШ 0 1' ВЕЫ! 

2809 (~LIH 10 i3:ty BI\•CI 

Ck:tГ\\':I L C::r 

I 'I.O IШJЛ :13759 

')(:), 727 797 6905 

J'ax.. 7 27 796 7623 

~ J ЛC'S ВёЕН & \XI INE 

929 Spri11g Strc::<..:t 

Л l tзnra 

(;EO I!( ; Jл .\0:109 

'l i.:J.- 404 87 2 4897 

l 'a" 40 1 87 2 6569 

СРЕД! IИЙ ЗАПА/1 

ИЗДАНИЯ 

GREAТ IAKES BRё\'(I)NG NE\XIS 

l'азета 1 1 здаС1·ся на севере llью-йор­

ка, 110 11 редосг:.ШJ1Яl1' 11нформ:щню 

110 НССМ)' p<.:ПIOIIY, 

')i;J.- 7 16 689 584 1 

l'ax.- 7 16 689 57R9 

E-111ail: giiJr<жing~·:юl .com 

М 1 1)\'\IEST BEER NOTES 

JI :JД:I CTCЯ В il. l t i ii ii<..:COTC/BIICKOIICIII IC 

РО 1\ох 2.\7 

Нidgcl aпcl 

\XI JSCONSIN 5-176:1·02:17 

'Ji: l.- 7 1 5 8)7 1 1 20 

E-m:til: J:x:cпюrc~rc:tll:>ecr.com 

llli<..: I'Щ;L: \\'\\ '\\', ГC<IJIX:CГ.COilljЬCC I'Il OIC:-. 

Р031111ЧНЬШ ПРIЩIIIJИЯТИЯ 

SЛM'S \XIINI'->& SP I J(IТS 

17 20 N J\l:trccy Sr. 

Cllicщ.:o 

II .I.INOJS 6061 1 

' )i; ), .\ 12 66-J 4:191/800 777 9 1:17 

l'ax.- \ 12 б6.J 8666 

E-lll:t i l: S::НП'i~:-i~IIЩ\\ illC'i.COIП 

itl\CГ11CI: \\'\\\\',:-;:ttll:-.\\·i llC.CШП 

ТОТЛ J. BEVEJ!Л(;E 

1 16:\ Ea-;t Ogcl<..:11 Л\'C ilLtc 

NaJXI'Vill<..: (!-:iUIJLt ГIJ ofCI1icago) 

1 1.1.1 NOJS <•056:\ 

'1<:1.-6.\0·128 11 12 

J'ax.- 6:10 128 96N! 

Sl J НI )YK'S IJQl ORS 

.I05 Е. l lt:tln<..:pi11 Л\'Сilщ: 

J\li lllltapolis 

~ I INNESO'JЛ 55•1 1•1 

'1(:1: 6 12 ,~9 52:\l 

Ш.t Е МАХ t.JQI 'ORS 

ILI6-JO 10 111 лн: t1tte Sош 11 

J3Lirtl'>\ ilk 

M INNESO'IA 55:1:17 

·rcr.- б 12 1:12 :1:150 

l'ax.-6 12 J.\220-18 
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IIЛPPY 1 IAIШY'S ВОТП,Е Sl ЮР 

205 1 32пd ЛVCПLIC S 

Gr~1nd Forks 

NO!Пl l DЛКОТЛ 5820 1 

"[С[, 70 1 780 0902 

Faxo 70 1 780 0905 

E·m<•i l: 11appy11arrys@lcorpcomm.nct 

l 11tcrпct : \V\V\V.happy-t1arrys.com 

РЛRТУ SOURCE 

95 Шvicra Drive 

Вcllevue 

Cincinnati 

КЕ TLICKY 4 1073 

Тй 60629 14007 

''"-'' 6о6 29 1 4147 

IVAIШIOUSE BEVERЛGE 

4 364 MayГ.c lcll~oacl 

Soшh Ellcl id 

Clcvelar1d 

0 11 1044121 

·li; [, 2 16 382 2400 

101'0-ЗАПЛД 

ИЗДАНИЯ 

IЮСКУ MOUNTAIN 

BEER 'ОП,$ 

Издается в Колорадо. 

·li::lo 7 15 837 1120 

E-1ш1il: Ьeernotc@rca\Ьccr.com 

\V\V\v.retllx:er.comjЬecrnotes 

SOI JTHIVEST BREIVING NEIVS 

Издас:•п• u 'lё..;хасс. 
· 1н 1 800 474 729 1/ 

5 12443 3607 

''"-" 5 12 443 3607 
E-rш1il: S\vbrc\ving@aol.com 

РОЗНИ'-11-IЫЕ ПРIЩПРИЯТИЯ 

Ll UOR МАIП INC. 

1750 15th Strcct 

Bouldcr 

COIORADO 80302 

·li.:lo 303 449 3374 

F:.x, 303 938 9463 

lnt erпct : \V\V\v. l icJLIOП11art .com 

\VI II P-1 

1950 So. l ll -35 

Allst in 

lexas 78704 

l H 5 12 44 2 5337 

l'axo5 12 ' 14 2 1443 

E-1n:1il: \vhipiп@~,·Ьell.com 

MI~G·s 

1453 Coit & 15th 

Рlшю 

l)a llas 

ТЕХЛS 75075 

lclo 972 867 282 1 

!'ах о 972 867 282 1 cxt 8 

SPECS 

241 0 Smit11 Strcct 

IIOLISIOП 

ТЕХЛS 77006 

·lclo 7 13 526 8787 

l'axo7 13 5266 129 

lntcrnct: \V\V\v.spccsoпline.com 

CENTRAL MAJ<KET 

482 1 Broad,vay 

Sa11 Лтопiо 

TEXAS 78209 

·lclo 2 1 О 368 8600 

l'axo 2 10 826 3253 

IПI СГПСI : \V\1,1\V.CCПIГ:IImarkCt.COm 

КМИФОРНИЯ 

ИЗДАНИЯ 

CEI,EBHAT R 

Издается в Са JI-Фр;нщ,кко. П peдo­

CJ~IUШICT ин<f:юрм:щню по всему 3:1. ­

па.ююмурсп-ю••у IIIJ :IЦ I IQII~UII>I I ЫC 

I ЮВОСТИ. 

' IH 5 10 6700 12 1 

l'axo 5 1 О 670 о639 

E-mail: tdalldorf@celcbraюr.com 

i ll (C ПlC I : \V\VW.CC I Cbr.HOГ.COm 

РОЗНИ'IНЬ!Е ПРIЩПРИЯТИЯ 

BEVERAGES, & MOitE! 

20 1 Baysore Вoolcvard 

Sап I;ГiiПCisco 

СЛ94 1 2'1 

· 11.:Н 1 S 648 1233 

Faxo4 1564 1 78 12 

CANNёRY IVINE CELLЛ I<S 

280 1 l...c:tvcпwortll 

СА 94 133 

•lt;[, 4 15 673 0..100 

Faxo415 673 0-!61 

lntcrnct: ''''V\v.caпПCГ)'\V i nc.com 

\VINE EXCIIANGE 0 1' SO ОМА 

452 l:irst AVCПLIC 

Sonom:1 

СЛ95476 

Гсl о 707 93 1794 

!'юс 707 938 О%9 

111 T IME CEIJ-AHS 

250 Ogle Strcc t 

Costa Mes:1 

ел 92627 

[(;[, 9-19 650 8463 

,,,., 9-19 63 1 6863 

E-mail: 11 i timccl rs@:юl .com 

llltCrnc t: \V\V\V.hitinlC\v i пc.com 

ГАВАЙИ 

ИЗДАНИЯ 

GUSTO MAGAZINE 

ш, 808 259 6884 

Faxo 808 259 6755 

E-mai l: ecl itor@gctgus.ю 

lntcrne t: \VW\\'.gc tgtJS. IO 

РОЗНИЧНЫЕ ПРIЩПРИЯТИЯ 

ТН Е IJQUO I~ COI-LECГION 

\V'ard \'V'archOLJSC 

110 110 \LI Ill 

Оаlш lsland 

111 %8 14 

· 1 с1 , 808 524 8808 

I i\MLJRAS FINE \VINE & IJQUORS 

85 1 Polшk~tiп::t Strect "С-7 

l l onolнllJ 

0 :111u tsl:111d 

111 968 14 

ш, 808 589 1677 



(Additional locarions in Wall ia\Ya апd 

Kailoa.) 

КJ IIEJ \Xf!NE & SPII<JT 

М:шi Island 

Н1 96744 

TeJ, 808 879 0555 

KONA \Xf!NE МАRКЕТ 

75-5626 Kuakini H'vy 

Ka ii Li ii -Kooa 

l la'''a ii lsland 

111 96740 

КЛМUЕLЛ UQUOI!S 

J-13\V<Ii i lsland 

HJ96743 

1Н 808 885 4674 

СЕВЕРО-ЗАПАд 

ИЗДАНИЯ 

NOHТI I \XIEST BEER NOTES 

'J(:J, 7 15 837 11 20 

E-mail: ьecrnot e@rea i Ьeer.coш 

IпtCГilCt: \V\Vw.reaiЬeer.comjЬccrпo t cs 

I'ОЗНИЧНЬIЕ ПРЕдПРИЯТИЯ 

BELМONT S'IAIION 

4520 SE Bclmon t 

J>ort land 

O HEGON 972 15 

1(:1, 503 232 8538/ 

1 888 892 2337 

!'ах, 503 234 9 107 

lnternet: 

\\'\V\v.horsebrass.cornjЬclmont station 

BUHI_!NGAME GHOCERY 

8502 SW lCГ\vill iger 

Port l ~1nd 

O HEGON 972 19 

'1\;J, 503 246 07 11 

!'ах' 503 246 072 3 

I Пt CгtlCt: W\\'\Yburl i пgarnemarket.com 

I.ARHY'S MAI\KET 

"lb tem L1ke- Storc •6 

1232 1 - 120thPI. NE 

Kirklancl 

\VASH INGTON 98034 

'Ji:;J, 425 820 2300 

rax, 425 820 8 176 

lnternet: W\V\\ 1.1arrysmarkets.com 

ФИНЛЯНДИЯ 

ОРГАНИЗАЦИИ 

30J t111 Ч II iШ 0pt~ II H3iЩ11Л фИ I ICIO I X 

пнщ,ых сообщсеt·о FINNLIBS в ос­

tюшюм Opi!CIITI!p)'CTCЯ 113 I ЮТреби ­

ТСЛСЙ . Полная И1 1форм :щ11Я нахо­

дится н а са йтс I' INNIJBS: 

\V\V\v.ulut.org 

ВЕБСАЙТЬI 

W\V\V.I1C i s iJlginsa пoma t . fijoiL! thcls i n ki 

lп Гorm;н io 11 0 11 the 1 lclsiпki Вссr 

l:cstiva l ( tcxt iп English). 

ИЗДАIIИЯ 

JUOMANLЛSКIJA MAGAZINE 

W\V\v.ko lumbus.fi j jLIOm<l ll laski ja 

ФЕСJ'ИВМIИ 

L3 ФнiiЛЯIIДИи проходнт два гю1m1ых 

rннн tых феспшаля -ежегодный 

Dark Bccr 1-:esti val (Фcc, ·и в~Uib 'I'CMII0-

' '0 1ш ва) в Тампере (Я1 11J.1 рь) 

и llclsinki Bccr Fcstival в Xcm.ctшю t 

(a п pe.ll t)). И ! tформа J ~нюобЭ'I'ОМ 

МОЖНО 11 :1 Й11-1 1/il IIIOIJ:1 11 11 ЫX ВЫШС 

C:-li'ПilX. 

РОЗНИЧНЫ Е ГI РГ:ДПI'ИЯТИЯ 

8 ФИ IIIOIHДIIJ.I MOIIOПOJIIHO ll il llj)Oдa­

жy r1и ва крспосrt>Ю более 4,7 1 tpo­
ЦC EIT:l iUIKOI''OJШ НМССТ I 'Ocyд<I IJCI13CII ­

IШЯ роз11ичш1я комп:н t ия AJko. Око­

ло 30 1·13 250 СС пpeдП j) J.IЯTIIi i Пj)CJ1 -

лaг:'I IOT 60JJ IJU I0 Й :lCCOj)TII MC II 'Г П II B:l . 

Л LКООУ 

Heidchofi п t ic 2, 

FIN-0 1300 Vont33 

'1eJ, +358 9 576576 

!'ах+ 358 9 57655350 

E-mail : palaшc@alko.fi 

1 11 LCП1Ct : \V\'V\V.:llko. fi 

Сс..111 сунсрмаркстов, в том числе 

С IТУМАRКЕТ, PR ISMЛ и SES'ГO, 

пpcщli\ 1 -:I IOT белыной ассортиме1 1Т 

I'IИIJЗ КреПОС!ЪЮ IIИЖС 4,7 ll pDЦCi tTa 

::uJ KOI'OJIЯ . 

ФРАНЦИЯ 

ОРГАНИЗАЦИИ 

I,ES ЛM IS DE LA B I ~HE 

5 Нош е de Mamctz 

60220 Aire sш la l.ys 

'JcH 33 32 1 39 14 52 

l п tcmct: amis.blcrc.org 

РОЗНИЧНЫЕ ПРЕдПРИЯТИЯ 

BOOTLEGGEH 

82 1\LIC <IC I'OliCSI 

750 14 Paris 

l (;J, +33 1 43 27 94 02 

8 1\ASSEIНE VANUXEEM 

(ПотрсбвТСJIИ нз север! !ОЙ Фpa i t ­

ЦI·t l l IIOCCI I.{:~ IOT ЭТОТ Ma l'aЗИ II , KO'I'O­

pы i:'t 11:1ХОД11ТСЯ через !"pii!IIЩY, 

11 БСЛЫ ' II И) 

150 RliC d'Armt:Jl tiCrcs 

11-7782 Plocgst ctгt 

Bc lg iшn 

'JH +32 56 58 89 23 

F"x' +32 56 58 75 59 

LESCIIOPES 

(охв:1тьшж.·т ры • юк \'Vazemmcs) 

Placc clc la Nol!vcl lc Avc11tшc 

J'-59000 Li lle 

'JeH 33 320 13 95 25 

! ' ах, +33 320 90 17 37 

BOISSO S CASI I DUBUS 

27 Place RCpL!Ьi icJ liC 

F-59650 Villcnccovc ci'Лscq 

Те! , +33 320 02 4 1 23 

!'ах, +33 320 05 04 08 

I)JCKELY SEI-ESTЛT I)JST J\J BUTION 

1\ошс dc MliiiCrsl1n11z 

67600 Sc lcstal 

· ;ен33 388 92 09 30 
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w 
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ш 

6 
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BI~RE ЕТ РЛIХ 

22 HLJC cles l:r(:rcs 

67000 StrasiiOLJГg 

ш, +.\3 388 :16 90 0-1 

110" ВI~RJ.' I NTEHNЛTIONALE 

9 A\'Cnuc dc 1 ~1 Garc 

67 140 НЛ IШ 

"JcJ, +:\.\ 388 он 88 1s 

At 1CIIЛN 

RN I 

I~OlJtc clc Вoulogпc 
6 21 00 Calais 

kH:\:\ 32 1 46 92 92 

!'ах, +3.\ .\2 1 96 8 1 SO 

ШВЕЦИЯ 

ПЕБСАЙТЫ 

\\'" '" '.stockho lmbccr.sc· 
Ос• ювtюl• ca iJT с IIIICIX>p.,t :J J{IH.:IJ 

о 111шс в Ulвt.:HIIIJ,coздaш•ыiJ op,-:a­
''''JaтopaчJt Стою·ш•••мского 111111110-

ro фceпJua; JsJ - Stocklюlm &:t r 
]<"c .s ti v al (СМ. 1111ЖС). 1 1 ~1 ;JI! I'JIIII'ICIIOM 

11 IJII«:ДCKOM Н3ЫК<IХ. 

\\' \\'\\'..'i\\'C(I!ю,; \\'CПi.bl: 

Снlт с I!Hфopч :щltCfl о швсдсю1х 

ПI IIIOШtpt !ЯX . Jia :Jt i i 'JIIJIICKOM JIIIJIR:/~­

CKO M ~I ЗЫК:t Х. 

ИЗДАНИЯ 

ЛPEI\ITII' 

Журнал CIIC ЦIIaJI IIЗIIj))'CTCЯ 11:1 :UJ KO· 

ГOJI!JII I>I X H:III I ITK:IX, НТОМ ЧIICJ t t' 11111«.:. 

Вох I S 

S- 1 О 1 20 STOCКI IOI.M 

"IH +-16 8 545 120 00 

Fax, +-16 8 5•15 120 11 

E-mail : 

111 . J jtll1g51ГOI1l@ticll"li l1g.!'l11:1k:IГI1 : t .SC 

ФЕСШПА/lИ 

TII E STOCКIIOLJ\1 HEJ.'J\ I ' J.'STIVЛL ­

Kp~'1 111 t.: J'tiii:1Я Н CK:IIЩIIII:JBCIOI X СТр:!· 

II :IX 11\IШJ :tя BЫCI':IIIJ(;t , 1"1\Х:Ж:Т:J ШIНЮ­

ЩаН более 1000 JJ ;шмtнованнl't пн ­

К3, C!IДp:t 11 IJИC КII СО НССХ Ч:lt,'C fl CIS<.> 

та. Оснонан11ая н 1 992 год), эта cжc­

I 'Oдtt :tя ВЫСТ:ШJ<:J ЩЮХОДIIТ В CCIITЯ6· 

ре н пос;тсд•' ''с ; tв :t у•, ксt щ:~ . 

РОЗНИЧНЫЕ lli'IЩilPИЯTИЯ 

В Wtlt ЦIII1 дc itCТtsycт МОJ JОJЮлышя 

j:ЮЗIIIIЧI I :IЯ 110JI 11ТIIK :l В ffi'JIOIIICII\111 

ал к()ГОJIЯ , Syst c111Ьol agct - СJ • стсм:l , 

п о которо11 работают 403 мa • ·: t:JJIIt:t . 

ДCT::IJIIJ МОЖI Ю ll :ll' tTIIJ I:l caftTt.: 

\\'\\'\\".S)'SICJll ЬoJagc t .М:. 

' Jj) ll Ч<Н-:13 11113 С OI 'J:ЮMIICЙШI\M ВЫбо· 

JIOM ннн:1 р:ююложсны в TJX:X кpyн­

JJC\'IIнll x I'OJ)0/(:1.';: I.LIBCI0\11 . 

SYSTJ.'MBO lAGET НЕЕ !\ SIIOP 

Norr;t Statioпsg:tt a п 58-60 

S- 11 .1 .\.\ Sto<:klюlm 

·Jc J, +-16 s ~ 1 73 49 

!'"" + ·16 8 .\2 69 о 1 
1::-lll ::til : IJШik.O 140VJ':>y:o; t cllliiOiag~.:t.sc 

SYSTEMBO I.ЛG I,I " 

JjiJ:t КJ :ittpп.:~:trgat a п 8- 16, OstJ·:t 

Nor<l..,t :tп 

S- 40-1 l. l. (;(J t c l:юrg 

" 1\:Н-16 31 25 НО 09 

J'a."+-16 .\ 1 15 25 59 

E- mail: btitik.I40CЖ'"iy~tcmlюla~ct .sc 

SУSТЕМВО I.ЛСёГ 

Ba l t zш·gat :ш l.3 

S·2 11 .16 Malmб 

· 1 с 1 . +-16 -10 6 11 68 4> 

!'" " +-1 6 40 12 20 63 

E-m :til : bLJtik. l 2.0 1 ~syst cmlюlagct ... \C 

ЯПОНИЯ 

РОЗНИЧНЫЕ nРIЩnРИЯТИЯ 

МОМОУЛ SJIOTEN 

Min~tmi S, 1isl1i 5 

ClltiO· klt, Sаррою 

"ll:H8 1 11 52 1-lX>-16 

SAKE CL!IH ТОК! 

D~tic i Hiros:tki В 1 
2- 1 Olн11achi 2-cllOmt 

lliros:tki Ci1 y 

Ao m o ri Рrсfссшп:: 

ТеН8 1 172.\8-22.1.1 

TOBli i J EPЛ I\T~IENT STORE 

lkti)Ltkшo br::mcl1 

1- 1-25 Nishi l kclщkшo 

"IOsl1im:t-ko, ·ro kyo 

"1\:HH I .198 1-22 11 

OдJIItii З Жlt -:tЗ IIt iOн c • • :н-tболее пол ­

ным 11 XOJЮ IIIOOJX:IIIIIЗOB;IIIIIbl i\1 ac­

COJJПIMCIIT0.\1 llllli:l, СОДСрЖЗЩIIМ 

около 1.00 м:tрок 113 .~--1 Сiран. 

IS iciЛN I JEPAIПMENT STO RE 

SIIINjlJKlJ JJI\ANCII 

)- 1 1- 1 Sl1illjllkLI 

Sl1iпjoko-ko, 'J()kyo 

ТеН8 1 .\ ~~5 l- JIII 

XOjX )]IIIIC! :ICCOp11t\ICIIT, НКIIЮЧЗЮЩitй 

ОКОЛО J{)() IIMI IO jJ"Ilii)I X 11 ЯПOIICIOIX 

м :t роК II IIB: t С Ч::tСТЫf-1 ПOilOJI IICIIIICM. 

1\ЕЕН SPOT CllllЛS JJ I(;E 

)·50 S:i kl1Г:t y: ti11 : 1 -C il0 

SllO\\'a-ku, а~оуа 

"I\:H8 1 52 8 11 - 11 50 

ЛSЛО SАКАТЕN 

6 T:t11:1k:t No~al11i ·clю 

Sakyo-ktt. Куою 

"Ji:H8 1 75 78 1-32 10 

КЮКА BEJ.(; IAN ВЕЕ !\ SPECIAJ:ГY 

SI IOP 

9-1.88-i N:tk:t111:1Cili 

O l1tori. S:tkai City 

():)a k:t 

·1 cH 8 J 7 2162- Jo-JI 
]-){)JICC 120 марОК 6t:JII,J'IIIiCKOГO ПIIB~I 

IIIIC IIOTOj)ЫC Jt j))'ГI·IC C IJ()OПCЙCКI!t' . 

I YOTёГSl l S()(;() I JEPAIПMENT 

STO HE 

5· 1-1- д•liП<II O·CilO 

MatSLJ)'ill11:t Cit y. 

El1i111c Prcfectt•rc 

ТеН8 1 899 ·18-2111 

SA/~\N BEFl -TEN 

2·9- 1 Вс l·н 

) 01111:111-kLt, l 'нkнoka City 

TeHS I 92 82 1-2207 



УКАЗАТЕЛЬ 
Поскольку исе марк11 111113<1 npeд­

C1":"1ВJJCIIЫ в книге в алфавитном 

110рядкс, в указателе 01111 

11СречиСЛСIIЫ ПО С11)З113М-П!:ЮII:ШО­

/1.111'СJIЯМ. НскоторыедаJJЫ таюкс 

110/t о6ЩСП р111UПЪIМ 11:13JJaii11CM. 

А 
Аnсч>алия 

Uurragoraпg Восk Bccr 90 
Coopers Вest Extra Stout 125 

Coopers Sparkliпg Alc 126 
l' llll Sail Eпdea,•our 

AmЬer Лlе 174 

l'llll Sail \Vassail \Viпtcr Ale 175 
Malt Shovel james Sqt1irc 

Origiпal AmЬer Лlс 303 

Malt Slюvel jamcs Squirc 

Original Pilscncr 30~ 

Matilda Вау DogЬoltcr 
Special Dark Cagcr 312 

Matilcla Вау Hcclback 

Origiпal 313 

'IЬoheys Old Black Alc 4 59 

Авсч>ия 

Мае Quc-eп's 'cssic 299 
MollГCПIJГiitl Schlurk 319 

Ncssic 299 

NllssclorГcr Old \VI1isky 

Bier 333 
NtlssdorГcr St. Tlюmas ЛJtl>ier 

ш 
Nussdorfl:r Sr.Пюma~ Br~itl 3.15 
Nussdorfcr Sir l-lcnry's 

l)ry Stout 334 

Scl1loss EggeпЬerg НорГеп 

Кбпig Pi ls 412 

Scl1 loss Eggcпbcrg 
l l rЬock L3' ~ 1 j 

Аш·лия 

ЛСiт"шлs Bюaclsidc 1 1 

Лclпams St1ffolk Strong Лlс 12 

AutUIТJП l'rcпzy47 3 

IJadgcr Taпglcfoot 55 
Baпks's 37 

Banks's llltimate Ct1rry Bc:cr 38 

IJass No.l 39 
IJass "Our l'i пest Alc" ~О 
Batem;m's ХЛ'ХВ 4 1, 522 

Bblюps l'iпgcr ~25 

Black Sl1ccp Alc 60 
Black Shccp 1Щtц,vcltcr 6 1 
Вlack Sl1ccp )brksl1irc 

Sчt~arc Лlс 62 

В<.x.lgcr's Barlcy \'(/iJlC 11 7 
IJoml>ardicr 1 1 ~ 

Brakspear Spccial 7·1 
BпJaclsiclc 1 1 

Hшton Briclgc BromiJic Stolll 9 1 
Ht1rюn Briclgc E111pire 

Palc Alc 92 
Вшюп Briclgc Portcr 95 

Caiп's Clюcolatc Alc% 
Ctiп 's Ctlpitl '> AJc% 

C:~iп's IJ•·agon l lcm 96 
Cai11 's l~ortпitlabk: Alc 96 

C~ti11 's Trac.litiOilal Bittcr 9(") 

Castlc Есlсп Spec:i:~l Alc 109 

Charlcs \Vclls ВomiJarclicr 114 
Cl1iltcrn HodACг's 

13arlcy \Viпc 1 17 
Chiltt.:rn j ol1п llanчxlc11'~ 

Лlс 116 

Cl1iltcm 'Пlt't.:C Hш1Li t·cds 

OI<IAic 11 7 
ClliS\\Iick Вitt c r 178 

Clcrics Сшс 453 
CoiJiюld 1 РА 1 24 

Cockcr lloop 250 
Coppcrcast 259 
Cot tagc Normaп's Coпчucht 12-

Couragc lmpcrial Stolll 128 
Ctlpicl's Alc% 
Dalcsicle Morocco Ale 1 )2 

Oarcclcvil 162 

Oragoп llca•·t 96 

El<lritlge Роре l!oyal O'tk 156 
El<lridgc Рорс Thomas llardy 

Collпtry Bittcr 157 

Eldridge Роре Thomas 

llard)'S Ale 158 

Elgoocl's f' lag Portcr 159 
El1\i llcAic 16 1 

E\'Cmd' IJ:~redc,· il 162 
E,·crards 01<1 Origi 11al 163 

E\'Cmtls Tigcr Bcst Вittcr 16:\ 
Ехпюог C>olcl 1 R7 
f armcr's (;IОГ) 483 

Flag Portcr 1 59 
Formidablc Alc% 

l' rccclom Pilscncr 170 
FrccJпiпcr Tr.1falgш· 1 РЛ 17 1 

l'llllcr's 1 8 1 5Strol1g Лic 176 
l'lll lcr's C\Jis,vick Bittcr 178 
l'lll lcr's ESR 177 

l'll llcr's Сопdоп Pritlc 178 
(;alc's IISB 21 1 

Gol<lcn llill Exmoor(;old 187 

С: гсс11с King AIJIIOt Alc 197 
С~ 1·еспе Кi 11g StronA 

Sllffolk 198. 520 

Crccп l car 182 

1-lan-cys 1859 Portcr 21 1 
llaГ\'C)'S 'lblll Р:1iпс 

Stroпg P:~lc Alc 215 
llcadcrackcr 498 

lligi1A:IIC & \X'alsa ll 
01<1 Лlс 227 

llo1Jgo1Jiil1 505 

llook Nогюп Oi<lll<юky 2:\Ч 

llopback ~LII11111Cr 

J.ight11i11~ 2j) 

llop!Jack Thш1dt: rмoпn 2.16 
llt1ll Mild 2~0 
lcc11i Foш(;raitlS 243 
)Ciшings Cockcr lloop 250 

jolш llaпчxlcп's Лlс 11 6 

Юn)\ & !Jamcs Coppercast 259 
Кiпg & 13:tпн:::, l;t:st iн:: Alt: 258 

Кing & Barncs Н ус Всс1· 259 
King & !Jarпcs \XII1cat Mash 260 

537 



L;m(!lord456 Sl1epher<l са те Goldiпgs Young's Spcci• llлn<l"n 
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Lccs llarvest Ale 276 Stt mtner Ale 427 Alc 507,520 

l..ces Maпchestc r SJ1cp l1er<l r came L.1te Rcd 427 Young's \Vaggle Dance 508 

д Champion Becr 277 Sl1cpi1Cr<l Neamc 
<=:::: London Pridc 178 Original Porter 426 

Б щ 

f- Mackeson Stout 293 Sl1epl1crd Neamc Spitfire <127 < 
"' McMullcn Castle Suffo lk Strong ЛJс 12 БслJ .• I'ИЯ 

~ Palc Ale 297, 522 Slltntncr Lightni11g 235 AfПigem Вlon<l 14 
;>, 

Manchcstcr Champion Beer 277 S1valc \VI1 i tstaЬic Oyster AfПigcm l)ouЫc 14 

Manns Original Bro1vn Ale 305 Stout 448 Afnigcm беl Christmas Ale 14 

Marston's Olv<l l{odgcr 307 Tad<ly Р rtcr 405 AIЛigcm Triple 14 

Marston's Oyster Stout 308 ·п,cakston 01<1 Peculier 451 Bacclщs 34 

Marston's Pedigrce 309, 52 1, 522 Тhomas llordy Сuшшу B:1vik Ktшmsc \XIitte 42 

Marston's Singlc Malt 310 Bittcr 157 B:rvik \Vit Bicrj\Vittekcrke43 

Morduc \Vo rkie Ticket 324 nюm:rs ll•rdy's AJe 1 58 Bclle-Vue Kriek 47 

Morocco Ale 132 ·пнсс llundrcds Old Alc 11 7 Bcllc-Vuc SCiec tion LamЬic 47 

Ne~vcas tl e Brown Alc 33 1 Three Tuns Clcrics Сше 453 Bios 34 

o rfolk Nog 498 Thundcrstorm 236 Boon FramЬoisc 65 

Norfolk \Vherry 498 Tiger Bcst Bittcr 163 Вооп Gt1czc 66 
orman's Conquest 127 Timothy l i rylor's Boon Krick "Mariage Parfait"67 

O'llan lon's \Vheat Bccr 340 L;нкllord 4 56, 522 Busl1 12%94 

O i<lllooky 23<1 Totn Pa inc St rong Palc Лlс 2 15 Bush <lc Noёl 95 

0 1<1 Nick 506 Trafalga r IPA 17 1 Cantillon G LICLIZC 

Old Peculicr45 1 lJitim•tc Curry Все r 38 Vigncronne 101 

Old Timcr 484 Ushcrs Alltшnn f'rcnzy 4 7:) CaПiillon Gtlt.:UL.C-L1П1ЬiC 100 

Old Tom 385 Ushers Vintage Huby Alc 474 Cantillon Kriek l~tmЬic 102 

0 1v<l l{odgcr 307 Ushcrs Vintagc Т:"''"У Alc 474 Cant illon Hose dc 

Pitficl<l's 1850 Shoreditch Usl1ers Vi tшgc \Vhitc Ale 474 Gambrinus 103 

Ропеr 372 \Vad\VOrth 6Х 4 3 Can tillon St. L.1mvinus 101 

IMicys ESX Best 384 \Xfad\\IOГLil Farmer's lory483 Cl1imayCinq Ccnts 11 8,520 

l{igg\vclter 6 1 \Vad\\•Orth O ld Timcr 484 ChimayGran<l Rescrve 119, 521 

HoЬinson's Ol<l 'lbm 385 \Vagglc Dancc 508 Cin<J Ccnts 1 18 

l{oyal Oak 156 \Vhitbrea<l Gol<l L.1Ьcl497 Cristal Alken 130 

St Peter's Spicc<l Ale 395 \VhitstaЬie Oyster Stout 448 Cuvcc De Koninck 136 

Samocl Smith O:шnca l Stout 403 \Voodfor<lc's Hcadcracker 498 Dc Koninck 136 

Samuel Smith Old \Voodfor<lc's Norfolk Nog 498 DcTroch Chapeau Рёсhе 142 

BrC\\•cry Palc Alc 404 \Voodfor<lc's Norfo lk Dcliriшn Noctшnнm 241 
Samt~e l Smith's Extr::1 Stollt 405 \VI1crry 498 l)eliriшn Trcmens 241 
SaП1t1C I Smith's lmperial \Vo rkic Tickct 324 OomLis Соп Domus 148 

Stollt 402 \Vortl1ingюп \Vhitc Shiel<1499 DomLIS Lcuvcndigc \Vitte 149 

Samucl Smith's 11tddy Ропсr 405 \Vycl11vood HobgoЬiin 50:) l) ucl1essc <le Вошgоgпе 476 

Sar:rh HLighes Dark l(uby 408 Yorkshirc SqLiarc Alc 62 DLivel 15 1, 520 

Shepherd Ncame Вishops Young's DouЬie Chocolate Floris C11ocolat 242 

Finger425 Stolll 505, 52 1 Florisgaardcп \Vit 242 

Shepherd Ncame Early Вird 427 Yotmg's Old Nick 506 Gin<ler Ale 186 



Gouden Ca ro1us 192 Poperings Homme1 Bier 373 Вillc Sш 230 
GuCl!ZC Girardin 203 Roc1enbach 386, 518, 522 Вo1tcn Ur-A1t 64 

539 
11.echt \Vitbicr 208 Hodenbach A1cxanc1er 387 Cannabla 482 

Hapkin 288 1~oc1enbac11 Grand Crtt 388, 520 Cc1cbrator 32 

~ 11oegaardcn Specia1e 228 St. L1mviЛliS 1 О 1 Christian Merz Spezia1 

Hoegaarden Witbler 229, 5 18 Saison с1с Pipaix 397 1~allchblcr 120 w 
>-

HorseA1e 186 Saison Dupont 398 Oas Feinc Hofmark Ollnk1e ...., 

"' 1-1ollgacrdse DAS 238 S1oeЬcr433 \Vcisse 133 :::; 
11llyghc De1irillm Steendonk Br;tbants \Vitblcr 440 1)as Fc i лc Hofnшk Oko ст 

Nocturnum 241 '1еа Вссг 286 Prcmiнm 134 

11llyghc Delirillm Tremens 24 1 Тimmcпnaппs Саvеан455 Das Fciпe Hofmark Premiшn 

Huyghe F1oris Choco1at 242 Timmermaпs Krick 455 \Vcissc 135 
Huyghe F1orisgaarc1en \Vitbler 242 Tripe1 Kзrme1ict 462 Oas 1'einc Hofmark 
I-illyghe Mateen 241 Vcr11acg11c DllC11cssc с1е \'(l(irl.ig Mi1d 134 

Kastce1 Bier 256, 521 Вoll rgogne 476 Dinke1 Ackcr Vo1ksfest Bicr 143 

Kastec1 Tripe1 256 Vcr11acg11c Echtc Krick 477 1)om K61sch 14 7 

1~1 Cochonne 397 Vct·11aeg11c Oud Brllin 478 l)ortП1L1!1Cie r llaпsa 1 50 
LJ\bbaye des 1~ocs 268 Ver110eghc Vichtcnaar 478 Dогшшnс1ег Кголсn Export 150 
LJ\bbaye dcs nocs Vicux l l:mps 481 OortmLIПCicr Шttt:r Export 1 SO 

B1anche des Honne11 es 268 \Vcstmallc DllЬIJc 1 <193 J)ortпшпclcr U 11ioп Export 150 

Lefebvre Saison 1900 278 \Vcstma11c Tripe1494 Ekll 28 155, 520 
Leffc Raclieuse 279 \Vestv1ctercn 8" (B1uc Сар) 495 1'rankenheim Ail 168 

1..ellvendige Wittc 149 \XIcst vlctercп 12• r-·пlllzisktii1CГ Dш1kcl 

Liefmans G!Uhkriek 281, 523 (Yello'v Сар) 495 Hcfe-\Vcis.,bier 169 

Licfmans Guшknbanc1282, 523 \Vcst v1ctcrcл Вlonc1 496 f'r(ih Kбlsch 17 3 

IJefmans Кriekblcr 283 \Vittckcrkc 4 3 Gaffc1 Kбlsch 179 

Linclcmans Cllvec Renc 284 Garcle K61sch 183 
IJndemans FramЬoisc 285 

г 
Gatz,vci1cr Al t 168 

Linclemans Теа Всег 286 Gi1del1 K61sch 185 

lntl\vaege Hapkin 288 Герма••ия Gosc Ol1nc Bcc1cnkcn 19 1 

M'tг i agc Parfait 67 Abt's Trl!nk 26 1 1 1 :-!cker· Psclюrr Лlt 

Matccn 24 1 Aec11t Schlenker1a HallC11blcr 13 Mttnich Oark 207 

Motcr \Vit Bier 31 1 Avcntitшs 4 16 llallertall At1cr Pils 212 

Моп SLI Ьitc Fond GttCLIZC 326 tlyingcr Altbairisc11 Dш1kc l 3 1 НВ Mai-Bock 216 

Mort Subl te Кriek 326 Ayinger Ce1cbrator 32 I IВ OktoiJCrfestЬic r 217 

Op-Aie 346 Ayi11ger ОkюЬсr НВ Sc1l\va rze \Vcisse 218 

Orval 348, 520 Fest - MiiГZCil 33 l lcllct·s LJr-\Vicss 222 

Paltn Specia1e 350 Вerliпcr Blirgcrbraн Вer11aucr llc11ers \Viess 222 
Pater IJe,,en Вlonc1 352 Sc1l\varzbler 48 llcrrt: lli1:iLISCr Prcmiшn 

Р~неr Lieven Lamoral 352 Bcr1il1cr Bёtгgerbrau MaiЬock 49 Pi lscncr 223 
Pau,ve1 K1vak 356 Berliпer Bl'lrgcrbr~ill llcrrenh;iuser \'V'cizeп Bier 224 
Pctt'LIS CLtvee St Am:tnc1 364 Rotkel1iche11 50 l l e tтllbriill Hcfe-\Vcissblcr 
Pctrus Oud Bruin 362 Вcrli 11cr Кiпcl l \Veissc 51 Dttпkc1225 

Pctrus Specia1c 363 Вernat!Cr Sch,varlЬic r 48 llocpfпer Вlue Star 230 
PctrLts Triplc 364 Bitburgcr PrctniLtm Pi1s 59 Hocpf11cr Go1dkбpПc 2j 1 
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Hocpfпcr jliЬeibJCГ 2:12 

lloepfпcr Kr:iliSCП Hcfctrli!J 2:11 

llocpfncr Pilsпcr 2:1:1 

llopf i)llnklc \Vcissc 25-

Im l'llci1SCI1CI1 Alt 2ЧЧ 

je,•cr Pilscпer 25 1. 520 

Jttlitts Echtcr llcfc-\Vcis.>l>icr )00 

K<~ltenЬerg Кбпig 

IЖilvig l)ш1kCI 2)-1 

Kaltcпbcrg l!ittcrlxx:k 255 

Кlоысr lrscc t· Al>t's Trllnk 261 

Kпcitiпgcr !Jock 262 

Кбпig Pil~пcr 26-1 

KбпigsbacllCI" Pil:; 265 
Kбstritzcr Sclнvaгt.Ьicr 266 
Kllppcrs Kбlsch 267 

Lammslx~iLI Kristall \Vcizcп 274 

laiscl's \X1cis.>c l )llпkcl :101 

M;~iscl's \X1cissc Krist;~llklar :102 
i\tiirkiscllCI. I .. aпclmann 

Sch11·arzЫcr :106 

M011Cilsl10f Kapнziпcr 

Scll\\':IГ/.C 1-!tfC\\'CiZCП )11 

Mcmtvia Pils ~-В 

Mtil1ic 11 KiJiscl1 327 

Olx:rdorfc t· \X'c i;sЬicr :1:18 

P:it'fgcп Kбlsch :127 

Pat~laпcr ll cfc~\Vc i zcn ~55 

Palllancr Origitlal Munich .1)4 

P;шlancr Sal\7atOr )5) 
PiпkliS МШ!сг Alt 369 

Piпkt" Mllllct·llcfc \Vcizcп .J70 

Piпktts Miilltr Orgaпic :\7 1 

Hadclx:rgcr Pilы1cr 377 

Haucl1cпfclscr StciпЫcr :\78 

Hcis><lorf Kбlscl1 3R 1 

Hhcnaпia Alt 168 

Нicl1modis Кб!,.,-11 .182 

l!ot kel1ici1CI1 50 

St (;eorgcп Kcllcr Bicr .)9 1 

S<l i1'310Г :155 

Scl1:iffl>r:шl'ellcrfest Eclel 

13icr409 

Schcicltn:tпtcl ll efc \X'ci;,.<;e -11 О 

Sc l1ci<lmaпtcl z,vickci-Bicr -111 

Schlб;,.<;er Alt -11-1 

Sc i111Ciclcr А\'СПt iш1:.. ..f 16 
Sclшcidcr \Vei;,.<;e Ч 17 

Sclшci<lcr \Vcissc Krist<~ll 418 

Scl1ttlt11tiSS Вcrliпcr \Vcissc 4 19 

Scl1шnachcr Alt Ч20 

Scll\\'atx:п Br~u 

1 )~1\ ,\1 iiГI.Cil 422 

Scl111 'aocп Briiu J)as 

Sclн,·art.c 421 
S<..:ll\\ ':ll:>eп Br:itJI~estm:irzcп422 

Sci1\\'<IГZCГ Steigcr Ч2~ 

Scstcr Kбlscl1 Ч2Ч 

Sion K<>lsch 18 5 

Spatcn Mlinchner Hcll 4:16 

Spatcп OktoЬerfcstl>icr 4.17 

Statкlcr PrL:m iшll Pils 4 39 
Stt.:i l1l:r м;irl.cп411 

Stcincr l ' r-Otll1kcl <\~2 

St ickc Шсr <166 

Sliтшer lltft\\'t.:izeп <.J 16 

Slinncr Kбlscl1-1"7 

S1111pator 502 

Т11urn uпd Taxis l~oggcп45· 1 

lltcl1ct· llcllcs l lcl"c \Vcizcn 16-1 

'lltrl1 182 

l lcrigc Alt -166 

l 1eriнc Stickc Bicr Чб6 

( 1erigcs \V'cizeп ~167 

l lncrtl \Vcissl>icr <\68 

l : пiопs Br"ttllell Ч72 

\1cltiпs Ч75 

\Vc il1cпstcphaп Origiпa l <\89 

\Vcilltnstcphancr 

Export Ouпkcl 488 

\Xlc illenstcpll aпc r 

llcfc \X'ci_-;.,Ыcr 187 

\X•'C iilCilblCpllaП <.: I . ll efC\\'CiS..."i iJi <.: Г 

Ollпkcl Ч88 

\Xfcillcnstcrhaпcr Kristall 

\Vci~Фicr 489 

\Vcltcni)llrger Кlnstt.:r 

Bщx:k-l)unkcl490 

\Vcltcnl>шgcr Кlostcr 

Hcfe-\X'cissЫcr l)ttnkc149 1 

\X'<.:пlt.:sgri.iпcт Pils l.cgcndc <.J92 

\Xfi.irziJtJrgcr HoflJ~itl jt11ius 

Ecl1tcr Hcfe-\VcissЫcr 500 

\XItJГZIJLJrgcr ll o ПJГ;i tl 

Scll'''arziJier 50 1 
\XIшz!Jurgtr HoПJ r:iu 

Symp:нor 502 

Zirndorfcr L:IП<Ii>iet· llcll 509 

Ziscl1kc 26)С: 

д 
Д31111Я 

Са rlslx:rg Ч 7 1 0.1 

Ctrlslx:rg (;amlc 105 

C;~rblx:rg (;:llпmcl Portcr 106 

Cct·cs l)ansk l)ortn1ш1clcr 113 

и 
ИpJia iЩJ-lЯ 

lkamisl1 lri sl1 Sюllt 44 

CнiШ'J(.:S.."i Extra Stolll 2Q....I, 

520. 52:1 

Cнi11 11Css l·'orcigп Extra 

Stolll 20-1 

Kilkcпny lrish Bccr 257, 520 

Mac:trtllcs Traditioпa l Alc 289 

Murpl1y's lrisl1 Stout 328 

Smitll\\1ick's Alc 257 

И'riUIJIЯ 

lsaac Вirra Bianca 246 

~lorctti l•t l!ossa 325, 521 

Pcroni Graп l{iSCГ\'a 361 
Pcroп i NastroAzztJrro 36 1 

к 
Канада 

Вig H<x:k ~lcNaii)'S Extra Alc 56 

Ht·ick Hock 79 

Crccmorc Springs 

Prt.:mitJПl Lagcr J 29 

! )оп dc Oieu 469 

Craпitc Bre\\'Cry Pcculiar 193 



Griffon Bloncle 391 Ос Lcctl''' п Gri ffo 11 l~ousse 391 l)ort tnttnder 13 7 541 
~lcAuslan Bii:re ;, Dc U.x.:ll"' llOЛI•UIЗ 

L1 FramЬoise 290 Valke11burRs \XIit 138 EIЫag Portcr :\ 12 '< 
Mallclite470 Dc i...CC...:LI\\' \XIi111CГ \X'it 1.19 Okocim Portcr 3-12 ~ 
Qllelqlle Chose 471 [)с Нidclcr ~ laltczcr НО Z}~'·iec Porter 3·12 w 

> 
St-Ambroise Вicre Noire 391 1)(; Riclder \XIicckse \X1illc 141 ПotYI'fi'З.llttн 

..., 
"' St-Ambroise Pale ЛJе 391, 522 Grolsch IJal.llill 199 Sagrcs l)at·k ::190 :::; 
t:t 

l lnibrOLIC Вlanche de Grolsch \X1iпtcr,·orst 200 
ChamЫy469 

Gttlpcпcr Dorr 205 р 
l l n ibrolle Don de Diell469 

l l nibroue Mattdite 470 
Gt~lpeпcr KorCП\\'Oif 206 

Россия 

l l пibroue QL1clc1ue Chose 471 
ll :шrlcms l l oppcnЬicr 25.\ 

Baltik:t Portcr :16 

Китай 
Hciпckcn Kyliaп 219 

Stt:paп l~azi 11 Portcr :)6 

Tsi11gtao 463 
llciпekcп Ottd Brllill 220 

Vic1111:1 I111pc1·ial Pш·tcr 36 
llc iпckcn 1~1I"\\1CI"юk 2.2. 1 

м 
llcrюgjan GratlCI Prc.яigc 216 

с lmpcraюr 76 

М;:шьта j opcn Bok Bicr 252 США 

Farsons Lacto Traditional jopcn ll aarlcms 253 Alaskan ЛmЬсг 15 

Stolll 16-J KDГCI1II'Oif 206 Alask:111 Smokcd Porrcr 16 
Мексика Kyliaп 2 19 Aпchor l.iЬerty Лlс 22, 520 
Moctczшna Dos Eclttis 318 La Trappc Qttadrllpcl 272 A11chor Olcl Foglюm 23 
~ l octC'tllma Noche Bllcпa 3 18 IMclcr l)onkcr 383 llolicJay AJe'' 24 

H()bcrшs 122 Лttgllst Scl1cll l)oppcl Восk 27 

н ТаЬос 122 Вcrt Graпt's Frcsh llop Alc 52 
Новая Зеландия Bert Cr:~nt·~ lmpcri<ll Stollt 53 

Намибия 
Aшнralis Bcпccliction 28 Bcrt G r~нн's India Palc Ale 54 

Hansa UrЬock 2 13 
Лttstralis llodgsoпiPA 29 Bcrt Cra11 t's Pcrfect Port<.:r 55 

llansa \Vindlюck L1gcr 213 
Au.яralis Н.omai10\1 !Зaltic 1311ag,vaп·s Bcst l пdia Palc Alc 57 

Н идерла1 щы 
Sюtlt 30 Вi!\ Horn Bittcr 485 Alfa 1-entc Bok 18 

Alfa Miclzomer Вier 19 
ВcncclicJ ion lR Вig Timc Bhag\\'an's BcSJ l11dia 

Лlfa Sttper Dortnш11dcr 20 
Emcrsoп's 1812 lпclia Palc Лlс 57 

Amstcll l crfstЬock 21 
Pa leЛ ic 160 Big Titnc Old \fuoly 58 

Arccn Het El fde Gcbocl 25 ll<xlgюn 1 РЛ 29 Bigfoot Ba rlcy \XIi11c 428 

Bazuiп 199 Mike's Mikl Alc 315 Вircl1 Becr 17 

Bra11d DttbbeiЬock 75 Pink E l cph:IПt IJiackstonc St C11arlcs Portcr 63 

Braпclltnpcrator 76 M<ll11tПULI1 36 7 Bliпd l' aith 300 

Bra11cl Oud Brllin 77 Pi11k Elcpl1ant РВА 568 Boscos l'lamiпg Sto11c 69 

Blldcls Alt 87 Romaпov Baltic Sюut 30 Bosco' lslc ofSkyc 69 

Btкlels Parel Kбlsch 88 Норвегия 1:3о~tоп Bccr \Vorks lkat1to\\'11 

C11ristoffcl Bloпcl 121, 520 Лass Bock 10 Nut ВГО\\' 11 Alc 70 

Cl1risto ffc i i(OIJCГILIS 122 Нор~1аJ-щские острова Boston Bccr \Vorks Bttckeye 

Cl1ristoffel Т:~Ьос 122 (ittcrnscy Milk Sюш 202 0~11111~-::tl Stolll 71 



Вoston Вееr \X'orks Cl1crry l_.<:ikcfroпt ll ivtr\\'CSt Sa i п t Amokl Kristall \X'eizcп 392 

542 Stout 71 Stei п Вееr 273 St Severiп's Kбlscl1 38 1 
Boston Весr \X'orks lmpcrial l..<:iпcnkugcl 's Autшnп Golcl 280 Sam Adams Bostoп Lager 40 1 

..0 Stout 7 1 Ci Ьcrty Лlе 22 Sa111 Adams Triplc Восk 40 1 
~ Bostoп l .aget· 40 1 McGllirc's Barley \Х' i пс 292 Sclюla l tz's AJt 4 15 щ 

f-< 13 rcckcпriclgc Aнtllmn А! е 78 McGllirc's lrish lkd Alc 292 Sicrra cvada Вigfoot < 
С') BridgcPort ESB 80, 522 McGlli t·c·s Old Stylc Barlcy \Х' i пс 428 
:2 BridgcPort l пcli a Palc Alc 8 1 l t·ish Alc 292 Sierra NC\'<Idtl Cclebration 
>о BridgcPort Okl Kпl1cklc l1cad 82 McNeill 's Dcad llorsc l пclia Palc Alc428 

Brook lyn Black Chocolatc Alc 298 Sicrra Ncvad" Palc Alc 428 
Stout 83, 521 MacT"rnal1an's Gokl Mcda l 374 S issoпs \X'isc Glly \X'e issbicr 4 32 

Сарsюпс ESB 336 Magic llat Bliпd l'aiti1 1PA 300 Sош t1аrпрюп S~1isoп 434 
Cclis Grand Cru 1 1 О Michclol> Hcfe\X'ci>.cп 314 Sollt lшnpюп Secrct435 
Cclis Palc Восk 1 1 1 Mttd Sl1ark Portcr 166 Sюudt's A IJЬcy Oott Ьie 443 
Cclis \X'I1i tc 112 Nc'v Bc lgiшn Old Stoudt's АЬЬсу Tripcl 443 
Cl1clsca Old Ti taп ic 11 5 C11et·ry Ale 329 StotKit's Export Gold 444 
Clin1ax ESB 123 NC\V GlartiS \'<' isconsiп Stottdt's Pils445 
Dcacl Horsc l пclia Palc AJc 298 C11crry Bccr :)30 Ta1Jcrп:rs l 1 Mtr пicl1 449 
Dock Strcct Gгапd Cru 144 Nor1 11 Coast Okl l(asputiп TaЬcrп:ts l1 \X'cisse 4 50 
l)ock Strcct ll lшniпator 14 5 Rш>Si aпltпpcria l Sюш 332 Thomas Kcmpcr OktoЬcrfcst 4 52 
l)ock Strcct Mi lk Stout 146 Noгtl1 Coast Okl No 38 332 'lltppcr's l lop Pockct Ale 465 
Ecltntt пd f'itzgcrald Porter 195 Oasis Сарsюпс ESB 336 'luppcr's llop Pockct Pils 465 
Eliot Ncss 1% Oasis Zoscr Stout 337 Victory Prima Pils 4 79 
Fisl1 Tale Mucl Sha t·k Portcr 166 Oclcll's 90 Sl1 ill ing 339 Victory St. Victrious 4 О 
H::t 111 i11g Stoпc 69 Olcl Oom iпio11 B1·c,ving Со. \X'a lnlll Big Нот Bitter 485 
l' l at l a пdc r's E iglнy OctoiJCrfcst 34 3 \X'isc Guy \X'cissbier 432 

Sl1illiпg Alc 167 Olcl 1' gi10m 23 Zoscr Stolll 337 
Geary's Pale Alc 184 Olcl Kщtcklcl1eact 82 
Gordoп Bicrscl1 Mtiгzcп 188 Old l(asputiп l!ussian 

т Gt·e;н Lakes Dort111ш1clcr lmpcrial Sюut 332 
<>old 194 Old \X'ooly 58 Таиланд 

C1·eat Lakes Tl1e Еdшшкl Olivcr ESB 344, 522 Siпgha 43 1 
Fitzgcralcl Pot·tcr 195 Ommcgaпg 34 5 

Grcat l~<kcs Tl1e Eliot Pa rk Slopc l пcli з P:tlc Alc 35 1 
у Ncss 1%,52 1 Рссопiс Couпty l(cserve Ale 357 

llair of the OogAclam 209, 52 1 Рспп OktoЬcrfcst 360 Уэльс 

llalc's Harvcst Ale 210 Pikc Palc Alc 365 B ra i п' IPA 72 
llalc's SjJCCial Шttcr 21 1 Po•·t l aпd Bre\viпg MacTamal1aп's 13ra i пsSA 73 
11 С111JХ:Л Alc 482 Gold Mcdal 374 Cro,vп Bucklcy 81'0"'" Ale 131 
Нор Pocket Pils 465 Pyramid EspГ(:SSO Sюut 375, 521 
Нор Pockct Alc 465 Pyramid \X' I1cateп Ale 376 

ф Hubsch Sttd,verk 11cllcs 239 lkxl 11ook OottЬic Вlack 
lllum iпaюr 14 5 Stolll 379,52 1 ФиJIЛJI НДИЯ 

lпdерспdспсс l'raпk li пfcst 245 lkd l look ES\3 380 Koff j ouluollll 263 
lslc or Skyc 69 l{ogttC MaierЬock Alc 389 S i пcbrychoff Porter 4 30 



Франц•m 

Aldcscot t Noir 358 

Bclzebutl1 248 
Brassin RoЬespic t·rc 269 

Castelain Ch'ti Blonde 108 

Castelain Ch'ti Brunc 108 

Castclain Cl1'ti Tгiplc 108 

Duyck jcnlain 152 
llcincken Kylian 2 19 

jeannc d'Arc ЛшЬге des 

Flandгes 247 

jca1111e d'Arc Bclzcbutl1 248 
jсаппс d'Arc 

Grain ci'O гge 249 
Kylian 219 

l,a Chol!lcнc Aшl)rec 269, 52 1 

L:t Clюlllctle Вicrc ctcs Sans 

Culot tcs 270 
1,1 Clюulcнe Brassin 

l~oЬespicгrc 269 
1~1 Clюl! lcнe l'ramЬoisc 27 1 

Pclforth АшЬсгlсу 358 

Pclforth Geoгge Кillian's 359 

Sai nt Syl1•cstrc 3 Monts 396 
Sans CLIIOttcs 270 

ч 
ЧCXIUI 

Bud11·eiscr Btкlvar 89, 520 
Gambriпus Ш\С 180 
Gatnbrinus Pilsner 181 

Gamlлiпus Purkmistr 182 
Pilsncr Uгquell 366 

Plzeiisk)' Prazdroj 366 
Purk mistr 182 
Sщopramen Dark 4 38 

U l'lckll Dark 438 

ш 
Швсйцар•tя 

Fiscl1crstttЬe Ucli Rcl•ercnz 165 

St. Ga lleг Кlosterbriiu 

Scl1iitzcngartcn NaшrtruiJ 393 

\XIiidi Briiu Lady Hanf 482 

\XIa пcck Alt 486 
Швеция 

Сагпсgiе Stark Poгtcr 1 07 
ШОТJ13 1 1ДИЯ 

AIIJa Scots Pinc Alc 17 

13clhavcn 80/ - Ale45 

Bclha~•en 90/ - AJc 46 
Bclh:11•cn \XIce Hcavy 46 
Black l)ouglas 84 

BOГI'CAic68 

Brottgl1lon Black Dollglas 84 

Bгougl1ton G гccnшantlc 85 

BroL1gl1ton Scottish 
Oatшca l Stottl 86 

Ca lcdonian OeL1cl1ars IPA 97 

Calcdonian Ectinbшgh 
StrongAic98 

C:t ledonian Flying Scotsman98 
Ca lcdoni~lп Mcrma11 99 
0CLICI1:tГS 1 РЛ 97 

Dollglas 190 
Ebuluш 153 
Ect in1Jшgl1 Strong Alc 98 

l'lying Scotsшan 98 

Fo1vler's \XIcc Hcavy '16, 521 
Fг:юсh ll c:нhcr Alc 172 

Gordon lligl1lanct 
Scotcl1 AJe 189 

Gordon Хшаs 190 
Grccшnant l e 8; 
Grozct GооsсЬеггу & 

\XIhca t Alc 20 1 

Hca t11er Alc 172 

jacoiJitc AJe 46 1 
Кi111ПОШ1l \XIillic 86 
McE\\'<tП's No 1 С11ю11рiоп 

Alc 189 

McEwan's 80/ -29 1 

M:tclay 1-loncy \XIc izen 294 
Maclay О:н Malt Stout 295 
Maclay Tlнapplc Qttencher 296 

Meгman99 

Nessic's MOПSICI" Mas\14;7 

Orkncy Skullsplittcr 347 

Scots Pine Ale 17 

Sku llspliнer 34 7 

Stag458 

S1veethca rt Stout 504 

Tlнapplc Quencl1cг 296 

"lbm iп toLII Ncssie's 

Monstcr Masl1 4 57 

Tomintott l Stag 4 58 

Tra(jlla ir IIOLISC Ale 46о 

Tra<Jttai •· jacoiJitc Alc 46 1 

)buпgcr of All а S\\'CCthcart 

Sюш 504 

I.IJpи Л :t11ка 

l.ion Stout 287 

э 
ЭC'I'OIUtя 

А l..c Соч Ропег 275 

Sakll Hele 399 

Saktt jбttltt Porter 400 

Si ll aшiic Muncl1en 429 

ю 
IОж••ая Африка 

Mitcl1cl l's Olcl 90/- Alc 3 16 

Mi1c11cll 's H:11·cn Sюш 317 

я 
ЯПОIIИЯ 

Asal1i SIOLII 26 

Ecl1igo L1nd l3r:шt:rti 

AbЬey-sty l c Tripcl 1 54 

MokLI Mokll Вisllcuit 

\XIcizcп 320 

Moktt Moktt Smokcd Alc 32 1 

Oklюtsk Milcl SIOllt 3·11 

Otaru l-lclles 349 

Sapporo Вlack 13cer 406 

Sapporo YciJiSll407 

543 



544 БЛАГОДАРНОСТИ 
OI·anтopa 

l)oлЫIJIIIIC"IliO Jl.!:tpoK 111 1Ш113ЭТОi1 IOII I I'C бЫЛ!! (YI06pa 1 JЬI 

aJЛ'Oj)OM IШ OCIIOOC CO()CTBCIII IOI'O OIIЫT<I ЛCI YCI'<Ii(l ll~l . 

BIIOCЛt'Jteпиtll он обратJutся 1( IIIJ JIOBЩJaм с JJp<x:ьбol1 

HЫCJI<I'J'b обр~!ЗI tЫ IIX 111113<1 JVIЯ ПOJri'Opi IO(I Ж~I )"C'Ttl 1 (111 1 

11 CЪCMIO I .ABTOj) IIIIЗ)(aTCЛII XOTCJIII бы ОТ ВССI'ОП:рд!Р 

ll06lltll'0)t:lp1 1Tb UCtX OTКJIIIIOIYHШI IX0\11:1 Э'l)' IIJXX:I.бy 

IIII HOB:lJXЩ OCoбci i JIO'I 'CX, ЧЫI ПродуКТЫ IIOTOii i UI I I 

IIIIOilllpiiЧIIIIC Ift: OOUUII I IJ IOIIIIY. Ii <IДCCMCЯ, 

В IIOCЛCJ~)'IOЩI IC IIЗ/Щ IIIIЯ МЫ CMOЖC,-.1 \JКJ I IO'-I IПЪ 

I ICKO'I'OJ)Ыt: IIX 1 1 1\Х. M I ЮI 'IIC fюK;UJЫ II (X.'/tQCI ':I Ш U\11 

1111ВОВ<1рЬ1, I IOOI'}XJ.\II IOC K0ЛIIЧCCПS06ЬUJIIIIOJIYЧCJ!bl 

1!CIIOCjX'/\CГНCIIIIO 11 З I<OMШttlllll H:L':II:tl (Хtр-Грснцхаузсн. 

lCp~I:IIIIШ), 3<1 что ныражасм clt особую 6JiaГ(Щapt 1CX.VJЪ. 

}J..ПЯ ЭTOil К!ll\1'11 11 11 TCЧCII\It: MI\Of'IIX ЛСТ IICOI ~CII IIM)'IO 

IIOMOII ~b OKa~IЫ В:UII I : 

Larry 13aLJSl1, Stcpl1t:ll lk:autliOПt. Ellgcпc Bol1cnsk)~ Anclrt\\' 
Bonncr, Kat11k.-cп Воусn, lan BLtrgcss, Sonia Cl1~trlюnn icr, 

jctlnifcr Colo:.i, Vi11cc (.otюn~. Tom l)allclort; Stcp11~n 

[)i\rcy, Erich l )<xlericl1s, jurgtпl)cihcl, lkn~ l)cscl1circlcr, 
AlaпOik ty, Saral1 апd Pl1il Docrs;IIП,jiiП J )<щ;cl1, Picrrc­
AлdrC I)LIIx>is. Anclcrs E\'<ild, J )ГС\\' Fcrgш;or1, J )~tvkl Furcr, 
G;~ry and Libby Cill111aп, (;со!Т Grig_цs. Cl1l1Ck llahn. ·пюmаs 
l lalpin, Erik Нап111ал, J)r Alfre<:ll lallnolcl ofOrcgo11 Statc 
L lni,·crsir)~ Во!) Jlcnl1::нп , tl aпsJ 1 koschicп, (lr<~l1tt ll1 

IIOIV:trCI, Milcsjcnncr. Vidarjolюsen, Eric Kallgren, Nirhl1<11 1 
Khalsa, Аlш1 I01ight, Koпis!1i Brc,ving,jim Кrecjie. Micllik<) 
Kt1rita. Grahшл l .ees, I .:нs CLtndstcп. НоЬ Маегz, Pcrer 
McAtiSian. Ecl McNally, l'ranz Ma111er, Са г! Math\~. Bill 
Mctzger, Stc'c Miclcllcmiss, ~ l ikko Monюncn, Юcl1ard 

tlloп·icc, ~1a1l1ias MШ icrMllltilincs, Fathcr 1(onald ML1rpl1y ol 
C(;orgtto\\'П l ltli\'Crsiry, ProtCssor Doctor Lucl\\7ig Naгt.is.-, ot 
\'ifcil1cnstepl1at1, l lans Norcllo,•, Lynnc and Don O'Connor, 
l(yollji Oda, 1)arrcn Pcacock, Barric Pepper, Chris PictгttФ , 

Porщgal i il \XIil1f~S ( t J К). I ICICnc l~cutCГ\\1:1 11 , 13emal·cii~OII11;111 , 

.Jollп l{o,,·Jiпv" l{lkligc t· I {LIOSS, Sil\7al10 I{LISmiп i. Marg:~r~ta 

Sal1m. thc latc l)t· llans Sclшltzc-13crnclt, Profcssor Р:шl 
Sci1\\"'ГI. о!' Not·tl11)akota Statc ll11i,•crsity, Conrad Scicll, 
'Rxkl Sel lxгt, \Villic Simpson, Simpsen's Malt. Ritchic 
Sюlar1.. Pctcr 'lcrhllne. l lnю Tikkanen. Anastasy a11cljo 
'Jj•nan, Mikc l lrsctl1, Магiа11пс \XIa i!Ьe~ Siimsjб, [)с l~'olll 

Cosijl1s Malt, Осп.:k \XIalsl1, Sa!Jiп:o~ \'\lcyerman, Prt.crny~I;J\\ 
\XIisпic\vski, Kari Уlапс ... 
... CII:LCIIбOT<IJOКt 15(Ю611 ~<:: ВССМ, КТО ПОМОГ MIIC I UI I\ 

JXIЗД<.:ЛIUI СО MJIO('f КJ))ЖК)' lli!Вa Jla ЭТОМ ГIY'Ill. 

От нзд.,,1'СЛ I~J1Jа 

Фоню: Stt\'C.:: (~orton. !;111 O'Lcary, Sar<Jh Ashш1 
Аа:ш:тетпы peдшcцuu:Ji il Fomary, Tracic Lcc Da,·i:-, 
.\ '1\LLYttne;tь: Margarct McCor111ack 
Pucym._'Jf :tAtf?.ЛЯ: HШil 11:111 
Фitl/tlltcы: Нicky TtJrпcr 

СОВЕТУЕМ ТАКЖЕ ПРОЧИТАТЬ 
О пиве пообrце 

Вссг, Michacl jackson, l)orlinR Kindct·sley, Conc1on, 1998 
Веег Соmрапiоп. Micl1acl jacksoп. Mitcl1tl113c;tzlcy, 

scconcl cclit ion, l..onc1oп, 1 CJ-)7 
Po<.:kct Весг Вооk, Mic11aC1jackson. Mitcl1elll3cazlcy, 

cightl1 cclitioп, Lо11с1оп, 2000 

6С11Ы'ИЯ 

'111С Gt·catl3cCI'S or lklgiш11 , Micl1acl jackson, Pt•ion, thit'CI 

edition, London; ММС Ant\\CilJ, 13clgium, 1998 
'П1с Вccrs of\'<'allonia,jolю \'if()()(ls & Kcitl1 Юglcy, 

Tl1c Aпis:.tп Pr<.."'i.", tзristol, 1996 
(;<Xxl Bccr Gt1klc ю lk:lgiL1111, llollanc.l & I~LIXCillt:юшg, 

Tim \'<'сЬI), САМ НА Books, St. t\JJ)at1S, 1998 

Чехия 

c;OO<J lkcr (~Ltictc 10 PraнLIC апd tl1e Czech Htpltl)lit' 
Graham Lees, (J\MI(A Books, St. Albans. 1 <J-X> 

Фр3111~}LЯ 

'!11~ Вccrs of Fraпec,jolю \Voods & Keith l!iglcj, 

'111с Al'tis"" Prcss, 13t·istol, 1998 

Аnстрю1 

l ' пser Вiсг, Conrac1 Scilll, J)tttLicke. Vicnna. 1 <)<)(, 

repJ\taJiия 

C<XX.I Весr (;ttkle to Mllпich & Bavaria, Gra l1~1111 1 (.Т'. 

САМ НА Books, St. Albans, 1994 
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